
添付資料

各要因のシソーラス（コンビニ大手3社）



セブンイレブン（各要因のシソーラス）



セブンイレブン「地域特産品J
商品番号 記事番号 地域特産品（農畜産品・加工品）

3 3 
・1七海道産100%の牛乳

－北海道産の小麦粉春よ恋

4 3 
・1七海道産100%の牛乳

・1七海道産の小麦粉春よ恋
5 4 －北海道産八スカップ

6 5 －オホーツクサーモ〉

7 5 
－網走産山わさび

・臼高昆布
8 5 －オホーツクサーモン

9 5 ・羅臼産昆布

10 5 －羅臼産真いか

11 5 －北見市の玉ねぎ

12 5 －網走産山わさび

13 5 －北見産のミ〉ト

15 7 
－オホーツク圏で馴染みのあるたらば別こ

－オホーツクサーモン

16 7 
－オホーツクサーモン

－オホーツク産山わさび
17 7 －オホーツク産の山わさび

18 7 －北海道羅臼産昆布

19 7 －オホーツク産の牛乳

20 7 －北見産の玉ねぎ、さらり

21 7 －北見産の玉ねぎ、

22 7 －オホーツク産の牛乳

23 7 －オホ…'Yク産の牛乳

25 8 －十勝産の小型

26 8 －十勝産の大豆

27 8 －十勝産の馬鈴薯メークイ〉

28 8 －十勝産のじゃがいもインカのめざめ

29 8 
－十勝産の／J¥.H

－十勝産牛乳
30 8 －十勝産小豆

31 8 
－十勝産の大正金時旦

－十勝産の小豆
35 9 －オホーツク産のわさび

36 9 －オホーツクサーモン

37 9 －オホーツクサーモン

38 9 －網走）o巨で水揚げ、された白魚、
39 9 －北見産玉ねぎさらり

40 9 －北見産玉ねぎ‘さちり

41 9 －オホーツクあばしり牛乳

42 9 －北見産の玉ねぎ

45 12 ・近海産の時鮭と明太子

46 12 －富良野牧場の服Jt.'ラ肉

47 12 
－近海産いくらと釧路沖で獲れた鮭

・1七海道産毘布
48 12 －北海道産米ななつぼし

49 12 －北海道産の小麦粉ハルヨコイ

50 12 
－北海道産の小麦粉ハルヨコイ

－十勝産の大正金時豆



51 12 
－北海道産の小麦粉ハルヨコイ

・豊浦産の寄
－北海道産米ななつlまし

52 13 
－北海道産ご1まう
－十勝若牛
. ::Ir.開，陸山;h;:¥"7F 

53 14 －北海道根葉はぽまい昆布八方つゆ

54 14 －北海道根室はぽまい昆布八方つゆ

55 14 －根室産つぷ員、いくら、秋鮭、ししゃもの卵等

57 14 －北海道根室はぽまい昆布八方つゆ

58 14 －北海道根室はぼまい昆布八方つゆ

59 14 －北海道産小麦、道産牛乳

60 15 ・函館3.8牛乳（函館酪農公社）

61 16 －十勝ょっば牛乳

62 17 －特選北海道根釧牛乳

63 18 
・1七海道で生産された小麦

－北海道富良野ソース

64 19 
－オホーツク産のわさび

－日高昆布
65 19 －オホーツクサーモン

－北海道産米ななつぼし

66 19 －紋別産の帆立

－オホ…'Yクあばりし牛乳
67 19 －網走湖産の白魚

68 19 －オホーツクサーモン

69 19 －オホーツク産山わさび

70 19 －北見産玉ねぎきらり

71 19 －オホーツクあぱしり牛乳

72 19 －北見産玉ねぎ

73 20 －十勝芽室近郊で採れたコーン

74 20 ・十勝芽室近郊で採れたコーン

75 20 －十勝産の牛乳、生クリーム、小豆

76 20 －十勝産の長芋

77 20 ・十勝産の生クリーム

78 20 －十勝牛乳

79 21 －濃厚函館4.0牛乳

81 23 －濃厚函館4.0牛乳

82 24 －羊蹄山工リアの男爵いも

83 24 
－羊蹄山工リアの男爵いも

－北海道産小麦ハルヨコイ
84 24 －ニセコ産のじゃがいも

85 24 －京極町ふきだし湧水公園より湧出する天然水

86 25 ・ふらの牛乳（ふらの農産公社）

87 26 －丘のまちびえい牛乳

88 26 －あ（ぎしり牛乳

89 26 －函館牛乳

90 26 －十勝牛乳

91 26 －根室JI!牛乳
・富良野産廊肉、富良野産トマト、富良野産玉ねぎ＼富良野産野菜、富良野産ななつぼし、富良野鹿野

92 27 菜がペースのふらのソース (JAふらの製造）

・i5'.らのワイ〉



93 27 
－北海道産小麦、富良野産トマト、富良野産の野菜、富良野産豚肉

－ふらのワイン
－富良野産の野菜、富良野産勝肉

94 27 －北海道産の牛乳

－ふらのワイン
95 27 ・富良野産のぶどうセイペル赤

96 27 ・寓良野産のぶどうセイペ）し白

97 28 
－道産米はくちょうもち米

－道産の野菜（じゃがいも、小松菜、玉ねぎ1
98 29 －倉島牧場牛乳

99 30 ・5.15.J幌近海産のミズダコと道産の鮭、野菜

100 30 
・1菌毛産の甘えびと羽幌産ミズダコ

－北j毎道近海産すけそうたら
101 30 ・羽幌産のミズダコ

102 30 ・羽幌産のミズダコ

103 30 －羽幌産のミズダコ

105 30 ・1曽毛産の甘えび

106 30 ・羽幌産のミズダコ

109 31 －図館3.8牛乳

117 32 －オホーツクあばしり牛乳

118 33 －松前漁協で水揚げ、された旬のマグロ

119 33 ・函館3.8牛乳（図館酪農公社）

120 33 －北海道近海で漁獲された真いか

121 34 －江別市周辺の地区で馴染みの深いまちむら農場の特選牛乳（乳業メーカー株式会社町村農場）

125 38 －北海道産生クリーム

126 38 －北j毎道産牛乳

127 39 －北海道産牛乳
－道産米

128 40 －十勝産さつまいも

－北海道産の男爵いも
129 41 －北見産自花豆

130 41 
－北見産の白花豆

－道産の金時豆、小宣
131 41 －オホーツクサーモン（オホーツク海で獲れたカマフ卜マス）

132 41 －オホーツク産のわさび

133 41 －オホーツク産の帆立貝柱

134 41 －道産の玉ねぎ、さらい

135 41 －オホーツクサーモン

136 41 ・オホーツク産知床どり

137 42 
－上jI i町産ブランド肱肉渓谷・昧蹄

－北海道米
138 42 －愛別産まいたけ

139 42 
－上J11地区で生産された白鳥米

・道産の大正金時豆
140 42 －愛別産のきのこ（舞茸とえのきたけ）

141 42 －北j毎道愛別町産のなめこ

142 43 ・丘のまちびえい牛乳

143 43 －根釧牛乳

144 43 －まちむら牛乳

145 43 －十勝牛乳

146 43 －図館牛乳

147 43 －伊達牛乳



148 44 －鹿追町ブランド牛とかち鹿追牛

149 44 －鹿追町ブランド牛とかち鹿追牛

150 44 －士幌町のブランド牛しほろ牛

151 44 －北十勝（音更時）産の大E
－北十勝しほろ牛と道産服肉

152 44 －十勝ょっ葉牛乳

－十勝チーズ

154 46 
－伊達市で飼育された黄金跡

－伊達産の野菜
155 46 －だて牛乳
156 46 －伊達産の新鮮なレタス

157 46 
－だて牛乳

－伊達産鶏肉
158 46 －伊達産黄金跡

159 46 －伊達産黄金豚

160 46 －伊達産黄金豚

161 47 －オホーツク産の帆立
－オホーツク産の帆立

162 47 －北見産の玉ねぎ

－道産のIJ＼事
－オホーツク産の帆立

163 47 －北海道産牛乳

・道産のゴーダ、チ工ダー
164 47 －オホーツク産の北海シマヱビ
165 47 －北見産玉ねぎ

166 48 ・花畑牧場ホ工一豚（北海道花畑牧場）

167 48 ・花畑牧場ホ工一服（北海道花畑牧場）

168 48 ・花畑牧場ホ工一豚（北海道花畑牧場）

169 49 －日高昆布
－灯台ツフ

170 49 －日高昆布

・瞳的需産車凡立
171 49 －平取産トマト

172 49 －日高昆布

173 50 －空知産新そぱ

174 50 －空知産新そば

175 50 －美唄産の八ス力ツプ

177 51 －上j11町産ブランド肉渓谷・昧豚

178 51 －愛別産の舞茸

179 51 －上J11総合振興局管内産かぼちゃ

180 52 ・閉館産がごめ毘布

181 52 －道産甘納豆

182 52 －函館3.8牛乳

183 53 ・iJII路産時鮭といくら

184 53 －到II路総合振興局管内阿寒ポーク

185 53 －割ii路総合振興局管内根釧牛乳



－仁木町産青唐辛子

－十勝総合振興局管内産牛、長芋とごぼう

－石狩振興局管内玉ねぎ

－礼文産ホッケ

－日高昆布

186 54 －増毛産甘えび

－根室振興局管内水揚げ切さんま

・渡島総合振興局管内産帆立

－空知総合振興局管内産米

－釧路総合掠興局管内産の秋鮭

－胆振総合振興局管内産桜姫鶏

187 55 
－北海道米

・オ七海道産秋鮭

188 55 
－北海道米

－北海道産日高昆布

189 55 
－北海道米

－北海道産たらこ
190 55 －北海道米

191 55 －北海道米

192 55 －北海道米

193 55 
－北海道米

－道産秋しやけ
194 56 －北海道米

195 56 －北海道米

196 56 －北海道米

197 56 －北海道米

198 56 －北海道米

199 56 －北海道米

200 56 －北海道米

201 56 
－北海道米

－北海道産牛乳

202 57 
・iJII路産牛肉

－道産米
204 57 －根釧牛乳

205 58 
－函館真いか（スルメイカ）

－北海道のもち米
206 58 －函館産真昆布

207 58 
－は乙たて恋いちご

－図館牛乳

208 59 
・十勝jlーブ牛
－道産のごぼう・玉ねぎ、、米

211 60 －樽前育ちの湧水勝

212 60 •）開爺湖産のレタス
213 60 －胆振産ハスカップ

－旭JII産米粉

214 61 －愛別産まいたけ

－北海道上jI l総合振興管内のキッコーーホン醤油
215 61 －上富良野地区で育ったかみふらのポーク

216 61 －上JII総合振興局管内産かぼちゃ

217 62 
－オホーツクサーモン

－オホーツク総合振興局管内の山わさび



218 62 －北海道でなじみ深い山わさびを使用

219 62 －オホーツク総合振興局管内産のたまねぎ

222 63 ・十勝産小豆

223 64 －北海道米

224 64 －北海道米

225 64 －北海道米

227 65 －道産牛乳

228 65 －道産牛乳

229 66 ・道産小麦

230 66 －道産小麦きたほなみゆめちから

231 66 －道産小麦ゆめちからきたほなみ

232 67 －道産米

234 68 
－北海道産米

－道産野菜
236 70 ・JAさっぽろの大浜みやとかぼちゃ (JAさっぽろ）

237 70 －ヰLi幌市産の玉ねぎさつおう (JAさっぽろ）

238 70 －札幌市産の玉ねぎさつおう (JAさっぽろ）

239 70 －北海道産小麦 (JAさっぽろ）

240 71 －雪印の）（IJ－醤油

244 72 －北海道産真昆布

245 72 
－函館牛乳

－最高級の力ナダ産特等小麦粉
247 72 －青森産のりんご
248 73 －函館牛乳

249 73 －函館産の真昆布

250 73 －道南産の真毘布

251 73 －函館牛乳

252 74 －道産小麦粉

254 74 －北海道産の秋鮭

257 76 －信州産臣峰

258 77 －長野県産ふじりんご
－倍州味噌

259 78 －長野県蔵元の新酒酒粕（長野県須坂市の蔵元遠藤酒造場、長野県池田町の蔵元大雪渓酒

造）
260 79 ・長野県産アスパラガス

261 79 －長野県産アスパラガス

262 80 －信州、｜産あんず

263 80 －信州、｜産あんず

264 81 
・長野県産ふじりんご、

・長野県産やまびζしめじ
265 82 －信州サーモン

266 82 －信州サーモ〉

267 82 －信州、｜昧噌

268 83 
－長野県コシヒカリ

－信州昧噌
269 83 －安曇野産葉わさび

270 83 －信州松代産長芋

271 83 －信州サーモン

272 83 －安曇野産葉わさび

273 83 －奥信濃のアスパラ

274 83 －信州、｜昧噌



275 83 －長野県伊那食品工業製造の寒天

276 83 －長野県伊那食品工業製造の寒天

277 83 －信州霧ヶ峰高原牛乳

278 83 －信州、｜サーモン

279 84 －長野県八ヶ岳山麓産の野沢菜

280 84 ・長野県松本平産の長芋

281 85 ・信州ポーク（JA全農長野）

282 86 ・信州アルプス牛（JA全農長野）

285 88 
・長野県桔梗ヶ原（ききょうがはら）五ーワイン用の畑で収穫されたぶどう果汁100句も（長野県株式会社

林農園（塩尻市）〕

286 88 
・長野県桔梗ヶ原（ききょうがはら）五一ワイン用の畑で収穫されたぷとラ果汁100%（長野県株式会社

林農園（塩尻市）〕
288 90 －信州アルプス牛

289 90 ・長野県産野沢菜（長野県野沢温泉村の契約農家）

290 90 
－長野県霧ヶ峰局原牛乳

－信州産しめじ、完熟トマト
291 90 ・長野県霧ヶ峰高原牛乳

292 90 －長野県霧ヶ峰品原牛乳

293 91 －山梨県産甲州ワインビーフ

294 91 －信州サーモ〉

295 92 －信州産の生乳

297 94 
－長野県産えのき茸の天ぷちやまびこしめじ

・長野県善光寺名物八幡犀犠五郎の七味唐辛子
298 94 －長野県門前みそ

299 95 －信州福昧鶏

302 97 －信州、｜の伝統野菜 JJ戸隠大根Hの昧噌漬け（長野県木の花屋）

303 98 
・長野県を代表する企業（株）ナガノトマトのトマトビューレ（と） 、伊那食品工業（株）の寒天

（か）、内堀醸造（株）の酢（す） を原材料として使用しました

304 98 
－長野県を代表する企業（株）ナガノトマトのトマトビューレ（と） 、伊那食品工業（株）の寒天

（か）、内堀醸造（株〕の酢（す） を原材料として使用しました
－信州、｜アルプス牛

305 99 －信州産トマトピユーレ

・信州｜産セロリ
308 102 －長野県産の工リンギ、しめじ、えのき、舞茸、椎茸

－信州、iアルプス牛
309 103 －｛割•i'I ＃－ク

－信州福昧鶏
310 103 －長野県産やまびこしめじ、エリンギ、舞茸、えのき、乾燥椎茸

314 106 －信州アルプス牛

315 106 －長野県安曇野産茎わさび

316 106 －信州、｜アルプス牛

317 106 －信州、｜産かきのき茸、しめじ、工リンギ

318 106 ・長野県ジャージー牛乳（長野県（株）ヤツレン）

319 106 ・長野県ジャージー牛乳（長野県（株）ヤyレン）
322 107 －信州産の黄金桃（おうごラとう）

323 107 －長野県安曇野産わさび茎と野沢菜

324 107 －｛言州産のりんご

325 108 ・長野県安養寺みそ

326 109 －信州、lアルプス牛
327 109 －長野県産のえのき

328 109 ・長野県産のえのき

329 109 －長野県で栽培されたブルーペリー



332 111 
－信州i産カレーペリー
－長野県安曇野牛乳

333 112 －信州産の口メインレタス (JA松本ハイランド）

335 113 ・長野県八ヶ岳（やつがたけ）高原産の牛乳

336 113 －信州産長芋

337 114 －長野県産えのきと舞茸

338 114 －長野県産ぷなしめじ、舞茸、えのき茸、しいたけ

339 114 －長野県産ぷなしめじ、工リンギ、なめこ、平茸、舞茸

340 114 －長野県産舞茸、えのき氷

341 114 －長野県産ぷなしめじ、工リンギ

342 114 
－長野県産ぶなしめじ、えのき、なめと、ホワイアイ、柿のき茸

－信州昧噌
－長野県産コシヒ力リ

－長野県産しめじ

343 115 ・長野県産野沢菜

・長野県産えのき茸
．イ雲村ID来自曾

344 116 －長野県産米

345 116 ・長野県産米

346 116 ・長野県産米

347 116 －長野県産米

348 116 －長野県産米

349 116 ・長野県産米
－信州産アスJ，フ

350 117 －長野県産の米

－信州｜産のトマトビューレ

351 118 
－信州の酒米

－信州の水
352 119 ・信州産アスパラ（JA中野市）

353 119 ・信州産アスパラ（JA中野市）

354 119 ・信州産アスパラ（JA中野市）

355 120 －信州産のレタス

356 120 －信州、｜産のレタス

357 120 －信州産のレタス
358 120 －信州産のレタス

359 120 －信州産のレタス

360 120 －信州産のレタス

361 120 －信州産のレタス

362 120 －信州産のレタス

363 120 －信州産のレタス

364 120 －信州産のレタス

365 120 －信州｜産のレタス

366 120 －信州産のレタス

367 120 －信州産のレタス

368 120 －信州｜産のレタス

369 120 －信州｜産のレタス

370 120 －信州産のレタス

371 120 －信州産のレタス

372 120 －信州産のレタス

373 121 ・長野県産米

374 122 －静岡県吉田港水揚げしらす

375 122 －静岡県吉田港水揚げしらす



376 122 ・静問県吉田港水揚げしらす

377 122 －静岡県吉田潜水揚げしらす

378 123 －静岡県産クラウンメロン（静陪温室農協）

379 124 ・静岡県産クラウンメ口〉（静岡温室農協）

380 125 －静岡県産紅ほっぺのいちご

381 126 －静岡県駿河湾産の桜海老

382 127 －静岡県駿河湾産しらす

383 128 ・静岡県伊豆産わさび茎（JA伊豆の国cJA静岡経済連）

384 129 
－静岡県駿河湾産の桜海老

－静岡県駿河湾産しらす
385 130 －静岡県駿河湾産の桜海老

386 131 ・静岡県産紅ほっぺのいちご(JA静岡経済連）

387 132 ・静岡県伊豆産ニューサマーオレンジ（JA静岡経済連）

388 132 ・静岡県伊豆産ニューサマーオレンジ（JA静岡経済連）
－静岡県百出潜水揚けのしら9

－静岡県駿川湾産の桜海老

389 133 －静岡県清水港水揚げ、のまぐろ

－静岡県産のじゃがいも
－諮問i毘桂川JI¥耕輩

390 134 －静岡県の銘柄牛あしたか牛（JAなんすん）

391 134 －静岡県の銘柄牛静岡するが牛

393 134 －静岡県産のクラウンメロン

394 134 －静岡県由比港水揚げ句桜海老

395 134 －静岡県清水港で水揚げされたマグロ

396 134 －静岡県で認知度のある丹那牛乳

397 135 －岐阜県の銘柄黒毛和牛飛弾牛

398 135 －岐阜県の銘柄黒毛和牛飛弾牛
・百3日阿宍悲EU)ffll~U 八

－静岡県清水港水揚げ、まぐろ

－静岡県駿河湾産桜海老

399 136 －静岡県吉田港水揚げしらす

－静岡県産小松菜

－静岡県三方原産じゃがいも
－~争原11回一一向＝斗 l宇｛ ¥:f=，‘ 

400 136 －静岡県の銘柄牛あしたか牛（JAなんすん）

401 136 ・静岡県の銘柄牛静岡するが牛（JA静岡市）

403 136 ・高級贈答品でも知られる静岡県クラウンメロン（静岡県温室農業協同組合，クラウンメロン支所公認）

404 136 －静岡県の山間傾斜地で栽培されたお茶のみを使用

405 136 －静岡県駿河湾産桜海老

406 136 －静岡県産の紅ほっぺ蒔

407 136 －静岡県富士山の山麓で育った富士トラウト

408 136 ・静岡県の銘柄牛静岡するが牛（JA静岡市）

409 137 －静岡県産丹那牛乳（静岡県園南東部農業協同組合）

410 138 －静岡県由比町で春漁で獲れた桜海老

411 138 －静岡県由比町で春漁で獲れた桜海老

412 138 －静岡県由比町で春漁で獲れた桜海老

413 138 －静詞県由比町で春漁で獲れた桜海老

420 139 ・富士山静岡空港周辺で採れた今年の一番摘み茶葉

421 140 
－静両県駿河湾産桜海老

－静岡家清水潜水揚げまぐろ

424 141 －静同県産しらす



425 141 －静岡県産桜海者、竹の子、小松菜

426 141 ・静岡県産クラウンメ口〉（最高級マスクメロン）

428 143 ・静岡県産の紅ほっぺ寄（JA静岡経済連）

429 144 ・静両県伊豆産牛（JA静岡経済連）

430 144 
－静岡県伊E半島にある丹那牛乳

－静向県産いちこuの紅ほっぺ（JA静岡経済連）
－静岡するか午

・静岡県ふじのくにポーク

431 145 －静岡県沼津港水揚げ真いか

－静岡県用宗港水揚げしらす
・鵠岡l匿相日産:h~7f草

432 145 
－静岡県用宗港水揚げしらす

－静岡県伊豆産わさび茎

433 145 
－静岡するが牛

・静岡県伊豆半島で栽培されたわさび

434 145 －静岡県産の鶏肉

435 145 －静岡県伊E半島産の本わさび

436 145 －静岡県三島甘藷

437 145 ・静岡県産の紅ほっぺ菖

438 145 －静岡県丹那牛乳

441 147 －静岡県産フルーツトマト（レッドオーレ）

442 147 －静岡県産フルーツトマト（レッドオーレ）

445 150 －静岡県三島馬鈴薯（メークイン）

448 152 ・静岡県三島賎鈴薯（三島市の生産農家）

449 153 －静岡県三島甘藷

450 153 －静岡県三島甘藷

452 155 －静両県三島賠鈴薯（メークイン）

453 155 ・静岡県三島馬鈴薯（男爵いも）

454 156 －静岡県三島甘藷

455 156 －静岡県三島甘藷

456 157 －静岡県三島甘藷

457 157 －静岡県三富甘藷

458 158 －新潟県産きのこ

459 158 －新潟県産きのこ

460 158 －新潟県産きの乙

461 158 －新潟県産きのこ

462 158 －新潟県産きの之

463 158 －新潟県産きのこ

464 158 －新潟県産きのこ

465 158 －新潟県産きのこ

466 158 －新潟県産きのこ

467 158 －新潟県産きのζ

468 158 －新潟県産きのこ

469 158 －新潟県産きのこ

470 159 －新潟県津南町産アスパラガス

471 159 －新潟県津南町産アスパラガス

472 159 －新潟県津南町産アスパラガス

473 159 －新潟県津南町産アスパラガス

474 159 －新潟県津南町産アスパラガス

475 159 －新潟県津南町産アスjTラガス
476 159 －新潟県津南町産アスパラガス



477 159 －新潟県津南町産アスパラガス

478 159 －新潟県津南町産アスパラガス

479 159 －新潟県津南町産アスパラガス
－新潟県産コシヒカリ

480 160 －新潟県ふなぐち菊水一番しぼりの酒粕

－新潟県上越市の杉田味噌醸造場白甘昧噌

481 160 
－新潟県産大根菜

－新潟県産コシヒ力リ
482 160 －新潟県産コシヒ力リ

483 160 －新潟県十日町産なめこ

484 160 
－新潟県産のなす

－新潟県産のみょうが
485 160 －新潟県産のトマト

486 160 
－新潟県における夏の風物詩十全茄子

－新潟県産のみょうが

487 161 
－新潟県産コシヒ力リ

－新潟県産藤五郎梅（とうごろううめ）
－新潟県産コシヒ力リ

488 162 ・新潟県ふなぐち菊水一番しぼりの酒粕（菊水酒造）

・新潟県白甘味噌（上越市の杉田昧噌醸造場）
489 162 －新潟県産大根

490 162 －新潟県産牛肉

491 162 －新潟県産の3種類（舞茸、ぷなしめじ、工リンギ）

492 162 －新潟県産のやわ肌ねぎ
－新潟県産のねぎ

493 163 －新潟県地元杉田味噌の越後味噌

－新潟県地元山崎醸造のたまり醤油
494 163 －新潟県地元山崎醸造のたまり醤油

495 163 
－新潟県産のきのこ

－新潟県越後味噌（杉田昧噌〕

496 164 
・新潟県白甘みそ（杉田昧噌）

－新潟県天然醸造みそ（杉田味噌〕

497 165 
－新潟県産妻有ポーク

－新潟県地元山崎醸造のたまり醤油
498 165 －新潟県産妻有ポーク

499 165 
・新潟県白甘みそ（杉田昧噌）

－新潟県天然醸造みそ（杉田味噌）

503 168 －新潟県産妻有ポーク

504 169 ・新潟県産米粉（新潟県製粉（株）

505 169 ・新潟県産米粉（新潟県製粉（株）

506 170 －新潟県産牛
－新潟県産コシヒ力リ

507 171 
－新潟県藤五郎梅（とうとろううめ）

－新潟県産舞茸
－新潟県下7kt易げ~れ t;:直l ＼力、

509 171 －新潟県産牛
－新潟県産コシヒ力リ

513 173 
－新潟県産牛

－新潟県妻有ポーク

－新潟県掛元山由奇醸慣のた＊η醤油
514 173 －新潟県産コシヒ力リ



515 173 
－新潟県産コシヒ力りの米粉

－新潟県山崎醸造のたまり醤油で作った醤油夕、レ
518 176 －新潟県越語姫いちごI新潟県JA北越後）

519 176 ・新潟県越語姫いちご【新潟県JA北越後）

520 176 ・新潟県越語姫いちごI新潟県JA北越後）

521 177 
－新潟県産のもち米こがねもち

－新潟県地元山崎醸造のたまり醤油
524 180 －新潟県産コシヒ力リ

527 181 －新潟県で馴染みのある”塚田牛乳’r

－新潟県産コシヒ力リ

530 183 －新潟県津南産の野沢菜

．儲沼産のわさび茎
531 184 －新潟県産米粉

532 184 －新潟県産米粉

533 185 ヤスダヨーグルト乳製品乳酸菌欽料（有限会社ヤスダヨーグルト）

534 186 
－新潟県産コシヒ力リ

－新潟県魚沼産わさび茎
537 189 －新潟県産米

538 189 －新潟県産米

539 190 －新潟県水揚げ鯛

540 190 
－新潟県の伝統野菜神楽南蛮

－新潟県で馴染みのある山崎醸造の味噌
541 190 －新潟県産茶豆使用

542 190 －新潟県十日町産なめこ

543 190 －新潟県で馴染みのある山崎醸造の味噌

544 190 －新潟県産牛乳

546 191 ・栃木県産の人参、ご1まう
548 193 －栃木県那須の高原跡

549 193 －栃木県那須の高原服

550 193 －栃木県那須の局原版

551 193 －栃木県那須の筒原豚

553 194 －栃木県那須の高原豚

554 195 
・栃木県産いちごとちおとめ（JA（栃木県）

・ジャムメーカーであるタ力食品株式会社のこ'.lbb力を得て、県産のいちごヲャムlζ仕立てました
555 196 －栃木県那須の高原豚

557 197 －栃木県那須の高原跡

558 197 ・栃木県産いちごとちおとめ

559 197 －栃木県那須だいすき牛乳

560 198 －栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとした”足利ソースH

561 198 －栃木県足利の食文化でもある、酸昧・香辛料の効いたサラッとした”足。手IJソ…ス”

562 198 －栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとしたH足利ソースH

563 198 －栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとしたμ足利ソース”

564 198 －栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとしたH足利ソースH

565 199 －栃木県那須の高原跡

566 199 －とちぎ濡降晶原牛

567 199 －とちぎ譲降晶原牛

568 199 ・栃木県那須の局原アスパラ（JAなすの（栃木県）

569 199 ・栃木県那須の高原アスパラ（JAなすの（栃木県）

570 199 ・栃木県那須の高原アスパラ（JAなすの（栃木県）

571 199 －栃木県那須だいすき牛乳

572 199 ・栃木県那須だいすき牛乳



573 199 －栃木産とちおとめ

574 200 
－独鈷沢わさび園を管理する日光わさび株式会社様のご協力のもと、社団法人とちぎ、農産物マーケテイ〉ゲ

協会様（栃木県産農産物等のブランド化を進めている協会）認証のわさびを使用
575 201 －とちぎ霧降高原牛

576 201 －栃木県那須の品原廊

577 201 －栃木県那須の高原版

578 201 －栃木県日光連山の伏流水

579 201 －栃木県那須だいすき牛乳

580 201 －栃木県那須だいすき牛乳

581 202 ・栃木県佐野市で収穫された伝統野菜かき菜（栃木県佐野農業協同組合かき菜部会）

582 202 ・栃木県佐野市で収穫された伝統野菜かき菜（栃木県佐野農業協同組合かき菜部会）

583 202 ・栃木県佐野市で収穫された伝統野菜かき菜（栃木県佐野農業協同組合かき菜部会）

584 202 ・栃木県佐野市で収穫された伝統野菜かき菜（栃木県佐野農業協同組合かき菜部会）

585 202 ・栃木県佐野市で収穫された伝統野菜かき菜（栃木県佐野農業協同組合かき菜部会）

586 203 －栃木県ニ宮町産とちおとめ
－栃木県産かき菜

587 204 
－栃木県日光ゆぱ

－栃木県那須の高原版

－栃木哩第一酒i告の酒粕

588 205 
－栃木県日光ゆば

－栃木県那須の高原豚

589 205 
－栃木県日光ゆぱ

－栃木県那須の高原豚

590 206 
・栃木県日光わさび（栃木県産農産物等のブ‘フンドイ七をすすめている協会）認証である日光わさびを使

用〕

591 207 －栃木県那須だいすき牛乳

592 208 
－とちぎ耳目牛

－栃木県那須高原豚

593 209 －栃木県真岡市産いちごとちおとめ

594 209 －栃木県真岡市産いちごとちおとめ

595 210 
－栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとしたH足利ソース”（栃木県日光市に

工場があり、ユニオンソース株式会社）
596 210 －栃木県足利の食文化でもある、酸味・香辛料の効いたサラッとしたH足利ソース”

599 211 
－栃木県産とちおとめ

・栃木県産とちおとめを、栃木市にあるタカ食品工業で専用のビューレにし、ホイッブと組合せたシュークリーム

。600 212 ・栃木県日光わさび（社団法人とちぎマーケティング協会）

602 214 －神奈川県三浦産キャベツ

608 217 
－神奈川県藤沢市産やまゆりポーク

－キャベツは湘南野菜を使用
609 218 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

611 220 －神奈川県：きんたろう牛乳

616 222 
－神奈JIのブランド跡かながわ夢ポーク

－神奈川県相模原市の津久井昧噌
617 223 ・神奈ハのブランド跡かながわ夢ポーク

618 224 
－神奈川県産の銘柄跡やまゆりポーク

－神茶JI県厚木市産のキャベツ

619 225 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

621 226 －神奈川県産じゃがいもキタア力リ

622 226 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

623 226 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

625 227 －神奈川県横浜市内で本年収穫されたじゃがいもキタア力リ



626 227 
－神奈川県横浜産小松菜

－神奈川県横浜産紅鮭
628 228 －神奈川横浜市で醸造されたかねじようみそ

629 228 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

630 228 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

631 229 －神奈川県横浜産キタア力リ

632 229 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

634 230 －神奈川区三枚町で味噌を醸造する老舗かねじようみそ

636 231 －神奈川区三枚町で味噌を醸造する老舗かねじようみそ

637 231 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

639 232 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

641 232 
－神奈川県産の長ねぎ

－神奈川横浜市で醸造されたかねじようみそ

645 234 
－津久井在来神奈川県固有の大豆品種

－神奈川津久井昧噌（神奈川区二枚町で昧噌を醸造する老舗かねじようみそ〕

646 234 －神奈川県きんたろう牛乳（足柄乳業株式会社）

649 236 ・地元茨城県のブラシド久諮浜しらす（久結浜水産加工協同組合）

650 237 
・茨城県久慈漁港で水揚げ、されたさくらだこ（茨城県久慈町漁業協同組合財団法人目立市水産振興協

会）
651 238 ・茨城県久総浜しらす

652 238 ・茨城県わさび菜

653 238 －茨城県久慈浜しらす

654 238 －茨城県久慈浜しらす

655 239 ・茨城県目立さくらだこ

656 239 ・茨城県銘柄豚キングポーク

657 239 －茨城県銘柄蹄キングポーク

658 239 －水戸の徳JII光閤公にちなみ、かんすいを使わずレンコンの粉を使用したのど越しよい冷たい麺

659 239 ・茨城県産の茄子

660 239 －茨城県銘柄跡キングポーク

661 239 ・茨城県産アンデスメロン

662 239 －茨城県産ア〉デスメ口〉

663 240 
・那珂湊漁業協同組合様、力クダイ水産株式会社様のこ、、協力をいただき、地河の優良な”かつお”をセブン

間イレブンの商品として使用することができました

664 240 
－那珂湊漁業協同組合様、力クグイ水産株式会社様のこT崩力をいただき、地元の優良な”かつお”をセブン

問イレブンの商品として使用することができました
665 241 －茨城県の銘柄黒毛和牛常陸牛

666 241 －茨城県銘柄跡キングポーク

667 241 －茨城県那珂湊（なかみなとし）港水揚げ鰹（カツオ）

668 241 ・茨城県大洗港で水揚げ、されたしらす

669 241 ・茨城県銘柄豚キングポーク

670 241 －茨城県産の瑞穂、牛

671 241 －茨城県那珂湊（なかみなとし）港水揚げ鰹（カツオ）

672 241 ・茨城県久慈浜漁港で水揚げされたしらす

673 241 －茨城県銘柄豚キングポーク

674 241 －茨城県久慈浜漁港で水揚げされたしらす

675 241 ・茨城県銘柄豚キングポーク

676 242 
・茨城県久慈漁港で水揚げされたさくらだこ（茨城県久慈町漁業協同組合財団法人目立市水産振興協

会〕

677 242 
・茨城県久慈漁港で水揚げ、されたさくら1ごこ（茨城県久総町漁業協同組合財団法人目立市水産振興協

会〕



－茨城県奥久諮大子ゆば

－茨城県波崎港で水揚げされた鯖

－茨城県久慈浜ちりめん

678 243 －茨城県キングポーク

－茨城県さつまいも

・茨城県みず菜

－茨城県柴峰醤油（地元鵠油メーカー柴沼醤油）

679 244 
・茨城県筑西市産の蕎麦粉（JA北つくば（茨城県筑西市）

－群馬県産の小麦

・茨城県巽久慈大子ゆば

・茨城県久慈浜ちりめん

680 245 
－茨城県キングポーク

－茨城県さつまいも

・茨城県みず菜

－茨城県柴峰醤油（地元醤油メーカー柴沼嵩油）

681 246 ・茨城県鉾田市（ほこたし）産オトメメ口ン

683 247 －北海道産スケソウ鱈

687 249 ・茨城県行方市（なめかたし）産紅こがね

688 250 －茨城県銘柄勝キングポーク

689 251 ・茨城県行方市産大葉（おおば）

690 252 －茨城県産アンデスメ口〉

691 252 －茨城県産クインシーメ臼ン

693 253 －茨城県産クインシーメ日ン

695 255 －茨城県産ブルーペリー

696 256 ・茨城県常陸秋蕎麦粉

697 256 －茨城県城壁町産の畑わさび

698 256 ・茨城県沖で獲れたしらす

699 256 －茨城県かすみがうら市産のブルーペリー

700 256 －茨城県産のさつまし市紅あずま

701 257 ・茨城県産オトメメロン

702 258 
•i也元群馬県産（農家指定）服バフ肉

－群馬県永井酒造の純米酒粕
－地元群馬県の跡肉

703 259 
－群馬県産小麦粉

－群馬県下仁田産の生芋こんにゃく
・群馬瞳ト野村の卜石日来日曾
－地元群馬県の服肉

704 259 
－群馬県産小麦粉

－群馬県下仁田産の生芋こんにゃく
・群馬i目卜野村の、；；石昧階
o H ，高県佳まいたけ

－群馬県産の跡パラ肉

705 260 －群馬県永井酒造の谷川岳の酒粕

－群馬県上野村の十石味噌
．群馬l恩下イ一回；－＇／，，／，－めど

706 260 
－群馬県産のまいたけ

－銘柄牛上州牛

707 260 
－群馬県産王様トマト

－群馬県産小麦
708 260 ・群馬県榛名牛乳（群馬県牛乳販売農業協同組合連合会）

709 260 －群馬県榛名牛乳（群馬県牛乳販売農業協同組合連合会）



－群馬県産の肱肉

710 261 －群馬県永井酒造の谷JII岳の酒粕

－群馬県上野村の十石昧隔

711 261 
－群馬県産の廊肉

－群馬県前橋産のきゅうり
712 262 －群馬県産小麦（つるびかり、絹の波）

713 263 －群馬県榛名牛乳（群馬県榛名酪農業協同組合連合会）

714 263 －群罵県榛名牛乳（群馬県榛名酪農業協同組合連合会）

715 263 －群馬県榛名牛乳（群属県榛名酪農業協同組合連合会）

718 265 －群馬県産跡肉

719 266 －群馬県内上州牛

722 267 －群馬県産の桑茶

723 267 
－群馬県産の桑茶

－群馬県産の大和芋
724 267 －群馬県産の桑茶

725 267 －群馬県産の桑茶

726 268 
－群罵県勝目ース肉、舞茸、ほうれん草、キャペツ

－群馬県十石みそ、下仁田萌藷

727 269 
－群馬県産小麦

－群馬県正田醤油の再仕込み醤油
728 270 －群臆県産小麦

729 270 －群馬工場製造のカルピス（群馬県カルピス（株））

730 271 
－群馬県産小麦

－群馬県産の大和芋
731 271 －群馬県榛名牛乳

733 273 －群馬県産りんご

734 274 
－群馬県産小麦粉

－群馬県館林市地元メーカーの正田醤油の深い箇みが増す再仕込み醤油
・｝幼賀県庄午l勾

－滋賀県産小松菜

735 275 ・｝：話費県琵琶湖産ピワマス

－滋賀県産下回なす

・1鍛富l息イ首都青物円の事着

736 275 
－滋賀県産小松菜

－滋賀県伝統漬物日の菜漬
737 275 －滋賀県産牛肉

738 275 
－滋賀県産椎葺

－滋賀県産小松菜
739 276 －滋賀県の黒毛和牛近江牛

－滋賀県産赤丸かぶと白かぶ

740 277 －滋翼県産環境こだわり小松菜

－滋賀県産牛肉
741 278 －滋賀県産アムスメ口〉｛滋賀県JAおうみ富士守山メ口〉部会）

742 278 ・滋賀県産タ力ミメ日〉（滋賀県JA草津市）

743 279 ・滋賀県JAグリーン近江産の野菜（滋賀県JAグリーン近江）

744 279 －滋賀県JAグリーン近江大中の湖支店産のレタス（滋賀県JAグリーン近江）

745 280 －滋賀県JA湖東産の章姫（滋賀県JA湖東）

746 280 
－滋賀県産下固なす

. ｝蕊翼県産杉谷とうがらし（滋賀県JAこうか〕



－滋賀県産牛肉

747 280 
－滋賀県産小松菜

・滋賀県産下固なす（滋賀県JAこうか）
・）$.古賀慢陸水彩

748 281 ・滋賀県草津市産タ力ミメロン（滋賀県JA草津市）

749 281 ・滋賀県産アムスメロン（滋賀県JAおうみ富士守山メ口〉部会）

750 282 －滋賀県産キャベツ、水菜、青ねぎ

751 282 －滋賀県産愛東ぶどう

752 282 ・｝蕊翼県産草津市産小松菜

753 283 ・滋賀県産いちご章姫（あきひめ）（滋賀県民湖東）

754 284 
－滋賀県近江牛

－滋賀県産小松菜
755 284 －滋賀県近江の牛乳

756 284 ・滋賀県草津市産のアムスメ口〉（滋賀県JA草津市、湖南中央園芸組合メ口ン部）

757 285 
－滋賀県近江牛

－滋賀県近江黒鶏
758 285 －滋賀県産の青ねぎ

759 285 ・滋賀県産モリヤマメロン（滋賀県JAおうみ富士）
－滋賀県近江牛

760 286 －滋翼県産水菜

－滋賀県産小松菜
761 286 －滋賀県近江の牛乳

762 286 －滋賀県草津市産アムスメ口〉

763 287 －滋賀県産近江米

764 287 －滋賀県産近江米

765 287 －滋賀県産近江米

766 288 －滋賀県草津ブランド野菜愛彩菜

768 289 －滋賀県産小松菜・椎茸

770 289 －滋賀県産アドペリー

771 290 . ）蕊翼県産近江米

772 290 －滋賀県産近江の牛乳

774 292 
－埼玉県の彩の国のおいしい牛乳

－埼玉県産のじゃがいも（イン力のめざめ）

775 293 
－埼玉県産の地粉（農林61号・さきたまの里）
－埼玉県産のきゅうりと深谷ねぎ、
－埼玉県の優良フフシド狭山茶

776 294 －埼玉県産さつまし喝の大学芋

－埼玉県産ごぼう
777 294 －埼玉県産小松菜と紅鮭

778 294 －埼玉県産の地粉

779 294 ・埼玉県の優良ブランド狭山茶

780 294 －埼玉県の優良ブランド狭山茶

781 295 －埼玉県榛名牛乳（埼玉県榛名酪農業協同組合連合会製造）
－埼玉県産食材：武州、｜和牛、狭山茶、小松采

782 296 －埼玉県金館醤油

－埼玉県秩父昧噌
783 296 －埼玉県産の地粉を使用

•i奇玉県のフフンド牛彩さい牛

785 297 
－埼玉県産の深谷ねぎ

－埼玉県産のごぼう

・1奇ヰミ開 きんEまる醤油



786 297 
－埼玉県産の深谷ねぎ

－埼玉県秩父昧噌
－埼玉県産の深谷ねぎ

787 297 
－埼玉県産のごぼう

－埼玉県産の人参
,i奇二区瞳夫A，支~醤油

788 297 
・埼玉県深谷ネギ

－埼玉県きんまる醤油
789 297 －埼玉県わたぼく牛乳

790 298 －埼玉県産の彩さい牛
・埼玉県産の地粉

791 298 －埼玉県きんまる醤油

－埼玉県秩父昧噌
792 298 －埼玉県わたぼく牛乳

－埼玉県産の小麦粉（農林61号）

793 299 
－埼玉県深谷ねぎ

－埼玉県きんまる星醤油

794 299 
－埼玉県彩さい牛

－埼玉県きんまる星醤油
795 299 －埼玉県わたぼく牛乳

796 299 －埼玉県わたぼく牛乳

797 300 
－埼玉県産の地粉

－埼玉県秩父昧噌（ちちぷ）

798 300 －埼玉県彩さい牛

799 300 －埼玉県わたぼく牛乳

800 300 －埼玉県わたぼく牛乳
－埼玉県産の小麦粉（農林61号）

801 301 －深谷ねぎ

・埼玉県きんまる星醤油
802 301 －埼玉県産の小松菜

803 301 －埼玉県わたぼく牛乳

804 301 －埼玉県秩父味噌（ちちぷ）

805 302 
－埼玉県深谷ねぎ

－埼玉県きんまる星醤油

806 302 －埼玉県彩さい牛

807 302 －埼玉県わたぼく牛乳（埼玉県の学校給食で馴染みの深い森乳業）

808 302 －埼玉県でも美味しい醤油蔵として知名度が語い昂麗郷醤油

809 303 
－埼玉県小麦

－埼玉県高麗郷醤油

810 303 －埼玉県秩父味噌

811 303 －埼玉県産のトマト

812 303 －埼玉県わたぼく牛乳

813 304 －埼玉県南部三芳時産小松菜

814 304 －埼玉県産の深谷ねぎ

815 304 －埼玉県産わたぼく牛乳

817 306 ・東京都産奥多摩わさびの茎（東京奥多摩山葵栽培組合）

818 307 ・東京牛乳（協同乳業株式会社）

821 310 ・東京牛乳（協同乳業株式会社）

822 311 
・奥多摩産わさび茎（奥多摩山葵栽培組合、力ネク株式会社）

・東京湾生海苔（木更津市金田漁協）
836 319 －東京牛乳



837 320 －千葉県銚子潜水揚げぬまぐろ、いわし、鯖、八街産江戸菜

838 320 ・千葉県産牛肉

839 320 ・千葉県産牛肉

840 320 ・千葉県八街産の江戸菜

841 320 ・千葉県産蹄肩口一ス

842 320 －千葉県産豚

843 321 ・千葉県金田漁協（東京湾）青混ぜ海苔（千葉県金田漁協）

844 322 ・千葉県産菜の花

845 323 ・千葉県銚子港水揚げの鯖

846 324 ・千葉県産の廓口ース

848 326 －千葉県産豚肉

849 326 ・千葉県産牛肉

850 326 －千葉県勝浦漁港水揚げまぐろ

851 326 ・千葉県勝浦漁港水揚げまぐろ

852 326 －千葉県勝浦漁港水揚げまぐろ

853 327 ・千葉県産地限定酪農3.7牛乳

855 329 ・千葉県産のさつまし唱愛娘（まなむすめ）（千葉県JAかとり）

856 329 ・千葉県産のさつまし屯愛娘（まなむすめ）（千葉県JAかとり）

857 330 －千葉県白子町たまねぎ、

858 330 ・千葉県白子町たまねぎ

859 331 
・千葉県八街地区で生産された江戸菜

－勝浦漁潜水揚げ切まぐろ

860 331 ・千葉県富津産海苔

861 331 ・千葉県旭市飯岡地区の貴昧メ口〉

862 331 －千葉県八街地区で生産された赤水菜

863 331 －千葉県八千代市にあるコーシ〉牛乳の工場で製造された千葉県産牛乳

864 332 －千葉県飯岡産貫昧メロン

865 332 
－千葉県八街産の江戸菜

－千葉県本膳醤油（千葉県地元発祥のヒゲタ醤油）

866 332 －なめらかな杏仁豆腐（ζ、ゼリーに浮かべた甘みと風昧の良い飯間産貴昧メロン

867 332 －千葉県富津産滞苔

868 332 ・千葉県富津産海苔

869 332 ・千葉県富津産海苔
・山口県産瀬つきあじ

871 333 －山口県産長州どり

・山口県産千石台大根
872 333 －山口県産長州どり

873 333 －山口県産千石台大根

874 333 －山口県産小野茶

875 333 －山口県産小野茶
－山口県産山蔭産あじ

876 334 －山口県産下関漁港揚げ句穴子

・山口県岩国れんこん
877 335 －山口県瀬つきあじ

878 335 －山口県産下関漁港揚げめ穴子

879 335 －山口県産長州どり

880 335 
－山口県産の玉ねぎ

－山口県産なかやま牛

881 335 －山口県産小野茶

882 336 －山口県産の野菜はなっこりー（JA全農やまぐち）

883 337 
－山口県山蔭で獲れたあじの酢じめ

－山口県岩国れんこん



884 338 
－山口県産長州、｜どり

－山口県産ほうれん草、キヤペ~人玉ねぎ
885 339 ・山口県産やまぐちきらら牛乳（やまぐち県酪乳業側製造）

886 340 －山口県の銘柄鶏長fi'lc.'1り

887 340 
－山口県産千石台大根

－山口県産なかやま牛
888 340 －山口の銘柄鶏長州どり

889 340 －山口県産やまぐちきらら牛乳

890 340 －山口県産やまぐちきらら牛乳

891 340 －山口県産やまぐちきらら牛乳

892 341 
－山口県産肱

－山口県長州どり

893 341 
－山口県産牛

－山口県産たまねぎ、

894 341 －山口県産長門ゆずきち

895 342 －山口県産長門ゆずきち

896 342 －山口県産長門ゆずきち

897 343 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

898 343 ・山口県産千百台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

899 344 ・山口県産千石台大根（山臼県JAあぶらんと萩様）

900 344 ・山口県産干石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

901 344 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

902 345 ・山口県産干石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

903 345 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

904 345 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

905 346 ・山口県産干石台大根（山口県JAあぷちんと萩様）

906 346 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

907 346 ・山口県産干石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

908 346 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

909 347 
・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

－山口県産長門ゆずきち
910 347 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

911 347 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぶらんと萩様）

912 347 ・山口県産千石台大根（山口県JAあぷちんと萩様）

913 348 －広島県産なかやま牛

916 351 －広畠県瀬戸田地域で収穫されたレモ〉

925 355 －広島市かき醤油
－広島県苗戸産ちりめん

934 358 
－広島菜

－小松菜

－牛闘
935 358 －広島県産牛乳

936 358 －広島県産牛

938 359 ・広島県大長芋

940 361 －山形県鶴岡産ダダチヤ豆

941 362 －山形庄内産豚肉

942 363 ・山形県鶴岡産孟宗笥（山形県JA鶴岡）

943 364 
－山形県産：米、黒毛和牛、鱒（ます）、するめいか、里芋、舞茸、青菜

－山形県の玉こんにゃく
944 364 －山形県酒田港水揚げ鱒



－山形県産でわかおり（喬麦の品種）

945 364 －山形県産でわかおり （そばめ品種）を鈴木

製粉所で石臼挽きした地粉を使用した蕎麦
946 364 －山形県内で生産されたラ・フランス

947 364 －山形県庄内メロン
－山形県産小鵬

948 365 
－山形県庄内豚

－山形県産小松菜と食用菊
•Ill形国陸l 品 1·~ 

949 365 
－山形県酒田港水揚げ鱒

－山形県県産和牛
950 365 －山形県産りんご

－凶形県最よ庄舞耳、小なじめし

－山形県酒田港水揚げ真いか

951 366 －山形黒毛和牛

－山形村山里芋
・山形村山帥．｜ヌ在のほ弓れA荷

－山形県産牛

952 366 －山形県産音楽

－山形l襲最上産しめじ
－山形県発芽脹芽米月山まんま

953 366 －山形県産青菜

－山形県酒田港水揚げぬ秋鮭
954 366 －山形県庄内産メ口二ノ

956 368 
－山形県平田牧場の銘柄豚平牧ニ河豚

－山形県産寒だら
957 368 －山形県平田牧場の銘柄勝平牧三元豚

959 368 －山形県産いちご

960 368 －山形県の老舗メーカーで作られる銘菓おしどりミルクケーキ

961 369 －山形県平田牧場の銘柄跡平牧三元勝

962 370 
－山形県産野菜：おかひじき等

－山形県産跡肉
963 371 －山形県平田牧場の銘柄廊平牧三元豚

964 372 －愛知県産いちごゆめのか

965 373 ・愛知県産銘柄牛あつみ牛（JA愛知経済連様，JA愛知みなみ）

966 374 ・愛知県産銘柄牛あつみ牛（JAあいち経済連様、 JA愛知みなみ様、 JAあいち知多様）

967 374 ・あいち知多牛（JAあいち経済連様、 JA愛知みなみ様、 JAあいち知多様）

968 375 －愛知県西尾産抹茶
－愛知県南知多篠島（しのじま）港水揚げぬア力シヤ海老やしらす

969 376 －愛知県産跡

－愛知県産大根、人参

970 377 
－愛知県南知多篠島（しのじま）港水揚げのしらす

－愛知県産のれんとん
972 379 －愛知県渥美半島酪農家さんのおいしい牛乳

・あいち知多牛

－愛知みかわ跡

－愛知県産茄子

974 381 －愛知県産トマト

－愛知県産小松菜・人参

－愛知県産キャベツ

－篠島港水揚げちりめん

975 381 －愛知県産トマト・茄子



976 381 －愛知県渥美半島産のアールスメ口ン
・長崎県産：そのぎ茶、アジ、鯖、じゃがいも、アス）1.5、人参

979 384 －畏崎県の優良ブラ〉ド：そのぎ茶

・再崎県産のじゃが芋ーシユタ力
980 384 ・長崎県松浦港水揚げ

981 384 －長崎県五島うどん

982 384 －長崎県産のイ力、人参、玉ねぎ

983 384 －長崎県の優良ブランド：そのぎ茶

984 384 ・長崎県の優良ブランド：そのぎ茶

985 384 －長崎県の優良ブランド：そのぎ茶

987 385 －長崎島原手述べ素麺

990 385 －長崎県五島うどん

991 385 
－長崎県産のイ力、野菜

－長崎県金蝶ソース
992 385 ・長崎県の漁港で収穫されたきびなご

993 386 ・長崎県産黒毛和牛

994 387 
・畏崎県産アスパラ

・長崎産アヲ

995 
－長崎和牛

388 i・再崎県チヨーヨー醤油
－長崎和牛

996 389 ・長崎県産玉ねぎ＼ジャガイモ、アスパラ、人参

・尾崎県チヨーヨー醤油

997 390 
－長崎和牛

－長崎県産人参

998 391 
・長崎和牛

・長崎県チヨーコー醤油

999 392 
－長崎県産の玉ねぎ・ほうれん草

－長崎県チヨーコー醤油

1000 392 
・長崎和牛

・長崎県チヨーコー醤油

1001 393 －長崎和牛

1002 393 
・長崎和牛

・長崎県チヨーコー醤油

1004 394 －宮城県産ほうれん草
－宮城県気仙沼港で水揚げされた鯖

1005 395 －宮城県ーの蔵の酒粕

－宮城県仙台昧噌

1006 395 －宮城県産中玉トマト

1007 395 
－宮城県仙台産のかぶ

－宮城県石巻産の胡瓜

1008 396 ・宮城県の銘柄牛蔵王牛（高橋畜産食肉株式会社）

1009 397 
－宮城県産米

・ご陸産の大きな鮭、いくら

1010 397 －三陸産の大きな鮭、いくら

1011 397 －宮城県蔵王の四季牛乳

1012 397 －宮城県蔵王の四季牛乳

1013 397 －宮城県仙台昧噌

1014 397 －宮城県蔵王の四季牛乳



－宮城県岩出山産の跡

－宮城県森林どり

－宮城県雪菜

1015 398 －宮城県産ぷなしめじ

－宮城県産J，二円J力
－宮城県ーの蔵の酒粕

－宮城県仙台味噌

1016 398 －宮城県仙台昧噌

1017 398 －宮城県内で採れたトマト、きゅうり、サニーレタス、レタス、 J，ブリ力（赤・黄）
1018 398 －古城県産アスパラ

1019 398 －宮城県産の牛乳

1020 398 －宮城県蔵王の四季牛乳
－宮城県産の野菜

1021 399 
－宮城県森林鶏

－宮城県ポーク
．宮坤i割 111角 E来日曾

1022 399 －宮城県蔵王牛

1023 399 
－宮城県の銀鮭伊達のぎん

－宮城県西京味噌
1024 399 －宮城県産きのζ （ぷなしめじ、えのき）

1025 399 －宮城県産のJ，ブリ力、水菜、玉ねぎ、紫玉菜、トマ卜

1026 399 －宮城県産のメ口：ンクールボジヤ

1027 399 
－宮城県石巻産トマト

－宮城県蔵王の四季牛乳
1028 400 －宮城県気仙沼港水揚げ、された力ヲキ

1029 400 
－宮城県気仙沼港大島産ゆず

－宮城県仙台味噌
1030 400 －宮城県気仙沼産のわかめ

1031 400 －宮城県気仙沼を代表する特産物ふかひれ

1032 400 －宮城県気仙沼潜水揚げされたまぐろ

1033 400 －宮城県気仙沼産のいちご
－吉城県産宮城野ポーク

1034 401 －宮城県産蔵王牛

－宮城県産鶏
1035 401 －宮崎県の門JII港で水揚げされたしらす

1036 401 －宮崎県産の鶏肉

1037 401 －宮崎県産のさつまいも

1038 401 －宮崎産の鶏肉

1039 401 －宮城県産の米粉
I・宮城県三陸佳の鮭

1040 402 
－宮城野ポーク

1・宮城県産の小松菜
．世十店l恩産の7円、リ寸リ

－気仙沼潜で水揚げされたさめ

1041 402 
－宮城県大島産のゆず

－三陸産のわかめ

－宮i威国詰津JII産のよF寸

1042 402 －宮城県産のブルーペリー

1043 402 
－宮城県産の米粉

－宮城県蔵王の牛乳
1044 402 －宮城県産の米粉



1045 403 －宮城県青唐昧噌

1049 403 －間城県産いちご

1050 404 ・宮崎県産空飛ぶ新玉玉ねぎ（宮崎県JA延岡様）

1051 404 ・宮崎県産空飛ぶ新玉玉ねぎ（宮崎県JA延岡様）

1052 405 
－宮崎県銘柄牛宮崎ハーブ牛

－宮城県山内本店の特選本醸造醤油
・呂崎県銘柄午宮崎八一ノ午

1053 406 
－宮崎県産の鶏肉

－宮崎県産のさつまいも
．宮崎県陸の人参った栴

1054 406 －宮崎県産の日向車

1055 406 －宮崎県産の鶏

1056 406 
－宮崎県の油みそ

－宮崎産のちりめん
1058 407 －宮崎県産黒毛和牛

1059 408 －宮崎産デーリィ牛乳

1060 408 －宮崎産デーリィ牛乳

1061 408 －宮崎県産鶏肉

1063 409 ・宮崎産ヂーリィ牛乳（南日本酪農協同制）

1064 409 －宮崎県産鶏肉

1066 409 ・宮崎産デーリィ牛乳（南日本酪農協同制）

1067 409 －宮崎県産空飛ぶ新玉玉ねぎ

1068 410 
－宮城県三陸産わかめ

－宮城県伊達のぎん
・呂城県産伊達ざくらボ…ク

1069 410 －宮崎県の郷土の昧油みそ

－宮地l恩の仙台昧噌
1070 410 －宮崎県産のさつまいも

1071 410 －宮城県産カトペリー

1072 411 －宮崎牛

1073 411 －宮崎牛

1074 411 
－宮崎県産大根

－宮崎県産水菜、にんじん
1075 411 －宮崎県産さつま芋

1076 412 －宮崎牛

1077 412 －宮崎牛

1078 412 －宮崎県産さつま芋

1079 412 －宮崎県産さつま芋

1080 413 －宮崎牛

1081 413 －宮崎牛

1082 413 －宮崎県産さつま芋

1083 413 
－宮崎産プーリィ牛乳

－宮崎県の代表的なお菓子チーズ鰻頭

1084 414 
－福島県産豚肉

－福島県の者舗醸造『内油醸造株式会社』の’もろみ醤油”
1085 415 ・福島県あぶくま高原牛乳（東北協同乳業株式会社）

－福島県会津白田梅

1086 416 －福島県産牛肉、勝肉

－福島相馬潜水揚げしらす
1087 416 －福島市の信夫山のゆず



－福島県会津の蕎麦粉

1088 416 －福島相馬港水揚げしらす

－福島県会津高田栴
1089 416 －福島県産の桃

1090 416 －福島県の福島牛

1091 417 
－福島県産豚

－福島牛
－福島県会津地鶏

1092 417 ・福島県産椎茸、牛葬

・1富島県産こんにゃく
1093 417 －福島県酪王牛乳

1094 417 －描島県酪王牛乳

1095 417 －揺島県産自桃
－福島県産豚、牛肉、ほうれん早

1096 418 －福島相馬潜水揚げしらす

－福島県地元の酒蔵鑓JIIの酒粕
－福島県産跡肉

1101 419 －福島県天栄ヤーコン

－福島県相馬地区で養殖された海苔

1102 419 
－福島県産曲がりねぎ

－福島県会津天窓味噌醸造の味噌

1103 419 －福島県産のりんごふじ

1104 419 －福島県の乳業メーカー酪王乳業で生産された酪王フレッシユバター

1105 419 －福島県産米粉

1109 422 －福島県の会津味噌

1110 422 －福島県地元でお馴染みの醤油もろみ

1111 422 －福島県産の桃

1113 423 
－福島県産の小松菜

－福島県の会津昧噌

1114 423 －福島県の会津昧噌

1120 425 －山梨県地元の株式会社はくぱくの小麦粉

1123 426 －山梨県銘柄牛甲州ワインビーフ

1124 426 －山梨県産の梅

1125 426 －山梨県産の野沢菜

1128 426 －山梨県八ヶ岳高原牛乳

1129 426 －山梨県大泉産レッドオーレ
－山梨県フヲザクフポーク

1130 427 －山梨県甲州、｜ワインビーフ

－山梨県甲州小棺
－山梨県甲州、｜ワイ〉ビーフ

1131 428 －山梨県甲州、｜小梅

－山梨県産かぼちゃ
1134 431 ・山梨県産レタス

1135 431 －山梨県産レタス

1136 431 －山梨県産レタス

1137 431 －山梨県産レタス

1138 431 －山梨県産レタス

1139 431 －山梨県産レタス

1140 431 －山梨県産レタス

1141 431 －山梨県産レタス

1142 432 －山梨県梨北米

1143 432 －山梨県梨北米



1144 432 －山梨県梨北米

1145 432 ・山梨県梨北米

1146 432 ・山梨県梨北米

1147 432 －山梨県梨北米

1148 433 －和歌山県産しらす

1149 433 －和歌山県産しらす

1150 434 
－和歌山県産しらす

－紀州産南高栴

1151 435 
－和歌山県産しらす

－紀州産南高梅
1152 435 －紀州産南高梅

1153 435 
－和歌山県産しらす

－紀州産南高梅
1154 435 －和歌山県産さちのか寄

1155 436 
－和歌山県産鯛、しらす

－和歌山県紀州南高栴
1156 437 ・和歌山県有田市の有田みかん（和歌山県JAありだ）

1157 437 ・和歌山県有田市の有田みかん（和歌山県JAありだ）

1158 438 
・和歌山県産桃（あらJIIの桃振興協議会およびJA紀の里協力のもと供給いただいた新鮮な桃を使用し、

本品専用の果汁（ζ加工）

1159 438 
・和歌山県産桃（あらJIIの桃振興協議会およびJA紀の里協力のもと供給いただいた新鮮な桃を使用し、

本品専用の果汁に加工）

1160 439 
－和歌山県産しらす

－紀州、i産南高梅

1161 439 －和歌山県産しらす

1162 440 －紀州｜産商品栴

1166 440 －和歌山県産桃

1167 441 ・福岡県北九州市特産の合馬たかのζ（九州JA北九東部）

1168 441 ・福岡県北九州市特産の合馬たかのこ（九州IJA北九東部）

1169 442 －福岡県阿蘇小国ジャージー牛乳

1170 443 －関門海峡で獲れたたこ

1172 443 －北九州のうるおい野菜ピュアヴエールレタス

1174 443 －関門海峡のたこ

1175 443 －関門海峡のたこ

1176 444 －北九州合罵たけのこ（JA北九州）

1177 445 －九州産のさつまいも

1179 445 －福岡県産大豆

1180 446 －福岡県産しめじ

1182 446 －福岡県産自級緑茶八女茶

1183 446 －福岡牛乳

1184 447 －北九州合馬たけのこ（JA北九州）
・福岡県産青高米

1185 448 
－箔岡県産大豆

－福岡県産なす
－福岡国産｛走ニラれA，草

1186 448 －福岡県あまおう碍

1187 448 －福岡県産のキウイフルーツ

1188 449 ・菖山の銘柄牛とやま牛

1190 451 －富山の銘柄牛とやま牛

1195 453 －富山の銘柄牛とやま牛

1197 455 
－北陸産の米使用

－富山県高岡市国吉地区で収穫されるふじりんご‘



1198 455 －富山県局岡市国高地区で収穫されるふじりんご、

1201 456 －福井県銘柄牛若狭牛

1202 457 －福井市白方産ミディトマトのブランド越のルビー

1203 458 －福井県銘柄牛若狭牛

1208 463 －奈良県吉野産柿の葉

1209 463 －奈良県吉野産柿の葉
－奈良県産の生椎耳

1210 464 －奈良県産大和茶

－奈良県産の大根
1211 464 －奈良県産の小松菜

1212 464 －奈良県産の茄子

1213 464 －奈良県の特産品三輪素面

1214 464 －奈良県産の茄子

1215 465 
－奈良県大和まな

－奈良県産沢わさび茎
1216 466 ・奈良県産高アス却しピー（奈良県高出荷組合）

－余畏県j亙やまと不ーク

－奈良県産大和まな

1217 467 －奈良県産ひもとう力ちし

－奈良県産なす、小松菜、大豆
・苓自国産大田崎田市太描科、入h醤油 f片卜醤油1

1218 468 －奈良県産蒔アスカルビー

－奈良県産大和牛

・奈良県産青ねぎ

－奈良県産丸茄子

1219 468 －奈良県産大和まな

・奈良県野迫JII村産わさび茎

－奈良県産梅

－奈良県産大豆使用の木桶仕込み醤油（片上醤油）

1220 469 ・奈良県産寄アス力ルビー（JAならけん）

1221 470 －熊本県産の銘柄牛くまもと昧彩牛

1222 471 ・熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳（JA阿蘇小国）

1223 472 ・熊本八代産クインシーメ口〉赤肉（熊本県のJA八代）
－熊本天草産真鯛

1224 473 －熊本県産さつまし市

－熊本有明産海苔

1225 473 
－熊本県産麿芋さつまいも

－熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳
1226 473 －熊本県肥後あか牛

1227 473 
－熊本県産唐芋さつまいも

－熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳
1228 474 －熊本県阿蘇小田ジャ－y…牛乳

1229 475 －熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳

1230 476 
－熊本県産りんどうポーク

－熊本県産大阿蘇どり

1231 476 
－熊本県産米粉

－熊本県岡蘇小国ジャージー牛乳
1232 476 －熊本県産のさつまいも

1233 477 
－岡山県産牛肉、椎茸、トマ卜

－岡山県下津井港水揚げされた真だこ
1234 477 －岡山県産牛肉



1235 477 －岡山県下津井港水揚げ句真だこ

1236 477 －岡山県産牛肉

1237 477 －岡山県産桃太郎

1238 477 －岡山県産ピオーネ

1239 477 ・岡山県産ピオーネ

1240 478 －岡山県産の黒豚

1241 478 －岡山県産牛肉

1242 478 －岡山県ピーチポーク

1243 478 －岡山県産鶏

1244 479 －岡山県産の鶏肉

1245 480 
－岡山県産鶏もち肉

－岡山県の備前昧噌醤油側のどえれえ米味噌
1246 481 －岡山県蒜山ジャージー牛乳

1247 481 
－岡山県産鶏もも肉

－岡山県の備前昧噌醤油側のどえれえ米昧噌
1248 482 －岡山県産鶏

1249 482 
－岡山県下津井港水揚げ真だこ

－岡山県産の黄ニラ
1250 482 －岡山県産の牛肉

1251 482 －岡山県産桃太郎トマト

1252 482 －岡山県産のピオーネ

1254 483 －岡山県蒜山ジャージー牛乳

1255 484 －兵庫県但馬牛（たじまうし）

1256 484 －兵庫県神戸ワイ〉ピーフ

1257 485 －兵庫県淡路島牛乳（あわじしま）

1258 485 
－兵庫県淡路島の藻塩

・兵庫県淡路島牛乳
1259 486 ・兵庫県但馬牛（兵庫県神戸肉流通推進協議会）

－兵庫県産牛

－兵庫県産鶏

－兵庫県産明石だこ（あかし）

1260 487 －兵庫県産しらす

－兵庫県産キャペ~人山の芋

－兵庫県産春菊

－兵庫県産青梗菜

1261 487 ・兵庫県神戸市産の寄りA兵庫六甲協力）

1262 487 ・兵庫県淡路島産キャベツ

1263 487 ・兵庫県神戸市産の寄りA兵庫六甲協力）

1264 488 －神戸ワイ〉（赤）

1265 488 －神戸ワイ〉（赤）

1268 489 －大阪堺市産工コ農産物：小松菜、水菜、春菊、キヤペ少、大根

1269 489 －大阪堺市産エコ農産物：小松菜、宵ねぎ

1270 490 
－大阪府産の大根、小松菜、しろな、水菜

－大阪昧噌の赤みそ、大醤の醤油
・穴阪府産の水菜

1271 491 
－大阪佐野漁港水揚げしらす

－大阪産の跡肉
－大阪赤み子八醤の醤油

1276 494 －鹿児島県産黒廊

1277 494 －鹿児島県産知覧茶



・鹿児島県産さつまいも

1278 495 －鹿児島県産黒跡、黒毛和牛

－鹿児島県産黒砂糖黒酢
1280 495 －鹿児島県曽於市（そおし）産ゆず

1281 495 －鹿児島県産さつまいも

1282 496 
－鹿児島県産黒毛和牛

－鹿児島県産のキ〉コー醤油
1284 496 －鹿児島県曽於産のゆず

1285 496 －鹿児島県曽於産のゆず

1286 497 －鹿児島県産ブリ、安納紅、黒廊

1288 498 
－鹿児島県産黒廊

－鹿児島県県内で製造された味噌を使用
1289 498 ・鹿児島県黒糖

1291 498 －鹿児島県菌於市産の柚子

1292 499 
－岐阜県産：大根、ほうれん草、小松菜、キヤペち人わさび葉

－鹿児島県産わさび味噌
1293 499 －岐阜県産但馬牛

1294 499 
－岐阜県産の小松菜

・鹿児島県郡上産昧噌
1295 499 ・鹿児島県郡上産味噌

1296 499 －鹿児島県郡上産味噌

1297 499 －岐車県産のほうれん草

1298 499 －岐車県産牛乳

1299 499 －岐阜県産牛乳

1300 500 －岐車県産：飛弾牛、輿美濃吉I也鶏、小松菜、里芋、ほうれん草、大根、赤かぶ

1301 501 －岐阜県各務原キムチ

1302 501 －岐阜県各務原キムチ

1303 501 －岐阜県各務原キムチ

1304 501 －岐車県各務原キムチ

1305 501 －岐阜県各務原キムチ

1306 502 －岐阜県奥美濃古地鶏

1309 502 －岐阜県飛弾高原牛乳

1310 502 －岐車県飛弾高原牛乳

1311 503 －宵森県産の小松菜

1316 503 －青森県八戸産のいか

1317 503 －青森県陸奥湾産のホタテ貝

1320 504 －青森県陸奥湾産のベビー帆立

1321 504 －青森県陸奥湾産のベビー帆立

1322 504 －青森県産長芋

1323 504 －青森県田子産にんにく

1324 505 －青森県八戸産前沖鯖

1326 505 －青森産りんご

1327 505 －青森産りんご

1329 507 ・佐賀県産牛乳（佐賀県グリコJA)
1330 508 －佐賀県銘柄牛佐賀牛

1331 508 －佐賀県産米

1332 508 －佐賀県産奇さがほのか

1333 508 －佐賀県産寄さがほのか

1335 510 ・京都府産牛肉、小松菜、ナス京のブランド産品

1336 510 －京都府産ナス、トマト

1337 511 －京都府京丹後市産京丹後米



1338 511 －京都府産万顕寺とうがらし

1340 511 －京都府宇治抹茶

1341 512 －秋田県銘柄豚八幡平ポーク（はちまんたい）

1343 512 －秋田県十和田局原のおいしい牛乳

1344 512 －秋田県十和田高原のおいしい牛乳

1345 513 －秋田県比内地鶏、八幡平ポーク、秋田華まいたけ

1346 513 －秋田県産大豆リュウホウ

1347 513 －秋田県十和田高原のおいしい牛乳

1348 513 －秋田県産米粉

1349 514 
－岩手県産黒米

－三陪産の秋鮭
－岩手県産黒米

1350 514 ・岩手県地元地鶏南部どり

・岩手県産廊
・右子県奥甲山田原午

－岩手県産豚

1351 515 －岩手県産南部どり

－岩手県産秋鮭
．出平l息肉桂人参っけ隠；－－＞＂／ ;t＇ニミパ，;1:11ト草

1352 515 －岩手県奥中山間原牛

1353 515 ・岩手県産南部どり

1354 515 －岩手県葛巻地区で採れた牛乳

1355 515 ・岩手県で水揚げされたうに

1356 516 
－大分県産豊後どり

－大分県名産力ボス
1357 516 －大分県観光地湯布院産の牛乳ゆふいんの薫り（大分県を代表する観光地湯布院の酪農家 4戸）
1358 516 －大分県産カポス

1359 517 －島根県島根牛

1360 517 ・島根県奥出雲産舞茸

1361 517 －島根県奥出雲産舞茸、椎茸

1362 517 ・島根県奥出雲産舞茸、椎茸、工リンギ

1363 518 
－石JI1県産能登牛（のと）

－石JII県産五郎島金時
1364 518 ・石川県産能登牛（のと）

1365 518 －石J11県産五郎島金時
・二重県尾鷲潜水揚げ切ブリ

1366 519 －県産の茄子

－県産のあおさ
1367 519 －三重県産あおさ

1368 519 －三重県産あおさ

1369 519 －三重県産伊勢茶

1370 520 
－香J11県産牛肉

－香J11県産小豆島ヤマヒサの醤油
1371 520 ・香JII県産小豆島ヤマヒサの錆油

1372 520 ・香JII県産小豆島ヤマヒサの醤油

1373 520 
・香川大学を中心！こ産学官が連携して開発し、国内外か邸主目されている希少糖含有シ口ッブレア

シュガースウイート
1374 521 －愛媛県産しらす

1376 521 ・愛媛県産イチゴ紅ほっぺ

1377 521 －愛媛県産キウイ

1380 523 ・なにわの伝統野菜天王寺かぶら

1382 525 －瀬戸内産の真たこ



1383 526 
－和歌山県有田産青実山槻

－和歌山県産しらす
1384 527 ｛京都産京の野菜九条ねぎ

1385 528 －和歌山県箕島漁港水揚げしらす

1386 528 －和歌山県箕島漁港水揚げしらす

1387 528 －和歌山県箕島漁港水揚げしらす

1388 528 －和歌山県箕島漁潜水揚げしらす

1389 529 －兵庫県の淡路島牛乳（兵庫県淡路島酪農農業協同組合）

1391 531 －兵庫県の銘柄鶏但馬の昧どり

－滋賀県産水菜

－京都府産九条ねぎ、丹波しめじ、小松菜

－大阪府産茄子

1394 533 －奈良県野迫川村のわさびくき

－和歌山県紀州南高梅

－兵庫県但馬のあじ鶏淡路島の藻塩但馬牛

－大阪味噌醸造の赤味噌（おかず味噌）

1395 534 －兵庫県神戸牛

1396 535 －関西つゆ関西特有のうま昧、甘味の強いつゆ

1397 535 －関西つゆ関西特有のうま昧、甘味の強いつゆ

1398 535 －関西つゆ関商特有のうま昧、甘味の強いつゆ

1403 537 －関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1404 537 －関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1405 537 －関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1406 537 －関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1407 537 －関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1408 537 ・関西で好まれるお出汁とデミグラスソース

1409 538 
”大阪産 （おおさかもん）名品＂！こ認定された H大黒屋大阪の昧ウスターソース”を使用したオリヲナ

ルソースで仕上げた商品f関西地場の有名メー力ーであるエースコック株式会社〕

1412 541 
－徳島県産すだち

・兵庫県産海苔
1413 541 －徳島県産すだち

1414 541 
－徳島県産すだち

－兵庫県淡路島海藻
1415 542 －徳島県産すだち

1416 542 －関西向けの旨みのある出汁

1417 542 －関商向けのソース

1430 548 
－徳島県産すだち

－関西地区専用の合わせ出汁
1431 548 －関西地区専用の合わせ出汁

1432 549 －地元で馴染みのある山崎醸造のたまり醤油と、杉田味噌の越後昧噌を使用

1433 550 ・石J11県産五郎島金時（石川県JA金沢市）

1434 550 ・石川県産五郎島金時（石川県JA金沢市）
－石J11県産五郎島金時

1435 551 －福井県福井梅

－富山県とやま牛

1436 551 
－石！｜｜県産中島菜

－石J11県能登七尾潜水揚げされた鯖

1437 551 －石J11県ヤマトひしほ謂油

1438 551 －石JII県産五郎島金時

1439 551 －石JI1県産五郎島金時

1440 551 ・石JI1県産五郎島金時



－福井県若狭牛

1441 552 －日本 5大生産地である金沢市大野地区

にあるヤマト醤油味噌のひしほ醤油を使用
－富山県とやま牛

1442 552 －日本 5大生産地である金沢市大野地区

にあるヤマト醤油昧噌のひし（ま醤油を使用

1443 552 
－金沢大野昧噌は国産米、大豆を使用し木桶で仕込んだ旨みある蔵出し麹昧噌

（ヤマト醤油味噌製造）を使用
1444 552 －富山県とやまの牛乳

1445 553 ・石川県産五郎畠金時（石JII県JA金沢市）

1446 553 ・石川県産五郎畠金時（石JII県JA金沢市）

1447 553 ・石川県産五郎畠金時（石JII県JA金沢市）

1448 554 
・石川県産五郎島金時（石JII県JA金沢市）

・右JII県産小豆能登大納言。Aすずし〕
・石JII県産能登牛

1449 555 ・石JII県産中島菜

－日本 5大生産地である金沢市大野地区にあるヤマト醤油味噌のひしほ盤油を使用
－福井県若狭牛

1450 556 
－石JII県産中島菜

－日本 5大生産地である金沢市大野地区にあるヤマト醤油味噌のひしほ醤油※を使用※火入れをしな
( ＼製決下番打富l＼醤油

－石JII県産能登牛

1451 558 ・石JII県産中島菜

－石JII県産五郎島金時
1452 558 －石JIi県産能登ねぎ、

1453 558 －石JII県産五郎島金時

1454 558 ・石JIl県産五郎島金時

1455 559 
－石JII県：産五郎島金時

・石JII県産小豆能登大納言
1456 560 ・石JII県産昧平かぼちゃ

1457 560 ・石JII県産昧平かぼちゃ

1464 564 
・長野県産野沢菜

－石JII県能登地方に古くから伝わる魚醤油いしる
1465 564 －石J11県産五郎島金時

1466 564 －信州産りんご

1468 565 －富山県とやまの牛乳

1469 565 －石JIl県産五郎島金時

1470 565 －福井県とみつ金時

1471 566 
・1七陸産米

－金沢市大野の老舗『ヤマト醤油味噌』で作られた大野醤油を使用し、地域で馴染みのある味付け

1473 566 －石J11県産五郎島金時

1474 567 －福岡県産八女茶

1475 567 －福岡県産八女茶

1476 568 －九州｜産青局菜

1477 569 ・鹿児島県産黒豚（JA鹿児島県経済連）

1478 570 －九州、｜湯布院厳選牛乳

1479 570 
－北海道小豆

－沖縄産のなかでも希少性の高い宮古産で、自然な味わいが特徴
1480 570 －沖縄産のなかでも希少性の向い宮古産で、自然な昧わいが特徴

1481 571 －関門海峡たζ

1482 572 ・鹿児島県産黒廊（JA鹿児島県経済連）

1483 572 ・鹿児島県産黒豚（JA鹿児島県経済連）



・JA北九東部様の協力のもと、 H合馬たけのこ”を産地から近い工場へ届けていただくことで、たけのこの

1484 573 旨味、風昧をそのままに商品化

－北九州市八本木樽醤油
1485 574 －佐賀県産銘柄鶏ありたどり

1486 575 ・鹿児属県産黒豚（JA鹿児島県経済連）

1487 576 
－鹿児島県銘柄鶏桜島どり

－宮崎県産の青高菜
1488 577 －熊本産クインシーメロン

1489 578 －九州、｜の銘柄鶏博多華昧鶏

1491 580 －長崎・松浦港で獲れた鯖

1492 580 －福間の志賀島志賀島で獲れたわかめ

1493 580 －熊本県の阿蘇で獲れた昂菜
－九州産牛肉

1495 581 ・長崎産さぱ

－九州産高菜
1496 582 －九州、｜産の八女茶

1497 582 －鹿児島県産黒砂糖

1498 582 －大分県宇佐市院内町産こっとり豆乳

1499 582 －宮崎産さつま芋

1500 582 －熊本県阿蘇小国ジャーヲー牛乳

1503 585 －愛知県南知多篠島港水揚げしらす

1504 586 ・愛知県南知多産ア力シヤ工ビ

1505 586 －愛知県南知多産ア力シヤ工ピ

1506 587 ・愛知県地元で水揚げ注れたしらす

1507 587 －愛知県地元で水揚げされたしらす

1508 587 －愛知県地元で水揚げされたしらす

1509 587 －愛知県地元で水揚げされたしらす

1510 588 ・愛知県渥美半島産アールスメ口ン（JA愛知みなみ）

1511 589 －東海地区の松坂牛

1512 590 －東海地区の松坂牛

1513 590 －岐阜県産飛弾牛

1515 591 －岐阜県各務原キムチ（キムチ日本一の都市研究会）

1516 592 －東海地区の松坂牛

1517 593 
－岐阜県産飛弾牛

－山J11醸造（岐車県）のたまり詣油
1518 594 －石JIi県産能登大納言小豆（石JII県JAすずし）

1519 595 ・愛知県渥美半島産アールスメ日ン (JA愛知みなみ）

1520 595 ・愛知県渥美半島産アー）しスメ口ン (JA愛知みなみ）

1524 597 －愛知県西尾の抹茶

1525 597 ・愛知県西尾の抹茶

1526 597 －愛知県西尾の抹茶

1532 601 －山形県東根市産の旬の茎わさび

1533 601 －宮城県加美町産の旬の茎わさび

1534 601 －福島県飯館村産の旬の茎わさび

1535 602 
－岩手県銘柄鶏南部どり”南部どりHは（株）アマタケ力守重鶏からこだわり、抗生物質、合成抗菌剤を使

わない仕組みを 10年かけて作りあげた安全・安心で、コクと旨みのある肉質が特長の銘柄鶏

1536 602 
－岩手県銘柄鶏南部どり H南部どりHは（株）アマタケ例重鶏からこだわり、抗生物質、合成抗菌剤を使

わない仕組みを 10年かけて作りあげた安全・安心で、コクと旨みのある肉質が特長の銘柄鶏



1537 602 
－岩手県銘柄鶏南部どり”南部どり”は（株）アマタケカ苛重鶏からこだわり、抗生物質、合成抗菌剤を使

わない仕組みを 10年かけて作りあげた安全・安心で、コクと旨みのある肉質が特長の銘柄鶏

1538 603 ・宮城野ポーク（宮城県登米市のこだわりの生産者『ピック夢ファーム』）

1539 604 ・福島県相馬港水揚げしらす（相馬双葉漁業協同組合）

1540 604 ・福島県相馬港水揚げしらす（椙馬双葉漁業協同組合）

1541 604 ・福島県相馬港水揚げしらす（相馬双葉漁業協同組合）

1542 605 －三陸産わかめ（塩釜・石巻等の漁業関係者の方々、ならびに水産加工業者様から供給し1ただきます）

1543 605 －三陸産わかめ（塩釜・石巻等の漁業関係者の方々 、ならびに水産加工業者様から供給いただきます）

1544 606 －宮城県仙台昧噌

1548 607 －青森県産長芋ななζいも

1549 607 
－青森県産長芋ななこいも

．＝陸産わかめ

1550 607 －青森県産長芋ななこいも

1551 608 －岡山県産ピオーネ、黄桃、キウイ

1552 608 －広島県上蒲刈島で収穫されたデコポン

1557 610 
・香JII県産しらす、牛肉、小旦島産の海苔

－徳島県産阿波尾鶏、嶋門金持の芋、レンコン
1558 610 －香J11県の伊吹島近海付近で水揚げ、されたちりめん

1559 610 －徳島県産なると金時

1560 610 －香JIl県産小麦粉

1562 610 －徳島県産なると金時

1563 610 －徳島県産阿波尾鶏

1566 611 －徳島県産の木頭ゆず

1568 611 －徳島県産阿波尾鶏

1569 611 ・香JI1県産の蒔きぬきひめ

1570 611 －愛媛県産紅ほっぺ

1573 611 －徳島県産の木頭ゆず

1574 611 －徳島県産なると金時

1575 612 －高知県西万十JIiの汽水域産青さのり

1576 612 ・局知県産ゆず

1577 612 －高知県産生萎

1578 612 ・高知県産の廊肉と生萎

1579 612 －高知県産生萎

1580 612 －高知県産の柑橘直七

1581 612 ・両知県産生萎

1582 612 ・局知県産ゆず

1584 612 －高知県産ゆず

1585 613 －高知県産米なす

1586 613 －高知県産土佐甘とう（甘長トウガラシ）

1587 613 －高知県産オクラ

1588 614 －新潟県津南産アスパラ

1589 614 －新潟県津南産アスパラ

1590 614 －新潟県津高産アスパラ

1591 614 －新潟県津南産アスパラ

1592 614 －新潟県津南産アスパラ

1593 614 －新潟県津南産アスパラ

1594 615 
－北陸産甘えび

－福井梅



1595 615 －福井梢

1598 615 －石JII県能登の乙だわり牛乳

1599 615 －福井梅
・1也元加工メーカー有限会社ヤマゴ浜本貴商店lご’聞き（骨抜き） II加工のご協力をいただき、弁当の主

1602 616 異材として
－福井梅

1603 617 －新潟県で水揚げされた鯛を使用したおむすび

1604 617 
－新潟県の倍統野菜である「神楽南蛮Jを使用したおむすび

－具のおかず味噌には、山古志産の神楽南蛮と、新潟県で馴染みのある「山崎醸造jの昧噌を使用

1605 617 
－新潟県内でも有数の産地である小千谷産の茶豆を使用したおむすび

－収穫した茶豆を新鮮な状態で農家から直接工場へ納品。

1606 617 
－新潟県中越地方で馴染みのある海藻の「布海苔Jを、つなぎ‘として麺！こ練り込んだ蕎麦
－十日町産のなめこをたっぷりと使用

1607 617 
－栃尾名物の大きな油揚げを使用した惣菜

－ねぎ味噌は、新潟県で馴染みのあるf山崎醸造Jの味噌を使用したコクのある昧わい
1608 617 －新潟県産牛乳を使用したミルクアJン
1611 619 ・”局知県産米なす”を半分使った、インパクトのある惣菜

1612 619 • JI 局知県産土佐甘とう（甘長トウガラシ）”を使用した惣菜

1613 619 • JI高知県産オクラ”と専用工場にて内製した盟腐を組み合わせた、食べ応えのあるサラダ

1614 620 長野県仕込水：菅平根子岳山系伏流水

1615 620 
長野県の蔵元が、信州、！の酒米、信州、iの水で醸造したオリジナルのH ひやおろし”を限定販売

酒米：「葉山錦J（安曇野地区産、精米歩合 59%）仕込水：北アルプス山系伏流水

1616 620 
長野県の蔵元が信州！の酒米、信州、！の水で醸造したオリヲナルの”ひやおろし”を限定販売酒米；

［美山錦J（長野県産、精米歩合 65%）仕込水：夢科山山系伏流水

1617 620 
長野県の蔵元が信州、｜の酒米、信州、｜の水で醸造したオリジナルのM ひやおろしH を隈定販売酒米：

「美山錦J「長野県産米J（長野県産、精米歩合 65%）仕込水：浅間山山系伏流水

1618 620 
長野県の蔵元が信州｜の酒米、信州、｜の水で醸造したオリジナルのH ひやおろし”を限定販売酒米：「

美山錦J（長野県産、精米歩合 59%）仕込水：八ヶ岳山系伏流水

1619 620 
長野県の蔵元が信州lの酒米、信州の水で醸造したオリジナルのH ひやおろしH を限定販売酒米：

「美山錦J（長野県産、精米歩合 55%）仕込水：木曽駒山系伏流水

1620 620 
長野県の蔵元が信州、lの癌米、信州、｜の水で醸造したオリジナルのH ひやおろしH を限定販売酒米：

「よねしろJ、「ひとごとちJ（長野県産、精米歩合 70%）仕込水：鉢伏山伏流水

1621 620 
長野県の蔵元が信州、｜の酒米、信州、lの水で醸造したオリジナルのH ひやおろし”を限定販売酒米：

「たかね錦J（南信州、！産、精米歩合 65%）仕込水：猿庫の泉伏流水

1625 621 －地域で馴染みのあるf小倉あんjを使用したドーナツ

1630 624 
－三島市の山麓で収穫された「三島馬鈴薯（メークイン） Jを使用した、みずみずしい滑らかな食感が

特長のコロッケ

1631 624 
－三方原台地・白須賀台地在中心に収穫された「三方原馬鈴薯（男爵いも） Jを使用した、ホク

ホクとした食感が特長のコロッケ

1634 626 
－秋田県で生産された「きりたんぽJを使用

－比内地鶏のガラから旨みを号iき出したスープが特長
1637 627 ・同知県産ブランド跡「四万十ポークjを使用



1638 627 ・品知県産生萎すりおろした生善を加えて炊いたご飯に干切り生善を混ぜ込み

1639 627 
－中にはさっぱりとした尚知県産のゆず果汁に、力スタードクリームを合わせた甘さと程よい酸味ある昧わ

い
1640 627 －高知県で認知度の高い「ひまわり牛乳Jを使用した牛乳）＼＂：／

1643 629 －麺は、北海道産小麦粉を一部使用することでもっちりとした食感に仕上げ‘

1644 629 
－程よい酸味の北海道産再ソースをかけた仕立て

－「麦チ工〉！北海道J（こ対応し、北海道産小麦粉を使用
1645 629 －特製の玉ねぎ、ドレッシ〉グは、北海道産の「札幌黄jを一部使用

1647 631 
本取り組みは地産地消の一環として、品質の局さが評価されている峡北地域で生産された『梨北

米』をおにぎりやお弁当等の商品に使用するものです
1648 631 . f梨北米Jと「甲州ワインビーフjを使用した地産地消のおむすび
1649 631 －梨北米使用

1650 631 
・梨北米使用

－いろいろなおかずが楽しめる山梨県限定の幕の内弁当

1651 632 
－群罵県内で収穫・製粉された「上州地粉Jで作った麺は、つるつる・もちもちした食感と、野菜の旨

みの溶け出したつゆとの一体感が特長
1652 633 －長野県産fシナノスイートjの甘みの強さを活かしたソースか5クリ…ムを仕立て

1653 633 
・長野県産「シナノゴールドJの酸昧と甘みのバランスの良い昧わいを活かし、ブレザ、ーブ（砂糖煮）し

賢沢に盛り付け
1654 633 －長野県産「秋映jの甘酸つばさと、力スタードを組み合わせた仕立て
1655 633 －長野県産「秋映Jの酸昧とシャキシャキした食感を活かしクリーム・ナッツと一緒！こトッピンゲ
1656 634 －長野県産米の炊込みご飯（約 190g）ご1まう、人参、生萎の根菜と油揚げを使用

－熊本県産の食材をふんだんに使用した幕の内弁当使用している熊本県産の食材牛肉、廊肉、鶏

1657 635 
肉、さつま芋、海苔、醤油

－煮物の昧付けには熊本のf山内醤油jを使い、地元で馴染みある味わいに仕上げご飯部分は熊本名

物の高菜飯

1658 635 
－生地lζもクリームにも阿蘇小国三；；ヤ…三；；ー牛乳を使用したオムレッ卜

・生地に使用している小麦粉（小麦粉中 95%）、米粉も熊本県産を使用
1659 635 －阿蘇小国ヲャ－：；ー牛乳をム…ス状lこ仕立てた柔らかい食感のプリン
1661 637 －山梨県産「梨北米J
1664 640 －宮崎県内で飼育された黒毛和牛である「宮崎牛Jを使用
1665 640 －地区に馴染みのあるデーljィ牛乳を使用した）＼ン
1666 640 －もっちりとした生地で宮崎銘菓チース、鰻頭をイメーヲした仕立て

1668 641 
－中具に、ゆずの香りが広がる「ゆず明太子jを使用

・ゆずのえぐみを出さず、爽やかな風味を感じられるよう、明太子とのバランス！ここだわった仕立て
1671 641 ・鹿児島県産の知覧紅茶を使用したスイーツ
1672 641 －鹿児島県産の知覧紅茶を使用したシフォン



セブンイレブン f自治体との連携j
商品番号 記事番号 自治体との連携

6 5 網走支庁公認オホーツクフェア
7 5 網走支庁公認オホーヅクフェア
8 5 網走支庁公認オホーツクフ工ア
9 5 網走支庁公認オホーツクフェア

10 5 網走支庁公認オホーツクフ工ア
11 5 網走支庁公認オホーツクフェア
12 5 網走支庁公認オホーツクフェア
13 5 網走支庁公認オホーツクフェア
15 7 網走支庁公認オホーツクフェア第 2弾

16 7 網走支庁公認オホーツクフェア第 2弾

17 ア 網走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

18 7 網走支庁公認オホ…ツクフ工ア第 2弾

19 ア 網走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

20 7 綿走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

21 7 網走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

22 7 網走支庁公認オホ－＇；）クフ工ア第 2弾

23 ア 網走支庁公認オホーツクフェア第 2弾

24 ア 網走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

25 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームペ一三；；でも案内される十勝フ工ア
26 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
27 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
28 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
29 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
30 8 十勝支庁かちも応援をいただき、支庁のホームペーヲでも案内される十勝フェア
31 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
32 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
33 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームペーヲでも案内される十勝フェア
34 8 十勝支庁からも応援をいただき、支庁のホームページでも案内される十勝フェア
35 9 網走支庁公認オホーツクフェア
36 9 網走支庁公認オホーツクフェア
37 9 網走支庁公認オホーツクフ工ア
38 9 網走支庁公認オホーツクフェア
39 9 網走支庁公認オホーツクフェア
40 9 網走支庁公認オホーツクフェア
41 9 網走支庁公認オホーツクフ工ア
42 9 網走支庁公認オホーツクフェア
52 13 北海道庁の健康推進課北海道の Hどさんこ食事パラシスガイド’の基準！こ沿って
61 16 ミルクランド北海道
64 19 網走支庁と連携オホーツクフ工ア
65 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
66 19 網走支庁と連携オホーツクフェア I 

67 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
68 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
69 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
70 19 網走支庁と連携オホーツクフ工ア
71 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
72 19 網走支庁と連携オホーツクフェア
73 20 十勝支庁十勝フェア
74 20 十勝支庁十勝フェア



75 20 十勝支庁十勝フ工ア
76 20 十勝支庁十勝フ工ア

77 20 十勝支庁十勝フェア
78 20 十勝支庁十勝フェア
80 22 北j毎道との地域活性化包括連携提携を通じた取り組みの一環初のH学校との取り組み”

97 28 北海道と包括連携協定を締結した際の取組み事項の一つである食育の普及・啓発への協力

129 41 北海道庁および網走支庁と連携
130 41 北海道庁および網走支庁と連携
131 41 北海道庁および網走支庁と連携
132 41 北海道庁および網走支庁と連携
133 41 北海道庁および網走支庁と連携
134 41 北海道庁および網走支庁と連携
135 41 北海道庁および網走支庁と連携
136 41 北海道庁および網走支庁と連携

137 42 上川支庁と連携上川フ工ア
138 42 上川支庁と連携上川フェア
139 42 上川支庁と連携上川フ工ア
140 42 上川支庁と連携上川フ工ア
141 42 上川支庁と連携上川フ工ア
148 44 北十勝工リアの 4町村（鹿追町、士幌町、上士幌町、音更町）と連携 北十勝フェア

149 44 北十勝工リアの 4町村（鹿追町、士幌町、上士幌町、音吏町）と連携 北十勝フェア

150 44 北十勝工リアの 4町村（鹿追町、士幌町、上士幌町、音吏町）と連携 北十勝フェア

151 44 北十勝工リアの 4町村（鹿追町、士幌町、上士幌町、音更町）と連携 北十勝フ工ア
152 44 北十勝ヱリアの 4町村（鹿追町、士幌町、上士幌町、音更町）と連携 北十勝フ工ア

154 46 胆振地方の伊達市と連携したフェアを実施
155 46 目B振地方の伊達市と連携したフェアを実施
156 46 日日振地方の伊達市と連携したフェアを実施
157 46 目B振地方の伊達市と連携したフェアを実施

158 46 胆振地方の伊達市と連携したフ工アを実施

159 46 胆振地方の伊達市と連携したフェアを実施
160 46 胆掠地方の伊達市と連携したフェアを実施
161 47 オホーツク地方の湧別町等と連携したフェアを実施
162 47 オホーツク地方の湧別町等と連携したフェアを実施
163 47 オホーツク地方の湧別町等と連携したフェアを実施
164 47 オホーツク地方の湧別町等と連携したフェアを実施
165 47 オホーツク地方の湧別町等と連携したフ工アを実施
169 49 日高地方の日間掠興局と連携したフェアを実施
170 49 日高地方の日高振興局と連携したフ工アを実施
171 49 日高地方の日高振興局と連携したフェアを実施
172 49 日高地方の日高振興問と連携したフェアを実施
173 50 空知総合振興局と初の連携 空知フェア
174 50 空知総合振興局と初の連携 空知フェア
175 50 空知総合振興局と初の連携 空知フェア
176 50 空知総合振興局と初の連携 空知フ工ア
177 51 上川総合振興局力ムイミンタラフェア
178 51 上川総合振興局力ムイミンタラフェア
179 51 上J11総合掠興局力ムイミンタラフェア
180 52 渡島総合振興問と連携渡島フェア
181 52 渡島総合振興局と連携渡島フェア
182 52 渡島総合掠興局と連携渡島フェア



セブ〉イレブンは 2008年 7月（ζ北海道と”包括連携協定”を締結し、道内各地の振興局と連携。

183 53 その地域の自慢の食材を使用した商品を発売することで、各地域の食材をアピールする等、北海道の

地域活性化に取り組んでまいりました。今回は釧路総合掠興局と連携釧路フェア

セブン同イレブンは 2008年 7月に北海道と”包括連携協定”を締結し、道内各地の振興局と連携。

184 53 その地域の自慢の食材を使用した商品を発売することで、各地域の食材をアピールする等、北海道の

地域活性化に取り組んでまいりました。今回は釧路総合撮興局と連携釧路フェア

セブン同イレブンは 2008年 7月に北海道と H包括連携協定”を締結し、道内各地の振興局と連携。

185 53 その地域の自慢の食材を使用した商品を発売するごとで、各地域の食材をアピールする等、北j毎道の

地域活性化に取り組んでまいりました。今回は割II路総合振興局と連携釧路フェア

187 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
188 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同

189 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
190 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
191 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米金率向上！こ賛同

192 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食準向上に賛同
193 55 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上！こ賛同
194 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
195 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同

196 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同

197 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
198 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同

199 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同

200 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
201 56 北海道庁が取り組みをしている北海道米食率向上に賛同
202 57 釧路総合振興局と連携 まるご‘とくっちゃろ！釦｜路フェア第 2弾
203 57 $HI路総合振興局と連携 まるごとくっちゃろ！釧路フェア第 2弾
204 57 到II路総合振興局と連携 まるご‘とくっちゃろ！釧路フェア第 2弾
205 58 函館市と連携浪漫！函館フェア

206 58 函館市と連携浪漫！歯館フェア

207 58 函館市と連携浪漫！函館フェア

211 60 北海道胆振総合振興局 fいぶり ON E』胆振フェア

212 60 北海道胆振総合振興局『いぶり ON 日胆振フェア
213 60 北海道阻振総合振興局『いぶり ON E』胆振フ工ア

214 61 北海道上川総合振興局 上JIIフェア

215 61 北海道上川総合振興局 上JIIフ工ア

216 61 北海道上川総合振興局 上川フェア

217 62 オホーツク総合振興局オホーツクフ工ア

218 62 オホーツク総合振興局オホーツクフェア
219 62 オホーツク総合振興局オホーツクフェア
223 64 北海道庁の北海道米食率向上キャンペーン
224 64 北海道庁の北海道米食率向上キャンペーン

225 64 北海道庁のオt海道米食率向上キャンペーン
236 70 札幌市との”さっぽろまちづ、くりパートナー協定H

237 70 札幌市とのH さっぽろまちづ、くりパートナー協定H

238 70 札幌市との”さっぽろまちづ‘くりパートナー協定”
239 70 札幌市とのH さっぽろまちづ‘くりパートナー協定”

248 73 函館市とのH協働のまちづくりに関する協定H

249 73 函館市とのH協働のまちづくりに関する協定H



250 73 図館市との叶崩働のまちづくりに関する協定H

251 73 閉館市との

265 82 
長野県と附セブンーイレブン・ジャパンとの包括

連携協定締結記念信州道楽フェア

266 82 
長野県と側セブン目イレブン・ジャパンとの包括

連携協定締結記念信州、｜道楽フェア

267 82 
長野県と側セブン目イレブン・ジャパンとの包括

連携協定締結記念信州、｜道楽フェア

288 90 
長野県との地域活性化包括連携協定

締結 1周年記念秋の信州うまいものフ工ア

289 90 
長野県との地域活性化包括連携協定

締結 1毘年記念秋の信州うまいものフ工ア

290 90 
長野県との地域活l性化包括連携協定

締結 1周年記念秋の信州うまいものフ工ア

291 90 
長野県との地域活＇I主化包括連携協定

締結 1周年記念秋の信州うまいものフェア

292 90 
長野県との地域活性化包括連携協定

締結 1周年記念秋の信州、｜うまいものフェア

309 103 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の一環として、レ三；；袋の削減とマイバッグ利用促進を図

ることを目的！こ実方包するものですコシヒ、二で、もマイバッグキャンペーン

310 103 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の一環として、レヲ袋の削減とマイバッグ利用促進を図

ることを目的！こ実自信するものですコンビーでもマイバッグキャンペーン

314 106 
長野県力，i;締結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施する 味・地（産地消） を食べようフ工ア

315 106 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施する 昧・地（産地消） を食べようフェア

316 106 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を悶ることを目的lこ実施する 昧・地（産地消） を食べようフェア

317 106 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施する 昧・地（産地消） を食べようフ工ア

318 106 
長野県力消帝結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施する 昧・地（産地消） を食べようフェア

319 106 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の

一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施する
長野県力Y締結した地域活性化包括連携協定の

320 107 一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施するもの 信州デステイネーションキャンペーン連

動イ言 •HI ；を合べようフェア
長野県力t締結した地域活性化包括連携協定の

321 107 一環として、地産地消の促進を図ることを目的！こ実施するもの 信州、仔ステイネーシヨンキャンペーン連

動信州を食べようフェア
長野県が締結した地域活性化包括連携協疋の

322 107 一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施するもの 信州デステイネーションキャンペーン連
動産，Jil,I；を命べようフ工ア
長野県が締結した地域活性イ七包括連携協疋の

323 107 一環として、地産地消の促進を図るととを目的に実施するもの 信州、｜デステイネーションキャンペー〉連

重力イ言リ＋｜；を禽ペょうフェア



長野県が締結した地域活性化包括連携協定の

324 107 一環として、地産地消の促進を図ることを目的に実施するもの 信州｜デステイネーションキャンペーン連

重力イ言 1'1'1を合べようフ工ア

325 108 
佐久商工会議所から公認をいただき、 ）＼'Yケージにも地元で‘親しまれている口ゴ、デザインを踏襲し、セブ

〉イレブ‘ンオリヲナルメーユーとして発売いたします
今回のフェアは包括連携協定の具体的な連携

326 109 事項である地産地消促進の一環

未知を歩こう。信州おしむしり工ア
今回のフ工アは包括連携協疋の異体的な連携

327 109 事項である地産地消促進の一環

未知を歩こう。信州、｜おいしいフェア
今回のフ工アは包括連携協疋の異体的な連携

328 109 事項である地産地消促進の一環

未知を悲ごう。イ言iJililおいしし1フヱア
今回のフ工アは旬括連携協疋の具体的な連携

329 109 事項である地産地消促進の一環

来知を歩乙う。イ言11Mおいしいフ工ア
330 110 上田市及び商工会との取り組みの一環として

長野県とセヌンイレフン・ヲャ）＼ンとの共同企胆l

343 115 
長野県が取り組む信州iACE （工ース）ブロヲ工クト世界で一番（ ACE）の健康長寿を目指す想い

を込めた、健康づ‘くりの県民運動の名称Action：体を動かす、 Check：健診を受ける、 Eat：健康

1：曾ペる

344 116 
長野県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）！こ基づき信州ゆお米！食べて

しあわせキャンペーン連携

345 116 
長野県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）に基づき信州のお米！食べて

しあわせキャンペーン連携

346 116 
長野県とのM地域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）（こ基づき倍州のお米！食べて

しあわせキャンペー〉連携

347 116 
長野県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）に基づき信州のお米！食べて

しあわせキャンペーン連携

348 116 
長野県との吋也域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）に基づき信州、｜のお米！食べて

しあわせキャンペーン連携

349 116 
長野県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2007年 11月締結）に基づき信州、｜のお米！食べて

しあわせキャンペーン連携
長野県との共同企画長野県が取り組む信州 ACE（工ース）ブ口9工クト 世界で一番（ ACE) 

350 117 の健康長寿を目指す想いを込めた、健康づ‘くりの県民運動の名称、ction：体を動かす、 Check：健

診を号ける、 Eat：健康に食べる

355 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1（こ選ばれた什劃I＇陸レタス H を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

356 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1（こ選ばれた什言州産レタスH を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

357 120 
長野県が認定するおいしい信州ふ一ど（風土） 1に選ばれた”信州産レタス’Fを使用おいしい倍付｜

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

358 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1（こ選ばれた”信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド



359 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1｛こ選ばれたM 信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

360 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛ζ選ばれたM 信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信リ•M産農蓄産物の統一フランド

361 120 
長野県が認定するおいしい信州ふ一ど（風土） 1に選ばれた”倍州産レタスflを使用おいしい信州｜

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される倍州産農蓄産物の統一フランド

362 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1｛こ選ばれた”信州産レタスflを使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

363 120 
長野県が認定するおいしい信内悩ーど（風土） 1（ζ選ばれた”信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一フランド

364 120 
長野県が認定するおいしい信州ふーど（風土） 1｛こ選ばれたM 信州産レタス’rを使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

365 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛ζ選ばれたM 信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

366 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛こ選ばれた”信州産レタス”を使用おいしい信州

ふ－ど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

367 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛こ選ばれた”信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一フランド

368 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛ζ選ばれたH 信州産レタスflを使用おいしい信州

ふ－ど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一フランド

369 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふーど（風土） 1｛こ選ばれたM 信州産レタス”を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県！こより厳選された商品にのみ使用されるイ割、｜、｜産農蓄産物の統一フランド

370 120 
長野県が認定するおいしい信州、｜ふ一ど（風土） 1｛ζ選ばれたM 信州産レタスH を使用おいしい信州

ふ－ど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一フランド

371 120 
長野県が認定するおいしい信州ふ一ど（風土） 11：選ばれた”信州産レタス’Fを使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

372 120 
長野県が認定するおいしい倍州ふーど（風土） 1｛こ選ばれた”信州産レタスH を使用おいしい信州

ふーど（風土）とは長野県により厳選された商品にのみ使用される信州産農蓄産物の統一ブランド

長野県との共同企画長野県が取り組む信州 ACE（工ース）プロヲ工クト世界で、一番（ ACE）の

373 121 健康長寿を目指す想いを込めた、健康づ、くりの県民運動の名称ction：体を動かす、 Check：健診

を号ける、 Eat: に食べる
静岡県民の主主宵・ d づくりを応援します

389 133 静岡県の『栄養成分表示店の登録制度』と、『しずおか健康いきいきフォーラム 21』の推進する『しず

おか健康づくりサポーター登録制度』！こセブンーイレブンとして賛同 登録

399 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア



400 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

401 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

402 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフ工ア

403 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフ工ア

404 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

405 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

406 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

407 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフェア

408 136 静岡県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 大好き！静岡！うまいものフ工ア

414 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空港開港記念！九州フ工ア

415 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空潜開港記念！九州、｜フェア

416 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 欝士山静岡空港開港記念！九州、｜フェア

417 139 静陪県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空港開港記念！九州フ工ア

418 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空港開港記念！九州フェア

419 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空港開港記念！九州フェア

420 139 静岡県との地域活性化包括連携協定の継続的取組み 富士山静岡空港開港記念！九州｜フェア

l静岡県静岡県立大字と宍｜弓開発

421 140 
静岡県が、推進する野菜摂取量の増加（野菜大好き！！～野菜をし1っぱい食べよう～）というテーマ

！こ栄養成分表示店しずおか健康づくりサボーターとして賛同し、食育応援弁当の第 3弾として発売す
¢1千了tの
静岡県静岡県立大学と共同開発

422 140 
静岡県が推進する野菜摂取量の増加（野菜大好き！！～野菜をいっぱい食べよう～）というテーマ

に栄養成分表示店しずおか健康づくりサポーターとして賛同し、食育応援弁当の第 3弾として発売す

¢1千三の
｜静岡県静岡県立大字と其同開発

423 140 
静岡県が推進する野菜摂取量の増加（野菜大好き！！～野菜をし1っぱい食べよう～）というテーマ

に栄養成分表示店しずおか健康づくりサポーターとして賛同し、食育応援弁当の第 3弾として発売す

る千三の

424 141 
静岡県とセブン回イレブン・s,ヤ；，－：.，，で締結した地域活性化包括連携協定の一環として、富士山静岡空

港の就航先のひとつである九州で静岡県を代表する商品の紹介をするものです

425 141 
静岡県とセブンーイレブン・ジャパンで締結した地域活性化包括連携協定の一環として、富士山静岡空

港の就航先のひとつである九州で静岡県を代表する商品の紹介をするものです

426 141 
静岡県とセブ＞－イレブ〉・三；；ャJ，＞で締結した地域活性化包括連携協定の一環として、富士山静岡空

港の就航先のひとつである九州で静岡県を代表する商品の紹介をするものです



地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

431 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定宣言を受け、セブン町イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

432 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の自』とする制定宣言を受け、セブンイレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 ζの取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

433 145 県知事の毎月23日は『ふじのく（；：：±也産地消の日』とする制定宣嵩を受け、セブン同イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

434 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定宣言を受け、セブンR イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

435 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定宣言を受け、セブン問イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長であるJII勝平太静関

436 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定宣言を受け、セブン問イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 之の取組みは、しすおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

437 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定宣雷を受け、セブンmイレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです
地産地消推進協議会 この取組みは、しずおか地産地消推進協議会会長である川勝平太静岡

438 145 県知事の毎月23日は『ふじのくに地産地消の日』とする制定置言を受け、セブン目イレブン店舗でも地

産地消運動を推進するものです

441 147 
静岡県の取組んでいる『 6月は食育月間、毎月 19日は食育の日』にちなんで、セブ〉イレブン店

頭でも商品を通して連携するものです

442 147 
静岡県の取組んでいる『 6月は食育月間、毎月 19日は食育の日』にちなんで、セブンイレブ〉店

頭でも商品を通して連携するものです
446 151 浜松市教育委員会の学校給食レシピを再現

447 151 浜松市教育委員会の学校給食レシピを再現

451 154 浜松市教育委員会の学校給食レシピを再現

480 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎっしり新潟フェア

481 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎ‘っしり新潟フェア

482 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎっしり新潟フェア

483 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎ、っしり新潟フェア

484 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎっしり新潟フェア

485 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎ‘っしり新潟フ工ア

486 160 新潟県との包括協定締結記念第 1弾うまさぎっしり新潟フ工ア

新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

488 162 店等を利用する県民の皆様に、健康に配属した情報メニューサービスの提供等を行い、食生活の面

から県民のみなさんの健康づくりを支援するお店として、県または新潟市が指定した店舗

新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

489 162 店等を利用する県民の皆様に、健康に配慮した情報メニューサーゼスの提供等を行い、食生活の面

から県民のみなさんの健康づくりを支援するお店として、県または新潟市が指定した店舗

新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

490 162 店等を利用する県民の皆様に、健康に配慮した情報メニューサービスの提供等を行い、食生活の面

から県民のみなさんの健康づくりを支捜するお店として、県または新潟市が指定した店舗



新潟県と締結した地域活性化包括連携協定！こ基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

491 162 店等を利用する県民の皆様lこ、健康に配慮した1情報メニューサービスの提供等を行い、食生活の面

かち県民のみなさんの健康づくりを支援するお店として、県または新潟市が指定した店舗

新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

492 162 店等を利用する県民の皆様lこ、健康に配慮した情報メニューサービスの提供等を行い、食生活の面

から県民のみなさんの健康づくりを支援するお店として、県または新潟市が指定した店舗
〔

497 165 新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づきトキめき新潟闇体応援フェア
498 165 新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づきトキめき新潟国体応援フェア

499 165 新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づきトキめき新潟国体応援フェア

500 166 新潟県三条商工会議所

新潟県と締結した地域活性化包括連携協定に基づく健康づくり支援店※健康づくり支援店：飲食

503 168 店等を利用する県民の皆様に、健康に配慮した情報メニューサービスの提供等を行い、食生活の面

から県民のみなさんの健康づくりを支援するお店として、県または新潟市が指定した店舗

にいがた発R10プロジェク卜に参画！こいがた発 R10プ口ヲエク卜とは、食料自給率の向上のため小麦

504 169 粉消費量の 10%以上を米粉に置き換えるととを目指す、新潟から全国へ発信しているプロジ工ク卜で

す
！こいがた発R10プ口ジ工ク卜！こ参画にい力悦発 R10ブ口ヲ工ク卜とは、食料自給率の向上のため小麦

505 169 粉消費量の 10%以上を米粉lζ置き換えることを目指す、新潟から全国ヘ発信しているブロヲェクトで

す
507 171 新潟県との地域活性化包括連携協定に基づき トキめき新潟国体応援フ工ア
508 171 新潟県との地域活性化包括連携協定に基づ苦 トキめき新潟闇体応援フ工ア

509 171 新潟県との地域活性化包括連携協定！こ基づき トキめき新潟国体応援フ工ア

510 171 新潟県との地域活性化包括連携協定に基づき トキめき新潟国体応援フェア
511 171 新潟県との地域活性化包括連携協定！こ基づき 卜キめき新潟国体応援フ工ア

513 173 
新潟県との地域活性化包括連携協定に基づき実施するもの 新潟県の秋の観光のキャッチフレ…ズ

うまさぎ、っしり新潟と連動 うまさぎっしり新潟の昧フェア

514 173 
新潟県との地域活性化包括連携協定に基づき実施するもの 新潟県の秋の観光のキャッチフレーズ

うまさぎ、っしり新潟と連動 うまさぎっしり新潟の昧フェア

515 173 
新潟県との地域活性化包括連携協定に基づき実施するもの 新潟県の秋の観光のキャッチフレーズ

うまさぎ、っしり新潟と連動 うまさぎっしり新潟の昧フェア
｜新潟米おにぎりキャンペーンに協賛した期間

530 183 
限定商品第 2弾 新潟米おにぎ‘りキヤ〉ペーン

新潟県が主催する新潟県産米の消費拡大を目的としたキャンペーンで、新潟県内協賛店舗は
i n i ti 店舗

531 184 
日本の食料自給率向上を目的に取り組んでいる FOODACTION NIPPON （フード・アクション・ニッ

ポン）事業※に賛同し、その中の米粉倶楽部の活動である米粉 フェアに連動したものです

532 184 
日本の食料自給率向上を目的に取り組んでいる FOODACTION NIPPON （フード・アクション・ニッ

ポン）事業※！こ賛同し、その中の米粉倶楽部の活動である米粉 ！フェアに連動したものです

｜新潟県が主催している新潟米おにぎりキャンペーンk協質 ・如i局県か王催9る新潟県産米の〉円買

534 186 
拡大を目的としたキャンペーン

－協賛店舗ではおにぎり関連商品の販売や、新潟米のおにぎりの販売、飲食店等では新潟米のおにぎ

ハメ一寸ーの揮イ井手F婁怖

537 189 
新潟県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 8月締結）に基づき、 1也産・地消の一環とし

て

538 189 
新潟県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 8月締結）に基づき、地産・地消の一環とし

て



539 190 新潟県における高齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念

540 190 新潟県における高齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念

541 190 新潟県における高齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念

542 190 新潟県における高齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念
543 190 新潟県における高齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念

544 190 新潟県における局齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念

545 190 新潟県における局齢者等の見守り・支援に関する協定締結記念
546 191 21世紀の健康づくりを目指した栃木県の取り組み”とちぎ健康 21協力店勺こ賛同

栃木県との取り組み弁当第2弾 Hとちぎ1建康 21協力店吃は外食メニューや弁当等の栄養成分

547 192 表示、禁煙の実施、正しい健康に関する情報提供等県民の健康づくりを支援する飲食店、スーパー

マーケット
栃木県との食育の取り組み Hとちぎ健康 21協力店吃は外食メーユーや弁当等の栄養成分表示、

552 194 禁煙の実施、正しい健康に関するi情報提供等県民の健康づくりを支援する飲食店、スーパーマーケッ

ト
栃木県との食育の取り組み吃ちぎ健康 21協力店吃は外食メーユーや弁当等の栄養成分表示、

553 194 禁煙の実施、正しい健康に関する情報提供等県民の健康づくりを支援する飲食店、スーパーマーケッ

卜
556 197 栃木県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

557 197 栃木県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

558 197 栃木県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

559 197 栃木県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

565 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾 栃木県が推進するへjレシ…弁当基準
566 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
567 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
568 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
569 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
570 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
571 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
572 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
573 199 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第2弾
575 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾
576 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾
577 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾
578 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾
579 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾
580 201 栃木県との地域活性化包括連携協定記念第3弾

587 204 
21世紀の健康づくりを目指した栃木県の取り組みHとちぎ健康 21協力店吃して栃木県民の健康づ

くりを支援しており、健康づくり応援弁当第 5弾

588 205 
21世紀の健康づくりを目指した栃木県の取り組み吃ちぎ健康21協力店Hとして栃木県民の健康づくり

を支援しており、健康づくり応援弁当

589 205 
21世紀の健康づくりを目指した栃木県の取り組み吃ちぎ漣康21協力店’Fとして栃木県民の健康づくり

を支援しており、健康づくり応援弁当
590 206 日光市地産地消推進協議会

｜セノン回イレノンでは細木県と」WU8ヰ 乙 月lζ地域〉古r:1:1ι包括浬碗T活JJ：疋制市柏、今凶はその 9

街道の内のひとつであるいい芳賀いちご夢街道※に対し、初めて参加するものです

593 209 いい芳賀いちご夢街道とは・．．

真岡市、芳賀郡 4町が中心となってし1る芳賀地域食の街道推進協議会が生産量日本一のいちどを
由，，＇.，／；－ i↑ll±或7弓、ノドイrr上忍~；：号，1·，牛イf-'_;t,y.日:t~I ，ア告ll'fi:.'1 ,t;-Cl j半日首の==i1:ミの7けづ



ゼノノ目イレノノでは布十 !ffl:YLUUtlヰ乙月！日包碍〉古｜宝佑包括埋蹟TM1：疋制＇ l''l'l:l 、今凶はそのヲ

街道の内のひとつであるいい芳賀いちご夢街道※（こ対し、初めて参加するものです

594 209 いい芳賀いちご夢街道とは・．．

真岡市、芳賀郡 4町が中心となってし市芳賀地域食の街道推進協議会が生産量日本一のいちごを

申ii'~ ／；－ i拘1.±at.ブ‘弓ツドイrrよ~）青件イr.＊＇日指1 ,T告ii宇I,1チQ街t箇のニラ大のT片づ

595 210 栃木県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして

596 210 栃木県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして

597 211 
栃木県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして、各市町村単位で地産地消や

地元の食文化！こ関連した商品を発売し、地域との連携を強化し活性化をはかるものです

598 211 
栃木県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして、各市町村単位で地産地消や

地元の食文化に関連した商品を発売し、地域との連携を強化し活性化をはかるものです

599 211 
栃木県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして、各市町村単位で地産地消や

地元の食文化に関連した商品を発売し、地域との連携を強化し活性化をはかるものです

603 215 
横須賀市との取り組みで 3月に発売されたHよごすか海軍力レ…Hを使用したよこすか海軍カレーコ口ツ

ケサンドに続く第二弾商品として発売いたします

604 215 
横須費市との取り組みで 3月！こ発売されたHよこすか海軍力レ－＂を使用したよこすか海軍力レーコロッ

ケサンド！こ続く第一弾商品として発売いたします

605 215 
横須賀市との取り組みで 3月に発売されたμよこすか海軍力レ＿，，を使用したよこすか海軍力レーコ口ツ

ケサンド！こ続く第二弾商品として発売いたします
608 217 藤沢市との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

610 219 横浜市との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾

616 222 相模原市との包括連携協定
， 

617 223 川崎市との包括連携協定

618 224 厚木市との包括連携協定

620 226 神奈川県との包括連携協定

621 226 神奈川県との包括連携協定

622 226 神奈川県との包括連携協定

623 226 神奈川県との包括連携協定 も

ζの取り組みは、今回横浜市と締結した協定内容に基づき、食育や地産地消をコンセプトlこ開発した
624 227 商品を地域限定でお客様に訴求するもの健康を意識したお客様に対して、具材の中に野菜を混ぜ込

むことで、おいしく野菜が摂取できるように工夫したお弁当

625 227 
ζの取り組みは、今回横浜市と締結した協定内容に基づき、食育や地産地消をコンセプト！こ開発した

商品を地域限定でお客様（ζ訴求するもの

626 227 
この取り組みは、今回横浜市と締結した協定内容に基づき、食育や地産地消をコンセプトに開発した

商品を地域限定でお客様に訴求するもの
627 228 神奈川県との連携と協力に関する包括協定締結 1周年 神奈川うまいものフ工ア

628 228 神奈川県との連携と協力に関する包括協定締結 1周年 神奈川うまいものフェア

629 228 神奈川県との連携と協力に関する包括協定締結 1周年 神奈J11うまいものフェア

630 228 神奈川県との連携と協力に関する包括協定締結 1周年 神奈！｜｜うまいものフェア

631 229 神奈川県とのH連携と協力！こ関する包括協定勺周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾

632 229 神奈川県とのH連携と協力！こ関する包括協定＂ 2周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾

633 230 神奈川県との”連携と協力に関する但括協定＂ 2周年記念『神奈川県応援商品』第 3弾

634 230 神奈川県とのH連携と協力に関する包括協定勺周年記念『神奈川県応援商品』第 3弾

635 231 
神奈川県との”連携と協力！こ関する包括協定ワ周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾を期間限

定発売

636 231 
神奈川県との”連携と協力に関する包括協定ワ周年記念『神奈川県応援高品』第 1弾を期間眼

定発売



637 231 
神奈川県とのμ連携と協力！こ関する包括協定”3周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾を期間限

定発売

638 232 
神奈川県とのμ連携と協力（こ関する包括協定ワ周年記念『神奈川県応援商品』第2弾を期間限

定発売

639 232 
神奈川県とのH連携と協力！こ関する旬括協定ワ周年記念『神奈川県応援商品』第2弾を期間限

定発売

640 232 
神奈川県とのH連携と協力に関する包括協定ワ周年記念『神奈川県応援商品』第2弾を期間限

定発売

641 232 
神奈川県とのH連携と協力！ζ関する包括協定”3周年記念『神奈川県応援商品』第2弾を期間限

定発売

644 234 神奈川県とのH連携と協力｛ζ関する包括協定” 4周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾を発売

645 234 神奈川県とのH連携と協力に関する包括協定’1 周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾を発売

646 234 神奈川県とのH連携凸窃力！こ関する包括協定”4周年記念『神奈川県応援商品』第 1弾を発売

647 235 神奈川県とのH連携と協力に関する包括協定”4周年記念『神奈川県応援商品』第2弾

648 235 神奈川県とのH連携と協力！こ関する包括協定＂ 4周年記念『神奈川県応援商品』第2弾

651 238 茨城県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾発見いばらきキャンペーン

652 238 茨城県との地域活性化旬括連携協定締結記念第 1弾発見いばらきキャンペーン

653 238 茨城県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾発見いばらきキャンペーン

654 238 茨城県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾発見いばらきキャンペーン

655 239 同茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペーン

656 239 同茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペーン

657 239 回茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペーン

658 239 同茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペーン

659 239 m茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペー〉

660 239 m茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペーン

661 239 国茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 し＼（i'らきキャンペーン

662 239 同茨城県との地域活性化包括連携協定記念第2弾発見 いばらきキャンペ…〉

665 241 茨城県との包括連携協定

666 241 茨城県との包括連携協定

667 241 茨城県との包括連携協定

668 241 茨城県との包括連携協定

669 241 茨城県との包括連携協定

670 241 茨城県との包括連携協定

671 241 茨城県との包括連携協定

672 241 茨城県との包括連携協定

673 241 茨城県との包括連携協定

674 241 茨城県との包括連携協定

675 241 茨城県との包括連携協定

680 245 21世紀の健康づくりを目指した茨城県の取り組み

682 247 茨城県との地域活性化包括連携協定の一環として韓国家庭の昧フェア

683 247 茨城県との地域活性化旬括連携協定の一環として韓国家庭の昧フェア

684 247 茨城県との地域活性化包括連携協定の一環として韓国家庭の昧フェア

685 247 茨城県との地域活性化包括連携協定の一環として韓国家庭の昧フェア

686 248 
古河市と古河商工会議所の全面的なご協力をいただき、古澗の七福力レーめんをセブン目イレブンオリ

三；；ナルメニューとして発売するものです



茨城県かT臣奨9'6)茨城つまいちんとこる”※認疋の鰍肉としても登録“攻耽つまいちんところ”とはうま

いものがあるところと水戸黄門の紋所を合わせたキャッチフレーズ。県内で生産されている農林水産物お

688 250 よびその加工品のうち、品質の確保等一定の基準を満たした産品！こ対して口ゴマークの使用を認め、

マークが付いた産品のイメージアップを図ることを目的とした取組み。日本を代表する食の産地をアピール
するけ字、（；－帯域内片手F英田

茨城県とセブンイレブ〉との地域活性化包括連携協定締結 5周年 茨城県×セブンーイレブ〉うまい

696 256 もんどころ応援フェア今回のフェアは包括連携協定の項目である地産地消の促進を目的に、地元茨

城県の優良な食材を使用した 5品を地域限定でお客様に訴求してまいります

茨城県とセブンーイレブンとの地域活性化旬括連携協定締結 5周年 茨城県×セブ〉ーイレブンうまい

697 256 もんどころ応援フ工ア今回のフ工アは包括連携協定の項目である地産地消の促進を目的に、地元茨

城県の優良な食材を使用した 5品を地域限定でお客様に訴求してまいります

茨城県とセブンーイレブンとの地域活性化包括連携協定締結 5周年 茨城県×セブシーイレブンうまい

698 256 もんどころ応援フェア今回のフェアは包括連携協定の項目である地産地消の促進を目的に、地元茨

城県の優良な食材を使用した 5品を地域限定でお客様！こ訴求してまいります

茨城県とセブン同イレブンとの地域活性化包括連携協定締結 5周年 茨城県×セブ、ンイレブ‘ンうまい

699 256 もんどころ応援フ工ア今回のフ工アは包括連携協定の項目である地産地消の促進を目的に、地元茨

城県の優良な食材を使用した 5品を地域限定でお客様！こ訴求してまいります

茨城県とセブン“イレブンとの地域活性化包括連携協定締結 5周年 茨城県×セブン目イレブンうまい

700 256 もんどころ応援フェア今回のフェアは包括連携協定の項目である地産地消の促進を目的に、地元茨

城県の優良な食材を使用した 5品を地域限定でお客様！こ訴求してまいります

705 260 群馬県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾はばたけ上州フェア
706 260 群馬県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾はばたけ上州フェア
707 260 群馬県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾はばたけ上州フェア
708 260 群馬県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾はばたけ上州フ工ア

709 260 群馬県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾はばたけ上州フ工ア

720 267 
県民サービスの向上および地域の活性化を目的に今年3月に締結した群馬県との”地域活性化包括

連携協定H締結記念第2弾として実施するもの

721 267 
県民サービスの向上および地域の活性化を目的に今年3月（ζ締結した群馬県との吋也域活性化包括

連携協定H締結記念第2弾として実施するもの

722 267 
県民サービスの向上および地域の活性化を目的lζ今年3月（ζ締結した群馬県との”地域活性化包括

連携協定H締結記念第2弾として実施するもの

723 267 
県民サービスの向上および地域のj舌性化を目的lζ今年3月（ζ締結した群馬県との吋也域活性化包括

連携協定”締結記念第2弾として実施するもの

724 267 
県民サービスの向上および地域の活性化を目的lζ今年3月！こ締結した群馬県との”地域活性化包括

連携協定”締結記念第2弾として実施するもの

725 267 
県民サービスの向上および地域の活性化を目的！こ今年3月！こ締結した群馬県との”地域活性化包括

連携協定”締結記念第2弾として実施するもの
群馬県との地域活性化包括連携協疋（し基づ、き群馬県が元気黒ぐんま 21協力店（食部門）の

726 268 中で定める、県民の適切な食生活管理の基準（エネルギー 650kcal以下、野菜量 120g以上、

塩分値 3.3a以下）を参考に開発
730 271 群馬県との地域活性化包括連携協定に基づき実施するもの

731 271 群馬県との地域活性化旬括連携協定に基づき実施するもの

735 275 
滋賀県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾滋賀県が地産地消を推進するおいしが

うれしがキャンペーンの口ゴマークを）~イ寸する

736 275 
滋翼県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾滋賀県が地産地消を推進するおいしが

うれしがキャシペーンの口ゴマークを湾対寸する



737 275 
滋賀県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1蝉滋賀県が地産地消を推進するおいしが

うれしがキャンペーンの口ゴマークを添付する

738 275 
滋賀県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾滋賀県が地産地消を推進するおいしが

うれしがキャンペーンの口ゴマークを添付する
滋賀県の地域包括提携記念第 2弾のお弁当

739 276 滋賀県にもご協

し、安全・容心 I出産地消を訴求しております
740 277 滋賀県の地産地消への取り組みおいしがうれしがキャンペーンに賛同し

741 278 
滋賀県との地産地消の取り組みの一環としてどちちの商品も滋賀県が推進する地産地消おいしがうれ

しがキャシペーンのシールを貼付し、滋賀県産メロン使用をお客様ヘアピールいたします

742 278 
滋賀県との地産地消の取り組みの一環としてどちらの商品も滋賀県が推進する地産地消おいしがうれ

しがキャンペーンのシールを貼付し、滋賀県産メロン使用をお客様ヘアピールいたします

743 279 
滋賀県との地産地消の取組みお弁当第 4弾

滋賀県が地産地消を推進するおいしがうれしがキャンペーンへの取り組み商品

744 279 
滋賀県との地産地消の取組みお弁当第 4弾

滋賀県が地産地消を推進するおいしがうれしがキャシペーンへの取り組み商品

745 280 
滋賀県との地産地消の取組みお弁当第 4弾

滋賀県が地産地消を推進するおいしがうれしがキャンペーンへの取り組み商品

746 280 
滋賀県との包括協定締結 1周年を記念して

滋賀県が地産地消を推進するおいしがうれしがキャンペーンへの取り組み商品

747 280 
滋賀県との包括協定締結 1周年を記念して

滋賀県が地産地消を推進するおいしがうれしがキャンペーンへの取り組み商品

748 281 
滋賀県が、推進するHおいしがうれしが’Fキャンペーンのシ…んを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

1型的！こアピールいたします

749 281 
滋賀県が推進する＇＇おいしがうれしげ’キャンペーンのシ… JI,,を貼付し、お害様へ県産食材の使用を積

極的にアピールいたします

750 282 
滋賀県推進協議会のキャラクターである『お江ちゃん』にこれら滋賀の食材を使用した商品を応援いただ

きます

751 282 
滋賀県推進協議会のキャラクターである『お江ちゃん』にこれら滋賀の食材を使用した商品を応援いただ

きます

752 282 
滋賀県推進協議会のキヤフクターで、ある『お江ちゃん』にこれら滋賀の食材を使用した商品を応援いただ

きます

754 284 
滋賀県が推進するJiおいしがうれしげ’キャペー〉のシールを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

極的lζアピールします

755 284 
滋賀県が、推進する”おいしがうれしげ’キャペー〉のシーjしを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

極的にアピールします

756 284 
滋賀県が、推進する’JおいしがうれしがH キャペーンのシールを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

f霊的！こアピールします

757 285 
滋賀県との

キャンペーンのシールを貼付し、お客様ヘ県産食材の使用を積極的にアピールします

758 285 
滋賀県との

キャンペーンのシールを貼付し、お客様ヘ県産食材の使用を積極的にアピールします

759 285 
滋賀県との

キャンペーンのシールを貼付し、お客様ヘ県産食材の使用を積極的！こアピールします

760 286 
滋賀県が推進する”おいしがうれしがH キャペーンのシールを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

極的｛ζアピールします

761 286 
滋賀県が推進するμ おいしがうれしがH キャペーンのシールを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

till&的にアピ－）Lします

762 286 
滋賀県が、推進するμ おいしがうれしがH キャペーシのシールを貼付し、お客様へ県産食材の使用を積

till&的（ζアピールします
763 287 滋賀県との地域活性化旬括連携協定（ 2008年 9月締結）（こ基づき



764 287 滋賀県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 9月締結）に基づ苦

765 287 滋賀県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 9月締結）！こ基づ苦

771 290 滋賀県包括協定7周年記念商品

772 290 滋賀県包括協定7周年記念商品

774 292 埼玉県の地産地消月聞に参加

776 294 埼玉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

777 294 埼玉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

778 294 埼玉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

779 294 埼玉県との地域活性化旬括協定締結記念第 1弾

780 294 埼玉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾

782 296 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結 1屑年記念

783 296 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結 1周年記念

784 296 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結 1周年記念

785 297 
埼玉県との『地域活性化包括連携協定』

に基づ苦『埼玉県地産地消強化月間』と連携

786 297 
埼玉県との『地域活性化包括連携協定』

に基づき『埼玉県地産地消強化月間』と連携

787 297 
埼玉県との『地域活性化包括連携協定』

（こ基づき『埼玉県地産地消強化月間』と連携

788 297 
埼玉県との『地域活性化包括連携協定』

に基づき『埼玉県地産地消強化月間』と連携

789 297 
埼玉県との『地域活性化包括連携協定』

に基づ苦『埼玉県地産地消強化月間』と連携

790 298 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定H締結 2周年記念

791 298 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定H締結 2周年記念

792 298 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定H締結 2周年記念

793 299 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月17日締結）の一環地産地消強化月

聞をセブ〉イレブンも応援します

794 299 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月17日締結）の一環地産地消強化月

聞をセブンイレブンも応援します

795 299 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定”（ 2008年 6月17日締結）の一環地産地消強化月

間をセブンーイレブンも応援します

796 299 
埼玉県との吋也域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月17日締結）の一環地産地消強化月

間をセブ〉凶イレブンも応援します

797 300 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定’精結 3周年記念

798 300 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定唱帝結 3周年記念

799 300 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定”締結 3開年記念

800 300 埼玉県とのH地域活性化包括連携協定H締結 3周年記念

801 301 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環埼玉県地産地

消強化月間を応援します

802 301 
埼玉県との吋也域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環埼玉県地産地

消強化月聞を応援します

803 301 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定”（ 2008年 6月 17日締結）の一環埼玉県地産地

消強化月聞を応援します

804 301 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環埼玉県地産地

消強化月聞を応援します

805 302 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環として埼玉県地

産地消月聞を応援します

806 302 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環として埼玉県地

産地消月間を応援します



807 302 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環として埼玉県地

産地消月間を応援します

808 302 
埼玉県との吋也域活性化包括連携協定”（ 2008年 6月 17日締結）の一環として埼玉県地

産地消月聞を応援します
809 303 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結周年記念

810 303 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結周年記念

811 303 埼玉県との地域活性化包括連携協定締結周年記念

812 303 埼玉県との地域活性化旬括連携協定締結周年記念

813 304 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定”（ 2008年 6月 17日締結）の一環として 11月の埼

玉県地産地消月間に合わせて

814 304 
埼玉県とのH地域活性化旬括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環として 11月の埼

玉県地産地消月間に合わせて

815 304 
埼玉県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 6月 17日締結）の一環として 11月の埼

玉県地産地消丹間に合わせて

827 314 
杉並区監修のもと開発し、昨年も発売しご好評いただいたなみすけ）＼／の発売に加え、なみすけの妹

ナミーをデザインした）＼／として新たに発売するもの

828 314 
杉並区監修のもと開発し、昨年も発売しご貯評いただいたなみすけ）＼／の発売時加え、なみすけの妹

ナミーをデザインしたJ，＞として新たに発売するもの
833 319 東京都とのながら見守り連携事業締結記念

834 319 東京都とのながら見守り連携事業締結記念

835 319 東京都とのながら見守り連携事業締結記念

836 319 東京都とのながら見守り連携事業締結記念

837 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちは再発見 干産干消キャンペーン

838 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちは再発見 千産干消キャンペーン

839 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちば再発見 干産干消キャンペーン

840 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちは再発見 干産千消キャンペーン

841 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちは再発見 干産千消キャンペーン

842 320 千葉県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾ちは再発見 干産干消キャンペ…〉’

844 322 
千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括提携協定の一環として健康増進・食膏に関する取り組

みを行い

845 323 
千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括提携協定の一環として健康増進・食宵に関する取り組

みを行こい

846 324 
千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括提携協定の一環として健康増進・食育！こ関する取り組

みを行こい

848 326 千葉県との地域掠興・地域貢献に関する包括協定締結 1周年記念

849 326 千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 1間年記念

850 326 干葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 1周年記念

851 326 千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 1周年記念

852 326 千葉県との地域振興・地域貢献に関する旬括協定締結 1周年記念

859 331 千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 6周年記念

860 331 千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 6陪年記念

861 331 千葉県との地域振興・地域貢献に関する旬括協定締結 6周年記念

862 331 千葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 6周年記念

863 331 干葉県との地域振興・地域貢献に関する包括協定締結 6周年記念
干葉県とのP5ばSs Kヌロヲエク卜等（ζ関する協；疋』締結 1J司年記怠 お買い物lこお困りの局師台

864 332 
等へのお届付サービスにおいて異変を察知した時に、市町村と連携して対応する活動を実施するととも

に、認知症ザポーターの養成、高齢者雇用の推進等について、千葉県とセブン目イレブンが協力し、安
~・容，f＇.，於街づ、〈ηギP同指す↑高官



865 332 

866 332 

867 332 

868 332 

869 332 

870 332 
(L、認知柾ワ7]¥ーヅ－oy麗械、両町否l歪用0）推理寺(Lソし1ι、十莱県とでノ〉イレノぷ刀、協ヌ

．山，i'.,U＂土1づ、

871 
333 山口県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン

872 I 
333 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 住み良さ日本一の県づくり応援キヤ〉

ペーン

873 I 
333 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 住み良さ日本一の県づくり蕗援キャン

ペーン

874 I 
333 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 住み良さ日本…の県づくり応援キャシ

ペーン

875 I 
333 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン

877 I 335 I山口県との地域活性化包括連携協定記念第2弾住み良さ日本一の県づくり応援キャンペーン

878 I 335 I山口県との地域活性化包括連携協定記念第2弾住み良さ日本一の県づくり応援キャンペーン

879 I 335 I山口県との地域活性化包括連携協定記念第2弾住み良さ日本一の県づくり応援キャンペーン

880 I 335 I山口県との地域活性化包括連携協定記念第之弾住み良さ日本一の県づくり応援キャンペーン

881 I 335 I山口県との地域活性化包括連携協定記念第2弾住み良さ日本一の県づくり応援キャンペーン

882 I 336 I山口県との地域活性化包括連携協定｛ζ基づき

886 I 
340 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン 2009

887 I 
340 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン 2009

888 I 
340 I 山口県との地域活性化包括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン 2009



889 340 
山口県との地域活性化包括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーシ 2009

890 340 
山口県との地域活性化旬括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン2009

891 340 
山口県との地域活性化包括連携協定締結1周年を記念して住み良さ日本一の県づくり応援キャン

ペーン 2009

892 341 
山口県との地域活性化包括連携協定締結 1周年記念第 2弾 住み良さ日本一の兄気県づ‘くり

応援ご当地うまいものフェア

893 341 
山口県との地域活性化包括連携協定締結 1周年記念第 2弾 住み良さ日本一の河気県づ、くり

応援ご‘当地うまいものフェア

894 341 
山口県との地域活性化包括連携協定締結 1周年記念第 2弾 住み良さ日本一の兄気県づ‘くり

応援ご当地うまいものフェア
895 342 長門市の全面的なご協力をいただき長門やきとりフェア

896 342 長門市の全面的なご協力をいただき長門やきとりフェア

897 343 
2008年lζ山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んできた

898 343 
2008年｛ζ山口県と地域活性化包括連携協定都』帝結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んできた

899 344 
2008年に山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発！こ取り組んできた

900 344 
2008年に山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んできた

901 344 
2008年（；：：山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発（；：：取り組んできた

902 345 
2008年（ζ山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発！こ取り組んできた

903 345 
2008年に山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んできた

904 345 
2008年に山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発（ζ取り組んできた

905 346 
2008年（ζ山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発！こ取り組んできた

906 346 
2008年に山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んできた

907 346 
2008年｛ζ山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発！こ取り組んできた

908 346 
2008年｛ζ山口県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に山口県の優良な原材料を使用

した商品の開発（ζ取り組んできた
909 347 山口県とのH地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 7月に締結）に基づき

910 347 山口県との”地域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 7月に締結）に基づき

911 347 山口県との吋也域活性化包括連携協定＂ ( 2008年 7月（こ締結）に基づき

912 347 山口県との”地域活性化包括連携協定11 ( 2008年 7月に締結）に基づき

914 349 
広島市が取り組んでいる正しい食生活の実践・市民の健康づくりの基準となる『食生活協賛』！こ基き開

発いたしました 21世紀の健康づくりを目指した広島市の取り組みH元気じゃけんひろしま 21＇’！こ賛同

934 358 広島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾

935 358 広島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾

936 358 広島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾



2009年に広島県と地域泊性化包括連携協；疋佐締結し、継続的！こ広島県！ζ馴染みのあるメーユの

937 359 
商品開発に取り組んでまいりました広島県教育委員会が食育推進活動の一環として実施している、

給食メニューを学校だけでなく家庭や地域でも味わってもらうひろしま給食 100万食プ口三；；工クトに賛

闘しでおηEをす
2009ヰに広島県と地域活性化包括連携協疋倒市枯し、継続的に広間県に語JII染みのあるメーユーの

938 359 
商品開発（こ取り組んでまいりました広島県教育委員会が食育推進活動の一環として実施している、

給食メニューを学校だけでなく家庭や地域でも味わってもらうひろしま給食 100万食プ口ヲェクトに賛

間lJでおηます
広島県との吋由域活性化包括連携協疋”（ 2009年 10月締結） k基づき広島県教育委員会が

939 360 食育推進活動の一環として実施している、給食メニューを学校だけでなく家庭や地域でも味わってもら

うひろしま給食 100万食プロジェクト lこ賛同しております

941 362 山形県の地産地消を示す”ペろりんマーゲ’を貼付し、お客様へ安全・安心を訴求してまいります

943 364 山形県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾おいしい山形フェア

944 364 山形県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾おいしい山形フ工ア

945 364 山形県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾おいしい山形フ工ア

946 364 山形県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾おいしい山形フ工ア

947 364 山形県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾おいしい山形フ工ア

948 365 山形県との地域活性化包括連携協定記念第 2弾 おいしい山形フェア第 2弾

949 365 山形県との地域活性化包括連携協定記念第 2弾 おいしい山形フヱア第 2弾

950 365 山形県との地域活性化包括連携協定記念第 2弾 おいしい山形フェア第 2弾

951 366 山形県との地域活性化包括連携協定1周年記念おいしい山形地産地消フ工ア

952 366 山形県との地域活性化包括連携協定1周年記念おいしい山形地産地消フェア

953 366 山形県との地域活性化包括連携協定 1周年記念おいしい山形地産地消フェア

954 366 山形県との地域活性化包括連携協定1周年記念おいしい山形地産地消フェア

961 369 
2008年 10月に締結した吋也域活性化包括連携協定”の一環と

して

962 370 この商品は、開発段階より庄内小僧ER023、山形県村山総合支庁と連携し完成にいたった商品

968 375 愛知県の地産地消の取り組みであるいいともあいち運動に賛同

969 376 
愛知県県民の食育・健康づくりの応接弁当第一弾 今回の取り組みは、愛知県の『食育推進協力

店事業』にセブン同イレブンとして賛同、登録し、その第一弾として食育応援弁当を発売するものです

970 377 
愛知県民の食背・健康づくり応援の第 2弾愛知県と名古屋市が同時に推進する『健康増進普及

月間の取組み』（ζ賛同し、食育推進協力店として食育応援弁当を発売するもの
愛知県民の食育・健康づくりの応援弁当愛知県と名古屋市が推進するパフ〉スのとれた食生活に向

971 378 けた啓発事業バランスで行こう！～ Let’sBALANCE～！こ食育推進協力店として賛同し、食育応援

弁当第 3弾商品として発売するもの
974 381 愛知県とのM連携と協力に関する包括協定”締結記念愛知る昧いっぱいフ工ア

975 381 愛知県との”連携と協力に関する包括協定”締結記念愛知る昧し1っぱいフ工ア

976 381 愛知県との”連携と協力に関する包括協定H 締結記念愛知る昧いっぱいフ工ア

979 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね！長崎フ工ア

980 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フェア

981 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フ工ア

982 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フ工ア

983 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フェア

984 384 長崎県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フ工ア

985 384 長崎県との地域活性化包話協定締結記念第 1弾食べてみんね 長崎フェア

986 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾
987 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾
988 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾



989 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾
990 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾
991 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾
992 385 長崎県との地域活性化包括連携協定記念第2弾食べてみんね！長崎フェア第2弾

994 387 
長崎県と昨年 7月（ζ締結した地域活性化包括連携協定の一環として食育を主眼、地産地消も

配慮

995 388 
2008年！こ長崎県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に長崎県の優良な原材料を使用

した商品の開発に取り組んでまいりました

996 389 
2008年！こ長崎県と地域活性化包括連携協定を締結し、継続的に長崎県の優良な原材料を使用し

た商品の開発！こ取り組んでまいりました
997 390 長崎和牛消費拡大月間協力商品

998 391 2008年7月に締結した地域活性化包括連携協定に基づき

999 392 2008年7月（ζ締結した地域活性化包括連携協定に基づき

1000 392 2008年7月に締結した地域活性化包括連携協定に基づき

1005 395 食材王国みやぎ、I也産地消の日勺こ向けた新商品

1006 395 食材王国みやぎI也産地消の日Hに向けた新商品

1007 395 食材王国みやぎ地産地消の日Hに向けた新商品

1009 397 
地苅の食材を使用した商品が勢ぞろし＼ ! 

『仙台・宮城子、、ステイネーショ〉キャンヘ。ーン』｛ζ参加

1010 397 
地元の食材を使用した商品が勢ぞろい！

『仙台・宮城デ、ステイネーシ3):j:t）ヘ。一〉』｛ζ参加

1011 397 
I也河の食材を使用した商品が勢そいろい！

『イ山台・宮城デ、ステイネーションキャンヘ。ーン』に参加

1012 397 
地河の食材を使用した商品が勢ぞろし＼ ! 

『イ山台・宮城デ、ステイネーシヨ〉打〉ヘ。ー〉』lこ参加

1013 397 
地元の食材を使用した商品が勢ぞろい！

『イ山台・宮城子、、ステイネーシヨ〉キャンヘ。一〉』に参加

1014 397 
地元の食材を使用した商品力管きぞろい！

『仙台・宮城デ、ステイネーシ山村〉ヘ。ー〉』lこ参加

1015 398 
宮城県が、推進するH食材王国みやぎ地産地消の日勺ζ賛同し、取り組み開始から 1年を記念 食

材王国みやぎ地産地消フェア

1016 398 
宮城県が推進するH食材王国みやぎ地産地消の日勺こ賛同し、取り組み開始から 1年を記念 食

材王国みやぎI也産地消フェア

1017 398 
宮城県が推進するH食材王国みやぎ地産地消の日勺こ賛同し、取り組み開始から 1年を記念 食

材王国みやぎ袖産地消フェア

1018 398 
宮城県が推進するH食材王国みやぎ地産地消の日勺こ賛同し、取り組み開始から 1年を記念 食

材王国みやぎ1也産地消フェア

1019 398 
宮城県が推進するH食材王国みやぎ地産地消の日叶ζ賛同し、取り組み開始から 1年を記念 食

材王国みやぎ地産地消フ工ア

1020 398 
宮城県が、推進するH食材王国みやぎ噛産地消の日t賛同し、取り組み開始か61年を記念 食

材王国みやぎ、地産地消フ工ア
1021 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うまいっちゃ！みやぎ地産地消フェア

1022 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うましりちゃ！みやぎ袖産地消フェア
1023 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うましりちゃ！みやぎ、地産地消フェア

1024 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うましりちゃ！みやぎ地産地消フェア

1025 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うましりちゃ！みやぎ地産地消フェア
1026 399 宮城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うまし1っちゃ！みやぎ1也産地消コ工ア

1027 399 百城県との地域活性化包括連携協定記念第 1弾 うまし1っちゃ！みやぎ‘地産地消フ工ア

1028 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてが、んば'tl!！気仙沼フェアを開催

1029 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてがんばれ！！気仙沼フ工アを開催
1030 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてがんばれ！！気仙沼フ工アを開催



1031 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてがんばれ！！気仙沼フ工アを開催

1032 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてがんばれ！！気仙沼フ工アを開催

1033 400 宮城県との地域活性化包括連携協定の一環としてがんばれ！！気仙沼フ工アを開催
宮城県と宮崎県が締結した宮宮はうまい！宣呂※k基づき宮宮はうまい！買呂とは日本列島の北

1034 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことで、それぞ、れの魅力を強くアピールしていくことを宇めた宣言。
呂城県と呂崎県が締結した宮宮はうまい！宣百※k基づ、き宮宮はうまい！宣呂とは日本列島の北

1035 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンピを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを官めた盲言。
宮城県と宮崎県が締結した宮宮はうまい！軍吉※！こ基づ、き目白はうまい！宣百とは日本列島の北

1036 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていく乙とを官めた直言。
宮城県と宮崎県が締結した宮宮はうまい！宣百※k基づき宮宮はうまい！宣言とは日本列島の北

1037 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことでそれぞれの魅力を強くアピールしていくことを官めた富言。
宮城県と宮崎県が締結した宮宮はうまい！宣百※k基づき宮宮はうまい！宣呂とは日本列属の北

1038 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンピを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを作めた宣言。
宮城県と宮崎県が締結した宮宮はうまい！宣言※に基づき宮宮はうまい！宣吉とは日本列島の北

1039 401 と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々 な機会を通じて県の特産物を紹

介していくことでそれぞれの魅力を強くアピールしていくことを宇めた盲言。

1040 402 
宮城県と締結した地域活性化包括連携協定！こ基づき宮城県食育フ工ア宮城県主催の局校生地

産地消お弁当コンテスト（ζ賛同

1041 402 
宮城県と締結した地域活性化包括連携協定！こ基づ、き宮城県食育フ工ア宮城県主催の間校生地

産地消お弁当コンテスト（ζ賛同

1042 402 宮城県と締結した地域活性化包括連携協定に基づ、き宮城県食育フェア

1043 402 宮城県と締結した地域活性化包括連携協定に基づ、き宮城県食育フェア

1044 402 宮城県と締結した地域活性化包括連携協定に基づ、き宮城県食育フ工ア

1045 403 
高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を発売セブン同イレブンと宮城県は、とれまでも地産地

消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発等を通心て、地域の活性化に努めてまいりました

1046 403 
高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を発売セブン回イレブンと宮城県は、これまでも地産地

消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発等を通じて、地域の活性化に努めてまいりました

1047 403 
高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を発売セブン目イレブンと宮城県は、これまでも地産地

消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発等を通じて、地域の活性化（ζ努めてまいりました

1048 403 
高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を発売セブン問イレブンと宮城県は、これまでも地産地

消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発等を通じて、地域の活性化に努めてまいりました

1049 403 
高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を発売セブンmイレブンと宮城県は、これまでも地産地

消をは心め県内の優良な原材料を使用した商品開発等を通じて、地域の活性化に努めてまいりました

1053 406 宮崎県と側セブン目イレブン・ヲャ）＼ンとの包括協定締結記念食べてみらんね！宮崎フェア

1054 406 宮崎県と鮒セブン凶イレブン・ジャパンとの包括協定締結記念食べてみらんね！宮崎フェア

1055 406 宮崎県と側セブン四イレブン・ジャパンとの包括協定締結記念食べてみらんね！宮崎フェア

1056 406 宮崎県と附セブン”イレブン・ヲヤ）＼ンとの包括協定締結記念食べてみらんね！宮崎フェア
1057 406 宮崎県と附セブンーイレブン・ジャパンとの包括協定締結記念食べてみらんね！宮崎フェア

1063 409 宮崎県との『地域活性化包括連携協定』締結記念の第 2弾食べてみらんね！宮崎フェア第2弾



1064 I 409 I宮崎県との『地域活性化包括連携協定』締結記念の第 2弾食べてみらんね！宮崎フェア第2弾

1065 I 409 I宮崎県との『地域活性化包括連携協定』締結記念の第 2弾食べてみらんね！宮崎フェア第2弾

1066 I 409 I宮崎県との『地域活性化包括連携協定』締結記念の第 2弾食べてみらんね！宮崎フェア第2弾

1067 I 409 I宮崎県との『地域活性化侶括連携協定』締結記念の第 2弾食べてみらんね！宮崎フェア第2弾

宮城県と宮崎県が昨年締結した官官はうまい！宣言※に基づき※宮自はうまい！宣言とは日本

1068 I 410 I列島の北と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々な機会を通じ

て県の特産物を紹介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを定めた宣言。

宮城県と宮崎県が昨年締結した宮間はうまい！ ：宣言※！こ基づき※宮宮はうまい！宣言とは日本

1069 I 410 I列島の北と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンピを組み、様々な機会を通じ

て県の特産物を紹介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを定めた宣言。

宮城県と宮崎県が昨年締結した宮宮はラまい！宣言※に基づ苦※宮宮はうまい！宣言とは日本

1070 I 410 I列島の北と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々な機会を通じ

て県の特産物を紹介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを定めた宣言。

宮城県と宮崎県が昨年締結した宮宮はうまい！宣言※に基づき※宮宮はうまい！宣言とは日本

1071 I 410 I列島の北と南からとびきりのうまい！を提供している県としてコンビを組み、様々な機会を通じ

て県の特産物を紹介していくことで、それぞれの魅力を強くアピールしていくことを定めた宣言。

1072 411 宮崎県とセブンーイレブンとの包括協定締結 5屑年記念関崎ひいむうかあフェア
1073 411 宮崎県とセブンM イレブンとの包括協定締結 5周年記念宮崎ひいむうかあフェア
1074 411 宮崎県とセブンmイレブンとの包括協定締結 5周年記念宮崎ひいむうかあフェア
1075 411 宮崎県とセブンmイレブンとの包括協定締結 5周年記念宮崎ひいむうかあフェア

1076 I 
412 I 宮崎県とセブ〉イレブンとの包括協定締結 6周年およびみやざき地域見守り応援隊協定締結記念

宮崎ひいむうかあフェア

1077 I 
412 I 宮崎県とセブンイレブ〉との包括協定締結 6周年およびみやさき地域見守り応援陳協定締結記念

宮崎ひいむうかあフ工ア

1078 I 
412 I 宮崎県とセブン目イレブンとの包括協定締結 6周年およびみやざき地域見守り応援隊協定締結記念

宮崎ひいむうかあフ工ア

1079 I 
412 I 宮崎県とセブンm イレブンとの包括協定締結 6周年およびみやさき地域見守り応援隙協定締結記念

1080 413 

1081 413 

1082 413 



I包域協倒等i業（ζ偽る包括協疋［ζ暴っき、継続的｛し宮崎県の優良な原材料を使用した商品の開発（し

1083 413 
取り組んでまいりました

地産地消や地域ブランド確立を推進するために、両者が連携しH日本のひなた宮崎県応援ブロジ工ク

l---"1i"守汽トげ 円本のひな1子同崎県応揚プロヲTケト『7}tret-ブTア』
福島県地域掠興課様のご協力をいただき、県が推進する地産地消の取り組み『いいもの発見うつくし

1084 414 ま』のイメーヲキャラクタ…”キピタン”ファミリーのシ－J［；をR占付し、地産地消を始めとする地域との取り組み

を、ひと目でわかるよう表現しました
1086 416 福島県との地域活性化旬括連携協定締結記念第 1弾し1いもの発見うつくしまフ工ア

1087 416 福島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾し1いもの発見うつくしまフェア

1088 416 福島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾し1いもの発見うつくしまフェア

1089 416 福島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾し1いもの発見うつくしまフェア

1090 416 福島県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾しIいもの発見うつくしまフ工ア

福島県との包括連携協定締結記念フ工ア第 2弾

1091 417 
具体的な連携事項の中で地産地消と福島県産品の販路拡大！こ関することと食育・健康増進lこ関す

ることの一環として、福島県（官）、学校法人郡山開成学園郡山女子大学（学）、地元メーカー

（産）と共同開発した『きらめき！ふくしま昧彩弁当』（税込580円） をはじめ4商品を発売

1092 417 福島県との包括連携協定締結記念フェア第 2弾

1093 417 福島県との包括連携協定締結記念フェア第 2弾

1094 417 福島県との包括連携協定締結記念フ工ア第 2弾

1095 417 福島県との包括連携協定締結記念フェア第 2弾

1096 418 福島県との包括連携協定締結 1周年を記念してはばたけ！福島空港フェア

1097 418 福島県との包括連携協定締結1周年を記念してはばたけ！福島空港フ工ア

1098 418 福島県との包括連携協定締結1周年を記念してはばたけ！福島空港フ工ア

1099 418 補島県との包括連携協定締結 1周年を記念してはばたけ！福島空港フェア

1100 418 補島県との包括連携協定締結1周年を記念してはばたけ！福島空港フ工ア

1101 419 
禍島県と締結した地域活性化包括連携

協定（こ基づき、福島うまいものフェア

1102 419 
福島県と締結した地域活性化包括連携

協定！こ基づき、福島うまいものフェア

1103 419 
福島県と締結した地域活性化包括連携

協定（こ基づき、福島うまいものフ工ア

1104 419 
福島県と締結した地域活性化包括連携

協定に基づき、福島うまいものフェア

1105 419 
福島県と締結した地域活性化包括連携

協定に基づき、福島うまいものフェア
i5'くしまフニステイネーションキャンペーン記念商品

1109 422 セブンmイレブンと福島県は、これまでも地産地消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発

等を通じて、地域の活性化！こ填めてまいりました
ふくしまフニスァイネーションキャンペーン記念商品

1110 422 セブン回イレブンと福島県は、これまでも地産地消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発

等を通じて、地域の活性化に顎めてまいりました
ふくしまフニスァイネーションキャンペーン記念商品

1111 422 セブン同イレブンと福島県は、これまでも地産地消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発

等を通じて、地域の活性化lζ努めてまいりました
ふくしまフニスァイネーションキャンペーン記念商品

1112 422 セブン同イレブンと福島県は、これまでも地産地消をはじめ県内の優良な原材料を使用した商品開発

等を通じて、地域の活性化！こ堅めてまいりました



本取り組みは福島県と連携し、ふくしまアフターデステイネーションキャンペーンを盛り上げていくとともk、

1113 423 昨年 3月に締結した『福島県地域の高齢者等の支援に関する協定』締結 1周年に合わせて実施

するもの
本取り組みは福島県と連携し、ふくしまアフタープスァイネーションキャンペーンを盛り上げていくとともk、

1114 423 昨年 3月に締結した『福島県地域の高齢者等の支援に関する協定』締結 1周年に合わせて実施

するもの
本取り組みは福島県と連携し、ふくしまアフターフニスァイネーションキャンペーンを盛り上げていくとともk、

1115 423 昨年 3月！こ締結した『福島県地域の高齢者等の支援に関する協定』締結 1周年に合わぜて実施

するもの
本取り組みは福島県と連携し、ふくしまアフターデステイネーションキャンペーンを盛り上げていくととも（L、

1116 423 昨年 3月に締結した『福島県地域の高齢者等の支援に関する協定』締結 1周年に合わせて実施

するもの

1130 427 
山梨県が定めた食育基準に基づき、山梨県の地元優良食材 フヲザヲラポーク甲州｜ワインビーフ甲州｜

小梅を使用しております
1142 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1143 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1144 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1145 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1146 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1147 432 山梨県との地域活性化包括連携協定（ 2008年 11月締結） に基づく取り組み

1148 433 2004年に締結した和歌山県H地域協働事業に関する協定吻ひとつとして

1149 433 2004年に締結した和歌山県H地域協働事業！こ関する協定flのひとつとして

和歌山食育応援弁当登録第 1号

和歌山県食育推進月間 食育応援フ工ア

1150 434 
食育とは、食育基本法で、『生きる上での基本であって、知育、徳育及び体育の基礎となるべきもの

で、様々な経験を通じて、食に関する知識と食を選択する力を習得し、健全な食生活を実践すること

ができる人聞を育てること』とされています。県の取組みに賛同し、おにぎりサンドイッチパン等の売場

にフ工アに関する告知物を掲示し、朝食を食べる環境づくりを推進いたします。

1151 435 
和歌山県の”食育flを応援！食育応援弁当第2弾和歌山県の”食べて元気、わかやま食育推進プ

ラン吻取り組みに賛同

1152 435 
和歌山県のM食育”を応援！食育応援弁当第2弾和歌山県のH食べて元気、わかやま食育推進プ

ラン’の取り組みに賛同

1153 435 
和歌山県の”食育可応援！食育応援弁当第2弾和歌山県の”食べて元気、わかやま食育推進プ

ラン’の取り組みに賛同

1154 435 
和歌山県のH食育可応援！食育応援弁当第2弾和歌山県の”食べて7C気、わかやま食育推進プ

ラン’の取り組みに賛同
食育応援弁当第3弾！メタホサ引クシンドロームを意識した基準｛こ準拠

※和歌山県が推進する

メタポリツクシンドロームを意識した基準

①栄養成分表示が晶る

1155 436 
②主食、主菜、副菜が揃っている

③カロリー650kcal以下

④塩分 4g以下

＠脂肪 18g以下

＠野菜を 100g以上

＠食物繊維 10g /lOOOkcalに該当する分量



キU猷山県か締結した地域浩＇ I'主化 埋慣I五五；疋の一環として、 韮I也〉同の促j1:[を凶ることを同開k

実施するものセブンmイレブンは和歌山デステイネーシヨンキャンヘ。ウを応援します

1160 439 世界遺産紀伊山地の霊場と参詣道登録 10周年を契機に、和歌山県と県観光連盟、市町村、地

元観光関係者、 J Rグループ6社が一体となって 9月 14日（日）～12月13日（土） の3
す1＼日間間催大打彦、安田ii目宇土初、川 、ノ

ヰU畝山県刀，＼庁柏市百した地域泊＇I主化包拍盟関T五五；疋の 境として、 I也Bil也〉自の促進を凶ることを同的k

実施するものセブン同イレブンは和歌山デ‘ステイネーションキャ〉ヘ。ウを応援します

1161 439 世界遺産紀伊山地の霊場と参詣道登録 10周年を契機！こ、和歌山県と県観光連盟、市町村、地

元観光関係者、 J Rグループ6社が一体となって 9月 14日（日）～12月13日（土） の3
fl＼日間間イ崖大れぷ寸型i日非主初、ノ／て 、ノ

1162 440 
和歌山県とは、 2004年 3月に旬括協定を結んでおり、今後、和歌山県の良さを伝える為、優良な

原材料を使った商品開発や、黒内大学との取り組みを行ってまいります

1163 440 
和歌山県とは、 2004年 3月に包括協定を結んでおり、今後、和歌山県の良さを伝える為、優良な

原材料を使った商品開発や、県内大学との取り組みを行ってまいります

1164 440 
和歌山県とは、 2004年 3月！こ包括協定を結んでおり、今後、和歌山県の良さを伝える為、優良な

原材料を使った商品開発や、県内大学との取り組みを行ってまいります

1165 440 
和歌山県とは、 2004年 3月に包括協定を結んでおり、今後、和歌山県の良さをイ云える為、優良な

原材料を使った商品開発や、県内大学との取り組みを行ってまいります

1166 440 
和歌山県とは、 2004年 3月lこ包括協定を結んでおり、今後、和歌山県の良さを伝える為、優良な

原材料を使った商品開発や、県内大学との取り組みを行ってまいります

1167 441 
北九州市のご協力のもと、朝採りの”合馬たけのこ可産地から直接セブン凶イレブン専用工場へ届けて

いただくことで

1168 441 
北九州市のご協力のもと、朝採りの”合馬たけのこ可産地から直接セブンーイレブン専用工場へ届けて

いただくことで
1170 443 北九州市との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フェア
1171 443 北九州市との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フェア
1172 443 北九州子作との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フ工ア
1173 443 北九州市との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フェア
1174 443 北九州子有との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フ工ア
1175 443 北九州市との地域活性化包括連携協定締結を記念うまいっちゃ 北九州フ工ア
1176 444 北九州市が 2009年 10月にH地域包括協定’定結んだこと

1177 445 福岡市との地域共働事業！こ関する包括連携協定締結を記念ょうこそ描岡フェア

1178 445 福岡市との地域共働事業に関する包括連携協定締結を記念ょうこそ福岡フェア

1179 445 福岡市との地域共働事業lこ関する包括連携協定締結を記念ょうこそ福岡フェア
1180 446 福岡県とセブン目イレブン・三；；ャ）＇＼＇：，／ とのH包括提携協定”締結記念

1184 447 
北九州子有との地域活性化包括連携協定締結以来、継続している北九州市および JA北九との取り

組みの一環として発売するもの

1185 448 福岡県とセブンmイレブンとの包括提携協定締結 1周年記念ゃっ協冨岡や県！うまいもんフェア

1186 448 福岡県とセブン同イレブンとの包括提携協定締結 1周年記念やっぱ福岡や県！うまいもんフェア

1187 448 福岡県とセブン目イレブンとの包括提携協定締結 1周年記念ゃっl持富岡や県！うまいもんフ工ア

1197 455 富山県との”連携と協力に関する包括協定H締結記念

1198 455 富山県とのH連携と協力に関する包括協定H締結記念

1199 455 富山県との”連携と協力に関する包括協定H締結記念

1200 455 富山県との”連携と協力に関する包括協定H締結記念

1202 457 
福井県農林水産部販売開拓課にご協力いただき

今回商品化が実現しました

1203 458 
福井県内のセブ〉イレブンでは、これまでも福井県にご協力いただき、優良な地元産食材

を使用したオリジナル商品を多数発売しております



1210 464 奈良県との地域活性化包括連携協定締結奈良県食育応援フェア

1211 464 奈良県との地域活性化包括連携協定締結奈良県食育応援フ工ア

1212 464 奈良県との地域活性化包括連携協定締結奈良県食背応援フ工ア

1213 464 奈良県との地域活性化包括連携協定締結崇良県食育応援フェア

1214 464 奈良県との地域活t性化包括連携協定締結奈良県食膏応援フ工ア

1215 465 奈良県民の健康づくりを実践する”健康なら 21計画’rの取り組みに賛同
食育応援弁当第 3弾力Y登場

1217 467 2008年に奈良県と締結した『地域活性化包括連携協定』の連携事項！こ関連した奈良のうまいもの

の要件を満たしたμ大和まなの煮浸し川七色お和夫”を盛り付けました
1218 468 奈良県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして

1219 468 奈良県と締結した地域活性化包括連携協定の取り組みのーっとして

1224 473 熊本県との地域活性化包括連携協定締結記念くまもとうまかったいフ工ア

1225 473 熊本県との地域活性化包括連携協定締結記念くまもとうまかったいフェア

1226 473 熊本県との地域活性化包括連携協定締結記念くまもとうまかったいフェア

1227 473 熊本県との地域活性化包括連携協定締結記念くまもとうま力りたいフ工ア

1230 476 熊本市の政令指定都市移行を記念

1233 477 向山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフ工ア

1234 477 岡山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフェア

1235 477 向山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフェア

1236 477 岡山県との地域活性化旬括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフェア

1237 477 向山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフェア

1238 477 向山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフ工ア

1239 477 岡山県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾晴れの国おかやまフェア

1240 478 岡山県との地域活性化包括連携協定記念第2弾晴れの国おかやまフェア

1241 478 岡山県との地域活性化包括連携協定記念第2弾晴れの匝おかやまフェア

1242 478 岡山県との地域活性化包括連携協定記念第2弾晴れの国おかやまフェア

1243 478 冊山県との地域活性化包括連携協定記念第2弾晴れの国おかやまフェア

1244 479 向山県との地域活性化包括連携協定に基づき

1248 482 関山県との地域活性化包括連携協定締結 1屑年を記念して

1249 482 間山県との地域活性化包括連携協定締結 1周年を記念して

1250 482 向山県との地域活性化包括連携協定締結 1周年を記念して

1251 482 岡山県との地域活性化包括連携協定締結 1周年を記念して

1252 482 向山県との地域活性化包括連携協定締結 1周年を記念して
晴れの国おかやまプステイネーションキャンペーン

1253 483 記念商品を発売 岡山県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイーツを発売

し、地域とともに同キャンペーンを盛り上げてし1くもの
晴れの国お力1やまテスァイネーションキャンペーン

1254 483 記念商品を発売 岡山県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイーツを発売

し、地域とともに同キャンペーンを盛り上げてし1くもの
1260 487 兵庫県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾ひょうど五国の恵みフェア

1261 487 兵庫県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾ひょうご五国の恵みフェア

1262 487 兵庫県との地域活性化旬括連携協定締結記念第 1弾ひょうご五国の恵みフェア

1263 487 兵庫県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾ひょうご五国の恵みフェア

1264 488 神戸市との包括連携協定締結記念

1265 488 神戸市との包括連携協定締結記念

1266 488 神戸市との包括連携協定締結記念

1267 488 神戸市との包括連携協定締結記念

1268 489 堺市との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾堺市の地産地消・食育応援フェア

1269 489 堺市との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾堺市の地産地消・食育応援フェア



大阪府が認定する大販府域で栽培される農産物大阪産（おおさかもん）を使用した

1270 490 大阪ミユーヲアム構想、とは大阪の産品・都市魅力を大阪ブ、ランドとして発信することにより、府の経済対

策観光集客産業を活性化させる取り組み吋卸堂筋イルミネーション”応援弁当

1271 491 
大阪府、大阪市とセブン凶イレブンとの

地域活'I'生化包括連携協定締結記念
1273 493 大阪府健康づくり応援団参加記念健康をキーワード！こ商品を発売

1274 493 大阪府健康づくり応援団参加記念健康をキーワード！こ商品を発売
1275 493 大阪府健康づくり応援団参加記念健康をキーワード！こ商品を発売
1278 495 鹿児島県とセブ〉イレブンとの包括連携協定締結記念 本物。鹿児島県フェア
1279 495 鹿児島県とセブンイレブンとの包括連携協定締結記念 本物。鹿児島県フェア
1280 495 鹿児島県とセブンイレブンとの包括連携協定締結記念 本物。鹿児島県フェア
1281 495 鹿児島県とセブンイレブンとの包括連携協定締結記念 本物。鹿児島県フ工ア

1292 499 
岐阜県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎ‘ふつ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1293 499 
岐車黒との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎふっ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1294 499 
岐阜県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎふっ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1295 499 
岐車県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎ冶っ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1296 499 
岐阜県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎふつ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1297 499 
岐車県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎ、ふっ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1298 499 
岐阜県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎふっ！！飛騨・英濃じまんうまいもの

キャンペーン

1299 499 
岐車県との地域活性化包括協定締結記念第 1弾うふつ！ぎふっ！！飛騨・美濃じまんうまいもの

キャンペーン

1300 500 
地域活性化包括連携協定締結を通じた取り組みの一環として、岐阜県としては初のH学校との取り組

み＂（こなります

1301 501 
岐阜県各務原市各商品に岐阜県各務原市の街おこしプ口三；；工ク卜として開発された各務原キムチを

使用 各務原キムチフェア

1302 501 
岐車県各務原市各商品に岐車県各務原市の街おこしブロヲ工クトとして開発された各務原キムチを

使用 各務原キムチフ工ア

1303 501 
岐車県各務原市各商品！こ岐車県各務原市の街おこしブロヲ工クトとして開発された各務原キムチを

使用 各務原キムチフェア

1304 501 
岐阜県各務原市各商品に岐阜県各務原市の街おごしブロヲ工ク卜として開発された各務原キムチを

使用 各務原キムチフ工ア

1305 501 
岐車県各務原市各商品に岐阜県各務原市の街おこしブロヲエク卜として開発された各務原キムチを

使用 各務原キムチフェア
1306 502 岐阜県との岐車県の高齢者等の支援活動に関する協定締結記念

1307 502 岐阜県との岐阜県の高齢者等の支援活動に関する協定締結記念
1308 502 岐車県との岐阜県の高齢者等の支援活動に関する協定締結記念

1309 502 岐阜県との岐車県の高齢者等の支援活動！こ関する協定締結記念

1310 502 岐車県との岐車県の高齢者等の支援活動に関する協定締結記念

1320 504 青森県とのμ地域活性化包括連携協定”締結記念 青森の正薗フ工ア
1321 504 青森県とのH地域活性化包括連携協定H締結記念 青森の正直フェア
1322 504 青森県とのμ地域活性化包括連携協定’唱帝結記念 青森の正富フェア
1323 504 青森県との吋也域活性化包括連携協定fl締結記念 青森の正直フェア

1324 505 
青森県とセブン同イレブン・ジャパン、イトーヨーカ堂との高齢者等の支援に関する協定締結記念商品を

発売



1325 505 
青森県とセブン目イレブン・5；；ャJ，＞、イトーヨーカ堂との昂齢者等の支援に関する協定締結記念商品を

発売

1326 505 
青森県とセブン凶イレブン・ジャパン、イトーヨーカ堂との国齢者等の支援に関する協定締結記念商品を

発売

1327 505 
青森県とセブンmイレブン・ジャパン、イトーヨーカ堂との局齢者等の支援に関する協定締結記念商品を

発売
1330 508 佐賀県とのM包括協定”締結記念『包括協定締結記念商品』を発売

1331 508 佐賀県との”包括協定H締結記念『包括協定締結記念商品』を発売

1332 508 佐賀県とのH包括協定”締結記念『告括協定締結記念商品』を発売

1333 508 佐賀県とのH包括協定H締結記念『包括協定締結記念商品』を発売

1334 509 
おいしさと健康の両立を目指し、京都府が企画して誕生した健康ばんざい尽のおばんざい弁当シリーズ

のひとつとして発売されます
1335 510 京都府との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾地元産京の地産地消フェア

1336 510 京都府との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾地元産京の地産地消フ工ア

1337 511 
京都府との地域活性化包括連携協定

締結 5周年記念おもてなしフ工ア

1338 511 
京都府との地域活＇I主化包括連携協定

締結 5周年記念おもてなしフ工ア

1339 511 
京都府との地域活性化包括連携協定

締結 5周年記念おもてなしフ工ア

1340 511 
京都府との地域活性化包括連携協定

締結 5周年記念おもてなしフ工ア
1345 513 秋田県との”地域活性化包括連携協定H締結記念 あんぺいいな秋田フ工ア

1346 513 秋田県との吋也域活性化包括連携協定H締結記念 あんぺいいな秋田フェア

1347 513 秋田県との吋也域活性化包括連携協定H締結記念 あんぺいいな秋田フ工ア

1348 513 秋田県との吋也域活性化包括連携協定H締結記念 あんぺいいな秋田フェア

1351 515 岩手県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 いわて！まるご、と美味いもんフ工ア

1352 515 岩手県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 いわて！まるご‘と美味いもんフェア

1353 515 岩手県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 いわて！まるごと美昧いちんフェア

1354 515 岩手県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 いわて iまるご、と英昧いもんフェア

1355 515 岩手県との地域活性化包括連携協定締結記念第 1弾 いわて！まるご、と美昧いもんフェア

1356 516 大分県とセブンーイレブンとの包括協定締結記念 The・おおいたフ工ア

1357 516 大分県とセブンーイレブンとの包括協定締結記念 The・おおいたフェア

1358 516 大分県とセブンーイレブンとの包括協定締結記念 The・おおいたフ工ア

1363 518 石川県とセブン同イレブンとの”包括協定H締結記念石川応援フェア

1364 518 石川県とセブンmイレブンとのH包括協定H締結記念石川応援フェア

1365 518 石川県とセブン目イレブンとの”包括協定H締結記念石川応援フェア

1366 519 三重県との”連携と協力に関する包括協定H 締結記念美昧しさ、まる三重！うまいものフェア

1367 519 三重県との”連携と協力に関する包括協定H 締結記念美味しさ、まる三重！うまいものフェア

1368 519 三重県とのμ連携と協力lζ関する包括協定H 締結記念美味しさ、まる三重！うまいものフェア

1369 519 三軍県との”連携と協力lこ関する包括協定H 締結記念美昧しさ、まる三重！うまいものフ工ア

1370 520 香川県とのH連携と協力！こ関する包括協定H締結記念食べてんまい！さぬき食のフ工ア



1371 520 香川県との”連携と協力に関する包括協定”締結記念食べてんまい！さぬき食のフェア

1372 520 香川県との”連携と協力（ζ関する包括協定”締結記念食べてんまい！さぬき食のフェア

137ヨ 520 香川県とのH連携と協力（こ関する包括協定”締結記念食べてんまい！さぬき食のフェア

1374 521 愛媛県との”連携と協力に関する包括協定”締結記念愛ある愛媛のすご昧フ工ア

1375 521 愛媛県との”連携と協力（こ関する包括協定H締結記念愛ある愛媛のすご昧フェア

1376 521 愛媛県とのM連携と協力に関する包括協定＂締結記念愛ある愛媛のすご昧フ工ア

1377 521 愛媛県とのH連携と協力（ζ関する包括協定”締結記念愛ある愛媛のすご昧フェア
2010年 4月k兵庫県とH 地域活性化包括

1395 534 連携協定”を締結し、県産の優良な食材を使用した商品を発売することで、兵庫県の地域活性化に

耳Rり品目んでまいηました

1467 565 
北陸三県富山県、石川県、福井県北陸デステイネーションキヤンペー〉記念商品本キャンペーン（ζ合

わせて、北陸各県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイーツを発売いたします

1468 565 
北陸三県国山県、石JII県、福井県北陸デスティネーションキャンペーン記念商品本キャンペーンに合

わせて、北陸各県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイーツを発売いたします

1469 565 
北陸玉県富山県、石川県、福井県北階デスティネーションキャンペーン記念商品本キヤンペ…ン！こ合

わせて、北陸各県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイーツを発売いたします

1470 565 
北陸三県富山県、石川県、福井県北陸デステイネーションキャンペー〉記念商品本キャンペーンに合

わせて、北陸各県の食材や地域でお馴染みのメニューを盛り込んだお弁当やスイ－＇；）を発売いたします

1481 571 
北九州市が 11月 18日（日）まで‘行ってし1るH関門海峡たこ”をご、当地食材として広く PRする『関

門海峡たこコ工ア』と連携し
1484 573 網走支庁公認オホーツクフ工ア第 2弾

1603 617 
新潟県における「間齢者等の見守り・支援に関する協定J締結記念「高齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品jを発売

1604 617 
新潟県における「高齢者等の見守り・支援に関する協定j締結記念「高齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品Jを発売

1605 617 
新潟県におけるf局齢者等の見守り・支援に関する協定J締結記念「間齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品Jを発売

1606 617 
新潟県におけるf間齢者等の見守り・支援に関する協定j締結記念f局齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品」を発売

1607 617 
新潟県における「局齢者等の毘守り・支援に関する協定j締結記念「局齢者等の見守り・支援k関

する協定締結記念商品Jを発売

1608 617 
新潟県における「高齢者等の見守り・支援に関する協定j締結記念「高齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品Jを発売

1609 617 
新潟県における「筒齢者等の見守り・支援に関する協定J締結記念「高齢者等の見守り・支援に関

する協定締結記念商品jを発売

1656 634 長野県が健康づくりの県民運動として取り組むH信州 ACE（工ース）ブロヲエクド’と連携して企画

山梨県が健康づくりの県民運動として取り組むi健やか山梨 21（第 2次） Jを推進するための企

1661 637 画第一弾として、一食分として望ましいエネルギー、食塩相当量、野菜使用量等の基準！こ沿った、パ

ランスの良い食事を目指した商品となっています
本陪品は、大搬！付刀、推理する壬j古樹慣の改善をめ躍するIV.りふメニューJの取組内基準を満たし

ており、 V凪o.s.メニューロゴマークを添付した第 1号の商品です

1662 638 「v.o.s.メニューJとは食べる人の健康を考え、野菜・油・塩の量（ζ配慮し、野菜（ Vegetable) 

120g以上、脂質（ Oil)脂肪エネルギー比率 30%以下、食塩（ Salt) 3.0g以下の基準を
i稀1チI,1子ぜ一寸ー下寸



セブンイレフン「当地メニュー」
商品番号 記事番号 当I也メニュー

1 1 －北海道釧路地区で古くから人気のある洋食メニュースパカツ
2 2 －北海道苫小牧発祥力レーラーメン

33 8 
－北海道帯広発祥のメニューとして、いまや北海道のみならず、全国的lこも有名なご、当地メニューと
なった豚井

34 8 －北海道十勝発祥メニューの『中華ちらし』をモチーフ（こした野菜妙めです
43 10 －北海道豚井は帯広が発祥の地と言われ、北海道を代表する郷土料理のひとつ

44 11 －北海道室闘名物である勝肉の焼鳥”室蘭焼鳥”
56 14 ・1七海道根室地区で馴染みがあり人気の「エスカロップj

80 22 －北海道留萌に伝わる伝統的な保存食！こしんそぼろ
92 27 ・1七海道富良野オムカレー
93 27 ・オ七海道富良野オム力レー
94 27 ・1七海道富良野オムカレ…
97 28 －北海道小学校給食で人気 No.1のピビンパ風lζ仕上げ

99 30 －北j毎道天塩ご、当地メニュータコキムチ井

104 30 －北海道留萌（こ伝わる伝統的な保存食にしんそぼろ

120 33 －北海道国館の郷土料理しゅ飯昧！こ仕上げた人気商品’サクサクろ一るH

176 50 －北海道美唄風とりめし

203 57 －北海道のあっさりした醤油昧の釧路ラーメン
209 59 －北海道美唄風とりめし

210 59 －北海道美唄風とりめし
211 60 －北j毎道地域で馴染みのある、豚肉と玉ねぎを串lこ刺し洋がらしで食べる室蘭やきとり
226 65 －北j毎道でお馴染みのメニューヲ〉ギス力ン
234 68 ・1七海道の給食の人気のメニューピピン）＇＼＇

235 69 －北海道のソウルフードジンギスカン
239 70 －北海道札幌みそラーメン

244 72 －青森の郷土料理イカメンチ揚げ
246 72 －青森の郷土料理せんぺい汁

255 75 
－栗が旬を迎える時期、長野・山梨地域の昧にあわせた甘みのある『栗おこわ』をこだわりの製法で、手

軽に味わっていただけるよう商品開発いたしました

256 75 
－栗が旬を迎える時期、長野・山梨地域の昧にあわせた甘みのある『架おこわ』をこだわりの製法で、手

軽に味わっていただけるよう商品開発いたしました
259 78 －信州、l味噌ラーメ〉

267 82 －信州昧噌ラーメン

274 83 
－長野県冷たいねぎ昧噌ラーメン

（熟成信州味噌使用）
284 87 －長野県郷土料理の山賊焼

296 93 －長野県駒ヶ根ソースかつ井

311 104 ・長野県でIJII染みの深い凍み豆腐、鶏肉の味噌焼き、リンゴのコンポート等を盛付け
325 108 －長野県安養寺らーめん

326 109 
－長野県小布施の名物栗おこわ御飯

－長野県小諸の新名物コモロッケ

327 109 
－長野県伊那地方の郷土料理五平餅

－長野県松本名物山賊焼き
330 110 －長野県上田名物英昧だれを使用した焼き鳥
331 111 －長野県松本名物山賊焼き

334 113 －長野県中信地域名物の山賊焼き

350 117 －信州郷土食のこラせんぺい
392 134 －静岡県富士宮やきそば

402 136 －静岡県富士宮周辺で昔から食べられている富士宮やきそば



413 138 －静開県桜えびやきそば

414 139 －宮崎名物チキン南蛮
415 139 －宮崎名物チキン南蛮

416 139 －九州、｜で馴染みのあるかしわ御飯

417 139 －宮崎名物大きなじやりJ，ン
418 139 －九州で馴染みのある高菜漬け

419 139 －静岡県博多の屋台メ二ユ…で焼きラーメン
446 151 －静岡県浜松市給食のメ二ユこぎ、つね御飯

447 151 －静岡県浜松市給食のメ二ユこぎつね御飯
448 152 －静岡県みしまコロッケ
451 154 －静岡県浜松市給食のメニユとぎ、つね御飯

452 155 －静岡県みしまコロッケ
453 155 ・静岡県みしまコロッケ
478 159 －新潟県津南町の郷土料理のつペ

493 163 －新潟県で馴染みの深いけんさ焼き

495 163 －新潟県で馴染みのあるかぐら南蛮

496 164 －新潟県上越の昧スキー汁
499 165 －新潟県上越の昧スキー汁
500 166 －新潟県三条名物力レーラーメン
501 167 －新潟県三条名物力レーラーメ〉

502 167 －力レ一風昧の漬物を開発

508 171 －新潟県の名物たれかつ井

510 171 －新潟県の名物イタリアン
512 172 －新潟県三条名物力レーラーメン

517 175 －新潟県長岡名物洋風かつ弁当

523 179 －新潟県三条名物力レーラーメン
525 180 －新潟県でよく食べられる豚骨醤油ラーメン

526 180 －新潟県長岡名物洋風かつ弁当

545 190 －新潟県下越地方発祥でお祭りの屋台の定番、ポッポ焼きをイメージしたドーナツ

556 197 ・栃木県南部でよく食べられているかき菜のまぜ御飯を人気具材の鮭と組み合わせました。

588 205 －栃木県郷土料理の芋串

592 208 －ポテト入りソース焼そぱ・－栃木県南部で良く食べられている人気メニュー
597 211 －栃木名物じゃがいも入りソース焼きそば

、、

602 214 －神奈川県よこすか海軍力レー

603 215 －神奈川県よごすか海軍力レー
604 215 －神奈川県よこすか海軍カレー
605 215 －神奈川県よこすか海草カレー

606 216 －横浜で馴染みのある洋食をおにぎりに仕立てたペイライスボール（横浜ベイスターズ）

610 219 －神奈川県横浜発祥の牛鍋
640 232 －横浜市を中心とする牛なベ屋で手軽に食べることができる開化井を商品化

648 235 －神奈JIIのご当地ラーメン家系ラーメン

686 248 －古河の七福力レーめんは、古河商工会議所が中心となり取り組んできた古河市の名物
687 249 －茨城県行方市の日常メニューさつま芋御飯

703 259 －群馬県まえばし tonton汁前橋の名物料理づくりの一環として考案した前橋のオリラナル廊汁

704 259 －群馬県まえばし tonton汁前橋の名物料理づくりの一環として考案した前橋のオリジナル廊汁

712 262 －群満県地域で馴染みのあるひもかわうどん

716 264 －群馬県伊勢崎の昧ちん心ゃ焼き

717 265 －群馬県桐生名物ソースかっ

718 265 －群賎県まえばし tontonソースカツ重

727 269 －群馬県分福茶釜の釜玉うどん

728 270 －群属県分福茶議の釜玉うどん



732 272 －群馬県桐生の昧ポテト入り焼きそば
734 274 －群馬県分補茶釜の釜玉うどん
736 275 －滋賀県の伝統漬物H日の菜漬”

738 275 －滋賀県長浜名物のっぺいうどん
750 282 －滋賀県近江ちゃんぽん
752 282 －滋賀県長浜市のつペし1うどん
767 288 －滋賀県高島とんちゃん焼き
768 289 －滋賀県高島ひこね井
769 289 －滋賀県局島とんちゃん焼き
775 293 －日本の郷土料理百選にも選出され、埼玉県の名物つけ麺である冷汁うどん

784 296 －埼玉県で馴染みの深いゼリーフライ（じゃがいもとおからのフライ）
787 297 －埼玉の郷土料理のひとつH煮ぽうとうff

788 297 －埼玉県懐かしい味わいのピリ辛の”あんかけラーメン”
791 298 －埼玉名物冷汁うどん
805 302 －埼玉県武州煮ぽうとう
809 303 －農林水産省主催農山漁村の郷土料理百選（ζ選定された埼玉県の代表的な郷土メ二ユ…冷汁うど

819 308 －東京八王子ラーメン
820 309 －東京八王子ラーメン
823 312 －東京の味深JIIめし
824 313 －東京八王子ラーメン
825 313 －東京八王子ラーメン
826 313 －東京八王子ラーメン
833 319 －東京の郷土料理として愛されている深JIIめし
834 319 －東京の郷土料理として愛されている深JIIめし
835 319 －東京八王子ラーメン
876 334 －山口県の伝統の郷土料理岩国寿司
877 335 －おかずには、郷土料理のfけんちょうjを盛り合わせ
883 337 －山口県伝統の郷土料理岩国寿司
884 338 －山口の小学校の人気給食メニューを再現した長州どりのチキンチキンご1まう弁当
895 342 －山口県長門のやきとり
896 342 －山口県長門のやきとり
915 350 －広島屋台風焼そぱ（豚肉玉子入り）

922 353 －広島ご当地グルメ府中焼き

923 354 －広島ご当地グルメ府中焼き
924 355 －広島で馴染みのある俵むすびの弁当
928 355 －広島を代表するメニュー広島風お好み焼き
933 357 －広島ご当地グルメネギたっぷり府中焼き
934 358 －広島で馴染みのある俵むすび！こ成形
937 359 －広島県ひろしまトンチキレモン
938 359 －広島県ひろしまトンチキレモン
982 384 －長崎名物焼ちゃんぽん
986 385 －長崎県島原風具雑煮丸餅や鶏肉、野菜等、全 10種類の具材を使用した地区の郷土料理

988 385 －佐世保セブンパーガー
989 385 ・長崎名物の人気の洋食メニュートルコライス
991 385 －長崎名物血うどん（かた麺）
1003 393 －長崎名物トルコライス
1024 399 －宮城県で認知度の高い白石温麺
1038 401 ・宮崎県の代表的なご当地メニューであるヂヰン南蛮
1048 403 －宮城県でお馴染みのずんだあんの因子
1053 406 －宮崎地区で‘人気のメニューチキン南蛮
1057 406 －宮崎県のお土産品として有名なチース官豊頭



1061 408 －宮崎名物チキン商蛮

1064 409 －宮崎県で馴染みのある鶏そぼろ御飯のお弁当

1065 409 －宮崎名物釜揚げラどん

1068 410 －宮崎名物チキン南蛮

1083 413 －宮崎県地域で馴染みのある甘さと旨みのある力レーに仕上げ

1097 418 －大阪で馴染みのあるかやく御飯

1107 421 －福島県の郷土食として馴染みのある昧めし
1108 421 －福島県の郷土食として長年親しまれている昧めし

1112 422 羊嚢と生ク1）－ムをしっとりとしたスポンジケーキではさんだ、懐かしくて新しいデザ、一卜

1113 423 ・福島県で馴染みのある昧めし

1115 423 －福島県郡山市を中心（こ人気の高し＼）＼ンクリームボックス

1116 423 －福島県ではお馴染みのこしあんを使用し、相性の良いホイップクリームを組み合わせた商品

1117 424 －山梨県富士吉田名物吉田うどん

1118 424 －山梨県富士吉田名物吉田うどん

1119 424 －山梨県富士古田名物古田うどん

1120 425 －山梨県富士吉田名物吉田の冷やしたぬきうどん

1121 425 －山梨県富士吉田名物吉田の冷やしたぬきうどん

1122 425 －山梨県富士吉田名物吉田の冷やしたぬきうどん

1126 426 －山梨県を代表する郷土料理MほうとうH

1127 426 －山梨県を代表する郷土料理勺まうとう”

1133 430 －山梨県甲府名物鳥もつ煮

1163 440 －和歌山で親しまれている醤油廓骨ラーメン

1164 440 －和歌山で親しまれている醤油勝骨ラーメン

1165 440 －和歌山で親しまれている醤油豚骨ラーメン

1169 442 九州、旧ールケーキを通じ町おとしlこ取り組んでいるH小倉ロールケーキ

1170 443 －~七九州、｜の代表的なメニューかしわめし
1171 443 －北九州小倉発祥焼うどん
1173 443 ・1七九州、｜小倉発祥焼うどん
1178 445 －福岡で馴染みの深い鯖と明太子を使用したおむすび

1181 446 －福岡県博多ラーメン

1185 448 
－がめ煮ニ今福岡県でお馴染みメニュー。一つの鍋で炊き上げL昧しみのよい仕立て

－かしわ飯＝今北部九リ・i'Iを中心とした地域のメニュー
1189 450 －富山のご当地人気ラーメン冷たいブラックラーメン

1191 452 －富山県ブ、ラックラーメン

1192 452 －富山県ブラックラーメン

1193 452 －富山県ブラックラ…メ〉
1194 452 －富山県ブラックラーメン
1196 454 －富山県ブ、ラックラーメン

1199 455 －富山県ブ‘ラックラーメシ

1200 455 －濃厚昧噌仕立て！もつ煮うどん

1205 460 －福井の昧！ソースカツ井
1207 462 －福井県越前市発祥！ポルガライス
1208 463 －吉野（奈良）から紀北（和歌山）伝統のお寿司柿の葉押し寿司

1209 463 －吉野（奈良）から紀北（和歌山）伝統のお寿司柿の葉押し寿司

1210 464 －郷土料理H奈良のつだ’

1215 465 －奈良のうまいものに認定されている郷土料理大和まな煮浸し

1232 476 －熊本県の郷土メニューであるいきなり団子
1245 480 －岡山県蒜山地区のご当地グルメH蒜山焼そ（£＇＇’

1247 481 －岡山県蒜山地区のご当地グルメH蒜山焼そば”を再現

1248 482 ・岡山の郷土料理のえびめしと、岡山県産鶏を使ったチキン南蛮の組合せ

1250 482 －岡山県倉敷市が発祥と言われるぶっ力、けうどん



1269 489 ,i也元で愛されるもりもり汁をうどんに仕立て

1271 491 －大阪の食文化として代表的な俵おむすび牛焼肉紅鮭の塩焼き昆布の佃煮
1279 495 ・鹿児島ラーメン

1283 496 ・鹿児島名物！えびめ
1287 498 －鹿児島県地域の郷土料理である鶏飯
1288 498 －御飯の友として鹿児島県地域で親しまれている勝味噌を異材lこしたおにぎり
1289 498 ・鹿児島県地域で人気が高いとんこつラーメン
1290 498 －鹿児島県地域で昔から馴染みのある黒糖を使用した菓子バン
1295 499 －岐阜県郷土料理として認知度の高いH鶏ちゃん焼き

1296 499 －郷土料理として認知度の高い鶏ちゃん焼き
1307 502 －岐阜県のご当地ラーメンとして馴染みのある中華そぱ間山中華そば
1308 502 －岐車県でお馴染みの郷土料理鶏ちゃん焼き
1312 503 －音森でご飯のおともとして人気の南蛮味噌を使用したおにぎり
1313 503 －青森県地域メニュー：玉ねぎE牛パラ肉を甘辛く妙めた、井タイプのお弁当
1314 503 －青森県で馴染みのある煮干しの嵐昧が効いた中華そば
1315 503 －青森県地域メニュー：りんご、＆シナモンホイッブサンド

1318 503 ・すり身を平たく伸ばした、青森おでんの代表的メニュー

1319 503 －青森で馴染みのある白こんにゃく

1324 505 －青森県を代表する郷土料理いがめんちいか、野菜を小麦粉！こ混ぜて、揚げたメンチ
1325 505 －青森で馴染みのある煮干しスープの中華そば
1328 506 －長崎県ご当地Jr.:ーガーの代表格H 佐世保jトガ－＂

1334 509 ・尽のおばんざい弁当

1339 511 
－京都府でなじみのある、厚みがありジューシーな京揚げ風いなり皮を使用し、 見た目の彩りも良いい

なり美子司
1342 512 －秋田県横手市を中心｛ζ昔から馴染みのあるソース焼そば

1345 513 －秋田県内で1/11染みのあるぽだっこ（塩漬紅鮭）
1346 513 －秋田県が発祥と言われている納豆（ひきわり納豆）を使用
1360 517 －島根や広島でよく食べられる出雲そば
1363 518 －石JII県の郷土料理：加賀蓮根のはす蒸し司加賀蓮根を使用した
1366 519 －二重県郷土料理のめはり寿司
1375 521 －愛媛県魚のすり身に野菜などを混ぜ川ン粉をつけて揚げた心やこ力ツをはさんだ、ボリュームのある
1378 522 －関西の家庭の昧味付のりおむすび
1379 522 －関西の家庭の昧味付のりおむすび
1390 530 － （関西）さぬきうどん

1399 536 －関西の喫茶店でお馴染みの”ミックスヲユース”をテーマに
1400 536 －関西の喫茶店でお即II染みの”ミックスヲユース”をテーマ！こ
1401 536 －関西の喫茶店でお馴染みの”ミックスジユース”をテーマに
1402 536 －関西の喫茶店で、お馴染みのHミックスヲユース”をテーマに
1410 539 －関西で人気の”オーレIIをイメ一三；；し、いちご、の甘酸っぽさが広がりつつも、すっきりとした昧わいに仕上げ

1411 540 －大阪レト口な喫茶店の定番メニューレモンスカッシユがファンタになった
1418 543 ・申子関力レー（チーズ・牛すじ）
1419 543 －兵藤県のご当地メニューそぱめしをおにぎりに仕立て
1420 543 －甲子園オムそぱめしおむすび
1421 543 －甲子園やきそばドッグ

1422 543 －甲子園冷製醤油中華そぱ（力レ一風味）
1423 543 －甲子園やきそば （つぶし目玉焼き）

－関西では佃煮やふりかけなr’ご飯のお供”の消費量が品い傾向にあり、ご飯を美味しく食べる工夫や

1424 544 文化が発達しています。今回、地元のお客様の晴好！こ合わせ、おにぎりのご飯に昧付けをし、おにぎ‘りを

召し上がる「一口目｜から中異の昧わし暗存分（こ味わってI吾ける「づ‘くしおにぎり｜シリーズを開発いたしま



－関西では佃煮やふりかけなど”ご飯のお供”の消費量が高い傾向｛しあり、ご飯を美味しく食べる工夫や

1425 544 文化が発達しています。今回、地元のお客様の晴好lこ合わせ、おにぎ、りのご飯（ζ昧付けをし、おにぎりを

召し上がる「一口目 i力、ら中真の味わし暗存分！こ味わってI首ける「づ‘くしおにぎりlシリーズを開発いたしま
－関西では佃煮やふりかけなと’ご飯のお供”の消費量が局い傾向lしあり、ご飯を美味しく食べる工夫や

1426 544 文化が発達しています。今回、地元のお客様の晴好に合わせ、おにぎりのご飯に味付けをし、おにぎりを

召し上がる「一口自｜から中異の味わし喧存分lζ昧わって漬ける「づ、くしおにぎりlシリーズを開発いたしま
－関西では佃煮やふりかけなr’ご飯のお供”の消費量が昂い傾向kあり、ご飯を美味しく食べる工夫や

1427 544 文化が発達しています。今回、地元のお客様の晴好！こ合わせ、おにぎりのご飯に昧付けをし、おにぎりを

召し上がる「一口日｜力ち中黒の味わし暗存分！こ味わって預ける「づ、くしおにぎりlシリーズを開発いたしま
1428 546 －レト口な喫茶店の関西定番メニュー
1429 546 －レト口な喫茶店の関西定番メニュー

1432 549 －新潟県地域のおにぎりとして馴染みが深いけんさ焼を参考にした、日未噌ペースの焼おにぎり

1451 558 ・福井県：地域メニューソース力ツ、浜焼き風焼鯖

1458 561 －石JII県金沢市賠烈仕立ての金沢力レー

1459 562 －福井の昧ソース力ツ井
1460 563 －富山県ブラックラーメン

1461 563 －富山ブ‘ラック妙飯

1462 563 －富山ブ‘ラック妙飯おむすび

1463 564 ソースカツ吟長野県駒ヶ根市を発祥として県全域で食べられてし1る郷土料理。

1464 564 －栴おむすび！ことろろ毘荷をまぶしたおむすび。昆布の消費墨田本ーの富山県の人気メニューのひとつ
・ゴt陛各県でよく出し上がられているメーユーを盛り込んだボリュームたっぷりのお弁当

1467 565 
富山県：ぷりの照り焼き

石川県：はす蒸し・治部煮
情＋判厨：帽＋＋怖リヌド｜ノTJ''J筈手Pおかず（；－感m入ん1子、お＃当

1485 574 －長崎県の名物料理であるHトルコライス吋ζ盛り付け、人気の洋食メニュー！こ仕立てました

1490 579 －長崎県ご当地）~＇ーガーの代表格”佐世保パーガJ
1494 580 －宮崎の人気ご当地グルメのチキン南蛮を使用

1501 583 九州限定ぷりん生どち

1502 584 
ぼたもちは、九州、｜北部の屋台やうどん屋さん等では年間を通じて食べられており、一般的｛こも広く親し

まれています
1514 591 －静岡県富士宮やきそば
1528 599 －地域で好まれるム口節等のだしを使用したつゆで食べるきしめん

1529 599 －地域で好まれる力レーラーメンを季節に合わせ冷たい麺として商品化した

1530 599 －岐車県・高山市のこ当地麺メニュー冷し高山風中華そば

1531 600 ・しそご飯や菜めし、ひつまぶし等、ご飯に具材等を混ぜ込んで食べる混ぜ飯

1544 606 －宮城県仙台味噌仕込みの野菜たっぷり味噌ラーメン

1545 606 ・4高島県喜多方ラーメンの中でも人気のネギ肉そぱ（チヤーシユー麺）

1546 606 －岩手盛岡の昧！温おん麺めん

1547 606 －山形の昧鳥そば

1553 609 －静岡県富士宮やきそば

1554 609 －広島風お好み焼き店で、お好み焼きの仕上げ

1555 609 －広島風お好み焼き

1556 609 －広島風お好み焼きがペースの、広島県府中市のご当地グルメ府中焼き
1561 610 －ご当地ラーメンとして有名な徳島ラーメン

1564 610 －香JII県のご当地メニュー骨付鶏
1565 611 ・香JIl県は骨付き鶏｛ζ代表される、スパイシーな昧付けの鶏料理が好まれる地域

1567 611 ・香JIi県のさぬきうどんの製法を再現した麺と地域で馴染みのある味わいのスープを組み合わせ

1571 611 －香JII県ぴつび飯おむすび

1572 611 －四国八幡浜ちゃんぽん
1577 612 ・間知県の郷土料理かつおめし

1583 612 －高知県地区で親しまれているチキン南蛮弁当



1594 615 ソースカツ：福井名物さば醤油焼き：浜焼き風の溜り霞油で焼き上げた料理
1596 615 ・寿司酢を北陸で馴染みのあるものにし、製造過程で本格的な押しの工程を入れた仕上げ

1597 615 富山名物ますの寿司と福井名物焼さば寿司の組み合せ

1600 615 香り箱とは、能登輪島沖で捕獲されるズワイガ二の雌をイメージしてつくられたか！こ風味かまぼこ
1601 615 富山名物ブラックラーメン
1609 617 －新潟県下越地方発祥でお祭りの屋台の定番、「ポッポ焼きjをイメージしたドーナツ

1610 618 
－東海エリア！こは、しそご飯や菜めし、ひつまぶし等、ご飯に具材等を混ぜ込んで食べる文化が根付いて

おり、今年 5月から東海 3県のセブンmイレブン限定で『混ぜ飯おむすび』シリーズを発売しております
1622 621 －名古屋市地域で馴染みのある「きしめんJと「海老天Jを使用した商品
1623 621 －名古屋市地域で馴染みのある「きしめんJと「海老夫Jを使用した商品
1624 621 －名古屋市地域で馴染みのある「とて煮Jを使用した商品
1626 621 －名古屋市地域で馴染みのある「台湾ラーメンjに辛さを調整できるタレを添付

－開山県笠岡市のご当地メニューの「笠岡フ…メンJは、あっさりとした鶏がらペースのスープ！こ、親鶏を

1627 622 使用したしっかり歯ごたえのあるかしわ煮が特長のご、当地ラーメンです。養鶏と製麺が盛んな笠岡市で

｜戦前から地域の方に畏年親しまれてきました。

1628 623 
・関西では全国と比較して手軽に食べていただける調理済みの魚惣菜の販売が、伸長しており、手軽に

魚を食べたいという「ファストフィッシユjのニーズ‘が高い傾向にあります

1629 623 
－関西では全国と比較して手軽に食べていただける調理済みの魚惣菜の販売が伸長しており、手軽に

魚を食べたし1としら「ファス卜フィッシュjの一一ズが高い傾向にあります

1633 626 
山菜妙め煮秋田県地域で馴染みのある山菜を「妙め煮、J（こ仕上げ薫物地域で好まれる昧付けで

仕上げた汁含みの良い煮物
1635 626 －秋田県で好まれるもっちりとした食感の和菓子

1636 626 
－秋田県で

－こしあんにすりごまを加え、ごまの食感と風味が楽しめる商品

1641 628 
－静岡なちではの浜名湖のり佃煮J、また地域で好まれる宗田鰹節・さば節のだしを使用した煮物などを

彩り良く盛り付け、仕上げました

1642 629 
－北海道で馴染みある、「ジンギスカンjを使用したおむすび

－地域の晴好に合わせ、昧わいのアクセントl汀山わさびJを使用
1643 629 －北海道で馴染みのある「ヲンギス力＞Jを使用した焼そば

1646 630 
－尼崎に根付いたメニューで、あるあん力1けチャンポンを、尼崎市市制 100周年を機！こオリジナル商品の

電子レンジであたためる「レンジ麺Jとして開発いたしました
1649 631 －いなりの味付けを地域の渚好に合せた山梨県限定商品

1651 632 
－群馬県の郷土料理として広く県内で親しまれている「おっきりこみJに、初めて群馬県産のf上州地

粉Jを使用し開発いたしました。
1660 636 －東海エリア地域で馴染みのある「むろ節Jをだしに使用し、赤だし味噌と合わせることで深みのある仕立

1663 639 
－新潟県で有名な「栃罵の油揚げ］を異材に使用した、電子レン三〉で温めるだけで本格的な昧が楽しめ

るfレシヲ鍋j

1667 640 －宮崎県発祥メニュー「チキン南蛮jとナポリタンを組合わせたスパゲテイ
－九州各地区の昧に合わせた昧わいの御飯を使用（地区kよって御飯が異なります。）

1669 641 －異材には、さば、つくね、しそ昆布、煮物、玉子焼き、巻き力~人蓮根商務金平、かき揚げなど満足感

ある内容
1670 641 －九州｜地区のもつ鍋のシメで食べるちゃんぽんを商品化
1673 642 ・愛媛県八幡浜市のご当地麺「八幡浜ちゃんぽんJを商品化



セブンイレフン「イベントとの連動J
商品番号 記事番号 イベントとの連動

よしもとクリ工イティブ‘工－~工ンシーが主催するイベント『週末よしもと』とタイアップし、 2008 年 1 月 24

43 10 日（木）の北海道を皮切りに、地域限定のキャンペーン『週末よしもとフェア』をイベント開催日に連動

して全国で展開してまいります
45 12 今年開催されるf北海道洞爺湖サミットJを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフェア』

46 12 今年開催される［北海道洞爺湖廿ミットjを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフ工ア』

47 12 今年開催されるf北海道洞爺湖サミットjを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフ工ア』

48 12 今年開催されるf北海道澗爺湖サミットJを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフェア』

49 12 今年開催されるf北海道洞爺湖サミットJを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフ工ア』

50 12 今年開催されるf北海道洞爺湖サミットJを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフェア』

51 12 今年開催される「北海道洞爺湖サミットJを記念し、『北海道洞爺湖サミットおもてなしフ工ア』

107 31 函館港開港 150周年と記念

108 31 函館港開港 150周年と記念

109 31 函館港開港 150周年と記念

110 31 函館港開港 150周年と記念

111 31 閉館港開港 150周年と記念

112 31 函館港開港 150周年と記念

113 31 函館港開港 150周年と記念

114 31 函館港開港 150周年と記念

115 31 函館港開港 150周年と記念

116 31 函館港開港 150周年と記念

125 38 札幌市円山動物園キリンHナナコHのお披露目を記念して

126 38 札幌市円山動物圏キリンHナナコHのお披露目を記念して

226 65 さっぽろ雷まつり応援

227 65 さっぽろ醤まつり応援

228 65 さっぽろ雪まつり応援

232 67 YOSAKOIソーラ〉祭り応援

233 67 YOSAKOIソーラン祭り応援
240 71 さっぽろ雪まつり
241 71 さっぽろ雪まつり応援

242 71 さっぽろ雷まつり応援

243 71 さっぽろ雷まつり応援

244 72 北海道新幹線開業

245 72 北海道新幹線開業

246 72 北海道新幹線開業

247 72 北海道新幹線開業

252 74 YOSAKO Iソーラン祭り応援

253 74 YOSAKO Iソーラン祭り応援

254 74 YOSAKO Iソーラン祭り応援

283 87 倍州麺バトル！そばvsらーめん大決戦』記念商品

284 87 信州麺バトル！そば VSらーめん大決戦』記念商品
297 94 七年に一度の御開帳記念商品を発売

298 94 七年に一度の郷開帳記念商品を発売

309 103 
長野県力市帝結した地域活性化包括連携協定の一環として、レヲ袋の削減とマイバッグ利用促進を図

ることを目的に実方包するものですコ〉ピこでもマイバッグキャンペーン

310 103 
長野県が締結した地域活性化包括連携協定の一環として、レヲ袋の削減とマイパVグ利用促進を図

ることを目的に実方包するものですコンビーでもマイバッグキャンペーン
311 104 七年！こ一度の大祭御柱祭｛ζ合わせて

312 104 七年に一度の大祭御柱祭 lζ合わせて

331 111 『］2リーグ第 28節徳島ヴ刑レディス戦松本山雅応援



332 111 『J2リーグ第 28節徳島ヴがレディス戦松本山雅応援

334 113 J2リーグ第 21節アピスJ，福詞戦松本山雅応援

335 113 J2リーグ第 21節アピスバ福岡戦松本山雅応援
336 113 J2リーグ第 21節アピスJ，福岡戦松本山雅応援

410 138 
地元の由比町では春漁で獲れた桜海老を振舞う桜海老祭りが開催されており、県外からも多くの人

が訪れるイベントとなっています

411 138 
地元の由比町では春漁で獲れた桜海老を振舞う桜海老祭りが開催されており、県外からも多くの人

力t訪れるイベントとなっています

412 138 
地元の由比町では春漁で獲れた桜海老を振舞う桜海老祭りが開催されており、県外からも多くの人

が訪れるイベントとなっています

413 138 
地元の由比町では春漁で獲れた桜海老を振舞う桜海老祭りが開催されており、県外からも多くの人

が訪れるイベントとなっています
414 139 富士山静岡空港開港記念

415 139 富士山静岡空港開港記念

416 139 富士山静岡空港開港記念

417 139 富士山静岡空港開港記念

418 139 富士山静岡空港開港記念

419 139 富士山静岡空港開港記念

420 139 富士山静岡空港開港記念

424 141 富士山静岡空港開港記念

425 141 富士山静岡空港開港記念

426 141 富士山静岡空港開港記念

487 161 新潟県主催新潟米おにぎりキヤンペ…ンとのタイアップ

497 165 トキめき新潟国体冬季大会の応援
498 165 トキめき新潟国体冬季大会の応援

499 165 トキめき新潟国体冬季大会の応援

500 166 トキめき新潟国体本大会（ζ先駆け

507 171 トキめき新潟国体の応援
508 171 トキめき新潟国体の応援

509 171 トキめき新潟国体の応援

510 171 トキめき新潟国体の応援
511 171 トキめき新潟国体の応援

524 180 
今回の商品は、「 NPO法人復興支援ネ、y卜ワーク・フェニックスJと連携し、長問花火をはじめとした新

潟県内の花火大会で打ち上げられる口工ニックス花火」！ζ、商品売上の一部を協賛する商品として開

525 180 
今回の商品は、「 NPO法人優興支援ネットワークJ工ニックスJと連携し、長岡花火をはじめとした新

潟県内の花火大会で打ち上げちれる「フェニックス花火JIζ、商品売上の一部を協賛する商品として開

526 180 
今回の商品は、「 NPO法人復興支援ネットワークJ工ニックスjと連携し、長岡花火をはじめとした新

潟県内の花火大会で打ち上げられる「フ工二ツクス花火JIζ、商品売上の一部を協賛する商品として開
560 198 地域活性化のひとつとして足利市が進める足利学校のユネスコ世界文化遺産への登録応援※も兼ね

561 198 地域活性化のひとつとして足利市が進める足利学校のユネスコ世界文化遺産への登録応援※ち兼ね

562 198 地域活性化のひとつとして足利市が進める足利学校のユネスコ世界文化遺産への登録応援※も兼ね
563 198 地域活性化のひとつとして足利市が進める足利学校のユネスコ世界文化遺産への登録応援※も兼ね

564 198 地域活性化のひとつとして足利市が進める足利学校のユネスコ世界文化遺産への登録応援※も兼ね

595 210 
足利市が継続して取り組んでいる足利学校と足利市の遺産の世界選

産登録※応援

596 210 
足利市が継続して取り組んでいる足利学校と足利市の遺産の世界遺

産登録※応援
597 211 栃木県下都賀郡藤岡町・大平町・都賀町、栃木市合併記念

598 211 栃木県下都賀郡藤岡町・大平町・都賀町、栃木市合併記念

599 211 栃木県下都賀郡藤岡町・大平町・都翼町、栃木市合併記念



606 216 
株式会社横浜ペイスターズ（神奈川県横浜市、代表取締役社長佐々木邦昭）は、球団が横浜

本拠地移転 30年を記念

607 216 
株式会社横浜ペイスターズ（神奈JII県横浜市、代表取締役社長佐々木邦昭）は、球団が横浜

本拠地移転 30年を記念
610 219 横潰開港 150周年
611 220 横浜ペイスターズの本拠地（横浜スタヲアム）での閉幕に合わせ
612 221 「プロ野球セ・J，交流戦jのペアチケットをプレゼントする f模浜ペイスターズ応援キャンペーンj

613 221 「プロ野球セ・J，交流戦jのペアチケットをプレゼントする「横浜ペイスターズ応援キャンペーンj

614 221 「プ日野球セ・J，交流戦Jのペアチケットをプレゼントする「横浜ペイスターズ応援キャンペーンj

615 221 「プロ野球セ・J，交流戦Jのペアチがyトをプレゼントする「横浜ペイスターズ応援キャンペーンj

642 233 
－神奈川県川崎市をホームタウン！こJリーグで活躍するプロサッ力一チーム）｜｜崎ブ口：ンタ…とのスポンサー契

約締結記念

643 233 
－神奈川県J11崎市をホームタウン！こ3リーグで活躍するプ口サッ力一チームjII崎ブロンターとのスポンサー契

約締結記念
665 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援

666 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
667 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
668 241 第 23回圏民文化祭・いばらき 2008応援
669 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
670 241 第 23回国民文化祭・いばちき 2008応援
671 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援

672 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
673 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
674 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援
675 241 第 23回国民文化祭・いばらき 2008応援

682 247 茨城空港開港
683 247 茨城空港開潜
684 247 茨城空港開港
685 247 茨城空港開港

692 253 ケーズヂンキスタジアム水戸で開催される柏レイソル戦を盛り上げます
693 253 ケーズデンキスタジアム水戸で開催される柏レイソル戦を盛り上げます
701 257 全国メロンサミットinほこた
710 261 前橋市と富士見村合併記念

711 261 前橋市と富士見村合併記念
720 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）に合わせて実施

721 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）に合わせて実施
722 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）に合わせて実施
723 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）に合わせて実施
724 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）！こ合わせて実施
725 267 世界遺産候補富岡製糸場創業日（ 10月4日）に合わせて実施
730 271 群馬県大型観光イベント～初！プレ群馬デステイネーションキャンペーンを応援
731 271 群馬県大型観光イベント～初！プレ群馬テ、ステイネーションキャンペーンを応援
754 284 セブン問イレブ〉はびわ湖の日を応援します
755 284 セブン目イレブンはぴわ湖の日を応援します

756 284 セブンーイレブンはびわ湖の日を応援します

760 286 
今回の商品はびわ湖の日（ 7月 1日） を記念し、食を通じた”豊かなびわ湖を取り民すことI/JIぴわ

湖にもっと関わることH の推進を目的として、滋賀の食材を使用した商品を発売いたします

761 286 
今回の高品はびわ湖の日（ 7月 1日） を記念し、食を通じたH 豊かなびわ湖を取り戻すこと’川びわ

湖lこもっと関わるとど’の推進を目的として、滋賀の食材を使用した商品を発売いたします

762 286 
今回の商品はびわ湖の日（ 7月 1B) を記念し、食を通じたH 豊かなびわ湖を取り戻すこと川びわ

湖にもっと関わること”の推進を目的として、滋翼の食材を使用した商品を発売いたします



766 288 セブン町イレブ〉はびわj胡の自を応援します

767 288 セブンmイレブンはびわ湖の日を応援します

768 289 セブン目イレブンはぴわ湖の日を応援します

769 289 セブンmイレブンはびわ湖の日を応援します

770 289 セブンーイレブンはびわ湖の日を応援します

816 305 年間総合優勝を目指す浦和レッズの”応援弁当H として発売いたします

827 314 杉並区アニメキャラクターなみすけの妹が新登場

828 314 杉並区アニメキャラクターなみすけの妹が新登場

844 322 
千葉県主催栄養士のタマゴが考えた！ヘルシーコンビニ弁当コンテスト知事貰受賞 3作品を、 4月

14日（火） より千葉県内のセブン問イレブン（ 3月末現在 741店）にて、順次発売いたします

845 323 
千葉県主催栄養士のタマゴが考えた！ヘルシ…コンビニ弁当コンテスト知事賞受賞 3作品を、 4月

14日（火） より千葉県内のセブン目イレブン（ 3月末現在 741店）にて、順次発売いたします

917 352 
今シーズン後！こ移転する広島市民球場への感謝の意を込めて、『夢と感動をありがとうさよなら市民球

場フ工ア』

918 352 
今シーズン後に移転する広島市民球場への感謝の意を込めて、『夢と感動をありがとうさよなら市民球

I嘉フ工ア』

919 352 
今シ…ズン後lこ移転する広島市民球場への感謝の意を込めて、『夢と感動をありがとうさよなら市民球

場フ工ア』

920 352 
今シーズン後に移転する広島市民球場への感謝の意を込めて、『夢と感動をありがとうさよなら市民球

I藷フ工ア』

921 352 
今シーズン後！こ移転する広島市民球場への感謝の意を込めて、『夢と感動をありが、とうさよなら市民球

場フ工ア』
924 355 新球場完成を記念して広島市民球場の開幕戦に合わせ

925 355 新球場完成を記念して広島市民球場の開幕戦lζ合わせ

926 355 新球場完成を記念して広島市民球場の開幕戦に合わせ

927 355 新球場完成を記念して広島市民球場の開幕戦に合わせ

928 355 新球場完成を記念して広島市民球場の開幕戦に合わせ

929 356 はつかいち縦断みやじま国際パワートライアスロシ大会 2009の開催を記念

930 356 はつかいち縦断みやじま国際）＼ワ…トライアス口ン大会 2009の開催を記念

931 356 はつかいち縦断みやじま国際パワートライアス口ン大会 2009の開催を記念

932 356 はつかいち縦断みやじま畠際パワートライアスロン大会 2009の開催を記念

941 362 
山形県民会館で開催される、『週末よしもと』 （主催：よしもとクリ工イティブ工－y工ンシー）のイペン
卜とタイアップ

986 385 東映映画まぼろしの邪馬台国とタイアップ

987 385 東映映画まぼろしの邪馬台国とタイアップ

995 388 耳目牛の祭典 inながさき開催記念商品

996 389 第 10回全国和牛能力共進会肉牛の部内閣総理大臣賞受潰記念商品

999 392 長崎がんばらんば国体・長崎がんばらんぱ大会”応援商品

1000 392 長崎がんばらんば国体・長崎がんばらんぱ次会”応接商品
2月から宮崎県の各地で、野球・サッカー等の春季キャンプが実施される中、地元の方や県外から来

1059 408 場されるお客様に向けて、スポーツを想起させるデ、ザインの商品や宮崎名物メニューをセブ、ンmイレブ、ンオ

リラナル商品としてJII百次発売いたします。
2月から宮崎県の各地で、野球・サッカー等の春季キャンプが実施される中、地元の方や県外から来

1060 408 場されるお客様に向けて、スポーツを想起させるデザインの商品や宮崎名物メニューをセブ‘ンーイレブンオ

リヲナル商品として順次発売いたします。
2月から宮崎県の各地で、野球・サッカー等の春季キャンプが実施される中、地7Cの方や県外から来・

1061 408 場されるお客様に向けて、スポーツを想起させるデザインの商品や宮崎名物メニューをセブ〉イレブ、ンオ

リヲナル商品としてJII目次発売いたします。
2月から宮崎県の各地で、野球・サッ力一等の春季キャンブが実施される中、地元の方や県外かち来

1062 408 場されるお客様！こ向けて、スポーツを想起させるデザインの商品や宮崎名物メニューをセブンイレブンオ

リジナル商品として順次発売いたします。



1107 421 東北六魂祭開催記念

1108 421 東北六魂祭開催記念
1131 428 山梨県『第40田信玄公祭り』応援弁当
1162 440 紀の国わかやま国体
1163 440 紀の国わかやま国体
1164 440 紀の国わかやま国体
1165 440 紀の国わかやま国体
1166 440 紀の国わかやま国体
1217 467 近畿まほろば総体記念元気に応援弁当
1218 468 平城遷都 13 0 0年を記念して

1219 468 平城遷都 13 0 0年を記念して

1230 476 2012年 4月 1日政令指定都市熊本誕生
1231 476 2012年 4月 1日政令指定都市熊本誕生
1232 476 2012年 4月 1日政令指定都市熊本誕生

1264 488 神戸開港15 0年記念

1265 488 神戸開港15 0年記念
1266 488 神戸開港15 0年記念

1267 488 神戸開港15 0年記念

1272 492 
－ガンパ大阪とは・・・2011年 10月 1日に設立 20周年を迎える、］リーグ！こ加盟しているブロサツ

力一チーム。ホームスタジアム所在地は大阪府吹田市。スタヲアムで弁当を食べて、ガンバ大阪を応援
1463 564 北陸新幹線 3月14日開業

1464 564 北陸新幹線 3月14日開業
1465 564 北陸新幹線 3月14日開業
1466 564 北陸新幹線 3月14日開業
1471 566 北陸新幹線開業1周年記念

1472 566 北陸新幹線開業1周年記念

1473 566 北陸新幹線開業1周年記念
・このお弁当は、地域の人気番組ドオーモ（九州朝日放送）の福岡ソフトバンクホークスを応援する企

1495 581 画ドオーモデーの中で番組出演者や球団選手と一緒に具材やデザ、イン等を考えて開発した 10種類の

具材が詰まった商品です
農林水産省より”第 3回国産野菜生産・利用拡大優良事業者Hとして『（独）農畜産業振興機

1588 614 構理事長貰』※を津南町農業協同組合営農部営農センター・（株）日の出屋内藤商店・セブン同

イレブン・ヲャ）＼ンがグループとして壱嵩しました。
農林水産省より”第 3回国産野菜生産・利用拡大優良事業者吃して『（独）農畜産業振興機

1589 614 構理事長貰』※を津南町農業協同組合営農部営農センター・（株）日の出屋内藤商店・セブン凶

イレブン・ジャパンがグループとして受 ノました。
農林水産省よりM第 3回国産野菜生産・利用拡大優良事業者F’として『（独）農畜産業振興機

1590 614 構理事長賞』※を津高町農業協同組合営農部営農センター・（株）日の出屋内藤商店・セブン四

イレブン・ジャパンがグ）しーブとして受富しました。
農林水産省より”第 3四国産野菜生産・利用拡大優良事業者吃して『（独）農畜産業振興機

1591 614 構理事長賞』※を津南町農業協同組合営農部営農センター（株）日の出屋内藤商店・セブン同

イレブン・yャ）＼ンがグループとして母富しました。
農林水産省より”第 3回国産野菜生産・利用拡大優良事業者吃して『（独）農畜産業振興機

1592 614 構理事長賞』※を津南町農業協同組合営農部営農センター・（株）日の出屋内藤商店・セブン問

イレブン・ジヤJ，ンがグループとして壱嵩しました。
農林水産省より”第 3回国産野菜生産・利用拡大優良事業者吃して『（独）農畜産業振興機

1593 614 構理事長賞』※を津南町農業協同組合営農部営農センター・（株）日の出屋内藤商店・セブン問

イレブン・ジャJ，ンがグループとして帝富しました。
、



セブンイレブン「季節性J
商品番号 記事番号 季節＇I生

27 8 寒い冬！こ体の心まで温まるグラタン
53 14 これからの季節におすすめの温めて更に美味しい焼おにぎり

79 21 季節限定商品濃厚函館 4.0牛乳

220 63 年末年始限定

221 63 年末年始限定

222 63 年末年始限定

300 96 これから気温が上がる時期｛ζ合わせて冷たい中華そばとして発売するもの

308 102 季節の昧を存分に味わっていただける
337 114 秋の昧覚

338 114 秋の昧覚

339 114 秋の味覚
340 114 秋の味覚
341 114 秋の味覚

342 114 秋の味覚

350 117 長野県産の季節の食材や彩りに配膳

373 121 夏にぴったりの力レー
374 122 初夏の『しらすフェア』を開催
375 122 初夏の『しらすフ工ア』を開催

376 122 初夏の『しらすフェア』を開催

377 122 初夏の『しらすフェア』を開催
397 135 年末年始限定

398 135 年末年始限定

439 146 特につけ麺は季節に合わせて、冷たくても美味しく食べられる冷しつけ麺
443 148 盛夏にぴったりの冷し塩ラーメン

501 167 盛夏（ζ向け、力レーラーメンを冷たくアレンジしました

522 178 盛夏に向けて開発された

565 199 旬の茄子、かぼちゃなどを使用するごとで、季節感がある
574 200 暑くなるこれからの時期におすすめ
581 202 春を呼ぶ野菜かき菜を使用

582 202 春を呼ぶ野菜かき菜を使用

583 202 春を呼ぶ野菜かき菜を使用

584 202 春を呼ぶ野菜かき菜を使用
585 202 春を呼ぶ野菜かき菜を使用

590 206 暑くなる時期におすすめ

600 212 暑くなる季節におすすめの商品

643 233 
－子供！こも大人にも食べやすい、野菜たっぷり具だくさんのコク旨キーマ力レーソースをたっぷりのせた、夏

にぴったりのおむすび
655 239 句の野菜も使用することで季節感あるものに仕上げ

712 262 盛夏に向け、殖で上げたひもかわを冷たく食べていただく商品規格
733 273 年末年始の帰省・行楽等、人の集まる機会の多い時期に、需要の局まる3～4名向けでの発売
742 278 さっぱり夏らしいデザート

775 293 夏場の人気メニューで気温が上昇する時期に合わせて
817 306 気温が高くなるこれからの季節におすすめで、行楽（こもぴったり

824 313 暑い時期にぴったりなつけ麺
857 330 今の季節しか昧わえない白子町たまねぎ

858 330 今の季節しか昧わえない白子町たまねぎ‘
872 333 夏野菜を合わせて、梅ドレッシ〉グでさっぱりと食べていただく冷たいパスタ
876 334 年末年始用に 3～4人前の期間限定の豪華版岩国寿司

897 343 夏の時期！こ合わせ発売



898 343 夏の時期｛ζ合わせ発売

899 344 これらの商品は暑くなる季節！こ合わせ、さっぱりとした仕立てに仕上げました

900 344 ζれらの商品は暑くなる季節に合わせ、さっぱりとした仕立てに仕上げました

901 344 これらの商品は暑くなる季節！こ合わせ、さっぱりとした仕立てに仕上げました

913 348 年末にかけて良く食べられるすき焼きを弁当に仕立て

916 351 暑くなるこれからの時期におすすめのレモン本来の爽やかな酸昧と風昧を味わってし1ただける一品

956 368 山形県はさくらんぼ狩りの行楽時期とも重なり

957 368 山形県はさくらんぼ狩りの行楽時期とも重なり

958 368 山形県はさくらんぼ狩りの行楽時期とも重なり

959 368 山形県はさくらんぽ狩りの行楽時期とも重なり

960 368 山形県はさくらんぼ狩りの行楽時期とも重なり

966 374 愛知県内への観光客が増加する連休に合わせ

967 374 愛知県内への観光客が増加する連休に合わせ

977 382 盛夏にぴったりの’つ令し塩ラーメン’として開発いたしました

987 385 肌寒くなる時期にも食べられる温かい素麺

1009 397 おかずには季節感たっぷりの野菜をふんだんに使用した煮物を彩りよく盛り付け

1127 426 勺まうとうH を、夏場におすすめの辛口に仕立て。

1132 429 盛夏にぴったりの冷たいつけ麺

1179 445 お花見等の行楽にもピッタリな商品

1189 450 盛夏｛こ向け冷しタイプにアレンジしました

1194 452 帰省や行楽等、人の動きが活発になる時期！こ合わせてフェア

1195 453 
とやま牛の押し寿司を、行楽や帰省で人が集まるお盆の時期に、ボリュームのある捧寿司タイプに規格

を変えて発売するもの
1196 454 気温の上昇期！こ合わせて季節限定にて発売いたします

1201 456 ゴールデンウィーク期間中発売

1284 496 気温上昇時！こさっぱりと食べていただけるよう酸味のある柚子ゼリーと人気の杏仁豆腐を組み合わせ

1285 496 暑い季節にさつぱりと食べて頂ける商品

1286 497 鹿児島県産の食材と味付けにこだわったHおせち

1301 501 夏場の体力が落ちる時期｛こ、食欲増進！こ効果のあると言われているHキムチIfを使用したお弁当やおに

1302 501 夏場の体力が落ちる時期に、食欲増進！こ効果のあると言われている”キムチ’軍使用したお弁当やおに

1303 501 夏場の体力が落ちる時期に、食欲増進に効果のあると言われているHキムチ’官使用したお弁当やおに

1304 501 夏場の体力が落ちる時期に、食欲増進に効果のあると言われているHキムチ可使用したお弁当やおに

1305 501 夏場の体力が落ちる時期に、食欲増進に効果のあると言われているHキムチ可使用したお弁当やおに

1381 524 新春の伝統料理がセブ〉イレブンに初登場
1382 525 『半室生』とは、暦の雑節のひとつで、夏至（6月 21日）から数えて 11日目にさ当たる7月 2日の

1390 530 年明けはうどんで幸せ祈願

1411 540 これから迎える暖かい季節に向けて、ファンタレモンスカッシユは、爽やかなフレー）~＇－
1412 541 食卓を彩る初夏のさわやかな味わい

1413 541 食卓を彩る初夏のさわやかな昧わい

1414 541 食卓を彩る初夏のさわやかな昧わい

1428 546 
とれから新生活を迎スる審の季節（ζ向けてリフレッシユしたいとき、気分転換したいときなど、日常生活の

あらゆるシーンでお楽しみいただけます

1429 546 
これから新生活を迎える春の季節に向けてリフレッシユしたいとき、気分転換したいときなど、日常生活の

あらゆるシーンでお楽しみいただけます
1456 560 10/31の八口ウィンに向けた、地区限定商品を発売

1457 560 10/31の八日ウィンに向けた、地区限定商品を発売

1474 567 季節の素材を使用した口ールケーキ

1475 567 季節の素材を使用したロールケーキ

1489 578 気温の低い冬場！こ合わせてクリーミーな口あたりに仕上げました

1504 586 
これからの季節にぴったりの温かいうどん、そして、食事や

おj酉のおイ共！こオススメのおつまみにしました



1506 587 初夏の『しらすフェア』を開催
1507 587 初墓の『しらすフ工ア』を開催

1508 587 初夏の『しらすフ工ア』を開催
1509 587 初夏の『しらすフェア』を開催
1511 589 年末年始限定
1512 590 年末年始限定
1513 590 年末年始限定
1517 593 春の土用日の日（こ、上質な味わいの牛のお弁当を

1527 598 
車でもさっぱりと食べられるようHゆず

果汁”を加えた商品を共同開発いたしました
1529 599 季節！こ合わせ冷たい麺として商品化しました

1544 606 
気温が下がり、晴好の変化が生じる季節に合わせ、東北各地でなじみのあるフーメンや喬麦等のメ

ニューをレンジで温めるだけの手軽なタイプに商品化

1545 606 
気温が下がり、晴好の変化が生じる季節！こ合わせ、東北各地でなじみのあるラーメンや喬麦等のメ

ニューをレンヲで温めるだけの手軽なタイプ（こ商品化

1546 606 
気温が下がり、稽好の変化が生じる季節（ζ合わせ、東北各地でなじみのあるラーメンや蕎麦等のメ

ニューをレンジで温めるだけの手軽なタイプに商品化

1547 606 
気温が下がり、晴好の変化が生じる季節に合わせ、東北各地でなじみのあるフーメンや蕎麦等のメ

ニューをレンヲで温めるだけの手軽なタイプlこ商品化

1548 607 
東北地方での 1月 3日にとろろを食べることで疲れた胃腸を休まぜるH 三日とろろH という風習に合わ

せて、期間限定で発売するものです

1549 607 
東北地方での 1月 3日にとろろを食べることで疲れた胃腸を休ませるH 三日とろろ”という風習に合わ

せて、期間限定で発売するものです

1550 607 
東北地方での 1月 3日にとろろを食べることで疲れた酉腸を休ませるH 一日とろろH という風習に合わ

せて、期間限定で発売するものです
1602 616 気温が上がる季節ーにさっぱりと食べられる規格
1604 617 夏場に食べたくなる、爽やかな辛さが特長の商品



商品番号

mA
一
花
一
切
一
羽

m
一
m一
m一
則
一
一
川
一

m

343 

5 

セブンイレブン r食育園健康志向j

記事番号｜食宵・健康志向
') ＼ス力'Yプとはビタミン・ミネラルを多く含み、アイヌの人々 に「不老長寿の果実Jと珍重されてきた。独

特の甘酸っぱい昧と香りが特徴。
道庁の健康推進課北海道の吃苫んこ食事バランスガイド”の基準に沿ってカロリーは約 559kcalと

13 I 
控えめながらも、栄養バランスが艮く食べ応えある商品

20 ｜食感の良い十勝産の長芋とわかめ、めかぶ等をたっぷりと盛り付けた、健康感の高い生野菜サラダ
28 ｜道産の野菜（じゃがいも、小松菜、玉ねぎ7等を使用し、 1日に必要な野菜の 3分の1が摂取可

｜生産量日本一「伊那食品工業jの寒天を使用した麺とサラダを組み合わせた低力口リヘヘルシーなが
83 I 

Eらも一食で満足できるパスタサラダ
生産量日本一「伊那食品工業jの寒天を使用した麺とサラヲを組み合わせた低カロリー、ヘルシーなが

83 I 
らもー食で満足できるパスタサラダ
添加物や食塩を一切加えずに製造した自然な味わいのクリームチーズ
寒天を使用するごとでの「低カロリーJ、，酢を使用することでの「健康感Jを訴求した商品規格となっており
寒天を使用することでの「低カロリーJ、酢を使用することで、の「健康感Jを訴求した商品規格となっており
信州｜きのこマイスター認定協議会』から認定された吋割、｜憾のこマイスター”監修のもと開発。きのごの栄

102 I 
養や機能性を活かした美味しい料理の方法をはじめ脂広くご憲見をいただ苦

112 ｜口メインレタス一般的！こ玉レタスに比べて栄養価力清いことでも知られている
一回目白..」「〉イレフン・ジャパンとの共同企画

長野県が取り組む信州 ACE（工ース）プロジェクト世界で一番（ ACE）の健康長寿を目指す想い
115 I 

を込めた、健康づくりの県民運動の名称Action：体を動かす、 Check：健診を受ける、 Eat：健康

4 

hx
一mm
一mm

350 117 

373 121 

129 
130 

389 133 

399 136 

421 140 

422 140 

423 140 

441 147 



442 147 
静岡県の取組んでいる『 6月は食育月間、毎月 19日は食育の日』にちなんで、セブン同イレブン店

頭でも商品を通して連携するものです野菜の摂取の促進・啓発をするもの
480 160 力口リー控えめ

488 162 野菜を120g以上使用。カロリー1食あたり 593kcal

503 168 
7種の野菜を合計 120g以上使用、 1日の必要量の約 1/3が‘摂取可能。 1食あたり 598kcalと

低力口リー
535 187 1日！こ必要とされる野菜摂取量の約1/3（約120q）を使用した健康的な商品

536 188 一日の塩分摂取目安量10qの1/3以下に抑えた塩分と野菜量120q以上の商品設計

546 191 
低カロリー（l，食 545kcal)・低脂肪（1食 12.7g）・塩分控えめ（3.8g）で、食事成分のパラ

ンスが良い弁当！こ仕立てました
①野菜がたっぷり 200g摂れる（国の！健康日本 21Jや県の！とちぎ健康21プランjの野菜摂取回

547 192 標値 350g (1日）の半分以上を 1食でクリア）②低カロリー、低脂肪、低塩分で栄養バランスが

よい＠原材料は全て国産原料を使用している等こだわりを持ったヘルシー＃当です

552 194 
①食物繊維、ギャ）~＇、ミネラルを含む発芽青玄米を 23%使用

②減塩の鮭（通常の半分である約 3%）を具材に使用

553 194 
①リン酸塩不使用の八ムを使用

②食物繊維を通常パンよりも多く含んでいるライ麦J ，~を使用
サj)J~県μ、f在~9 ｛；）ヘルユノ ナ十 It主ユ

①主食、主菜、副菜が揃っている。

②エネルギー： 600～800kcal

565 199 ③塩分： 4g以内

④野菜（芋類含む） : 100g以上

⑤栄養成分表示を行っている
(Tウ 11-F mヨ昼E 4汁信1

581 202 美しい緑色の葉には、自力口テン、ビタミン、鉄分、カルシウム等、ほうれん草や小松菜を上回る栄養価

582 202 美しい緑色の葉には、日力口テン、ビタミン、鉄分、カルシウム等、ほうれん草や小松菜を上回る栄養価

583 202 美しい緑色の葉！こは、日力口テン、ビタミン、鉄分、カルシウム等、ほうれん草や小松菜を上回る栄養価

584 202 美しい緑色の葉には、日力ロテン、ビタミン、鉄分、カルシウム等、ほうれん草や小松菜を上回る栄養価

585 202 美しい緑色の葉には、自力口テン、ビタミン、鉄分、カルシウム等、ほうれん草や小松菜を上回る栄養価

587 204 
低カロリー.・（約 568kcal)、減塩醤油の使用で塩分控えめ（約 3.6g）で、野菜の摂取も充分（

1食約 130a）な健康感のあるお弁当
588 205 野菜の摂取も充分（ 1食約 146g) ［力口リ…：約 611kcal]
589 205 野菜の摂取も充分（ 1食約 130g) ［カロリー：約 566kcal]

624 227 
健康を意識したお客様！こ対して、異材の中に野菜を混ぜ込むことで、おいしく野菜が摂取できるように

工夫したお弁当
655 239 健康いばらき 21”の基準lζ基づいた、健康バランスを考えた弁当

678 243 エネルギー約 597kcal、野菜使用量はたっぷり約 120q以上と、健康感のあるお弁当

680 245 工ネルギー約597kcal、野菜使用量はたっぷり約120g以上と、健康感のあるお弁当
群馬県との地域活性化包括連携協定［し基づき、群賠県が元気県ぐんま 21協力店（食部門）の

726 268 中で定める、県民の適切な食生活管理の基準（エネルギー 650kcal以下、野菜量 120g以上、

塩分値 3.3a以下）を参考に開発
727 269 栄養価の高い赤鶏の半熟玉子、ねぎ、入りの揚げ玉、刻みねぎをトッピング

728 270 栄養価の高い赤鶏の半熟たまごを使用

730 271 栄養価の間い赤玉玉子を加えて、混ぜて食ペていただく商品

735 275 ボリュームがありながちも、カロリーは 543kcalと控えめ ， 

774 292 低力口リーでヘルシーメニュー
775 293 力口リー（491kcal) ・脂肪（5.4q) ・塩分（1.5q）でへ.）しシーなメニュー

776 294 ボリュ…ムがありながらも、カロリーは、約 593Kcalと控えめ

782 296 栄養のバランス！こ配慮した、ボリュームがありながらも力口リーは約 561Kcalと控えめで体！こ優しいお弁

836 319 1日iζ必要とされる緑黄色野菜 120g以上を 1食で摂取できる仕立て

842 320 江戸菜を組合せることで栄養バランスも考慮した商品



844 322 
それぞれのお弁当は、 20～ 40代男性の健康を考え、「エネルギー 700kcal以下Jr塩分 4g以

下J「脂質 14～22qJ「野菜量 120q以上jという 4つのポイント！ここだわり
845 323 肉、魚、貝、野菜の色々 なおかずが楽しめる、栄養バランスの良いヘルシーなお弁当
846 324 ボリュームがありながらも使用野菜が豊富で低カロリーの、栄養バランスの良いお弁当
848 326 炭火で、じっくりと焼き上げ？と千葉県産豚肉のパラ肉と口ース肉を使用し、健康感のある麦飯の上に盛り
857 330 1食あたり 35キロカロリーとヘルシーな商品

862 331 
赤水菜は通常の水菜に比べて茎が太くて瑞々 しく、苦昧をほとんど感じない品種で、特！こアシトシア二

ンを豊富に含んだ赤紫の茎が特長
877 335 －栄養バランスとボリュームを考えたお弁当

882 336 
はなっこり一花の部分だけでなく、茎や葉も全部食べられ、ホウレンソウ並みのビタミン Cを

含み、食物繊維も多い

914 349 
低カロリー（509kcal) 、塩分控えめ（3.6g) 、低脂肪（13.1g）でおかずち充分摂れるバランス

のとれた組み合わせ（1食約 20q)
941 362 ヘルシーな跡肉としてブランドを確立している地元庄内産跡を使用し
948 365 気になるカロリーを抑えながらも、しっかりとした味付け

953 366 
発芽匪芽米「月山まんまjを約 20%配合した栄養価の局い御飯に、山形県産青菜

葉を混ぜ込んだおにぎり

969 376 
野菜は約 117gとボリュームたっぷりで 1日の必要量の約 1/3が摂取可能。カロリーは約 628kcal

と控えめ、また食物繊維約 Sq、塩分約 4qと健康感ある商品
970 377 力口リ…は約 685kcalと控えめな、健康感ある商品

971 378 
ビタミン B1等の素をパフンスよく摂取できる食材を使って調理しながらも、力日IJ…を約724kcalに抑え

た健康感あるお弁当
975 381 1日に必要な野菜量の約半分（ 188q）が摂取できる具材感たっぷり冷製パスタ
994 387 一日に必要な野菜量 350gの約 1/3が摂取可能

1091 417 
食べる人が元気になる・福島の生産者の人々 が元気になる・福島に暮らす人々 が元気になるお弁当J

をコンセプト！こ

1130 427 
・野菜量目は約 175gとボリュームたっぷりで、 1日の必要量の 1/3以上が摂取可能

－約 596kcalと低カロリーで、塩分値も抑えた健康感のあるお弁当
1139 431 食べ応えがありながらヘルシーな蒸し鶏

1150 434 
「和歌山県食育推進月間J（こ併せて、県のガイドラインに沿ったお弁当を開発ご飯は、もち米や黒米

等の七穀米を使用
1151 435 七穀米と野菜をたっぷり使用した、 1食で満足できる健康感あるお弁当
1155 436 カロリー611kcal、塩分 3潤05q、野菜 105q等、「メタボリツクシンドロームJを意識した基準に準拠
1215 465 カロリー634kcal、野菜 120q以上の、「メタボリツクシンドロームJを意識した基準！こ準拠

1217 467 
ボリュームがありながらもカロリー約 682kcal、野菜使用量約 110g( 1日の必要量の約 1/3)

等、健康に考麗。『働き世代』のお父さん達！こもぴったりなお弁当
1233 477 ボリュームがありながらも、カロリーは 697kcalとt空えめ
1268 489 カロリーは約 660kcalとイ民カロリー

－野菜の栄養分を損なわ彦、食感を残した仕立て

1273 493 －醤油の原料である大豆のうまみ成分のみを使用することで

塩分控えめでもコクのある昧わい

1274 493 
蹄肉、人参（赤）、玉ねぎ、、大根、もやし（白）、さつまいも（黄）、ねぎ（緑）、こんにゃく、椎茸

（黒） の5色の食材をパラ〉スよく摂取できる仕立て
1275 493 健康増進法で定められた 4種のミネラル（カルシウム・マグネシウム・鉄分・銅）が摂取できる仕立て

1292 499 
野菜は約 123gとボリュームたっぷりで 1日の必要量の約 1/3が摂取可能。カロリーは

約 642kcalと控えめで、食物繊維約 7.3qと健康感ある商品！こ仕上げ

1300 500 
調昧料の醤油は、美昧しさを維持しながら塩分値を抑えたものを主に使用。力日リーについても約

571kcalと低カロリーで、健康感のあるお弁当食物繊維を美味しく摂れるよう配慮、
人参と松の実（人参は各務原市、松の実は各務原市の姉妹都市である韓国・春JII Cチヨ〉チユン）

1301 501 市の特産物） を使用していることが特徴で、 ζの二つの食材はキムチの昧を一層美味しくするとともに、

栄養価を高める効果があると言われております



1302 501 
人参と松の実を使用しているととが特徴で、乙の二つの食材はキムチの昧を一層美味しくするとともに、

栄養価を高める効果があると言われております

1303 501 
人参と松の実を使用していることが特徴で、との二つの食材はキムチの昧を一層美味しくするとともに、

栄養価を高める効果があると言われております．

1304 501 
人参と松の実を使用していることが特徴で、この二つの食材はキムチの昧を一層美味しくするとともに、

栄養価を高める効果があると書われております

1305 501 
人参と松の実を使用していることが特徴で、この二つの食材はキムチの昧を一届美味しくするとともに、

栄養価を高める効果があると言われております

1334 509 
野菜を 120g以上使用、緑黄色野菜と大旦・大E製品を必ず使用等、 10項目の厳しい規格基準

を満たす内容になっています
1349 514 栄養価が高く、健康感のある岩手県産「黒米Jを使用したおむすび
1380 523 高塩度でミネラル分の高いH釜炊きにがり塩’で漬け込むことで、本来の旨昧を凝縮

1381 524 七草は、貧血・高血圧などの予防、便秘・風邪などにも効果があり、健康食材としても注目

1391 531 
『但痛の味どり』は、親どり、ヒナ、飼料、飼育、加工、運送まで一貫した衛生管理をしており、鶏特有の

臭みが少なく、高タンパク、低カロリーが特長のヘルシーな鶏

1476 568 
青白菜は、九州｜でこの秋収穫されたばかりのものを使用。チルド管理をすることで、栄養価が（ビタミン

C）高く、青高菜本来のシャキッとした食感、風味（ζて喫食
1489 578 低脂肪・低カロリーが特徴のH華昧鳥”

1497 582 ミネラルやビタミン豊富で栄養価の高い鹿児島産の黒砂糖を使用した、ひとくちサイズのドーナツ

1503 585 
しちす干し

材の持ち味を引き立てる『赤穂の塩』のみで釜揚げし乾燥させました
1532 601 ビタミン E・食物繊維・ギャパ等の栄養豊富な発芽脹芽米を使用した御飯
1533 601 ビタミン E・食物繊維・ギャパ等の栄養景富な発芽脹芽米を使用した御飯
1534 601 ビタミン E・食物繊維・ギャJ，等の栄養豊富な発芽脹芽米を使用した御飯

”宮城野ポーク（霜跨り豚） Ifは、脂肪分が…般の勝（約 3%)（こ比べ約 5%と筒く、さらに悪玉コレ

1538 603 ステロールを減少させ、血液をサラサラにする効果があるとされている脂肪酸（オレイン酸）を多く含んで

いることから、ヘルシ…さにも注目が集まっています

1656 634 
一食分として望ましいエネルギー、食塩相当量、野菜使用量等の基準に沿った、バランスの良い食事

を目指したお弁当となっております
山梨県が健康づくりの県民運動として取り組む｜健やか山梨 21（第 2次） Jを推進するための企

1661 637 画第一弾として、一食分として望ましいエネルギー、食塩相当量、野菜使用量等の基準に沿った、パ

ランスの良い食事を目指した商品となっています

1662 638 
今回開発した『胡麻だれで食べる温野菜のお弁当（麦飯）』は、たっぷりの温野菜に豚パラ肉とへ）し

シーな鶏ムネ肉のつくねを盛り付け、御飯は食物繊維が豊富で健康的な麦飯を使用しています



セブンイレブン r人気店監修」
商品番号 記事番号 人気店監修

14 6 北海道らーめんてつや
107 31 函館にある洋食店五島軒

108 31 函館にある洋食店五島軒

109 31 臨館にある洋食店五島軒

110 31 函館にある洋食店五島軒

111 31 函館にある洋食店五島軒

112 31 函館にある洋食店五島軒

113 31 函館にある洋食店五島軒

114 31 函館にある洋食店五島軒

115 31 函館にある洋食店五島軒

116 31 函館にある洋食店五島軒

122 35 札幌人気ラーメン店さっぽろ純連

123 36 旭川発の人気ラーメ〉店らーめん山頭火

124 37 札幌人気ラーメン店さっぽろ純連

128 40 札幌の人気スープ力レー店らつきょ大サーヒ‘ス

153 45 北海道人気ラーメンらーめんてつや
283 87 信州、｜ラーメン界のカリスマ原田謙司氏監修

284 87 信州ラーメン界のカリスマ探田謙司氏監修
287 89 長野県松本の名店寸八らあめん

300 96 長野県松本の名店寸八らあめん
301 96 長野県松本の名店寸八らあめん

305 99 長野県の八ヶ岳の大自然のなかに位置する「八ヶ岳白原口~s;;」の高野尾料理長監修
306 100 長野県人気焼肉店NAMSAN南山

313 105 信州｜ラーメン四天王：らあめん寸八おおぼしゆいが麺匠文蔵

320 107 長野の有名ラーメン店ゆいが

321 107 長野県諏訪市の有名ラーメン店八ルピン店

427 142 静岡県・沼津の人気ラーメン店松福

439 146 静岡県・沼津の人気ラーメン店松福

440 146 静岡県・沼津の人気ラーメン店松福

443 148 静岡県・藤枝市の人気ラーメン伊駄天

444 149 静岡県・藤枝市の人気ラーメン伊駄天

516 174 新潟県名店ラーメン苧孔明

522 178 新潟県名店ラーメン亭孔明

528 182 新潟県燕市の名店らーめん処潤

529 182 新潟県燕市の名店らーめん処潤

601 213 －全国で唯一の鮫子専門店の協同組合である宇都宮飯子会

620 226 神奈川県横浜中華街四五六菜館監修

627 228 神奈川県横浜中華街四五六菜館監修

633 230 神奈川県横浜中華街四五六菜館監修

635 231 神奈川県横浜中華街重慶飯店

638 232 神奈川県横浜中華街重慶飯店

644 234 神奈川県横浜中華街重崖飯店

647 235 神奈川県横浜中華街重慶飯店

694 254 茨城県の名店麹堂稲景

720 267 群馬県富岡市高田食堂

721 267 群馬県富岡市高田食堂

773 291 －埼玉県東松山やきとり各店のこだわりある辛みそを参考！こした埼玉県東松山の当地名物東松山やき
829 315 「伝説のすた井崖J「名物・すた井の店J監修

830 316 多摩地区のラーメン店有志 14店舗で結成したラーメン多摩組



831 317 つけ麺の名店、東京大崎六厘舎監修
832 318 東京・練馬区間町の名店監修梁山泊監修

847 325 千葉県松戸市の人気ラーメン店中華蕎麦とみ田監修
854 328 人気ラーメン店中華蕎麦とみ田監修

870 332 千葉の名店とみ田
955 367 山形・赤湯の有名ラーメン店『龍上海』

958 368 山形・赤湯の有名ラーメン店『龍上海』
973 380 愛知県大府市の人気ラーメン届麺の坊晴レル屋
977 382 愛知県徳川町人気ラーメン店如水
978 383 名古屋の名店銀のくら

1099 418 ［札幌］さっぽろ純連
1106 420 福島県とら食堂監修

1132 429 山梨県有名ラーメン店三角屋暖

1204 459 福井を代表する名店敦賀の名店”一力”監修

1206 461 福井を代表する名店敦賀の名店”一力”監修

1286 497 鹿児島島津家別邸仙厳圏

1392 532 京都府新福菜館本店

1393 532 京都府新福菜館本店

1521 596 愛知県麹の坊暗レJl,屋監修

1522 596 静岡県松椙監修
1523 596 長野県がむしゃら店主監修

1527 598 東海つけ麺ブームの火付け役麺の坊晴レル屋監修



セブンイレブン r地域団体との連携j
高品番号 記事番号 地域団体

52 13 －北j毎道栄養士会

92 27 －富良野食のトライアングル（農・商・消）研究会監修

93 27 －富良野食のトライアングル（農・商・消）研究会監修

94 27 －富良野食のトライアングル（農・商・消）研究会監修
95 27 －器良野市ぶどう果樹研究所

96 27 －富良野市ぶどう果樹研究所

127 39 －札幌市円山動物園

296 93 －長野県駒ヶ根ソースかつ井会公認
308 102 －『信州、lきのこマイスター認定協議会』から認定された吋言外lきのごマイスタ…”監修
330 110 －長野県上田市美昧だれで委員会からアドバイスをいただき、地元でも愛される商品

413 138 －静岡県桜えびやきそば普及会（公認）
448 152 －静岡県みしまコロッケの会
452 155 －静岡県みしまコロッケの会
453 155 －静岡県みしまコロッケの会
496 164 －新潟県上越調理師会が定めるスキー汁の定義
500 166 －新潟県三条飲食店組合

512 172 －新潟県三条力レーラーメン部会

523 179 －新潟県三条力レ…ラーメン部会

546 191 －栃木県食生活改善推進団体連絡協議会の協力！こより開発

602 214 －神奈川県カレーの街よこすか推進委員会
603 215 －神奈川県力レーの街よこすか推進委員会

604 215 －神奈川県力レーの街よこすか推進委員会
605 215 －神奈川県カレーの街よこすか推進委員会
703 259 －群馬県前橋市の市内観光関係者で組織されたようこそまえばしを進める会
704 259 －群馬県前橋市の市内観光関係者で組織されたようこそまえばしを進める会

710 261 －群馬県前橋市の市内観光関係者で組織されたようこそまえばしを進める会

711 261 －群痛県前橋市の市内観光関係者で組織されたようζそまえばしを進める会
718 265 －群馬県前橋市の市内観光関係者で組織されたようこそまえばしを進める会
727 269 －麺のまちうどんの里館林振興会！ζ監修いただき

728 270 ・麺のまちうどんの里館林振興会！こ監修いただき

734 274 －今回の商品もH麺のまちうどんの里館林振興会Hに監修

819 308 ・東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会

820 309 －東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会

824 313 －東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会
825 313 －東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会
826 313 －東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会

835 319 －東京都ラーメンによるまちづくりを目指す八麺会

922 353 －広島県府中商工会議所・備後府中焼きを広める会
923 354 －広島県府中商工会議所・備後府中焼きを広める会

933 357 －広島県府中商工会議所・備後府中焼きを広める会

1101 419 
・t均力…を通じて地域を活性イ七させたいという共通の想いを抱くサッカーチーム福島ユナイデツド FCが協

力して実施いたします

1102 419 
－サッカーを通じて地域を活性化させたいという共通の想いを抱くザッ力一チーム福島ユナイテッド FCが協

力して実施いたします

1103 419 
－サッ力ーを通じて地域を活性化させたいとしら共通の想いを抱くサッカーチーム福島ユナイテッド FCが協

力して実施いたします

1104 419 
－サッカーを通じて地域を活性化させたいという共通の想いを抱くサッカーチーム補島ユナイテッド FC力可崩

力して実施いたします



1105 419 
－サッ力ーを通じて地域を活性化させたいという共通の想いを抱くザッ力一チーム福島ユナイテッドドCが協

力して実施いたします
1169 442 －九州｜日ールケーキを通じ町おごしに取り組んでいる叶1倉口ールケーキ研究会H

1171 443 －ヰt九州市地元のH小倉焼うどん研究所H公認商品

1173 443 ・1七九州市地元のH小倉焼うどん研究所H公認商品

1207 462 －日本ボルガラー協会の公認

1245 480 ・”蒜山焼そ（;:f＇’を提供されている飲食店舗や蒜山観光協会に味噌ダレをご確認いただき

1247 481 
・蒜山焼そばを提供されている飲食店や蒜山観光協会に味噌ダレをご確認いただき、セブンイレブンオリ

ヲナjレメーューとして開発した商品です
1334 509 －京のおばんざい弁当普及推進協議会

1390 530 －（関西）さぬきうどん振興協議会
1514 591 －富士宮やきそば学会

1646 630 
地域の方にご納得いただける昧を目指して、「チーム尼崎あんかけチャンポンjのメンバーに監修していた

だいています

1651 632 
開発にあたり、県産農畜産物のブ、フシド化を考える女子会「ひめフボJの皆様と意見交換をしながら、

商品に彩りを加えるなどの工夫を行いました



セブンイレブン「教育研究機関との連携」
商品番号 記事番号 教育研究機関との連携

80 22 －留萌干望高等学校の生徒連の意見を参考！こ

97 28 ・天使大学監修（生徒さんから見て）お父さんに食べてもらいたいヘルシーなお弁当Jがコンセプトのお

421 140 
－静両県立大学食品栄養科学部の市川｜准教授および学生さんの栄養学を学んだ知識、食育！こ配慮

したご意見を参考！こ開発いたしました

422 140 
－静岡県立大学食品栄養科学部の市川｜准教授および学生さんの栄養学を学んだ知識、食育｛こ配属

したご意見を参考に開発いたしました

423 140 
－静岡県立大学食品栄養科学部の市川准教授および学生さんの栄養学を学んだ知識、食育（ζ配慮

したご意見を参考［ζ開発いたしました

488 162 
－新潟医療福祉大学の協力により、厚生労働省「食事バランスガイドJに沿った 1食の食事量と素材

のバランスがとれた「健康体験型のお弁当Jとして開発

503 168 
－新潟県と新潟市の”健康づくり支援店”の主旨に基づき、新潟医療描祉大学の学生さんと一緒！こf健

康体験型のお弁当Jとして開発

535 187 
－新潟医療福祉大学の学生の方の意見を取り入れて作られた、新潟医療福祉大学とセブン”イレブン

との共同開発商品
536 188 －新潟医療福祉大学とセブ〉イレブンとの共同開発商品
588 205 ・宇都宮文星短期大学の学生さんと共同開発したお弁当

589 205 －佐野短期大学の学生さんと共同開発したお弁当

678 243 
－常磐大学健康栄養学科の先生、学生の方々 から、 H見た目{fl/味川異材H等について栄養学を学ん

だ知識を参考｛こ幅広くご意見をお聞きし、「働き世代応援弁当Jをコンセプトに開発いたしました

680 245 
－常磐大学健康栄養学科の先生、学生の方々 から、 M見た目{fl/昧川具材H等について栄養学を学ん

だ知識を参考！こ幡広くご意見をお聞きし、 f働き世代応境弁当Jをコンセプトに開発いたしました
・4同生大学医療保健学部栄養学を学ぶ学生さんの意見を参考（こ、普段よりセブン開イレブンのお弁当

726 268 をご利用の 30代から40代の働き盛りの男性を中心（こ、広く県民の皆様の食生活を応援するお弁当

に仕上げました
－埼玉県立大学で健康科学を学ばれている学生さんに、商品企画の段階から開発に参加いただき、

782 296 栄養のバランスに配慮した、ボリュ…ムがありながらも力口リーは

約 561Kcalと控えめで体に優しいお弁当
844 322 ・聖徳大学・和洋女子大学の生徒さんと一緒！こ開発しました『栄養士のタマゴ亦考えた食育弁当』

845 323 －聖徳大学の学生さんと一緒に開発しました『栄養士のタマゴが考えた食育弁当』

846 324 －聖徳大学の学生さんと一緒！こ開発しました『栄養士のタマゴが考えた食育弁当』

948 365 
－山形県立米沢女子主豆期大学健康栄養学科専攻の学生の方！こご協力いただき、「食べる人が元気

になる・山形の生産者の人々 が元気になる・山形lこ暮らす人々 が元気になるお弁当Jをテーマ！こ開発い

949 365 
－山形県立米沢女子9'H期大学健康栄養学科専攻の学生の方にご協力いただき、 f食べる人が元気

になる・山形の生産者の人々 が元気になる・山形lこ暮らす人々 が元気になるお弁当Jをテーマに開発い

971 378 
－愛知学院大学の酒井教授および学生さんの、栄養学を学んだ知識、食育！こ配慮したご意見を参考

（；：：開発いたしました

994 387 
－活水女子大学の学生からH見た目＂＂味川具材’等、栄養学を学んだ知識や食育に配慮したご意見

を参考に、ボリュームがありながらもヘルシーなお弁当を完成させることがで、きました。
1091 417 －栄養学を学ぶ郡山女子大学家政学部金物栄養学科専攻の学生の方々にご協力いただきました。

1092 417 ・栄養学を学ぶ郡山女子大学家政学部食物栄養学科専攻の学生の方々にご協力いただきました。

1093 417 －栄養学を学ぶ郡山女子大学家政学部食物栄養学科専攻の学生の方々にご協力いただきました。

1094 417 －栄養学を学ぶ郡山女子大学家政学部食物栄養学科専攻の学生の方々にど協力いただきました。

1130 427 
－山梨学院短期大学食物栄養科の教授や、学生の方々から栄養学を学んだ知識をもとに幅広くご意

見をいただき、「山梨県を紹介し、おいしく食べられるお弁当jをコンセプト！こ開発いたしました
－和歌山信愛女子短期大学生活文化学科食物栄養専攻の学生の方（Lご協力を頂き、 H見た目”や

1155 436 ”昧川商品の内容”等、幅広くご意見をお聞きし、「がんばるお父さんに食べてもらいたいヘルシ…なお弁

当｜をテーマ（こ開発いたしました
1177 445 －福岡市の大学生のアイデアから生まれたスイーツ
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セブンイレブン「地元メーカーとの連携』
商品番号 記事番号 地元メーカー

24 7 北海道網走に工場のあるオホーツク金印の商品

30 8 
北海道十勝にある和菓子メーカーの十勝大福本舗で製造された和菓子をフェア（ζ合わせて5アイテ

ム新発売
32 8 北海道十勝の銘店柳月商品各種

－伊方15賞品 I=f;;f日誌↑上〔長野県伊那巾）こ協刀のもと開発いたしました。っとん、引正、フメン寺

のチルドカップ麺について、商品規格上必要だったプラスチックフィルムを海藻から作られたフィJレムに変更

307 101 することにより、ゴミの削減を可能にしたコンビニ業界初の叡組みです海草から作った食べられるフィJレム

のご紹介・伊那食品工業側が特許技術を持つ、海草（寒天）から生まれた食べられるフィJI,,ムトン
,IT 17)けゎtr-イ市田．裂L努力H うz 忍ア少7"~容l，寸ア寸コ（；－台民士N ¥"I§±盲！？イ犠I,I ＼フ1十仕事戸市妻f"• /t,A ff 

502 167 
－新潟県新しい食の提案として、三条市内の漬物メーカーである野島食品様に依頼し、力レー風昧

の漬物を開発、同時発売いたします
548 193 －栃木県滝沢八ム株式会社
549 193 ・栃木県滝沢八ム株式会社

550 193 －栃木県滝沢八ム株式会社
551 193 －栃木県滝沢八ム株式会社

555 196 
・栃木県内！こ炭化設備を持つわらベや日洋株式会社

－原料供給メー力…の滝沢八ム株式会社

649 236 
－久総浜水産加工協同組合および、しらす加工工場としてIS022000を取得している近代的で衛生

的な設備を持つ、小松水産株式会社の協力を得ることで、生産履歴を明確にし、安全・安心を訴求

817 306 
・奥多摩山葵栽培組合様と加工業者であるカネク株式会社様（業界唯一の HACCP認定企業）

のご協力により、わさび本来の風昧を活かしたおにぎりとして、商品化することができました

1539 604 
－福島県相馬双葉漁業協同組合、しらす加工工場である有限会社丸太水産、株式会社海祥！こご

協力いただき、今年獲れた新物しらすの旨昧を手軽に味わっていただける商品に仕上げました

1540 604 
－福島県相馬双葉漁業協同組合、しらす加工工場である有限会社丸太水産、株式会社海祥にご

協力いただき、今年獲れた新物しらすの旨味を手軽に味わっていただける商品！こ仕上げました

1541 604 
－福島県相馬双葉漁業協同組合、しらす加工工場である有限会社丸太水産、株式会社海祥にご

協力いただき、今年獲れた新物しらすの旨昧を手軽に味わっていただける商品に仕上げました



日一ソン（各要因のシソーラス）



口一ソン「地域特産品J
商品番号 記事番号 地域特産品（農畜産品・加工品）

1 1 
局知県脱藩の道、四万十川支流にちなんで四万十鶏を使用。 四万十鶏を使用したチキン南蛮にマ

ヨネース‘とケチャッブ｛こレモ〉風味を加えた
2 1 両知県脱藩の道、四万十川支流にちなんで四万十鶏を使用。
3 1 両知県岩崎弥太郎の生誕の地、安芸にちなんで、安芸産ゆずを使用した

4 1 
両知県脱藩の道、四万十川支流にちなんで四万十鶏を使用。 四万十鶏を局知県産生萎を使用

した南蛮たれで仕上げました

5 1 
両知県ヲョン万次郎生誕の地、土佐清水で水揚げされた「宗田かつおJと脱濯の道、四万十J11支

流にちなんで四万十鶏を使用。 かつおめしおにぎりと四万十鶏の唐揚が入ったおにぎり
両知県ヲョン万次郎の生誕の地、土佐清水で水揚げされた清水さばを使用。 清水さはを焼いてほ

6 1 ぐして、おにぎりの異材としています。 素材そのものの旨さが楽しめる一品です。土佐・龍馬であい博イ

メ…三；；キャラクター

7 2 
宮城県仙台味噌を使用した鰹ペースのスープに、しょうがの効いた辛昧昧噌仕立て肉味噌力勺7クセン

卜になっています

18 4 
「朝色紅茶Jは宮崎県北部に位置する美郷町の特産品で、宮崎県美郷町の紅茶茶葉を繰り込んだ

バタークリームで、紅茶独特の風昧が香る菓子J，＞に仕上げました
19 5 岩崎弥太郎の生誕地である両知県安芸産のゆず果汁を使用。ゆずのさわやかな風味が特長です
20 5 高知県産の文Eの果皮入りソースとホイッブクリームを揚げ＇），ンで、サンドしました

21 5 高知県産のゆずの果皮入りソースとホイッブクリームを揚げバンでサンドしました

26 7 
鶏肉文化である福岡ならではの鶏肉を使用した、すき焼き重。異材は柔らかなモモ肉とにんじん、しいた

け、豆腐など盛りだくさん。食材の旨みが感じられるよう甘めの昧付けに仕上げました。

29 7 
鹿児島産の黒跡のみをたっぷりと使用した焼肉重。鶴岡選手の希望の醤油感のあるタレで味付けまし

た。黒跡の旨みを引き出した味付けは鶴岡選手の母、秀子さんのおふくろの味です

30 7 
鹿児島県産黒跡焼肉重を女性でも食べやすいよう、おにぎりにしました。肉がたっぷり入ったボリュームの

ある逸品
31 7 鹿児島県産黒跡モモのとんかつを使用。
32 7 ）＼，スタサラダに、鹿児島産黒豚の豚しゃぶをトッピング。ドレッシングは豚しゃぶ定番の胡麻ドレッシングで
33 7 焼きそl訓こ、たっぷりの鹿児島産黒服とキャペツ、紅生萎をトッピングしました

41 8 
島根県産の豚肉・奥出雲産のまいたけを使用島根県産の豚肉を濃厚なタレで味付けし、焼き上げまし

た。奥出雲産のまいたけを妙めてトッピ〉グしています
島根県産の豚肉・奥出雲産のまいたけを使用 島根県産豚の焼肉をはさんだおkぎりと、奥出雲産

42 8 まいたけの炊き込みご、飯のおにぎりのセットです。大山どりの竜田揚げと玉子焼をおかずとして盛り合わぜ

ました。※息網開・鳥取！日のみの販売です

43 8 
しじみ錆油を使用 島根県宍道湖でとれたし心みを煮出して使用したこだわりの醤油に、昆布だしを

合わせ、香ばしく焼き上げました。※中国地区5累での販売です

44 9 
局知県四万十鶏を使用四万十鶏のチキ〉力'Yと玉ねぎを玉子でとじています。ダシを効かせ、ポリユー
ム豊かにイ土上げました。

45 9 
高知県四万十鶏・土佐清水のさばを使用四万十鶏のチキン南蛮おにぎりと、土佐清水のさばのほぐ

し身を使用したおにぎりのセットです

46 9 
局知県四万十鶏を使用

四万十鶏を天ぷらにじて、だし醤油で味付けした焼うどんにトッピングしました。

47 9 
間知県四万十鶏を使用

四万十鶏を甘辛く焼き上げ；照焼きソースとマヨネーズで仕上げました。

48 9 
両知県産黒糖を使用

高知県産の黒糖が入った大きなロシアjじです

55 11 
千葉県香取郡多古町で育った元気豚を使用したかっ重です。 7G気豚は普通の豚と比ベサシが多く

入っていて柔ら力1く、甘み・コクが特徴です

57 11 
千葉県やわらかなシユーロール生地に、八千代牛乳入り力スタードクリームと八千代牛乳入りホイッブク

リームをサンドしました



58 11 
千葉県産のピーナッツを使ったふんわり食感のクリームを包みました。口当たりの軽いシュークリームです。

千葉県産ピーナッツはピーナッツ全体の23%使用

81 17 
青森県産の食材を使用「八戸前沖さばJ「H源タレ’で味付けした青森県産豚の焼肉Jr青森県産ご1ま
う｛吏用の野菜の煮物Jb白飯に加え青森でおなじみの「甘い赤飯Jも盛付けました

82 17 
青森県脂ののった八戸前沖さはを甘辛いタレで味付けし、昧飯！こトッピンゲしました。駅弁（こ見立てた

「わっぱJ風の容器を使用しています
鳥取県I境港で水揚げされたあじj使用

85 19 境港で水揚げされたあじを丁寧にほぐし、ごはんと合わせました

〈〈山陰地区限定発売〉〉

87 19 
「大山どりJ使用

鳥取県の特産品である大山どりをスパイシーに揚げ、夏向きのピリ辛チリソースと合わせました
88 20 「北海道十勝産の牛肉Jを使用しています。甘めのタレとマヨネーズで十勝産ビーフを味付けしました

89 20 
「北海道十勝産の豚肉Jを使用しています。ジューシーな焼そばに、甘めのタレで和えた十勝産ポーク

と、とろけるチーズをトッピングしコクのある味付けにイ士上げました
90 20 「北浦道十勝産牛肉j、ハンバーグ、ナポリタンスパゲテイを組み合わせています。

91 20 
「北j毎道十勝産の野菜Jと牛肉が入った力レーを異にした、ボリュームのある力レー／1.ンです。サクサクとし
た食感が特徴です。※価格は1個の単価です

92 20 「北海道十勝産の牛肉Jをたっぷり使用しています。十勝産ビーフ！こ甘辛なタレを絡め仕上げました

93 20 
「北海道十勝産の肱肉Jを使用しています。バラバラとした食感に仕上げた妙飯に、炭火風昧のタレに

絡めた十勝産ポークをトッピングしました
94 21 埼玉県産の秩父昧噌

104 25 
福岡県朝倉産「富有柿Jを使用した柿飴とクリームを生地！こはさんで巻き、柿簡が締麗（こ見えるように
トッピング方法にも工夫しました

105 26 
北海道美瑛産の豚肉とじゃがいちを使った、豚しゃぶ、揚げじゃがいもをトッピンゲ。コクのある力レ一つゆ

でいただく、付け麺タイプの力レーうどんです

106 26 
北海道 30種類以上のスパイスをブレンドして炊き上げたドライカレーに美瑛産豚肉のひき肉を混ぜ込

みました。力レーソースを中異！こしたおにぎりです

107 26 
北海道具材に美瑛産の豚肉とじゃがいもを使用しています。 3N穀買以上のスパイスをフレンドした旨

みのある辛さが特徴の力レーです
117 27 十勝産バター

｜北海道深川i産そばの実を混ぜて炊き込んだそばめしです。

121 28 天ぷらはかぼちゃ、さつまいも、いか、海苔、海老、竹輪の6種。ゆで玉子、かまぼこもトッゼンゲしました

北海道深川産そばの実を混ぜて炊き込んだそばめしです。

122 28 中具に甘辛の鶏肉を入れて、しっかりとした味付に仕立てました

123 28 北海道美瑛産ポークを焼肉のタレとマヨネーズで‘しっかりと昧付けしました
125 29 安全・安心の北海道産すずまる大豆100%使用。
134 30 椙井県産のもち米の求肥もちとチョコクリームホイッブを包み、クラシチをのせてチョコを半掛吋しました

135 30 
石川県能登町産のブルーペリーを使用したジャムとカスタードクリームをのせ、チョコを半掛けした風味のよ

いデニッシユです

136 30 
とやまアルペン乳業の富山産牛乳を使用した生地！こチョコを折り込んで焼き上げ子ョコチップ入りホイッブ

クリームをはさんで、チョコを半掛けしました
137 31 北海道留萌産の”たど’を使ったザ〉ギ（唐揚）を2個トッピングしました。

138 31 
北海道留萌産のHたこHを具材！こしたおにぎりです。ソース昧で炊き込んだご飯にHたこ吃天かす、ねぎ、

紅生萎を混ぜ込み、たこ焼き昧に仕立てました
139 31 北海道留萌の特産物であるH数の子Hを具材｛こしたおにぎりです

140 31 
北海道スープには日本最北の酒蔵「園稀酒造jの酒粕を使用しました。風味のある酒粕と白味噌を

ブレンドし、コクと旨みのある昧付けに仕上げました

141 32 
九州産牛乳を使用した惑し生地に、九州産牛乳を使用したホイップクリームと、ストロベリーロッシ工をサ

ンドしました



142 32 
九州産牛乳・チョコペースト・ブ‘フックココアを使用したチョコ生地（ζ、ザクサクのタル卜生地をつけて焼き上

げた後、九州産牛乳を使用した力スタードクリーム・ラズペリー・チョコクリームをサンドしました

144 32 
九州産牛乳を使用したミルククリームと濃厚な生チョコクリームをサンドしたしっとりした食感が特徴のチョコ

ブ‘レッドです。チョコペース卜とブ、ラックココアを織り込んだ生地！こチョコシー卜を織り込んで焼き上げました

145 32 
九州産牛乳入りのスポンジ生地で、九州産牛乳使用ホイップクリームとホワイトチョコペースト・ラズペリー

をサンドしました

146 32 
九州産牛乳を使用した生地に、食感のアクセントをつけるため、牛乳じやりクリームをサンドしました。チヨ

コは割れにくいレーベルスイー卜を使用して食べやすくしました

147 32 
九州産牛乳を使用した柔らかな生地に、九州産牛乳を使用したミルククリームをサンドしました。キヤフメ

ルチョコでコーテインゲし、香りも楽しんでいただけるJ，ンです
北海道羊蹄山かち湧き出る清らかな水と4種の）＼ーブを加えた飼料で、丁寧（ζ宵てられたハーフ跡は脂

148 33 の甘みと異みの少ない肉質の良さが特徴です。この真狩産のハーブ跡を生萎焼！こしたお弁当です

149 33 北海道真狩産）＼ーブ廊を炭火風味の焼肉に仕立ておにぎりにしました
｜閉山県 I 白備問l泉とりJ

153 36 
岡山名物のえびめしに、吉備高原で、育ったやわらかくてコクのある「吉備高原どりjのチキン南蛮をトッピン

グしました。

岡山県｜白佃昂原とりJ使用

155 36 吉備高原どりの照焼を一口サイズ！こ食べやすく刻んでマヨネーズロ日え、おにぎりの異！こしました

158 36 
岡山県産蒜山ジャージー牛乳入りホイッブクリームj使用

ボリユ…ムのあるク口ワッサン生地に、濃厚な蒜山ヲャーヲー牛乳を使用したホイップクリームをたっぷりと絞
岡山県産蒜山ヲャ－s;iー牛乳入りクリームj使用

159 36 生地を織り込んで仕上げたデニッシユ（こメ口ン風味の皮を被せ、濃厚な蒜山ジャ－s；；ー牛乳を使ったホ
イッブクリームを挟んでいます

160 36 
f岡山県産清水白桃のビューレ入りゼリーj使用

ほんのり桃色のモチモチとした食感の生地を、桃の形に仕上げ1ました。
岡山県産蒜山三；；ャ一三；；ー牛乳J使用

161 36 サクサクとしたJ，イシユ一生地にチョコレートをコーテイングし、中には蒜山ジャージー牛乳入りのクリームを
たっぷりと詰め込みました

162 37 
北j毎道上川産の勝肉を通常より厚めの6ミリにカッ卜した食べ応ス充分な井で‘す。「塩だれJで味付け

し肉の旨みを充分に引き出しました。富良野産のたまねぎも使用しています
北海道キムチご飯で上JII産の豚肉を包みました。

163 37 キムチご、飯はコチユヲャンや鶏がらスープだしで、味付けしています。上JII産の豚肉もキムチ昧に仕立て、

旨みがあり後引く美昧しさに仕上げました

164 37 
北海道旨みが強く風味の良い利尻産とろろ毘桁をたっぷり使用しました。なめこ、オクフ、モロヘイヤ、

わかめなどのネパネパ異材を合わせ、食感も楽しめるよう仕上げ：ました
165 38 地元の名産品「紀州南高梅jが様々 な方法で取り入れられています

166 38 「シーチキンマヨJを、紀州南高梅と味付海苔で和歌山Sしくアレンジしたおにぎり
167 38 紀州南国梅と昧付海苔で和歌山らしくアレンジしたおにぎり

170 40 
大牟田市の名物である四角いお好み焼きをイメージし、 J ，~生地！こ福岡県産小麦粉を使用、さちにJ,

ンの上に福岡県産キャベツと有明産海苔をトッピングしました

171 40 
熊本県阿蘇山にある「米域jをイメ－yし、阿蘇地域で栽培したいちごを使用したクリームと阿蘇山麓

で飼育された牛の牛乳を使用したクリームの2種類を使いました

172 40 
鹿児島県おにぎりをイメーヲし、中具には伊佐農林高校で製造している跡みそ「更生之素（コウセイノ

モト）Jを使用しました。J，ン生地！こはI由元の伊佐米の粉を使用したもっちりとした食感が特徴のJ，ンで、す
173 41 

北海道士幌産ビーフを黒胡槻を効かせたスパイシーな昧付けに仕立てました。特製のタレ！こは胡麻と

にんにくをふんだんに使用し、風味良く仕上がっています

174 41 
北海道士幌産ビーフを大きいそぼろに仕立て、ごぼうと一緒に炊き込みました。肉とごぼうの食感が楽

しめます



175 41 北海道十勝産のクリームチーズの濃厚な風味が昧わえるサンドイツチです

176 41 
北海道十勝産の豚肉を使用した焼そばです。

黒胡槻ベースの濃厚なソースでスパイシーな昧付けに仕立てました

177 42 
北海道厚みがありながらも柔らかな函館産の九1か”を使用した「いか焼きJとfいか大根君Jをメインにし
た幕の内弁当です。甘辛のザ〉ギも盛り合わせ、函館の昧を楽しめます

178 42 北海道函館産の”いか’Fの下足と濃厚なソースで仕立てた焼そばをたっぷりと盛り付けました
179 42 北海道厚みがありながらも柔らかな函館産の九YfJ"・’をトッピングした焼そばです。
180 42 北海道希少価値の間い函館産のHがごめ毘平日”をご飯に混ぜ込みました。

189 44 
近畿地区”森半”の抹茶を使い、上品な苦昧と深し口クのあるなめらかな食感に仕上げました。黒豆と

沖縄産黒糖を使用した黒蜜との相性は抜群です

190 44 
近畿地区H森半wの抹茶の上品な昧を活かした苦昧のある抹茶力スタードと小玉三入りのホイップクlj…ム

のツインシユー。大人の為のシュークリームです
191 44 近畿地区H森半吻抹茶を使用した香り豊かな蒸しJ，＞生地！こ小豆を全面に敷き詰めて蒸しあげました

192 44 
近畿地区μ森半”の抹茶を使用した香り豊かな抹茶クリームと粒あんを白いもちもちした食感のJ，＞生地

で包みました。
ご飯：志賀島産IわかめJ使用iわかめごはんj

193 45 おかず：福岡市産「笥J使用「たけのこ煮」、はかた地どり使用「がめ煮j、「儀助煮1r人参と博多明

太子の妙め物｜ 「サパのソーヌ和えl、「ひじきサラダl「ゼリーi
194 45 福岡市産「管J使用の「笥入り野菜か封易力や志賀島産「わかめJをトッピンゲしました

福岡のI也どり「はかたI也どりJ使用
195 45 

噛むほどに旨みが出る福岡の地どり「はかた地と、りJを賞沢に使ったかしわ飯で、おにぎりをつくりました。

196 45 
志賀島産［わかめJ使用 志賀島産「わかめ」を使用したおにぎりです。肉厚さが特徴の志賀島産「わ

かめJを使用することで食感良く仕上げました
197 45 福岡県産「博多明太子j使用 もっちり生地に、 f博多辛子明太子Jとマヨネーズを絞って焼き上げま

198 46 
栃木県産豚肉を使用し、栃木県産鵠油をペースにしたタレで昧付けた焼肉重です。副菜に使用した

玉子、大根も栃木県産です
199 46 栃木名物の「じゃがいも入り焼きそばjをそのまま口ールJ，＞にはさみました。栃木県産跡肉を使用してい

200 46 
栃木県産とちおとめ碍をまるご‘と一粒入れたシュークリームです。クリームは練乳を入れたホイッブクリーム

といちご、のホイップクリームの2届仕立てです
北海道柔らかな阿寒ポークlし、濃厚な甘辛タレを絡ませました。

201 47 唐辛子の後号｜く辛さが食欲をそそります

202 47 具材に柔らかな北海道道産牛肉を使用したピーフスト口ガノフです。

205 48 
福岡県遠賀産の米粉を使用した生地！こチョコチップ入りのメロンJ，＞生地をかぶせ、中には福岡県産「あ

まおう奇Jのいちご、クリームとヨレククリームをサ〉ドした福岡県なSではのメ口：ンJ，＞です
209 50 具材に九州産小麦粉を使用したうどんを入れることでもちもちとした食感を実現

I出産食材

210 51 宮城県の塩釜で生産された藻塩はミネラルが多くスッキリです。

宮城県の蔵王高原の牧場で育てられた牛の牛乳を使用しています

211 52 
福岡県朝倉産米からできた米粉を15%練りとんだフ、リオッシユタイプのもちもちとした食感の生地に、朝

倉産のブランド柿「富有柿jを使用したあんを入れ焼き上げました。
212 53 北j毎道上ノ国町のフルーツポークを使用
213 53 北海道上ノ国町のフルーツポークを使用フjレ…ツポークの焼肉を挟んだボリューム感のあるザンドイツチで

214 53 
北海道南産真いかを使用真いかを七昧と一緒に焼き、辛味の効いた唐辛子マヨネーズで和えました。

ご飯は醤油で香ばしく仕上げました

215 53 
北海道南産真いかを使用短冊切りにした真いかをメイン具材！こした焼そばです。隠し昧（ζ九1かすみ’Fを

使った特製ソースで味付けしました
216 54 北海道”美瑛産跡”について〕美瑛の広大な大地で育った、柔らかくあっさりとした、臭みの少ない廊肉
217 54 北海道”美瑛産勝勺ζついて〕美瑛の広大な大地で育った、柔らかくあっさりとした、臭みの少ない豚肉

218 54 
北海道美瑛産”かぼちゃ勺こついて〕一日の気温差が大きい美瑛で育つだ’かぼちゃ勺ま、糖分とでんぷん

質が多く含まれており、とても甘く、ホクホクした食感が楽しめます



219 55 宮城県産のカレーペリーを原料としたジャムを、バター風昧豊かなテ‘ニッシユ生地で巻き、焼き上げました

220 55 
岩手県葛巻町産の生乳を使用した甘さ控スめのミルククリームをふっくら焼き上げた生地の中につめまし

た。濃厚なミルクのコクをお楽しみいただけます
221 56 岩手県の株式会社兼平製麺所で製造された麺を使用したH本場吻盛岡冷麺です

222 57 北海道十勝平野の自然で育った豚肉を使った弁当です。

223 57 
北海道中札内村産の枝豆をだし飯とまぜた豆ご1まんのおにぎりです。ほんのり塩昧のきいた枝豆とだし
飯で、 H素材の良さHを引き出しました

224 57 北j毎道十勝産の十勝野ポークのメンチカツをミー卜ソースパスタに載せて、とろけるチーズをトッピングしま
225 57 北海道十勝産の璃肉と野菜がたっぷりと入ったスープカレーです。
226 57 北海道十勝産小豆を使った粒あんと、十勝産牛乳を使ったホイップクリームをサンドしました
227 57 北海道十勝地域の銘菓「柳月jのお菓子です道産の黒大豆をきな粉チョコレ…トでコーティングしていま
228 58 広島県瀬戸内広島レモン果汁を使用したヲユレ風レモンソースでさっぱりとお召し上がりいただけます。
229 59 熊本県の銘柄肱「あそび豚Jを人気の生萎焼きにしたお弁当です。大きめのスライスで食べ応えもしっか
230 59 熊本県の銘柄鳥f大阿蘇どりJを使用したおにぎ、りです。中具に大きな胸肉を使用し食べ応えがありま
232 59 熊本県水俣市福田農場ワイナリーの甘夏果汁を使用した地域限定のからあげクンです
233 59 熊本県産のトマトを使用した野菜たっぷりのへJレシーな春雨スープです。
234 59 しっとり食感の二色の生地に、熊本県七城メロンジャムと七城メロンジャム入り1r1ークリームを巻きました
235 59 熊本県の特産品である七城産メロンヲャムとホイッブクリームをあわぜた特製クリームを包み込んだクレー
236 60 富良野産メロン＆名寄産ハスカップ
237 60 青森県産紅玉りんご、＆宮城県産藻塩 （チョコクリーム）
238 60 群馬県産ブルーペリ…＆長野県産クリームチーズ
239 60 石川県産五郎島金時芋＆岐車県ひるがの牛乳
240 60 宇治抹茶小倉クリーム＆淡路島牛乳
241 60 徳島県産すだち＆広島県産レモン（チーズクリーム）
242 60 熊本県産七城メロン＆熊本県産さちのか替
243 60 沖縄県産黒糖＆沖縄県産シ…クワーサー

244 61 
清里牛乳を使った濃厚な昧わいの竺）~Q）＼ンペ山梨県産桃の果汁を使ったほどよい 甘さの”桃パ

ンペ山梨県産ぶどう果汁を使った”ぶどう）＼＇.＂：／＇を楽しめ3色jじです

245 61 
桃の風昧をつけて焼き上げた生地で、山梨県産桃果汁を使った味わい深いフィリング、濃厚な清里牛

乳入りホイッブを包み込みました
246 61 山梨県の特産品であるぶどう（i：：｛莫したJ，ン生地の中に、山梨県産ぶどう果汁フィリング
247 62 熊本県産のトマトを使用したトマトジャムを、熊本県産米粉を使用したJ，＞生地！こ入れました

十和田産米粉と青森県産牛乳を使用って焼き上げたパン生地！こ、青森県産fふじりんご］のヲャムとホ

248 63 イップクリームを入れました。青森県の特産品で、ある「りんご、」をかたどった形状で、見た目も楽しめる商品

！こ仕上がりました
新潟県産のフランド碍「越後姫Jを使用した特製ヲャムとクリ…ムを地元糸魚川産コシヒ力リの米粉

249 64 100%の生地で挟んだプチケーキです。 ）＼'Yケ－：）（こは新潟県ご、当地PRゆるキャラ「lノjレヒさんjが登場

し、新潟県産らIT'Aの美昧しさをアピールします
250 65 北j毎道留萌が発祥地である”ぬかにしんH半身をご飯のうえに盛付けました
251 65 北海道留萌で加工された数の子を、辛子マヨネーズで和えることで昧にアクセントをつけました
252 65 北海道北るもい漁業組合の羽幌町産甘えび粉を使った海老の香りが広がる海老みそらーめんで、す
253 65 北海道留萌産のはちみつとりんごヲャムをサンドしたランチバックです

257 68 
北海道ベっかい牛乳と道産小麦’ゆめちから”を使用した生地に、ペっかい牛乳を使用したすっきりとした

昧わいのミ）レククリームをいれました

258 68 
北海道ベっかい牛乳と道産小麦μゆめちから”を使用した生地に、十勝産小里を使用し、甘さを抑えた

ζしあんを入れました。

259 68 
北j毎道生乳生産量日本ーを誇る別海町の広大な草原と摩周湖の伏流水で育った乳牛から搾られ

た、自然な味わいとコクを感じられる牛乳です
260 68 北海道ベっかいの牛乳犀さんの牛乳にコーヒーと砂糖をブレンドしました
261 68 北j毎道良質な牛乳（こ礼酸菌とオリゴ糖を加えて発酵させました
262 68 北海道良質な別海牛乳をペースに、オリゴ》曜とメープルシロップを混ぜてやわらかな昧わいに仕上げまし



263 68 北海道別海町産の牛乳を100%使用し、湯もみ手延べ製法で作った”さけるナチユラJレチーズ”です
266 70 肉質が柔らかく、脂身の甘さが楽しめる茨城県産豚パラ肉を使用し、しっかりと食べ応えのある仕立てと
267 70 茨城県久慈浜港で水揚げされたしらすをたっぷりと使用したミニタイプの弁当です。
268 70 茨城県の醤油蔵で熟成させたまろやかで芳醇な醤油をおにぎりに塗りじっくりと焼き上げました
269 70 茨城県産のつくば鶏を使用した力ツサンドです
270 70 茨城県産のつくば鶏とレタスを使用したサラダです
271 70 茨城県産のアンデスメロン果汁を使用したクリームとホイップをあわせたペー力リーです
272 70 茨城県産の紅あずまを使用したクリームをふんわりしたjり生地に挟み込みました

「秋田彩り笹問善Jkは、鮭、玉子焼、煮物なと疋番のおかずに加え、秋田県産食材を使用した5種類の

273 71 おかず（①秋田県産ハタハタ唐揚、②八幡平ポーク昧噌漬焼（秋田昧噌使用）、③秋田県産ふき

！妙め者、低〕秋田県産南瓜煮、＠牧田県産とんぶり入り蒲鉾）を盛り付けました

274 72 
岡崎産の八丁味噌）＼ウダーを練り込んだテ、ニッシユ生地に、チョコクリームとピーナッツを入れ、ふんわりサ

クサク（；：J尭き上げたテ‘ニッシュパンです

275 72 
岡崎産の八丁昧噌）＼ウターとくるみを練り込んだ生地で、粒あんとバターを包んで焼き上げたあん）＇＼＇：，！で

す。

276 72 
お餅のような食感を楽しめるもちもち生地に、岡崎産の八丁味噌パウダーを練り込み、チョコクリームと

ピーナッツを包んで焼き上げました。冷やして食べるもちもち食感のデザートです

277 73 
長崎県産のじゃがいもとにんじんを入れたホワイトシチューをク口ワッサン生地で、囲い、角切りベーコンをトッ

ピングして焼き上げました

279 74 
北海道豊浦産豚肉＂（こ玉ねぎとからしを混ぜ、ほんのり炭火風昧を効かせた醤油ペースの濃厚タレで味

付けました
280 74 北海道柔らかくあっさりした風味の”豊浦産豚肉Hを使用しました。地元ソラチの甘口で濃厚なタレで昧
281 74 北海道苫小牧産の舞茸を使用したjWー醤油仕立ての和風パスタです

282 74 
聞越周辺で収穫されたじゃがいもと苫小牧産の舞葺を使用した風昧豊かなクリームスープです。北海道

産牛乳をペースlζブ、イヨン、コンソメ、バターなとで味付けました
283 74 北海道倶知安産の男爵いも使用し、いも本来の甘さと程よい塩加減をお楽しみいただけます
284 74 北j毎道広大な牧場で飼育したホルスタインとブラウンスイスの牛乳をミックスしました
285 75 官兵衛ゆかりの地である福岡県名物の明太子と局菜を中異lこしたボリュームたっぷりのおにぎりです

286 75 
官兵衛ゆかりの地である福岡県・大分県にちなみ、特産品の「博多辛子明太子Jと「大分県産しらすJ

を使用した雑炊です
287 75 大分県産甘藷f甘太くんjのペ…ストを使用したスイートポテトです
288 75 大分県産甘藷「甘太くんjのペ…スト入りクリームと、甘さ控えめのホイッブクリームを入れた）＼ンです
289 75 福岡県産小麦と福岡県産米粉を使用した）＼＇：，！生地！こ、福太郎の明太入りポテトサラダを入れました

290 75 
福岡県産小麦と福岡県産米粉を使用した）＼':,I生地（ζ、植岡県産醤油を加えたマヨソースで昧付けた

「はかた一番どりJを入れました
f気仙沼復活（フ力力ツ）弁当J（；：：は、気仙沼や宮城県の食材を使用した4種類のおかず（ [1］宮

291 76 城県気仙沼産フ力力'Y（仙台味噌だれ）、 [2］宮城県気仙沼産さんまの竜田揚げ‘（蒲焼だ

れ）、 [3］豚肉と玉ねぎ、煮（宮城県産豚肉使用）、 r41宮城県産小松菜と人参の者びたし）
京都肘庄の食材にこ疋わったぜいたくなお弁当です。

292 77 
〈〈京都府産食材の使用メニュー》

京都府産鯖の西京焼、京都府産小松菜の煮浸し、京都府産聖護院かぶら煮とゆで水菜、京都府産
~づ出 VI丁目の持率｜．寸n,11ケ百都府産萄事ス灼71＼宍揚げ

293 77 
京都の丹波あじわいどりのチキンカツに、九条ねぎを使用したねぎ昧噌を合せました。黒煎り七昧マヨ

ネーズで昧を引き締めています
294 77 京都府産の九条ねぎをたっぷりと盛り付けました
295 77 旬の時期を迎えた京都産の小かぶと水菜を使用したサラダで、す
296 77 京都府茶葉のブランド「森半Jの宇治抹茶入りのクリームとホイップクリームをタフルで、サンドしたエクレアで

297 77 
京都府ツイストして焼き上げた抹茶の生地｛ζ、苦味のきいた森半宇治抹茶入りクリームとミルク風昧ク

リームをサンドしています
298 77 京都の舞鶴は肉じゃが発祥の地と言われ、肉じゃがまつり等が開催されています



300 79 
長崎県産のじゃがいもペーストを練り込んだテ‘ニッシュ生地！こ、長崎県産びわの昧わいが楽しめるジャムと

カスタードクリームを合わせました
301 80 「淡路島産のちりめんJと高菜・沢庵をご飯！こ混ぜ込んだおにぎりです
302 80 「淡路島産の玉ねぎ‘jを一緒に妙めた豚のしよう力吐尭きをおにぎりの異にしました。

303 81 
粉末状にした大分県特産のかぼすの皮をシフォンケーキの生地！こ練りこみ、ふんわりと焼き上げ；仕上げ

に粉砂糖をかけました
305 82 釧路湿原の豊かな自然の中で海藻を配合した専用飼料で、育った釧路町産跡肉を使用しました。

308 82 北海道「ペっかいの牛乳屋さんjの牛乳を入れたミルククリームをふわふわの生地にたっぷり入れました
309 82 北海道「ペっかいの牛乳犀さんjの牛乳を入れたチョコクリームをふわふわの生地！こたっぷり入れました
310 82 北海道別海町の高品質な生乳の風味とコクが感じられるアイスクリームです。

311 82 
北海道生乳生産量日本ーを誇る別海町の広大な草原と摩周湖の伏流水で育った乳牛から搾られ

た、自然な昧わいとコクを感じられる牛乳です
312 82 北海道ベっかいの牛乳屋さんの牛乳に、コーヒーと砂糖をブレ〉ドしました。香ばしいコクのある風味が特

313 82 北海道産のJf..'IJー・牛乳・鶏卵を使用し、相撲の化粧まわしの形！こ焼き上げたせんぺいです

314 82 北海道産の金持豆とピ…ト糖を使用した、甘さ控えめの羊襲です。
奈良県産の！いちむを隠し昧（.＿使った鶏の照焼、奈良県産のi春菊jが入ったかきあげ、奈良県の井

318 84 上本店の醤油タレを塗って焼いた鮭、 fヤマトポークJの生萎焼きが入っています。煮物・揚げ物・焼き

｜物・妙め物が入った欝沢なお弁当です
319 84 奈良県のブランド廊「ヤマトポーク」を使っています

320 84 
奈良県人気の白い日…ルパンの中央！こホイップクリームとイチゴジャムをトッピング。さらにパンの半分にイチ

ゴ、チョコをかけ、見た目も華やかな春らしい商品に仕上げました

321 84 
奈良県もちもちとした食感の、女性に人気のスポンジ生地でアス力ルビーの再ジャムを混ぜたホイッブク

リームをサシドしました
宮城県の食材を使用したおか9①宮城県産さんまのフフイ（柚子Jf..'IJ…ソース付け）、②宮城県産ほ

322 85 うれん草入りオムレツ、③仙台昧噌入りポテトグラタンをメインに、トマトソースのペンネ、唐揚げ；赤ウィン

ナーを盛り付けました
今回発売する商品は、茨城県常陸太田の老舗醤油蔵である｜ヨネピシ醤油Jの精製醤油雛菊を使用

323 86 した焼おにぎりです。仕込みに米麹を使用し、木桶で2年以上じっくりと熟成させた醤油を塗り、焼き上

げ〕ました。まろやかで深みのある味わいをお楽しみいただけます

324 87 
青森県は陸奥湾でのほたて漁が盛んで、（またての消費量は全国第1位です。今回、脊森県で古くから

馴染みのある和風だしf昆布八方Jをほたてや炊き込みご飯の昧付けに使用しました
325 88 柔らかい肉質が特徴の北海道滝川産豚肉を使用した焼肉弁当です。

326 88 
北海道寿都・島牧産のホッケを焼いた後ほぐし、おにぎりの中具にしました。”魚醤と魚介工キスを使用し

た醤油たれ吃H昆布エキスとかつおぶし工キスを配合した醤油たれF’の2種類の醤油たれで味付けました

328 88 
北海道千歳産う米豚、レタス、たまねぎの跡しゃぶサフダです。ゆずポン酢を加えた胡麻だれでさっぱりと

した味わいをお楽しみいただけます
329 88 北海道黒松内町産の生手しから作ったクリームチーズを使用したJ，ンです
330 88 北海道余市産りんごを使用した果汁ゼリーを混ぜあわせました
331 88 北海道余市産りんごを使用した果汁ゼリーを混ぜあわせました
332 88 北海道干歳産卵の黄身を加えた白簡を、薄皮で包み焼き上げたお菓子です

333 88 北海道余市産りんごを使用した豊かな香りと甘みをお楽しみいただけるドライゼリーです
334 88 北j毎道余市産ぶどうを使用したドライゼリーです

342 92 新潟県産米粉を使用したもちもちの｝＇＼＂：.，， 生地でコーヒークリームを包み、ホイッブクリームを入れました。
343 92 新潟県「やすだ愛情牛乳jを使用したミルククリ…ムをソフトなパン生地でサンドしました

345 94 
神奈川県横浜市の老舗メーカー岩井の胡麻油株式会社（以下「岩井の胡麻油J）が製造した胡

麻油を使用し、香り豊かに仕上げた

346 94 
神奈川県横浜市の老舗メーカー岩井の胡麻油株式会社（以下「岩井の胡麻油J）が製造した胡

麻油を使用し、香り豊かに仕上げた
347 95 北海道南大沼牛を使用したガーリックピラフです。ブ、ラックペッJ，ーとガーリックで昧付けをしました
348 95 北海道南産真毘布で巻いたおにぎり
349 95 北海道南産とろろ昆布を加え、昧［ζアクセントをつけました



350 95 北海道減農薬で育てた安心安全なrJA新はこだてjのトマトを使用したザラダです。

351 95 
北海道の老舗瑚排店「函館美鈴Jのコーヒーを使用したコーヒーゼリーとクリームを挟んだスァイツクjじで

す。コーヒーの香りをお楽しみいただけます

352 95 
北海道の老舗瑚排店「函館美鈴jのコーヒーを使用したコーヒーゼリーとクリームを挟んだスァイツクjbで

す。コーヒーの香りをお楽しみいただけます
353 95 北海道産小麦を使用したラスクに染み込ませました

354 95 北海道産小麦を使用したラスク［ζ染み込ませました

355 96 
茨城県大洗港で水揚げされた「しらすjをメインに、 fおかかJ,r大根菜j、「梅干しJを盛り付け、夏の暑

さで食欲が減退しやすいこの時期でも食べやすいようにさつばりと仕上げたしらすご、飯です

356 97 
山梨県「口ーソンファーム山梨jで生産された3種のぷ‘どう「巨峰j「シャインマスカットJ「マニキユアフィン
ガ－Jを使用したデザー卜です

357 98 米どころ新潟のにしし1ぷきJを新たに使用することで

358 98 米どころ新潟の「こしいぶきJを新たに使用することで
359 98 米どころ新潟の「こしいぷき」を新たに使用することで

361 99 
北海道中札内産枝Eと、白ごま入りのだし飯をまぜた日ごはんのおにぎりです。ほんのり塩昧のきいた枝

豆とだし飯で、風味良く仕上げました

362 99 
北海道中札内産枝豆、玉ねぎ、、人参入りのかき揚げを盛り付けました。さらに中札内産枝豆をトッピン

グし、彩りよく仕上げました

363 99 
北海道中札内産枝旦とコーンを盛り付けたサフダです。ドレッシンク、は、ローストオニオンとブ、ラックオリーブ、

を使用した和風のソースです

364 99 
北海道十勝池田町の名産品である十勝ワイン「トカップJを染み込ませた生地！こ、マス力ルポーネチーズ
を使用したクリームをはさみこみました

365 99 北海道十勝の銘店「柳月jで人気のお菓子です

366 99 
北海道十勝産じゃがいちを使用したポァトチップスです。北海道産カマンペ…jレチーズを使用したパウダー

で昧付けました
368 101 口一ソンファーム北海道岩内で今年収穫された男爵芋と、きゅうり・人参・玉ねぎをマヨソースで和えまし

369 101 
日…ソンファ…ム茨城産のぷなしめじのかき揚げを異材にしました。北海道産昆布の旨みをきかせた濃口

醤油ペースのだしに、かつお節、さば節を加えたあっさりとしたつゆです

370 101 
口一ソンファーム北海道岩内で今年収穫されたじゃかいもを使用したポテトチップスです。素材本来の昧

を楽しめるうすしお味です
371 101 日ーソンファーム北海道岩内で今年収穫されたじゃがいもを使用したポテトチップスです。人気のコンソメ

372 102 
商品！こは、地産食材として群馬県産小麦「黄金鶴」「白銀金（赤字部分を2014年11月13日に訂

正いたしました）鶴Jや群馬県産牛乳が使われています

373 102 
群馬県産はるな酪農家限定牛乳を使用した杏仁盟腐！こ、マンゴ、ーと）＼＇；）シヨ〉フルーツのソース、レモン

ム…ス、ヨーグルト風昧のホイップクリームを重ねました
374 103 北海道富良野産玉ねぎ、にんじん、じゃがいもなどの具材と力レーをかけました
375 103 北海道留萌で加工された数の子を、北海道産昆布の醤油たれであえることで味（ζアクセントをつけまし

376 103 
北海道濃厚でコクのあるみそラーメンスープに、漁獲量日本一の羽幌で水揚げされた甘海老を使った

H甘j毎老粉Hを加えました

377 103 栄養成分を多く合む甘みのある北海道富良野産玉ねぎ＼水菜、トマト、かつおぶしを使用したサラダで

378 103 北海道富良野産メ臼〉のピユーレとスポンジケーキを一緒に包んだメロンデニッシユです

379 103 北海道産小麦「きたほなみ北米粉を使用した生地の中！こリコッタチーズクリームをいれました
380 103 北海道産小麦「きたほなみ北米粉を使用した生地の中｛ζカフェラテクリームをいれました

381 103 
北海道産小麦を使用し、一枚ずつ丁寧に焼き上げたなめらかな食感のサブレに、キャラメル風味のチョコ

レートを合わせました
382 103 北海道宗谷地区で水揚げ、された帆立貝のひもを伸ばし、乾燥させた珍昧です

383 104 
フワフワなかぼちゃ風昧のJ，ンで長崎県産のかぼちゃを使用したクリームをはさみ、表面を長崎県産その

ぎ茶を使用したサクサクなクッキ一生地で包んだベー力リーです

384 105 
クッキー生地の上（こ広島県産瀬戸田レモン果汁を入れたチーズクリームをのせて焼き上げたペイクドレア

チーズケーキです



385 106 
北海道北見産玉ねぎ‘と肱肉をたまり醤油、みりん、上白糖、酒で、しっかり煮込み、ご飯にのせました。煮

汁をかけることで、甘みと旨みのある臨すき焼き井に仕上げました
387 106 北海道羅臼産昆布でだしを取ったつゆを合わせ、北見産玉ねぎ、、人参、春菊入りのかき揚げをのせまし

388 106 
北海道別海町の牛乳を使用したコクのあるシチューで、す。北見産玉ねぎ、、ブロッコリー、鶏ちも肉、コー

ン、人参、じゃがいもを盛りつけました
389 106 北海道別海町の牛乳を生地に練りこんだリング状のデニッシユです

390 106 北海道北見産玉ねぎを使用したベーカリーです。
391 106 北海道ベっかいの牛乳屋さんの牛乳にコーヒーと砂糖をブレンドしました。

392 106 
北海道小清水町の美しい水と肥スた土で育ったじゃがいちでんぷんに、新鮮ないか、すけとうだらのたちこ

をj毘ぜたせんぺいです
393 106 北海道jW力を練りこんで焼き上げたクッキーにホワイトチョコレートをサンドした北見の銘菓です

394 107 
関知県の食材と人気メニューをふんだんに使用した幕の内弁当です。間知県産の「しらすJr鶏肉J「跡
肉J「生萎j「茄子Jを使用しています

395 107 高知県のだるま昧噌株式会社の鰹昧噌を使用した手巻おにぎりです
396 107 カステラ生地に局知県産のひまわり牛乳を使用し、しっとりした食感とほんのりした甘味を出しています
397 107 生地の中に高知県産ゆずピーんを使用したあんパンで、さっぱりとした酸昧と香りが楽しめます
398 107 高知県産ゆずを使用したモンブ‘ランでさっぱりとした味わいに仕上げました

399 107 両知県産のしらすを使用した温玉井です
400 107 間知県のだるま味噌株式会社の鶏味噌を使用した手巻おにぎりです

402 107 カステラ生地（ζ高知県産のひまわり牛乳を使用しています
403 108 テ‘ニッシユ生地！こ、まろやかな甘みのある局知県産芋けんぴをトッピングし、こんがりと焼きあげました

404 108 
しっとりとした食感のタル卜生地に、高知県産ゆず果汁を使用したヨーグルト風昧のムースを入れ、爽や

かな味わいのスイ－'YIこ仕上げました
寓城県産玉ねぎ・仙台昧噌を合わせたフィッシユボール、ニ睦産わかめを混ぜたオムレツ

405 109 宮城県産小松菜・豚肉・もやしのからしマヨネーズ和え、ママレ…ドを使用して甘めに仕上げた人参サラ

ダ、和風ス）＼ゲティを盛り付けました

409 111 
北海道豊浦産勝肉を使用したガーリックピラフです。バターとガーリックパウダー、組挽きペッパーで昧付け

をしました

410 111 
北j毎道百小牧産舞茸を使用したおにぎりです。もち米入りのご飯に、舞茸・人参・ご1まうを入れて炊き
込み、味わい深く仕上げました

411 111 北海道苫小牧産舞茸を入れたグラタンと八ム、チースを挟んだ、温めて食べるサンドイツチです

412 111 
北海道産そl持方を使用したそばに、日間昆布でだしを取った醤油ペースのつゆを合わせ、百小牧産舞

茸、玉ねぎ、、人参入りのかき揚げをのせました

413 111 
北海道苫小牧産舞茸、生善、ごぼう、白菜、玉ねぎ、、人参、春雨を入れた和風ス一六す。スープは

日高昆布でだしを取った醤油ペースで、あっさとりとした昧わいをお楽しみいただけます
414 111 北海道コクのある昧わいが特徴の日間の牛乳を生地に使用したベーカリーです

415 111 
北海道日開地区の銘店「八木菓子舗Jの人気商品です。厳選された道産小旦を使用した上品な

昧わいを楽しめる羊嚢です
416 111 北海道洞爺湖周辺の大福豆を使用した白簡を焼き上げた洞蔀湖の銘菓です

418 113 高知県の豚肉を使用した力'Yを2枚盛り付けし、玉子とダシで甘めの昧付けに仕上げtました
419 113 高知県のだるま昧噌株式会社の柚子味噌を和えた鶏そぼろを具材に使用した手巻おにぎ、りです

420 113 ミミの部分！こ高知県産柚子ピール（砂糖漬け）を練りこみました
421 113 デニッシユ生地！こ芋クリームを絞り、高知県産芋けんぴをトッピンゲしました
422 113 高知県産文旦果汁を使用したカスタードと、なめらかなこしあん、ホイッブクリームをサンドしました
423 113 高知県産ゆず果汁と鳴門のうず埴（※）で味付けをしたからあげヲシです。鶏肉｛ζは国産若鶏を使用し

424 113 
おかずには局知県産鶏肉を使用したチキン南蛮、局知県産跡肉を使用した跡味噌妙め、高知県産二

ラを使用したかき揚げなど、高知県の食材をたくさん使用しました。

425 113 
間知県産の要

ン、高知県産ニラをトッピングしました
426 113 局知県産ゆず果汁が入ったあんを使用した、ちぎ‘って食べやすいあんロールです



427 113 
もちもちした食感のドーナツ生地（ζ、間知県産ゆず果汁を使用したクリームと間知県のひまわり礼業株

式会社の牛乳を使用したクリームを旬みました
428 114 熊本県阿蘇小国ヲャージー牛乳入りの力スタードクリームとホイッブクリームをサンドしました
429 114 熊本県河蘇小国ジャージー牛乳入りの歯切れの良い生地を使用したりングドーナツです
430 114 熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳入りの特製チョコホイップクリームを絞りました
431 114 熊本県阿蘇小国ジャージー牛乳入りの特製ホイッブクリームをサンドしました

茨城県大子町で栽培された奥久総りんごめシ口ツノ漬けを、フフンス産の発酵）＇（＇IJーを使用した）＼イ生

432 115 地で旬み込み焼き上げました。冷蔵で販売することで、余分な砂糖を使用ぜず、りんご、本来の食感や

風味を楽しむととが出来ます
長野県産野沢菜と白妙りごまをごはんに混ぜ込みました。野沢菜のシャキシャキとした食感を楽しめま

433 116 す。

信州天然醸造醤油を使用したタレでにんじんたけのこ、こんにゃく、ご1まうを者て五穀入りごはんと＇！P

434 117 
青森県陸奥湾産ほたての照り煮、県産鯖の塩焼き、県産ごぼうのきんぴら、細竹・ふき・菜の花の煮

物、錦糸玉子を盛り合わせました。lまたて煮と野菜の煮物は青森県の昆布しようゆ「昆布八方Jで味付

436 117 
カラメルシロップ（こ漬けた青森県産ふじりんごのスライスを、オーストラリア産のクリームチースを使用した

チーズ‘ケーキ［ζトッピングしました
437 117 青森県産の銘柄鶏f桜姫RJのモモ肉を使用した親子井です
439 118 新潟県産の餅粉f羽二重（はぷ、たえ）粉jを使用したなめらかな餅で包み、ココアパウダーをまぶしまし

440 119 
福岡県産fラー麦Jを使用したコシの強いストレートタイプの細麺と、豚）＇（＇ラ肉・かまぼこ・玉ねぎ、・もやし・

人参を妙めて、甘みと酸味のバランスの良いとろみのあるソ…スで仕上げました
441 119 福岡県産「ラー麦jを30%使用した細麺！こ、とんとつスープと濃厚なソースを合わせました

442 120 
大分県産の柚子・かぽすを混ぜ込んだご飯の中に、大分県産の柚子こしよう・かぽすを混ぜたマヨネーズ

で昧付けた大分県の郷土料理「とり天jを入れました。

443 121 
青森県産いかを使用した大きめの「いがめんちJ3つ、厚焼き玉子、焼鮭、根菜きんぴらを盛り付け、ボ

リュームたっぷりの弁当に仕上げました
445 122 北海道上ノ国町産豚肉をじっくり煮込んで甘辛くイ士上げたすき焼き井で、す
446 122 北海道上ノ国町産肱肉を塩だれで味付け、きざみねぎを混ぜておにぎりの中異に入れました

447 122 
北海道産小麦”きたほなみ可使用したたまご麺に、南茅部産昆布でだしを取った鶏ガフペースのスープ

を合わせ、道南産トマトと水菜、チャーシユ一、メンマ、ゆで玉子トッピングしました

448 122 
北海道産小麦守たほなみ可使用したたまご麺に、 JA新はこだてのトマト・大根・人参を盛りつけたラー

メンサラダです
449 122 北j毎道JA新はこだての大根・きゅうり・人参を使用した野菜スティックで、す

450 122 
北海道函館の老舗瑚排店「函館美鈴Jのコーヒーを使用したコーヒークリームとバニラクリームを、北海

道産小麦を使用したコーヒースポンジにサンドしたクレープケーキです

451 122 
江差町を代表する銘店「五勝手屋本舗（ご力、ってやほんぽ） Jの人気商品です。北海道で取れた金

時豆を使用した円筒型のこだわりの羊かんを付属の糸で切ってお召し上がりいただくのが特徴です
454 125 北九州地元メーカー「山一物産Jのfさばのぬか炊き」を使用しています

455 125 
北九州創業120年の小倉の老舗醤油メーカー「（有）松中醤油本店Jの天然穣造もろみしようゆを

使用した焼おにぎりです。天然醸造しようゆならではの香りやコクと、焼き上げたしようゆの香ばしさを楽し
456 125 福岡県産「ラー麦Jを使用したちゃんぽん麺を合わせ、もやし・キャベツ・豚肉・ネギ・かまぼこを盛り付けま

457 126 
鹿児島県の老舗黒酢メーカー「坂元醸造株式会社jの壷づくりの黒酢を賀沢（Z:使用したあんを絡めま

した。黒酢のコクのある酸味を楽しめる酢廊です

458 126 
鹿児島県徳之島産の黒糖蜜を生地に練り込んだコッペ）＇（：：，，（こ、鹿児島県産の牛乳を使用したミルクク

lj－ムをサンドしました

459 126 
鹿児島県徳之島産の黒糖蜜と鹿児島県産の牛乳を加えた蒸し菓子です。「ふくれ菓子Jとは鹿児島

県やその周辺で作られている郷土菓子です
ぢゃんぼ餅（両棒餅）とは、丸型の餅k2本串を差し、砂糖醤油などにつけた鹿児島県の郷土菓子で

460 126 す。鹿児島県産もち米「さつま雪もちJを使用した団子！こ、鹿児島県の「キンコー醤油株式会社Jの甘

口醤油を使用したタレを合わせました
461 126 鹿児島県産もち米「さつま雪も引を使用した団子に、鹿児島県産黒ごまをまぶした硝因子です
462 127 青森県産の地鶏「青森シャモ口~QJを3種の昧わいで楽しめる弁当です



463 127 青森市でお馴染みの「昧噌力レー牛乳ラーメンjを、レンジで温める調理麺で再現しました
464 127 青森県産のよちぎを練り込んだ），：，，生地で、つぷあんをたっぷり包みました
465 127 青森県産のよもぎを練り込んだ）＼ン生地で、つぷあんをたっぷり包みました

466 128 
埼玉県熊谷市で農業に従事するH農業女子”遠藤政子さんが生産した”百花はちみつII （※）を使用

したスイ－'Y

467 128 
埼玉県熊谷市で農業（ζ従事する”農業女子”遠藤政子さんが生産した”百花はちみつII （※）を使用

したスイーツ

468 128 
埼玉県熊谷市で農業に従事する’J農業女子H遠藤政子さんが生産した”百花はちみつII （※）を使用

したスイ－＇：）

469 128 
埼玉県熊谷市で農業に従事する”農業女子”遠藤政子さんが生産した”百花はちみつII （※）を使用

したスイーツ
472 130 和歌山県「紀州、｜うめどりJのチキン力ツ、だし巻玉子、トマトスパゲティ、ポテトザラダを盛り付けた弁当です
473 130 和歌山県「紀州｜うめどりJのチキ〉力ツ！こ、ごま入りトンカツソースと千切りキャベツを合わせた力ツサンドで
474 130 和歌山県産みかんのぜリーとホイッブクリームを）＼イ生地で包んで焼き上げました

475 130 
和歌山県産みかんのゼリーを混ぜたホイップクリームと和歌山黒産みかんのソースを、しっとりとした食感の

ブ＼yセ生地でサンドしました
476 130 和歌山県産みかんの果肉と和歌山県産みかんジユレ、ホイップクリームをサンドしました
477 131 島根県の製麺会社「（なかたか） Jの、香りが高くコシのあるH出雲そば”を使用しました。

478 131 
島根県出雲市の老舗醤油蔵である「井ゲタ醤油Jの「しじみ醤油jを使用した焼おにぎりです。島根県

宍道湖で取れたしじみを煮出して合醤油を塗り、じっくりと焼き上げました
479 131 臭み力tなく柔らかい食感の鳥取県山陰産豚肉lこ、甘辛い醤油タレをからませ、ご飯のうえにのせました
480 132 日ーソンファーム鳥取で今年収穫された大根に、紫玉ねぎ、、人参、水菜を加えたサラダです

481 132 
鳥取県産「大山どりjのチキン力yをトッピングし、かくし昧！こ白パラ牛乳、二十世紀梨果汁を使用した力

レーです
両知県境港産の紅ずわいがにフレーク・かに味噌を入れて炊き上げたかIL飯の上IL、錦糸卵、境港産

482 132 紅ずわいがにを盛り付けました。付け合わせには、口一ソンファーム鳥取産大根や山陰地域で馴染みの

あるμあご軍予焼きHの煮物などをあわせました

483 133 
北海道産豚肉と十勝の大自然で栽培したマッシユルームHとかちマッシユ”をテ、ミグラスソースでじっくり煮込

み、十勝産のコーンと中札内村産の枝豆をトッピシゲした濃厚な昧わいのハヤシライスです
484 133 北海道中札内村産枝豆をごはんと一緒に混ぜ込んだおにぎりです

485 133 
北海道産小麦Hきたほなみ”を使用したたまご麺！こ、たっぷりの野菜をトッピングし、ごま風味のしようゆダ

レをかけたラーメンサラダです。中札内村産の枝盟と十勝産ご1まうを使用したこだわり商品です。
486 133 北海道中札内村産枝豆と十勝産スイートコーン、じゃがいも、人参、キャベツをふんだんに使用したポ卜

487 133 
北海道産小麦を使用した麺｛ζ、十勝産コーンと）（IJ…、チャーシユへもやし、ねぎをトッピンゲしました。

あっさりとした塩昧にコクのあるバターがよく合し1ます

488 133 
北海道十勝産のじゃがいちを使用したコ口ッケロール。濃厚な味わいの甘口ソースとマヨネーズソースに温

めるととろけるチエダーチーズ、をトッピングしました

489 133 
北海道十勝産小旦を使用したっぷあんとマーガリンをもちもちとした生地でサンドしたボリュームたっぷりの

ホットケーキです
490 133 北海道産小豆を使用したっぷあんとふっくらした生地が特徴のどら焼です

491 134 青森県産食材：人参・ジャガイモ・ピーマン・ごぼう・キャベツ・大根（葉大根除く）

492 135 
たまご、のコクとすっきりとした甘みの力スタードクリームに二重県伊勢茶の粉末を加えた「伊勢茶力スタ…ド

クリームj

494 136 
味噌と黒砂糖で、じっくり妙めた鹿児島県産黒豚肉を中具にしたおにぎりです。肉の旨みとコクをお楽しみ

いただけます

496 136 
鹿児島県産米粉を配合したしっとりとした柔らかい）＇＼＞生地で、種子島産安納芋の舘とダイスを包み込

み、焼き上げました
497 136 地元で親しまれている鹿児島県酪農乳業株式会社の牛乳を生地とクリームに使用しました

498 137 
北海道富良野産人参ヲユースを入れて炊いたごはんに卵焼と力レーをあわせました。力レーソースに使用

しているワインと玉ねぎ‘、異材の玉ねぎ‘、人参、じゃがいもは富良野産です
499 137 北海道留萌加工の数の子を包みました



500 137 
北海道産小麦を使用した中華麺｛ζ、臭みが少なく柔らかいホルモン、キャベツ、メンマ、ねぎ、鷹の爪を

トッピングしました
501 137 北海道富良野産のじゃがいも、人参、タマネギ、道北産のキャベツを使用した、具だくさんの豚汁です

502 137 
北海道産小麦fゆめちかちJを使用したテ、ニッシユ生地！こ、旭川産黒大旦「黒い恋人Jの甘納豆をトッピ

ングしました
503 137 北海道稚内産の魚肉！こ、たこを練りこんだ食感が楽しめるさつま揚げです
504 137 北海道稚内で水揚げされた帆立貝のひもを伸ばし、乾燥させた珍昧です

505 138 
東北産の醤油で炊いたごはん！こ、岩手県産奥州鶏のムネ肉、モモ肉、つくねをメインに国産のれんこん、

にんじん、しいたけなどを彩りよく盛りつけました
507 138 岩手県産牛乳を使用したアjンに、ホイッブクリームをのせました。なめらかな食感をお楽しみいただけます

508 138 
岩手県産牛乳を使用した）＼，~生地！こ、ホイップクリームをはさみ、岩手県宮古産、藻塩入りのチョコでコー

ティングしました

509 139 
新米の季節［ζ合わせ、口ーソンファーム新潟で、初めて収穫されたコシヒ力リ（一等米）をシンブ：ルに塩！こ

ぎりにしました

510 140 
美濃いび茶を加えたあんこにホイッブクリーム合わせ、岐車県産の八＇；）シモ米粉と美濃いび茶粉末を加え

た）＼，ン生地で包んだ、いび茶の風昧を楽しめるあんばんです

511 140 
飛騨牛とダイスチーズを入れた力レーを、岐阜県産のハツシモ米粉を加えた）＼，／生地で包んだ焼き力レー

）＼，ンです
福岡県産｜フー麦Jを使用した5JaJ堤姐

512 141 
福岡県産ラーメン専用小麦円…麦jを使用したコシの強い細麺（ζ、路骨スープをあわせ、チャーシユー

きくらげ・ねぎ・白ご‘まをトッピングしました。 fラー麦jは、全国有数のラーメン処として知られる福岡県が、
出産1仰消下福岡国の弓ーメツの献ナ17-?~J'.;／；－高める作品（；－間帯I ,1子円本初の弓－x：，車問仰い事下丸

513 141 
九州地区で発売中のベーカリーの定番4商品に使用する小麦を、福岡県産小麦「ミナミノカオリjに変

吏していきます。

514 141 
九州地区で発売中のベーカリーの定番4商品に使用する小麦を、福岡県産小麦「ミナミノ力オリjに変

吏していきます。

515 141 
九州地区で発売中のベーカリーの定番4商品（こ使用する小麦を、福岡県産小麦「ミナミノ力オリjに変

更していきます。

516 141 
九州地区で発売中のベーカリーの定番4商品に使用する小麦を、福岡県産小麦「ミナミノ力オリjに変

更していきます。

517 142 
熊本県産やまえ栗をのせ、熊本県産やまえ栗甘露煮入りのホイップクリームと熊本県産球磨莱のマロン

クリームを絞り、さらに熊本県産やまえ栗を1粒トッピンゲしました
518 143 鳥取県産の「白パラ牛乳Jを使用した力スタードクリームをたっぷりと詰めた工クレアです
519 143 鳥取県境港産さはめほぐし島の毘布和え・葉大根・刻み梅・表iJみ昆布佃煮・刻み海苔を乗せました
520 143 鳥取県境港産あじのほぐし身・青じそ・日高昆布・白ごまを混ぜ込んだおにぎり

521 143 
鳥取県境港産紅ずわい蟹の蟹みそを加えた卵妙飯に、境潜産紅ずわい蟹のほぐし身を合わせた卵白

あんをかけました

522 143 
鳥取県産の二十世紀梨・らっきょう・ごほ‘うが入った力レーフィリ〉グを詰め、チ…ズと一緒に香ばしく焼き

上げた焼力レーバン

523 143 
鳥取のご当地メニュー「牛骨ラーメンjをレンヲ麺にしました。牛骨ペースの醤油スープ！こ中太ちぢれ麺を

合わせ、チャーシュ－2枚・めんま・ねぎ・もやしをトッピングしました
524 143 鳥取県境港産紅ずわい蟹を使用したクリームコロッケ、鳥取県産らっきょうを使用した

525 143 
鳥取県米子市の水産物卸売業の株式会社丸綜が製造する境港産クロマグロを使用した「天然本まぐ

ろ魚醤jを昧付けに使用したからあげクンです
526 144 青森県産桃ヲャムとホイッブクリームを桃色の）＼，ン生地で包みました

秋田県産昧噌で仕立てたH山槻味噌”で香ばしく焼いた鶏肉、かぼちゃ、ししとう秋田県産の舞茸と白

527 145 ねぎをトッピングしました。

秋田県産ほうれん草のおひたしと大根の漬物を添えました

528 145 
鮭フレークを包んだおにぎりに秋田の老舗調味料メーカー「東北醤油jの万能つゆ「昧どうらくの里jを

塗って焼き上げました
530 145 こしあんに秋田県産米粉を使用した、もっちりとした食感のもち玉を61固トッピングしました



531 145 秋田県で親しまれている「ぽだっこJと呼ばれる埴辛い鮭を中具にしたおにぎりを有明海産焼海苔で包み
532 146 静岡県伊豆天城産の茎わさびを混ぜ、酢飯で巻いた手巻寿司です

533 146 静岡県伊豆天城産の茎わさびを混ぜとんだ酢飯

534 147 北海道産のキャベツとじゃがいも、チキン、オクラ、かぼちゃなどをトッピンゲした具だくさんのスープカレーで

535 147 
北海道産小麦を使用した麺！こ、老舗調味料メーカー「ソラチJのジンギスカンタレを絡ませ、フルーティ…
で旨みのあるラム肉、ニンジン、ピーマン、もやしをトッピングしました

536 147 北海道芦別市のご当地グルメ「ガタタンJとは、具だくさんでとろみのある中華風スープです

537 147 
北海道新十津川産赤肉メロン果汁をピスケッ卜生地、スポンジケーキ、クリームに使用した風昧豊かな

ヂニッシユJ，ンです
539 147 北海道局橋牧場新鮮な牛乳を低温殺菌し、乳酸菌を加えゆっくり育てたのむヨーグルトです

540 148 
鹿児島県南州農場のブランド黒豚「かごしま黒跡Jを100%使用した賀沢な焼肉重です

タレには鹿児島県の老舗メーカー「キンコー醤油株式会社Jの醤油を使用しています

541 148 
鹿児島県出水で生産された卵と鹿児島県産銘柄要

出した費沢な親子井です

542 149 
宮城県気仙沼産かつおのなまり節と生委などを混ぜ込んだ酢飯、ご1まう入り肉団子、ニ陸産わかめとク

ルミのマヨネーズ耳目え、宮城県産小松菜の煮びたし
福島県会津産コシヒ力りを使用したシンプルな白米とオムフイスの2つの昧が楽しめます。

543 150 福島県産鶏の唐揚げ；じゃがいもを会津天宝みそで味付けた郷土料理「かんぷらJ、福島県産豚のしょ

う力1~i尭きなどを盛りつけています
福島県会津産コシヒ力リと油揚げLごぼう、にんじんなどを炊き込んだ昧めしおkぎりと福島県産鶏ムネ

544 150 肉のそぼろを会津天宝みそで味付けた肉みそおにぎりに、玉子焼き、大学芋、南相馬市の宮野漬物

食品のきゅうりの漬物を付け合わせました
545 151 淡路島産のちりめんを、めんたいマヨネーズで和えて中具にしたおにぎりです

546 151 
兵庫産の真だζを中異lζし、真だこ・刻んだ玉ねぎ・醤油・マヨネーズの天ぷらを乗せてのりで巻いたボ

リユームのあるおにぎりです
547 152 鹿児島県酪農乳業社製の生クリーム、鹿児島県産玉子の卵液と砂糖も使用しています

東北雇コシヒ力リの臼飯と、枚目県産出内地鶏スゴの炊き込みこはんk、ニ陸l亙眼駐l銀王jの塩

548 153 
焼き・岩手県産南部どりの肉団子・福島県産豚の生萎焼き・気仙沼港水揚げフ力のフライ・青森県産

のほたて煮、石巻港水揚げJj＼女子の佃煮など、東北各県の食材と被災地の食品加工メーカーの製品
l彩感ηあわ廿、豪華に什卜げ7子治＃均下す

549 153 
東北産のいくらを中具に入れ、上部にものせた「てっぺん盛りJのおにぎりです。一口目かち東北産いくち

の風味を楽しめます
550 153 三陸沖で獲れる海藻の「アカモクJと水菜をトッピングしました
551 153 岩手県産の小麦粉を使用したjb生地でこしあんとマーガリンを包みました

552 153 福島県産の桃のジャムとホイッブクリームを、桃のような見た目の）r;-：，，生地で包みました
554 153 東北産コシヒ力リを三陸産かきの煮汁で炊き、かき3粒と大根菜をトッピングしたかきご、はんです

555 153 
米粉を使用し、もっちりとした食感の；，－：，，で福島黒産の黄桃・山形県産の白桃・東北産りんご・ホイッブ

クリームをはさんだフルーツサンドイツチで、す

556 154 
福岡県産小麦を使用したバン生地にクッキー生地を被せて焼き上げ、福岡県産あまおう碍のジャムと福

岡県産牛乳入りのホイップクリームを入れた、あまおう再の風味が広がるメロンJ，ンです
557 154 

福岡県産小麦を使用したJ，ン生地で福岡県産ぶどうゼリーを包んで、焼き上げ、さらに福岡県産牛乳入

りのホイップクリームを入れました
具田幸村ゆかりのI也、長野県の名産物を使用したおにぎりセットで9o

558 155 
長野県産野沢菜をだしごはんに混ぜたおにぎ、り、長野県産野沢菜と信州、i味噌で味付けした鶏そぼろを

中具にしたおにぎり、信州、｜昧H曾で漬け焼きにした鮭、生萎で甘辛く味付けした牛しぐれ煮、ふき妙め煮
土tr'，の撚事芝草rt士、y 卜／；：：［，出，~

559 155 
信州産玄そばを石臼引きにしたそば粉を使用した五割そばです。 すり潰したくるみダレをそばコゅに溶

かして食べることで、くるみの香ばしさと甘く濃厚な昧わいを楽しめます。安曇野産わさびを別添していま
560 155 長野県産野沢菜と鮭ほぐしを混ぜ、ごま油を加えて風昧よく仕上げました
561 155 信州産玄そばを石臼引きにしたそば粉を使用した五割そばです



真田幸村ゆかりの地、長野県の名産物を使用したおkぎりセットです。
562 155 長野県産野沢菜をだしごはんに混ぜたおにぎりとねぎ・笥・甘めの信州味噌で妙めた豚ひき肉を中具に

したおにぎり、信，Jii'I昧噌でj貰け焼きにした
563 155 信州産玄そばを石臼引きにしたそば粉を使用した五割そばです
564 155 長野県産野沢菜と甘めの信州昧噌で味つけし、ごま油を加えて風昧よく仕上げた鶏そぼろを中具！こし
565 155 真田幸村ゆかりの地、長野県の名産物を使用したおにぎりセットです

566 156 
北海道と東北の食材を使用したかちあげヲシです。青森県産黒！こんにくと自にんにく、北海道産）（IJーを

使用した食欲をそそる香りとコク深い味わいを楽しめます
569 156 北海道南地方で獲れるスルメイカを刻んで、北海道産昆布入り醤油といかの煮汁で炊いたもち米と混

571 156 
細めの中華麺に北海道南産いか、力こかまぼζ、ニンジン、レタス、紫キャペ＇；人オ二オンスライスをトッピン

グしました
572 156 しっとりとしたスポンヲ生地で青森県産リ〉ゴヲャムと北海道産ホイッブクリームを包みました

573 156 
北海道産小麦を100%使用したもちもちとした食感の生地で、青森県産角切りリンゴ、リンゴジャム、

チーズクリームを包みました
574 156 日本のりんご、栽培発祥の地、七飯町のりんごと青森県のりんご、果汁を使用した炭酸飲料です

576 156 豚パラ肉を北海道の調味料メーカー［ソラチJのタレに漬け込み、じっくりと焼き上げました
580 156. 北海道産牛乳を使用したなめらかな食感のクリームを、シユ一生地に入れてチョコレ…トで、コーテインゲし

581 156 
もちもちとした食感の生地！こ牛乳シートを織り込み焼き上げたコロネに、北海道産牛乳を使用したホイッ

プクリームをたっぷり入れました
582 157 兵庫県産小麦使用
583 157 兵庫県産小麦使用

584 157 兵唐県産小麦使用

586 158 
麺（こは福岡県産フーメン専用小麦「フ…麦Jを100%使用した小麦粉を使用し、細めのちゃんぽん麺に

仕上げました
587 158 スープの味付けには、大分の醤油メーカーイフ99ン醤油jの醤油を使用しています

l j ニ里県~（J:/J;υりlこ~JU）佃魚、

2）三重県産の天然ごま鯖の塩焼き

592 159 
3）伊勢ひじきを混ぜ込んだ豆腐ハンバーグ

4）三重県産豚のとんかっ

5）三重県の銘柄鶏「錦爽（きんそう）どりjのムネ肉を使用したつくね
同士雷1国E吾川十石川1，事例古田i.t'-l苛t丸器油7'、目安γ，七者物 （／ァA.l".J..プ＇f=t-＇弓．ヴI../.¥',(¥ 

593 159 三重県「尾鷲ぷりJのハラミ部分を、白醤油で昧付け、ゆず胡槻を合わせ、おにぎりの中具にしました
594 159 三重の地醤油「伊勢醤油Jを使用した焼うどんです
595 159 三重県伊勢醤油を使用した焼うどんを入れたボリュームたっぷりのお好み焼きです
596 159 三重県伊勢ひじき入り春雨サラダをペースに、伊勢ひじき、オクラ、めかぶをトッピングしました
597 159 三重県産伊勢茶入りクリームと小倉あんを入れました

598 159 
三重県伊勢茶を加えた北海道産純生クリーム使用のホイッブクリームを、北海道産小麦に伊勢茶を加

えてしっとりと焼き上げたスポンヲ生地で巻いた日ー）しケーキです
599 159 三重県伊勢茶パウダーを加えた餅の中！こ、伊勢茶を合わせたこしあんとホイップクリームを入れた大福で
600 159 三重県伊勢醤油だれを塗って焼き上げた焼おにぎ‘りです
601 160 静岡県産奇のジャムとホイップクリームをはさみました
602 160 静岡県産の抹茶を練り込んだ）＇（＞で、ポテトサラダ、チーズ、ピザソ…スを包んで焼き上げました
603 161 熊本県大阿蘇低温殺菌牛乳入りのホイッブクリームと力スタードクリームを挟みました

604 161 
熊本県大阿蘇低温殺菌牛乳を使用した生地を三山形状に焼きあげて、マーガリンとゲラニュー糖で

味付けをしました

605 161 
九州産の小麦「ミナミノ力オljJを使用した生地に食べやすいように力、y卜を入れ、さらに上生地をかけて焼

き上げました。阿蘇小国ジャージー練乳入りの練乳クリームとバタークリームをサンドしています
606 161 熊本県大阿蘇低温殺菌牛乳を使用した、ほんのり甘いリングドーナツです
607 161 熊本県大阿蘇低温殺菌牛乳入りのチョコホイッブクリーム
608 161 熊本県産すいかを食べやすいサイズにカットしました



609 161 
熊本県阿蘇地方で収穫された阿蘇昂菜の間菜漬けを、乙んぷだしをペースlこかつおと焼あご‘のうま昧を
きかせた淡口しょうゆで仕上げた炊き込みごはんに混ぜ込みました

610 161 熊本県産トマトをメインに、チキンやゆで卵を異材（こしたボリュームのあるサンドイツチです

611 161 
「らくのうマザーズJの熊本県大阿蘇牛乳を使った甘味のある），－；；生地！こ、大阿蘇牛乳を使用したすっき

りとしたf愛昧ながらコクのあるホイッブクリームをt来みました
612 161 

熊本県産小麦を使用した蒸し），－；；生地を「らくのうマザーズJの力フェオレでイ士込み、「らくのうマザーズjの

大阿蘇低温殺菌牛乳入りクリームで華やかな模様を付けました
613 161 熊本県産うりを使用したさっぱりとした味わいの浅漬けで、す

614 162 
f八女伝統本玉露jは、匝が地域ブランドとして認定するf地理的表示保護制度（GI)Jに登録され

ています
615 163 妙めて刻んだ富山市産の工ゴマの葉と金ごまをご飯に混ぜ合わせておにぎりにしました
616 163 富山市産エゴマ油とドレッシングで和えたきんぴら牛芽サラダをサンドしました

617 163 
富山市産エゴマの葉・トマト・おくら・かつお油漬け・J，二月力・紫玉ねぎ、・レモンをトッピングし、トマトソース
を合わせた冷製）＼，スタ

618 164 
青森県十和田産にんにくを使用したバフ焼きのタレ「ベルサイユの音華ったれjを使用し調理した牛パラ

肉と、じっくり焼きあげた玉ねぎ、をあわせました。しっかりとした味付けと食感でご飯が進みます
621 164 北海道産小麦とヨード卵・光を使用したのどごしのよい麺
623 164 北海道函館の老舗瑚排専門店「美鈴jのコーヒーを使用したホイップクリームを入れました

624 164 
シャイ二一社のりんご、果汁と青森県産米粉を使用した生地！こ、酸味のきいた青森県産りんごめダイスを

トッピングした蒸し）＼，ンです
625 165 広島県産レモン果汁を使用した「レモン館jとfレモンビールJを和菓子風の生地で包みました

626 165 
広島県産レモン果汁を使用したさっぱりとした昧わいの「レモンクリームjと「海人の藻塩J入りのホイッブク
IJームを包んだシュークリームです

627 165 
広島県産エコレモンストレー卜果汁を使用したクラッシユゼリーと瀬戸内産藻塩入りのミルクムースに、甘

さ控えめのアjンを重ねた、見た目にも涼しげな3層仕立てのデザ、ートです

628 166 
宮城県名取高等学校の生徒さん18名が「地兄のグルメをコンヒ‘こで、商品化し、地域の活性化を応援

したいjという気持ちをこめて考案したお弁当です

629 167 
島根県産の米粉を使用したもちもちとしたデニッシユ生地！こ、出雲ぜんざいをイメージした紅白の求肥を

トッピングしました
630 167 島根県産いちじくの三；；ャムを使用し、豆乳ホイップクリームと力スタードを合わせたエクレア

632 169 
J，ン生地には熊本県産小麦粉を使用し、らくのうマザーズのf大阿蘇低温殺菌牛乳j入りホイツブクリー

ムと熊本県産晩白柚のペースト入りジャムをサンドしました。牛乳の甘昧と柑橘系の酸味を楽しめる商

633 170 
青森県産力シスと牛乳入りのホイップクリーム！ζ力シスヲャムをのせ、青森県産米粉使用のふんわりとした

シフォン生地でサンドしました
634 171 高知県境港産紅ズワイガこを使用した、醤油ペースの旨みのある中華あんかけで仕立てた天津飯です
635 171 大山どりを使ったおこわと、和惣菜がよく合います
636 171 高知県境港産サーモンの醤油漬けをさちに濃厚な甘露醤油、茎わさびをあわせ呉材にした手巻きお！こ

638 171 大山どり使用
639 171 大山産「自J'Z'ラ牛乳j

640 171 大山産f白jfラ牛乳J
641 171 大山産「白jfラ牛乳j

643 171 島根県の老舗醤油蔵である「大正屋醤油Jの濃厚で甘みのある甘露醤油を使用しています

644 171 
島根県の製麺会社「ナ力タ力Jの出雲生そばを使用しました。っゅは、化学調味料を使用していないの

で素材の旨みを楽しめます

646 173 
岐阜県産のrI l'YシモJの米粉を使用したモチモチとしたJ，＞生地！こ、飛騨高原牛乳入りの力スタードク

リームとホイップクリームを入れました

647 173 
岐阜県産の「ハツシモjの米粉を使用したJ，ン生地！こ、ピザフィリングとチーズソースを包んでおむすびの形
！こしました

649 174 和歌山県紀州産の種抜き梅、刻み栴、しそを使用した紀州づ℃しのおにぎりです

650 174 
和歌山県州産のはちみつ栴を丸ごと使用し、紀州梅どりのチキンカツと栴マヨソースを合わせた地産地

消）＇＼＇－ ガー



651 174 
和歌山県産の「構J.「みかんJ.「桃jが入った「和みツクスクリームJとホイッブクリームの2穂クリームを合わ

せました
652 174 和歌山県産の「梅J.「みかんJ.「桃jが入った「和みックスクリームJを半月状のスポンヲケーキにサンドし

653 174 
J，イ生地をシユ一生地の上にのせ焼き上げたデニッシユ風のサクサク食感のJ，イシユ－（こ、和歌山県産の

「梅j・「みかんJ.「桃jが入った「手口みツクスクリームJとホイツプクリームを入れました

654 174 
和歌山県産みかん果汁硝廉りこんだスポンジに、純生クリームと和歌山県産のf梅J.rみかんJ・「桃Jが
入った同日みツクスクリームJを合わせた口一ルケーキです

655 175 熊本県球磨郡山江村産の山江栗を使用したモンプランです
656 176 「ごまだしjは、魚の身やごまをすりつぶし醤油なとで味付けした、大分県佐伯市の調味料です



商品番号｜記事番号
口一ソン「自治体との連携J

自治体との連携
以月史，r.

てまいりました。今回f白石温麺’宮地域活性の地2009年7月に宮城県と口ーソンが締結した包

7 2 i括提携後、宮城県内でさまざまな取組みを実施してまいりました。今回、 H白石温麺Hを地域活性の地

域商材として推進している白石市と、東北各県の店舗網を利用して地産地消の拡大を推進している
ーリツ{J)伊、［，＼が－卒J

日ーソンと島根県は、 2009年3月！こ包括業務提携を締結し、地域の活性化や県民サービスの向上を

41 8 1目的としたさまざまな取組みを行ってまいりました。今回の高品発売は協定内容の『地産地消の推進お

42 8 

43 8 

44 9 

45 9 

46 9 

47 9 

ユ」
’用した商品（3品｝、勝浦市商工会青年部と共同開発した商品(1品｝を発売し、千葉県の魅力を広く

56 11 
千葉県と口ーソンのf地域振興・地域貢献に関する包括協定J締結を記念して、千葉県産食材を使

｜用した間品（3品｝、勝浦市商工会青年部と共同開発した商品（1品〕を発売し、千葉県の魅力を広く

57 11 
i千葉県と口一ソンの「地域振興・地域貢献に関する包括協定j締結を記念して、千葉県産食材を使

用した商品（3品｝、勝浦市商工会青年部と共同開発した商品（1品｝を発売し、干葉県の魅力を広く

58 11 
干葉県と口ーソンのf地域振興・地域貢献に関する包括協定j締結を記念して、千葉県産食材を使

i用した商品（3品｝、勝浦市商工会青年部と共同開発した商品。品｝を発売し、千葉県の魅力を広く

74 15 
i口ーソンは、岩手県と地域活性化包括協定（2009年6月）を締結しています。今回の取組みは、こ

の協定（こ基づく地域活性化の一環となります
口一ソンと鳥取県は、 2006年5月（し包括的業務提携を締結し、地域の活性化や県民サービスの向上

84 19 ｜を目的としたさまざまな協働事業を行っております。今回の取り組みは提携の項目である「地産地消・地

85 19 

86 19 



口ーソンと鳥取県は、 2006年5月に包括的業務提携を締結し、地域の活性化や県民サービスの向上

87 19 を目的としたさまざまな協働事業を行っております。今回の取り組みは提携の項目である「地産地消・地

産他消の推進｜の一環です

96 22 
新潟県との包括的連携協定締結（2009年9月24日） 1周年を記念し、「ご愛顧フ工アjと題して、ご

当I也メニュー等

97 22 
新潟県との包括的連携協定締結（2009年9月24日） 1周年を記念し、「ご愛顧フェアjと題して、ご

当地メニュー等

98 22 
新潟県との包括的連携協定締結（2009年9月24日） 1周年を記念し、「ご愛顧フェアJと題して、ご
当地メーユ一等

99 22 
新潟県との包括的連携協定締結（2009年9月24日） 1周年を記念し、「ご愛顧フェアJと題して、ご
当I也メニュー等

121 28 
日ーソンと北海道両者は2008年2月に包括連携協定を結び、食の振興や環境に関する取り組みを中

心（ζ北海道の地域活性化に向けて活動しています

122 28 
日ーソンと北海道両者は2008年2月！こ包括連携協定を結び、食の振興や環境！こ関する取り組みを中

心｛こ北海道の地域活性化に向けて活動しています

123 28 
口…ソンと北海道両者は2008年2月（ζ包括連携協定を結び、食の振興や環境に関する取り組みを中

心（ζ北海道の地域活性化に向けて活動しています

124 28 
日ーソンと北海道両者は2008年2月！こ包括連携協定を結び、食の振興や環境に関する取り組みを中

心に北海道の地域活性化に向けて活動しています

130 30 
口一ソンは、地域への貢献を目的に北陸3県と個別に包括協定を締結し、この一環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

131 30 
口一ソンは、地域への貢献を目的に北陸3県と個別に包括協定を締結し、この一環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

132 30 
口一ソンは、地域への貢献を目的！こ北陸3県と個別に包括協定を締結し、この一環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

133 30 
口一ソ〉は、地域への貢献を目的（ζ北陸3県と個別に包括協定を締結し、乙の…環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

134 30 
日ーソンは、地域への貰献を目的！こ北陸3県と個別に包括協定を締結し、 ζの一環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

135 30 
口一ソンは、地域への貢献を目的に北陸3県と個別に包括協定を締結し、この一環として地元県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました

136 30 
日ーソンは、地域への貢献を目的に北陸3県と個別に包括協定を締結し、この一環として地苅県産品

を使用した商品や北陸各県の昧を楽しめる商品を独自に開発し販売してまいりました
『北海道クルメフ工ア』は｜北海道jとIシーーツクパイウェイ北海道Jとの協働で行っているフェアで、道内各

148 33 地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信により地域活性化を応援して

います。このフェアは2011年10月まで毎月1回計12回行います
『北海道グルメフェア』は「北j毎道jと「シーニックパイウェイ北海道jとの協働で行っているフ工アで、道内各

149 33 地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信により地域活性化を応援して

います。このフェアは2011年10月まで、毎月1回計12回行います
『北海道クルメフェア』は「北海道Jと「シーニックパイウ工イ北海道jとの協働で行っているフ工アで、道内各

150 33 地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信により地域活性化を応援して

います。このフェアは2011年10月まで、毎月1回計12回行います
本日、株式会社日ーソンは岡山県U連携と協力！こ関する包括協定jを締結いたします。協定内容の

153 36 r±也産地消J（；：：：関する取り組みのひとつとして、岡山県産の食材を使用した商品や地元の名物メニュー
をモチーフにした商品など、記念商品全9品
本日、株式会社口ーソンは岡山県とI連携と協力に関する包括協疋Jを締結いたします。協：疋内替の

154 36 「地産地消J（こ関する取り組みのひとつとして、岡山県産の食材を使用した商品や地元の名物メニュー

をモチーフにした商品など、記念商品全9品
本日、株式会社口ーソンは岡山県とI連携と協力k.関する包括協疋jを締結いたします。協疋内容の

155 36 r±也産地消J（こ関する取り組みのひとつとして、岡山県産の食材を使用した商品や地元の名物メニュー

をモチーフ！こした商品など、記念商品全9品



本日、株式会社白ーソンは岡山県とI連携と協力Iこ闘する包括協定jを締結いたします；協定内容の

156 36 ｜「地産地消Jrこ関する取り組みのひとつとして、岡山県産の食材を使用した商品や地元の名物メニュー

157 36 

158 36 

159 36 

をモチーフにした商品など、記念商品全9品
本日、株式会社口ーソンは岡山県とI連携と協力に関する包括協定jを締結いたします。協定内容の

160 36 Ir地産地消Jに関する取り組みのひとつとして、岡山県産の食材を使用した商品や地元の名物メニュー

161 36 

162 37 

163 37 

います。このフ工アは2011年10月まで、月1田計12田行います
『北海道グルメフェア』はI北潟道jとfシーニック；rイウェイ北海道jとの協働で行っているフェアで、道内各

164 37 ｜地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信により地域活性化を応援して

います。このフェアは2011年10月まで、月1回計12回行います
『j七海道グルメフ工ア』は｜北海道jとIシーニックバイウ工イ北海道jとの協働で行っているフ工アで、道内各

173 41 ｜地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベントJ情報の発信により地域活性化を応援して

174 41 

175 41 

176 41 

177 42 

178 42 

179 42 

180 42 



193 

194 

195 

196 

197 

198 

199 

200 

201 

202 

203 

204 

212 

213 

214 

215 

216 

217 

45 

45 

45 

45 

45 

46 

46 

46 

47 

47 

今回発売する商品は、福岡市との「地域共働事業（ζ関する包括連携協定J中の共働事業項目であ

る「地産地消や地域経済の活性化に関することJの取り組みの一環として開発したオリジナル商品です
今回発売する商品は、楠岡市との「地域共働事業に関する包括連携協定J中の共働事業項目であ

る作曲産地消や地域経済の活性化に関することjの取り組みの一環として開発したオリジナル商品です
今回発売する商品は、福岡市との「地域共働事業に関する包括連携協定J中の共働事業項目であ

るf地産地消や地域経済の活性化！こ関することjの取り組みの一環として開発したオリジナル商品です
今回発売する商品は、福岡市との「地域共働事業に関する包括連携協定J中の共働事業項目であ

る「地産地消や地域経済の活性化！こ関することJの取り組みの一環として開発したオリジナル商品です
今回発売する商品は、福岡市との「地域共働事業に関する包括連携協定J中の共働事業項目であ

る「地産地消や地域経済の活性化に関することjの取り組みの一環として開発したオリジナル商品です
株式会社口ーソンは、 2011年4月26日（火）に締結した栃木県との「包括的連携協定見記念して、

「とちぎ、元気フ工アJと題し、栃木県にちなんだ商品を2011年4月26日（火）から3週間、関東地区の

口ーソン店舗にて発売いたします
株式会社口ーソンは、 2011年4月26日（火）！こ締結した栃木県との「包括的連携協定」を記念して、

「とちぎ、元気フ工アJと題し、栃木県にちなんだ商品を2011年4月26日（火）から3週間、関東地区の

口ーソン店舗にて発売いたします
株式会社口ーソ〉は、 2011年4月26日（火）！こ締結した栃木県との「包括的連携協定見記念して、

「とちぎ元気フェアJと題し、栃木県にちなんだ商品を2011年4月26日（火）から3週間、関東地区の

口一ソン店舗にて発売いたします
『北海道ゲJl,メフェア』はl北海道Jと｜シ一二ツクパイウェイ北海道Jとの協働で行っているフェアで、道内

地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信（こより地域活性化を応援して

います。ごのフェアは2011年10月まで、毎月1回行います
『北海道グルメフェア』はf北海道JとIシ…ニックJr.:イウ工イ北海道jとの協働で行っているフェアで、道内各

47 ｜地域の食材を使用した商品の販売と、地域の観光・イベント情報の発信により地域活性化を芯援して

47 

53 

53 

53 

53 

54 

54 



このフェアでは、北海道と道内各JAの協力のもと、道産食材を使用した商品の販売に加え、地域の

218 54 
観光・イベント情報の発信を行い、地域活性化を応援しています

日ーソンと北海道は2008年2月に包括連携協定を結び、食の振興や環境に関する取り組みを中心
/;- jfj毎i首の鮒J.i;;f.）青判＝イr,／；－白け°t;- ）~号室h:tx-1 ，ア l ＼三をす

249 64 
新潟県農林水産部食品・流通課や糸魚川地域振興局のほか、糸魚川市や県内各地の農協と連携

して地産食材を調達しました。この商品の販売を通じて、新潟県の地産食材の美昧しさを県外へ発信

250 65 
「北海道うまいもの巡りJでは、道内の各地域の食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

251 65 
「北海道うまいもの巡りJでは、道内の各地域の食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

252 65 
「北海道うまいもの巡りJでは、道内の各地域の食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

253 65 
「北海道うまいもの巡りjでは、道内の各地域の食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします
266 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

267 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

268 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

269 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

270 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

271 70 茨城県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して

272 70 茨城県とのf地域活性化包括連携協定J締結を記念して

277 73 
長崎県と口ーソンは包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心（；：：±也域の活性

化にむけた活動をしています

278 74 
「北海道うまいもの巡りJでは、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

279 74 
「北海道うまいもの巡りJでは、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

280 74 
「北海道うまいもの巡り」では、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

281 74 
「北海道うまいもの巡りJでは、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

282 74 
「北海道うまいもの巡りJでは、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

283 74 
「北海道うまいもの巡りjでは、北j毎道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします

284 74 
「北海道うまいもの巡りjでは、北海道の地産食材を使った商品や地域限定の商品を発売するほか、

観光・イベント情報の発信など、地域の活性化を応援いたします
京都府とj地域活性化包括連携協疋jを締結しました。とれを記念し、連携事項｜地産地消（ι京都

292 77 産品の販路拡大！こ関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した高品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフ（こした商品等、全7品を本日より近畿地区の口ーソン店舗
京都府と｜地域活性化包括連携協疋Jを締結しました。これを記念し、連携事項｜地産地消！ι京都

293 77 産品の販路拡大に関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフにした商品等、全7品を本日より近畿地区の口ーソン店舗
京都府と「地域活性化但括連携協疋Jを締結しました。とれを記念し、連携事項「地産地消に京都

294 77 産品の販路拡大に関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフ！こした商品等、全7品を本日より近畿地区の口一ソン店舗
京都府と「地域活性化包括連携協定見締結しました。これを記念し、連携事項「地産地消(c_京都

295 77 産品の販路拡大！こ関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーューをモチーフにした商品等、全ア品を本日より近畿地区の口一ソン店舗



京都府U地域活性化包括連携協定Jを締結しました。これを記念し、連携事項「地産地消ι京都

296 77 産品の販路拡大iζ関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフにした商品等、全7品を本日より近畿地豆の口一ソン店舗
京都府と｜地域活性化包括連携協疋Jを締結しました。これを記念し、連携事項［地産地消lし京都

297 77 産品の販路拡大lζ関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフ！こした商品等、全7品を本日より近畿地区の口一ソン店舗
京都府と「地域活性化包括連携協疋jを締結しました。これを記念し、連携事項「地産地消k京都

298 77 産品の販路拡大（こ関することjの取り組みとして、京都府産の食材を使用した商品や、京都府ゆかりの

メーユーをモチーフ｛こした商品等、全7品を本日より近畿地区の口ーソン店舗
長崎県と口一ソンは包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心｛；：：±也域の活性

300 79 化にむけた活動をしています。その一環として、 2012年度から長崎県と共同で「高校生ペーカリ…商品

開発企画事業｜を実施しています
大分県と口ーソンは2007年！こ包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心に地

303 81 域の活性化にむけた活動をしています。その一環として、 2012年度から大分県と共同で「高校生ペー力

リー商品開発企画事業」を実施しています

304 82 
f北海道うまいもの巡りJ第7弾μ自II路・根室地域編旬開催します。釧路のご、当地メニューを再現した

弁当や）＇（ス夕、惣菜、釧路町産勝肉を使用したおにぎ、りを発売いたします

305 82 
「北海道うまいもの巡りj第7弾u釧路・根室地域編噌開催します。釧｜路のご当地メニューを再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

306 82 
「北海道うまいもの巡りJ第7弾H釧路・根室地域繍”を開催します。釧i路のご当地メニューを再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産服肉を使用したおにぎりを発売いたします

307 82 
「北海道うまいもの巡りj第7弾”釧路・根室地域編旬開催します。 iJII路のご、当地メニューを再現した
弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

308 82 
［北海道うまいもの巡り」第7~~/J釧路・根室地域編電開催します。釧路のご、当地メ二ユ…を再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

309 82 
「北海道うまいもの巡りj第7弾’官｜｜路・根室地域編”を開催します。 iJII路のご当地メニューを再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

310 82 
「北海道うまいもの巡りJ第7弾H割｜酪・根室地域編”を開催します。 iJII路のご、当地メニューを再現した
弁当やパスタ、惣菜、 iJII路町産版肉を使用したおにぎりを発売いたします

311 82 
「北海道うまいもの巡りJ第7弾’訓路・根室地域編”を開催します。 ililll路のご当地メニューを再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産勝肉を使用したおにぎりを発売いたします

312 82 
「北海道うまいもの巡りj第7弾H釧｜路・根室地域備官開催します。割｜！路のご‘当地メニューを再現した

弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

313 82 
「北j毎道うまいもの巡りj第7弾M釦｜路・根室地域編”を開催します。 iJII路のご‘当地メニューを再現した
弁当やパスタ、惣菜、釧路町産豚肉を使用したおにぎりを発売いたします

314 82 
「北海道うまいもの巡りJ第7弾”釧路・根室地域編’を開催します。 iJII路のご、当地メニューを再現した
弁当やパスタ、惣菜、釧路町産跡肉を使用したおにぎ、りを発売いたします

318 84 
奈良県と「連携と協力に関する包括協定見締結いたしました。これを記念し＼連携事項「地産地消お

よび奈良県オリジナル商品の開発・販売jの取り組み

319 84 
奈良県と「連携と協力に関する包括協定jを締結いたしました。 ζれを記念し、連携事項「地産地消お

よび奈良県オリジナル商品の開発・販売jの取り組み

320 84 
奈良県と「連携と協力に関する包括協定jを締結いたしました。これを記念し、連携事項「地産地浩お

よび奈良県オリジナル商品の開発・販琵Jの取り組み

321 84 
楽良県と「連携と協力に関する包括協定Jを締結いたしました。これを記念し、連携事項f地産地消お

よび奈良県オリジナル商品の開発・販売jの取り組み

322 85 
宮城県主催の「同校生お弁当コ〉テストjで入買した自城県本吉響昌等学校の生徒さんたち考案の

「響け！ありがとう弁当

323 86 
口一ソンは、茨城県と2013年11月に「地域活性化包括連携協定Jを締結し、県産品を使った商品の

発売や環境（こ関する取組みを中心に、地域活性化に向けた活動をしています

325 88 
北海道との協働で、道産食材を使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行J
を開催します。第1弾の”空知・石狩・後志地域編H
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口…ヲヲDE海道t[2DD8年三月に包括連携協定を締結し、食の撫明野環境k'.関する取組みを中1[)

に北海道の地域活性化にむけて活動しています。このたび開催するf北海道昧紀行Jは、その一環とし
て、道産食材を使用した商品や地域の限定商品を販売するほか、観光・イベントJ情報の発信を通じて

1[) 

F一緒に開発したベー力リーとスイーツを発売します
群馬県と口一ソ〉は、 2012年9月に「地域活性化包括連携協定Jを締結し、青少年の育成や地産地

消の推進を中心！こ地域の？舌性化にむけた活動をしています。その一環として、口ーソンと地元の高校生

戸一緒に開発したベー力リーとスイ－".Jを発売します
北海道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進するf北海道昧紀行J
を開催します。第4弾の”宗谷・上川・留萌地域編H

北海道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進するf北海道昧紀行J
を開催します。第4弾の”宗谷・上川・留萌地域編H

北海道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道味紀行J
を開催します。第4弾のμ宗谷・上川・留萌地域編”
北海道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進するf北j毎道味紀行J
を開催します。第4弾の”宗谷・上J11 ・留萌地域編H

北海道との協働で、道産食材を使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道味紀行」

を開催します。第4弾の”宗谷・上川・留萌地域編”
北潟道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行j

を開催します。第4弾の”宗谷・上J11・留萌地域編H

北海道との協働で、道産食ヰオを使った商品の発売を通じて地域活性化を推進するf北海道昧紀行j

を開催します。第4弾の”宗谷・上川・留萌地域編H

北海道との協働で、道産食材を使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行J
を開催します。第4弾のd’宗谷・上川I・留萌地域糧H
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414 111 
北海道との協働で、道産食材を使った商品の発売を通じて地域活性化を推進するf北海道昧紀行J
の第6弾H目日振・日高地域編Hを開催

415 111 
北海道との協働で、道産食材を使った商品の発売を混じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行J
の第6弾II目日振・日高地域編”を開催

416 111 
北j毎道との協働で、道産食材を使った商品の発売を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行J
の第6弾IIij日振・日高地域編”を開催

417 112 
栃木県と口一ソンは2011年（ζ包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心lこ地

i或の活t性化にむけた活動をしています
口一ソンは、 2007年12月に熊本県と地産地消や地域経済の活性化などを共同で推進する包括協

428 114 定を締結し、県産食材を使用した商品を九州全域で発売してまいりました。今回の企画を通じて、さ

らに地産地消と地域活性化！こ貢献できるよラ取り組んでまいります
口一ソンは、 2007年12月九熊本県と地産地消や地域経済の活性化なとを共同で推進する包括協

429 114 定を締結し、県産食材を使用した商品を九州！全域で発売してまいりました。今回の企画を通じて、さ

ら！こ地産地消と地域活性化（こ貫献できるよう取り組んでまいります
日ーソンは、 2007年12月（1...熊本県と地産地消や地域経済の活性化などを共同で推進する包括協

430 114 定を締結し、県産食材を使用した商品を九州全域で発売してまいりました。今回の企画を通じて、さ

らに地産地消と地域活性化（ζ責献できるよう取り組んでまいります
口一ソンは、 2007年12月九熊本県と地産地消や地域経済の活性化などを共同で推進する包括協

431 114 定を締結し、県産食材を使用した商品を九州全域で発売してまいりました。今回の企画を通じて、さ

ち！こ地産地消と地域活性化に量献できるよう取り組んでまいります
大分県と口一ソンは2007年！こ包括連携協疋を締結し、青少年の育成や地産地消の推進など、地域

442 120 の活性化にむけた活動をしています。その一環として、大分県と共同で「次世代応援地産地消商品開

発コンテストlを開催しています
445 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通じて地域活性化を推進する「北海道味紀行jを開催

446 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行」を開催

447 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通心て地域活性化を推進するf北海道昧紀行」を開催

448 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行jを開催

449 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行jを開催

450 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を混じて地域活性化を推進する「北海道味紀行jを開催

451 122 北海道と協働し、道産食材を使用した商品を通じて地域活性化を推進する「北海道昧紀行jを開催
北九州巾と「包括連携協疋jを締結いたしました。連携事項r±也産地消の推進及び市産品の販路拡

454 125 大に関することjの取り組みとして、小倉の郷土料理店ばのぬか炊きjを中具にしたおにぎ、りや、門司港

発祥の麺料理「ちゃんらー｜など、北力1)11'1ゆかりのメーユーをモチーフにしたオリラナル記念商品3品
北九州市とi包括連携協疋j硝帝結いたしました。連携事項I地産地浩の推進及び市産品の販路拡

455 125 大に関することJの取り組みとして、小倉の郷土料理店ばのぬか炊きJを中異！こしたおにぎりや、門司港
発祥の麺料理「ちゃんら－ Iなど、北力州ゆかりのメーユーをモチーフにしたオリヲナル記念商品3品
北九州市と「包括連携協定見締結いたしました。連携事項「地産地消の推進及び市産品の販路拡

456 125 大に関するととjの取り組みとして、小倉の郷土料理店ばのぬか炊きjを中具にしたおにぎりや、門司港

発祥の麺料理fちゃんら－Jなど、北九州ゆかりのメーユーをモチーフにしたオリジナル記念商品3品

470 129 
今回の企画は、埼玉県が推進する女性活躍支援事業f埼玉版ウーマノミクスプ口ヲェクトJ、農林水産

省が推進する「農業女子プ口三；；ェクトjとDーソンが連携して実現しました

471 129 
今回の企画は、埼玉県が推進する女性活躍支援事業「埼玉版ウーマノミクスプロヲ工クトJ、農林水産

省が推進する「農業女子プロジェク卜Jと口ーソ〉が連携して実現しました

477 131 
口一ソンは、 2009年3月に島根県とf包括業務提携Jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した商

品やご当地メーユーの商品化！ζ取り組んできました

478 131 
口一ソンは、 2009年3月！こ島根県と「包括業務提携jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した商

品やご当I也メーユーの商品化！こ取り組んできました

479 131 
口ーソンは、 2009年3月に島根県と「包括業務提携jを締結したのを機！こ、地苅の食材を使用した商

品やご、当地メニューの商品化に取り組んできました

480 132 
日ーソンは、 2006年5月の鳥取県との「包括的業務提携j締結を機に、 I由児の食材を使用した商品

やご当地メニューの商品化lこ耳Rり組んでまいりました
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自…ソ〉と北海道は、 2008年2月に包括連携協定を締結し、食の眠興や環境！こ関する取組7fjを中心

（こ北j毎道の地域活性化にむけて活動しています。その一環として「北海道昧紀行Jを開催し、道内の

各地域の食材を使用した商品やご当地の人気商品を販売するほか、観光・イペン川宵報の発信を通じ
抽i.w.の活件イkネ；：－r,下；掃し，n-

2015年8月に包括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販路拡大なとを通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月に包括連携協定を締結し、地産地浩の推進や市産品の販路拡大なとを通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月に包括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販路拡大など定通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月に包括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販路拡大なとを通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月！こ包括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販路拡大なとを通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月！こ旬括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販路拡大などを通じて、地域の

活性化を応援しています
2015年8月に包括連携協定を締結し、地産地消の推進や市産品の販指拡大なとを通じて、地域の

活性化を応援しています
口ーソンは、 2008年9月に静岡県と包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進なとを

通じて地域の活性化に取り組んでいます
日ーソンは、 2008年9月に静岡県と包括連携協定を締結し、青少年の脊成や地産地消の推進などを

通じて地域の活性化に取り組んでいます
口ーソンは青森県と包括連携協定を締結しi青少年の育成や地産地消の推理

化に取り組んでいます。 2014年から柏木農業高等学校の生徒さんと商品の共同開発を実施してお

り、 2014年！こは「相農の八ヤシパンJを、 2015年には「柏農もりもり弁当jを青森県内の口ーソン店舗で

持者l店l/ten 今年は初めで県外の口ーソトン下千~，争事L;'I;'す
口ーソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました
日ーソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました
口一ソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した

商品やご当地メ二ユ…の販売に取り組んでまいりました
口一ソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機（ζ、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売！こ取り組んでまいりました



638 171 
日ーソンは、 2006年5月（ζ鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました

639 171 
日ーソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました

640 171 
口一ソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した

商品やご当地メーユ…の販売！こ取り組んでまいりました

641 171 
日一ソンは、 2006年5月！こ鳥取県と「包括的業務提携jを締結したのを機！こ、地元の食材を使用した

商品やご、当地メニューの販売に取り組んでまいりました

642 171 
日ーソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご、当地メニューの販売！こ取り組んでまいりました

643 171 
自ーソンは、 2006年5月に鳥取県と「包括的業務提携Jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご当地メーユ…の販売！こ取り組んでまいりました

644 171 
口一ソンは、 2006年5月！こ鳥取県とf包括的業務提携Jを締結したのを機に、地元の食材を使用した

商品やご当地メニューの販売に取り組んで、まいりました

645 172 
口一ソンは2008年に長崎県と包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心

に、地域の活性化に向けた活動をしています

648 174 
口一ソンは、 2003年8月に和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携jを締結いたしました。ごれまで

も地元の食材を使用した商品やご当地メニューの販売！こ取り組んでまいりました

649 174 
口…ソンは、 2003年8月｛ζ和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携Jを締結いたしました。これまで
も地元の食材を使用した商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました

650 174 
口一ソンは、 2003年8月（ζ和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携Jを締結いたしました。これまで
も地元の食材を使用した商品やご当地メーユーの販売に取り組んでまいりました

651 174 
口一ソンは、 2003年8月lζ和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携Jを締結いたしました。これまで
も地元の食材を使用した商品やご当地メニューの販売に取り組んでまいりました

652 174 
口一ソンは、 2003年8月［ζ和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携jを締結いたしました。これまで

も地元の食材を使用した商品やご、当地メニューの販売に取り組んでまいりました

653 174 
日ーソンは、 2003年8月に和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携jを締結いたしました。これまで

も地元の食材を使用した商品やご、当地メーユーの販売に取り組んでまいりました

654 174 
口一ソンは、 2003年8月に和歌山県と全国第1号の「包括的業務提携Jを締結いたしました。これまで
も地元の食材を使用した商品やご当地メニユ…の販売に取り組んでまいりました



口一ソン「当地メニュー』
商品番号 記事番号 当地メニュー

49 10 
沖縄県の口一ソンで人気のお弁当！ゴーヤーチャンブルーに加え、ハンバーグ、工ピフライ、目玉焼きな

ど、種類豊富なお力、ずがたっぷり入っています。
50 10 沖縄では定番異材のおにぎり！ポークランチヨ〉ミートと玉子焼きを挟んだボリユ…ム満点のおにぎりです
51 10 沖縄風炊き込みご飯 ひじき・にんじん・しいたけを混ぜ込み、跡肉の旨昧を効かせたご飯のおにぎり。
52 10 ゴーヤーの食感とランチョンミー卜の旨みが特徴。沖縄の代表的な惣菜です
53 10 沖縄でおやつの定番として人気の揚げドーナツです。サクサクとした食感が特徴です
54 10 沖縄産の黒糖入りのJ，ン生地で、小倉あんとホイップクリームをたっぷりと挟みました
56 11 千葉県勝浦の荷名B級グルメを冷しつけ麺で再現しました。

広島県呉市内の店舗で働く武内さんのアイデアを元k、j毎軍料理研究家の高森直史さんと呉市の協

66 13 力を得て開発した商品です。呉市名物の肉じゃがを香ばしい寵油ご1まんと合わせ井に仕立てました。肉

じゃがは、旧海軍のレシピを参考！こじゃがいも・牛肉・たまねぎを醤油と砂糖のみで調理し、ごま油で仕

67 13 
香川県高松市内の店舗で働く滝浦さんのアイテ‘アを沌に開発したメニューで、す。だし醤油仕立ての焼う

どんに、香川県ではなじみの深い豆のかき揚をイメージした、金時現の天ぷらをj訴えました
｜大山とり、日）＇＼ヲ午礼、－ I世紀なし果汁j使用

84 19 
鳥取県は、全国有数のカレー消費量を誇ります。鳥取名物の大山どりのチキ〉力少をトッピ〉グし、かくし

昧（こ白パラ牛乳と二十世紀なし果汁を使用した地元色ゆたかな力レーです。 カレ…王国鳥取県で、力
｜ノー（；－よる町お；＇＂（ 府同指lJ活動す~＇’鳥取力｜ノーイ旦導部”の認官房号けTl ＼定寸
［大山どり、白）~＇ラ牛乳、一十世紀なし果汁J使用

86 19 ’鳥取カレ…倶楽部”の認定を受けた商品です。カレーパウダーで下昧をつけた麺に、白パラ牛乳と二十

世紀なし果汁でマイルドlζ仕上げた力レールーをかけ、大山どりのからあげをトッピングしています。

94 21 
「豚井（みそ漬焼） Jは、埼玉県産の秩父味噌で作った昧噌だれにじっくりと漬け込んだ厚切り廓肉

を、オープンで香ばしく焼いてご飯（ζ乗せたどんぶりです
96 22 新潟タレカツ井jは、細かいパン粉で揚げたとんかつに甘辛い醤油ダレをかけた新潟スタイルのカツ井です

97 22 
「三条冷し力レーラーメンJは、コクのある力レーソースを中華麺（ζ和えて食べる新潟県三条市で人気のご

当I也メニュー
98 22 焼きそ（まにナポリタンソ…スをかけた新潟名物であるイタリアン焼きそばを日ールjじではさんだ商品です

もち食感粒あんはんjは、新潟県産の米：分を使用した生地で粒あんを包み込んだあんはんです。各地

99 22 で作られているご、当地メニューは、地元のお客様やその土地を訪れる観光客！こ好評です

100 23 
岡山県真庭市蒜山（ひるぜん）発祥のB級ご当地グルメをモチーフにしています。ひるぜん焼そばの振

興団体である「ひるぜん焼そば好いとん会J（こ昧・食感等についてご意見をいただき開発にいかしました

101 23 
広島県府中市発祥のB級ご当地グルメをモチーフ！こしています。「府中焼きJによる地域掠興を目指す

「備後府中焼きを広める会J （ζ昧・食感等についてのアド）~＇1スをいただき、開発にいかしました
108 27 「』~井jは、北海道帯広市の大衆食堂で約 8 0年前に考案されたメニュー
114 27 北海道で広く呼称されている「鶏の唐揚げJのことです
121 28 北海道深川市のご‘当地メニューの「深JIIそばめしjをアレンジしました
122 28 北海道深川市のご当地メニューの「深JIIそばめしjをアレンジしました。
124 28 北海道芦別市名物fガタタンスープjをアレンヲした、異材たっぷりのガタタンラーメンです

130 30 
福井県のソースカツ井、石JII県の八ントンフイス、富山県の高岡大仏コ口'Yケを使用。北陸三県のご当

地グルメを一つにした一度で±度英昧しし1ボリューム弁当

131 30 
＜福井＞脂の乗った身厚な国産鯖を丁寧に焼き上げました。生萎をはさんだととで食感のアクセントを

つけ、すっきりした後昧に仕上げている

132 30 
く石川〉大きなロースカツをウスターソースでしっかり味付けしました。幾種類ものスパイスを使用してじっ

くり煮込んだ力レールーをはさんでいる

133 30 
＜富山＞大きくて厚みのあるチャーシユーをトッピング、ご飯は鶏がらペースの醤油ラーメンスープで焼き

上げ、ブラックペ似てーを効かせました

134 30 
く石川〉たっぷりたまご‘がはしりた八ムたまご‘サンドとソースカツサンドの2種類の昧が楽しめるよくばりな

サンドイッチです
135 30 く富山〉たっぷりなモツ（こだしのきいた醤油風味のつゆが相性抜群な商品です



136 30 ＜石川｜＞特製力レーソース＆服カツがトッピンク、された総重量30 0 gのボリューム満点の商品です
ご当地メニュー

157 36 岡山名物の蹄かば焼を弁当に仕上げました。

厚みのある豚肉を聞き！こして焼き上げました
一当it!!メニュー

159 36 
話題のご当地メニューを再現しました。

昧日曾ダレをペースに味付けした麺に歯ごたえのよい親鳥と柔らかいもち肉の2種類の鶏肉とキャベツを盛
ηイ寸けでl＼走す

160 36 
ご当地メニュー話題のご当地メニュー「ひるぜん焼そぱjをロール）~：：：，，（こ挟み込みました。隠し昧に唐辛

子マヨネースを加えています
！うとん発祥の地j博多のラどん麺を再現

198 45 博多はうどん発祥の地。福岡市趨類商工協同組合が承認した中世期（鎌倉時代）に食べられてい

たうどん麺を再現しました。

206 47 
北海道「弟子屈ラーメンJの夏の人気メニューです。
和風だしのきいたあっさりスープに山わさびをあわせました

207 47 
北海道ザ〉ギ発祥の地と百われる釧路ならではのおにぎりです。

ザ〉ギ！こ濃厚なソースを絡めました
宕干県盛岡名物のH盛岡冷めんHは、小麦粉とでん粉を！原料！こした半透明で非情（ι押万のある麺か特

224 56 
徴です。名産・特産・本場・名物といった表示は、公正取引委員会によって基準を満たしていると判断

された場合にのみ使用可能で、ご当地麺では、札幌ラーメン・盛岡冷めん・甲州ほうとう・信州、｜そば・名
子片犀剤 Jめん・沖1豊子（；:f・ ；±/rb安コ／＇／，.需崎チャンポツ・需崎帥書面・沖縄子ぱの10品目！このみ承認~れ了

234 59 旨みを効かせた特製のとんこつスープに熊本ラ…メンには欠かせないマ－油を使用しました
268 69 今回発売するf佐伯ラーメンjは、大分県佐伯市で戦後から愛される地元の昧を再現した商品です。
281 74 北海道沿岸の定置網ホッケ漁の水揚げ日本一の寿都の新・ご、当地グルメ「寿都ホッケめしJを再現しま
286 74 北海道の郷土料理fいももち」をファストフーズメニューで再現しました
302 78 北海道小樽のご当地グルメである「小樽あんかけ焼そばJ

307 82 
北海道釧臨のご当地メニューを再現した弁当です厚みのある鶏モモ肉を赤唐辛子・ブ、ラックペツJ，－・マ

スタードを使用したソースで味付けしました。辛口のソースザ〉ギに仕立てました
309 82 北海道釧路のご当地メニューを再現しました。 ）＼スタの上！ことんかつをのせ、ミートソースをかけました

310 82 
北海道釧路のご‘当地メニューを再現しました。醤油と生善で下味をつけた鶏モモ肉の唐揚げに、さっぱり

とした甘酢だれをかけました。長ねぎ・白ごまを盛り付けて風味を出しました

320 83 
山梨県の郷土料理で、歯こ、7とえのよい麺が特徴です

321 84 
春らしいたけのこご飯や栴ご1まんに、奈良県の郷土メニューである「のつペjをイメーヲした煮物や局菜で

巻いたご飯、さらに奈良県産の食材を使用したおかずを詰め合わせました
330 88 北海道札幌・滝川が発祥の地とされるジンギスカンを異材にした焼うどんです

339 90 
宮城県「仙台マーボー焼そばjは、 1970年代に仙台市内の中華料理店の［まかないjとして誕生したご

当地メニューで、 2013年より数多くのメディアで取り上げられたことで、若い世代を中心！こ人気が高まつ
363 99 北海道芽室町のご当地メニューで、ある”十勝芽室コーン妙飯”
377 103 北海道富良野のご、当地メニューであるHオムカレー

389 106 北海道ご‘当地メニューHザ〉ギ

397 107 
間知県当地メニュー「チキン南蛮オーロラソースJr玉子焼J「サパのみりん焼きJ「笥の土佐煮j「豚の生

斐焼Jr茄子の素揚げ風jをおかずに盛り付けました
404 107 田知県香南市のご当地名物である「香南二ラ塩焼そばJです
437 117 青森県lζ多いほたての駅弁をイメーヲした弁当です
446 121 青森県「いがめんちJは、「いかげモJとキャベヅ・にんじんを混ぜ、衣をつけて揚げた津軽地方の郷土料理
447 121 青森市が発祥の「青森味噌力レー牛乳ラーメンJを焼おにぎりにアレンジしました
455 123 宮崎県延関市発祥のご当地グルメ「辛麹Jを、常子レンヲで温める「レン三；；麺Jのメニューで再現しました
456 124 宮崎県延両市発祥のご当地グルメf辛麺jをアレンジした「宮崎の昧！レンヲ辛麺J( 

457 125 
北九州長期間熟成させたぬか床に、醤油・みりん・砂糖・山淑・唐辛子を加えてじっくり煮込んだ小倉の

郷土料理店ばのぬか炊きJをおにぎりの呉材！こしました



459 125 福岡県門司港発祥のご当地麺料理fちゃんら－Jをレンジで温める麺メニューで再現しました

496 136 
鶏飯発祥の地の鹿児島県奄美大島で食されるfパパイヤ漬けJなどを盛り付けました。鶏のだし力t効い

た濃厚な鶏ガラスープとあわせて食べるスープご飯です

498 136 
鹿児島県指宿山川産本枯節を使った「勝武士フーメンJをご、当地フーメンとして広げているfかつおぶし
ラーメン実行委員会j監修商品です

501 137 北海道富良野のご、当地メニューである”オム力レー

509 138 岩手県釜石市のご当地グルメf釜石ラーメンj

512 139 
新潟県の郷土料理である鮭の焼き漬けと、ご1まんとの相性の良いきんぴらご1まう、玉子焼、たくあんを添
えたおにぎりセットです

537 147 北海道札幌名物のスープカレーを商品化しました
556 153 宮城県で親しまれている和菓子の［ずんだ餅jです

574 156 北海道のご当地グルメ「ラーメンサラダJを商品化しました
生萎やニ〉ニクを効かせた醤油だれに漬けた鶏のからあげを食べやすい大きさにカットし、マヨネーズで和

580 156 えておにぎりの中具にしました

北海道では唐揚げを「ザ〉ギ｜と呼びます
582 156 北海道のご当地グルメ「ラーメンサラダJを商品化しました

1じ九州｜市、別府市、目崎巾の郷土料理を詰め合わせた弁当です。

588 158 
北九州市かしわ飯、さばのぬか炊き

別府市とり天、別府市の老舗督油メーカー「フヲヨシJの醤油を使用した煮物
宮崎市胃崎県産の椎宜（＇$jl肋1子くあん薪イ事用l,t-ア衛

590 158 大分県別府冷麺匝監修別府冷麺

591 158 宮崎の昧！レンヲ小さな辛麺

592 158 
北九州で親しまれているかしわ飯と筑前薫風の煮物、水炊き風唐揚げ、焼きさばなど、九十卜｜の名物料

理を盛り込んだ弁当です

593 158 
鶏ちも肉を醤油とにんにく、ごま油で下昧をつけ、卵と小麦粉、片栗粉の衣で揚げた、大分県で古くから

親しまれているとり天をメイ〉にした弁当
594 158 宮崎の昧！タルタJj;チキン南蛮弁当
621 164 「B-1グランア!JJでゴールドグランアjをとった青森県のご当地グルメ「十和田パラ焼きJを弁当（こしました。
622 164 青森県のご当地グルメ「十和田jfラ焼きJをおにぎりにしました
624 164 北海道のご当地グルメ「ラーメンサラダjを商品化しました
625 164 北海道のご当地グルメ「スープカレーJを商品化しました
631 166 宮城県岩沼市を中I心とした地域のご当地グJレメとして有名な豚モツのホルモン焼きです

640 171 
鳥取県・島根県・山口県・広島県（福山市除く） ご当地の昧牛骨フーメン スープは牛骨でだし

をとったス…ブと鶏がらスープをあわせ、醤油ペースでまろやかに仕上げました。中太ちぢれ麺がよくスープ
r 

チキン南蛮Jrーガ…（大山とり使用）

641 171 チキン南蛮のタルタルソースは隠し昧におろしりんごを入れて、酸味を抑え甘自に仕上げました。トマトと

レタスが入って、食べ応えのあるハンバーガーです
642 171 白パラ牛乳を加えたレアチーズケーキをスポンヲの上に重ねた、しっとりまろやかなスティックチーズケーキで

643 171 
もっちりとした黒糖コッペ（白バラ牛乳入りクリーム

もっちりとした黒糖入りコッペパン！こ、白パラ牛乳の入ったクリームを挟み込みました

644 171 
白パラ牛乳を加えたクリームをふんだんにのせたプリンです。プリンのカラメルソースのほろ苦さとクリームの

甘さを一度に楽しめます

648 172 
長崎県の郷土和菓子である「かんころ餅J（※2）入りのさつま芋ペーストにダイス状！こ力ツ卜したさつま芋を

トッピングし、九州産小麦粉を使用したデニッシユ生地を力、ぶ世焼き上げました

651 174 
和歌山ラーメンの特徴である細麺！こ豚骨醤油スープと具材！こチヤーシユ一、メンマ、ねぎ、ナルトを盛りつ

けました。大盛の麺で食べ応えもある仕様です



ローソンfイベントとの連動j
商品番号i記事番号

1 1 

蛮弁

2 1 

1 3 

4 1 

5 1 

6 1 

8 3 

9 3 

10 3 

11 3 

12 3 

13 3 

14 3 

15 3 

16 3 

3

一5



20 5 高知県の「土佐・龍馬であい博J開催を記念した第2弾商品を発売いたします
21 5 局知県の「土佐・龍馬であい博j開催を記念した第2弾商品を発売いたします

22 6 
株式会社口ーソンは、 2010年3月4日（火）から3月158（月）までの12日間、世界の強豪相手

に戦った力一リングのチーム青森の（建闘に感謝したf感動をありがとう！チーム青森フェアJを実施いたしま

23 6 
株式会社口一ソンは、 2010年3月4日（火）から3月15日（月）までの12日間、世界の強蒙相手

（こ戦った力一リングのチーム青森の健闘に感謝した「感動をありがとう！チーム青森フェアJを実施いたしま

24 6 
株式会社日ーソンは、 2010年3月4日（火）から3月15日（月）までの12日間、世界の強豪相手

（こ戦った力一リングのチーム青森の健闘に感謝した「感動をありがとう！チーム青森フェアJを実施いたしま

25 6 
株式会社口一ソンは、 2010年3月4日（火）から3月15日（月）までの12日間、世界の強裳相手

！こ戦った力一リングのチ…ム青森の（建闘に感謝した「感動をありがとう！チ…ム青森フェアjを実施いたしま
北海道クリ工イァイブオフィスキューのイベント＂ CUEDREAM JA阿国BOREE2010’tタイアッフた『ド

75 16 リームヲャンポリーキャンペーン2010』を行います。オリヲナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企画で

イベントを盛り上げます
北海道クリ工イアイブオフィスキューのイベンド’CUEDREAM JA阿国BOR日 2010"tタイアップした『ド

76 16 リームジャンボリーキャンペーン2010』を行います。オリジナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企画で

イベントを盛り上げます
北海道 クリ工イァイブ．オフィスキューのイペ〉卜＂CUEDREAM JAM-BOREE 2010’tタイアッフ た

77 16 『ドリームヲャンボリーキャンペーン2010』を行います。オリジナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企聞

でイベントを盛り上げます
北海道 クリ工イァイブ盲オフィスキューのイペンド’CUEOREA阿 JAM-BOREE2010＂とタイアップした

78 16 『ドリームジャンボリ…キャンペーン2010』を行います。オリジナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企画

でイベントを盛り上げます
北海道 クリ工イアイフオフィスキューのイペント”cuξDREAMJA問問BOREE2010”とタイアップした

79 16 『ドリームジャンボリーキャンペーン2010』を行います。オリラナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企画

でイベントを盛り上げます
北海道クリ工イァィフオフィスキューのイペシト”CUEDREAM JAM”BOREE 2010”とタイ只yブした『ド

80 16 1）…ムジャンボリ…キャンペーン2010』を行います。オリラナルタイアップ商品の販売や、プレゼント企画で

イベントを盛り上げます
青森県内各地で行われる夏祭りの時期k.合わせ、 7月27日（火）より青森県内の口ーソン店舗

81 17 (167店： 2010年6月末）にて、青森でおなじみの食材を使用した「青森お祭り弁当jと「八戸前沖

さば照焼わっぱ弁当｜の2品のお弁当を発言苦します
青森県内各地で行われる聖祭りの時期［し合わせ、 7月27日（火）より青森県内の口ーソン店舗

82 17 (167店： 2010年6月末）！こて、青森でおなじみの食材を使用した「青森お祭り弁当jとf八戸前沖

さは官官焼わっぱ弁当 lの2品のお弁当を発売します

276 71 
これは、 JR東日本と秋田県が進める観光勧誘企画f秋田テ、ステイネーシヨ〉キヤ〉ペー＞J (2013年
10月～12月）の「おもてなし商品Jです
これは、 2016年5月（ι開催される「伊勢志摩サミットjの開催を記念して二重県と企画立案や食材調

495 135 達について連携し、 2015年10月から2016年4月までの7か月間、三重県産の「伊勢茶Jを使用した

スイ－'Yを毎月1品ずつ発売する企画の第1弾です

569 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげ＇'IJンJなどの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

570 156 
新青森～新図館北斗間を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の1也産食材を使用

した「からあげヲンjなどの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

571 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「力ちあげクンJなどの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

572 156 
新青森～新函館北斗簡を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

．した「からあげヲ＞Jなどの商品や地元有名店監修の商品、ど当地グルメなどを発売します

573 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげク凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

574 156 
新青森～新商館北斗間を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の1也産食材を使用

した「からあげ＇'IJ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなとを発売します



575 156 
新青森～新閲館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「かちあげヲ凡などの商品や地元有名西監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

576 156 
新青森～新函館北斗間を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげク凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

577 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげヲ凡などの商品や地元荷名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

578 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「か5あげク凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

579 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北のI也産食材を使用

した「からあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

580 156 
新青森～新函館北斗間を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

したfからあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなとを発売します

581 目 156
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

582 156 
新青森～新函館北斗聞を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「かちあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

583 156 
新青森～新函館北斗聞を結

した「からあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなとを発売します

584 156 
新青森～新函館北斗間を結ぶ北海道新幹線の開業を記念して、北海道と東北の地産食材を使用

した「からあげヲ凡などの商品や地元有名店監修の商品、ご当地グルメなどを発売します

595 159 
f伊勢志摩サミットJ開催を記念して、海と山！こ固まれた自然豊かな三重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた［二重まんさい弁当Jなど8商品

596 159 
「伊勢志摩サミット」開催を記念して、海と山！こ固まれた自然豊かなニ重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「三重まんさい弁当jなど8商品

597 159 
［伊勢志摩サミットj開催を記念して、海と山に固まれた自然豊かなニ重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「＝重まんさい弁当Jなど8商品

598 159 
「伊勢志摩サミットJ開催を記念して、海と山！こ囲まれた自然豊かな三重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「＝重まんさい弁当Jなど8商品

599 159 
「伊勢志摩サミットj開催を記念して、海と山に固まれた自然襲かなニ重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「三重まんさい弁当jなど8商品

600 159 
「伊勢志摩サミットj開催を記念して、海と山に固まれた自然豊かな一重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「＝重まんさい弁当Jなど8商品

601 159 
「伊勢志摩サミットJ開催を記念して、海と山｛こ囲まれた自然豊かな三重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「＝重まんさい弁当jなど8商品

602 159 
「伊勢志摩サミlトj開催を記念して、海と山（ζ固まれた自然豊かなニ重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「三重まんさい弁当Jなど8商品

603 159 
f伊勢志摩サミットJ開催を記念して、海と山｛こ固まれた自然豊かな二重県の海の幸、山の幸を使用し

たおかずを盛りあわせた「＝重まんさい弁当Jなど8商品
634 168 岐車県と関ケ原町が開催する関ケ原古戦場の魅力発信イベントf関ケ原2016第3弾～石田三成



ローソン「季節性j
商品番号 記事番号 季節＇I生

318 84 春らしいたけのこ御飯や梅ご1まん
320 84 見た目も華やかな春らしい商品lこ仕上げ、
321 84 春の行楽のお供えにぴったりな商品
355 96 夏の暑さで食欲力t減退しやすいとの時期でも食べやすいようにさっぱりと仕上げたしらすご、飯



口一ソン「食育園健康志向j
商品番号 記事番号 食育・健康志向

151 34 
昧、食材、栄蓑バランス、見た自にこだわったヘルシーでありながらボリューム感のあるお弁当です。メタボ

リツクシンドロームや生活習慣病が気になる男性におすすめの商品
子：干父H，合食を手がけている栄蓑士と作ったお弁当

193 45 
福岡市の学校給食を手がけている栄養士と栄養を考慮して作ったお弁当です。福田市産「笥jや志賀

島産「わかめJなどの市産食材や福岡の地どり「はかた地どりjや、福岡市内の工場で製造した博多明
本平草刈車問l，引，t--

228 58 力印Jーと塩分を気にされる方！こおすすめの弁当「七穀米ごはんとチキンカツ弁当

367 100 
株式会社口ーソンと女子栄養大学は埼玉県からの依頼！こより、「埼玉県コバトン健康メニューJの基準

に合うチルド弁当「食彩5色ピピン）＼井jを共同開発しました

629 167 
島根の伝統食「ぜんざし＼Jをデニッシユ生地を使ってアレンジしたり、力日リーに着目するなど、島根県産品

を取り入れて健康栄養学のノウハウを活かした商品になっています

630 167 
島根の伝統食fぜんざし＼Jをテ‘ニッシユ生地を使ってアレンヲしたり、カロリーに着目するなど、島根県産品
を取り入れて健康栄養学のノウハウを活かした商品になっています



口一ソン「人気店監修J
商品番号 記事番号 人気店監修

7 2奥州、｜白石温麺協同組合の直営店「やまぶき苧j監修の”白石温麺”を発売します
8 3小樽の蕎麦屋『おたる茶屋』監修のカツ井
9 3小樽の寿司屋『おたる政寿司』監修の太巻寿司
10 3小樽のすき焼き屋『おたる桜坂』監修のすき焼き重
11 3小樽のジンギスカン屋『北とうがらし』監修のジンギスカンおにぎり
12 3小樽のラーメン屋『小樽坂』監修のあんかけ焼そば
13 3小樽のラーメン屋『小樽坂』監修の醤油ラーメ〉
14 3小樽の有名洋菓子店『館』の人気メニュー
15 3 小樽の瑚I~！：店『可否茶舘』ブランドの商品

59 12 
北海道｝人気フーメン店「さんぱちJ監修メニュ一発売店んぱちJのサイドメニューで人気の”チャーシユー
飯”をアレンジ旨みのあるチャーシユーに甘めのタレを絡ませ、マヨネーズをかけて仕上げました

60 12 
北海道「さんぱちjの人気サイドメニュー”のりマヨ”をアレンジ中具のチャーシユーに甘めのタレとマヨネーズ

が良く絡み、まろやかな味わいに仕上がっています

61 12 
北海道手巻寿司用！こ辛子入りマヨネーズを使用ほんのりとした辛さがチャーシユーの旨みを引き出します

「さんぱちJのオリジナルの寿司メニューです

62 12 
北海道「さんぱちJで人気の醤油ラーメンを冷しタイプ！こアレンジ
適度な脂分と甘みのあるさっぱりとした鵠油ベースのスープは［さんぱちJこだわりの昧付

63 12 
北海道［さんぱちjで人気の昧噌ラーメンを焼ラーメン！こアレンジ

「さんぱちJこだわりの濃厚な昧わいが特徴です
64 12 北海道「さんぱちJで人気の昧噌ラーメンを力ツブ麺で再現こだわりの昧噌とダシのjfランスを再現しました

65 12 
北海道「さんぱちjで使用している特製昧噌を昧付けに使ったチキンスティック「さんぱちJの一部店舗で

も販売します

74 15 
若手飲食経営者グループ「酒房主曾j監修のf味噌冷麺」をペースにした「盛岡風冷麺辛昧噌仕立J
の商品を発売します

75 16 北海道帯広競馬場の「満寿屋jで人気のj＼＞）~＇ーガーをサインドイツチで再現しました。
76 16 新潟県三条飲食店組合力レーラーメン部会（ζ監修してもらいました
90 20 北海道帯広競馬場の「満寿屋Jで人気のjbパーガーをサインドイツチで再現しました。

95 21 
大分県「太麹やきそばjは、人気の観光スポットとなっている小江戸J11越の有名店「まことやJに監修して

もらいました。ちっちりとした太麺をシシプjレなソースで懐かしい味付けにした一品です
97 22 新潟県三条飲食店組合カレーラーメン部会に監修してもらいました

140 31 北海道増毛町のラーメン店「麺屋田中商j古J監修のみそラーメンです

141 32 
九州生乳販売農業協同組合連合会の開催する「ミルグルメキャンペーンjに参加している九州各県の

人気店監修のもと

142 32 
九州生乳販売農業協同組合連合会の開催する「ミルク、ルメキヤ〉ペーンj！こ参加している九州各県の

人気店監修のもと

143 32 
九州生乳販売農業協同組合連合会の開催するfミルグルメキャンペーンJIζ参加している九州各県の

人気店監修のもと

144 32 
九州、｜生乳販売農業協同組合連合会の開催する「ミルグルメキャンペーンjに参加している九州各県の

人気店監修のもと

145 32 
九州生手し販売農業協同組合連合会の開催する「ミルク、ルメキャンペーンjに参加している九州各県の

人気店監修のもと

146 32 
九州生乳販売農業協同組合連合会の開催するfミルグルメキャンペーンJに参加している九州各県の

人気店監修のもと

147 32 
九州生乳販売農業協同組合連合会の開催する「ミルグルメキャンペーンjに参加している九州各県の

人気店監修のもと
150 33 北j毎道j同爺湖温泉で人気のラーメン店f豊来軒j監修の商品です

北j毎道「麺武ざぼんJ（めんぷざ、ぼん）は、帯広の有名フーメン店です。札幌の名店「すみれjで修行

152 35 を積んだ店主がつくる昧噌ラーメンは、とんこつや野菜など力、らだしをとった濃厚なスープと中太麺の組み

合わせが特徴。一番人気のメーユーです。今回はそのH昧噌ラーメン句店主監修のもと商品化しました



181 43 
近畿f鉄人の店Jは、金本知憲さんが「日本（ζ元気をJをテーマにプ口テ‘ユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオーブン以来ピリ辛メニューやスタミナメニューで人気を博しています

182 43 
近畿「鉄人の店Jは、金本知憲さんが「日本に元気引をテーマlこプロテ、ユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオープン以来ピリ辛メーユーやスタミナメーユーで人気を博しています

183 43 
近畿「鉄人の店jは、金本知憲さんが「日本lζ河気をjをァーマlζブ口ヂユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオーブン以来ピリ辛メニューやスタミナメニューで人気を博しています

184 43 
近畿「鉄人の店Jは、金本知憲さんが「日本に河気むをテーマ（ζプロテ‘ユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオーブン以来ピリ辛メニューやスタミナメニューで人気を博しています

185 43 
近畿「鉄人の店Jは、金本知憲さんが「日本（ζ元気引をテーマ！こプロヂユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオープ〉以来ピリ辛メーユーやスタミナメーユーで、人気を博しています

186 43 
近畿「鉄人の店jは、金本知憲さんがf日本に元気をJをァーマにプロデユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオープン以来ピリ辛メニューやスタミナメニューで人気を1専しています

187 43 
近畿「鉄人の店jは、金本知憲さんが「日本！ζ元気をjをテーマにプロテ‘ユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオープン以来ピリ辛メニューやスタミナメニューで人気を博しています

188 43 
近畿f鉄人の店Jは、金本知憲さんが「日本に元気引をテーマにプロテ、ユースした鉄板焼・お好み焼きの

店で、 2009年のオーブン以来ピリ辛メーューやスタミナメーユーで人気を博しています
一回 ー一 一一－ H ー『世？ 『日

です。

201 47 ※伝承名人とは、各振興局・市町村が、推薦する北海道らしい食づくりを進めるための指導や助言がで

きる人物です

北海道内に37名しかいない伝承名人である、出｜！路全日空ホテル橘金久幸総料理長監修のメニュー

202 47 です。

※伝承名人とは、各掠興問・市町村が推薦する北海道らしい食づくりを進めるための指導や助言力吋

206 49 
北海道を代表する観光名所であり、本格的なビアホールを展開する「サッポロピ－）It園Jと共同開発した

”ジンギスカン’のお弁当やおにぎり、ボリュームのあるサンドイ少チなど、ヒ、－）Itと合うメーュ－3品を発売いた

207 49 
北海道を代表する観光名所であり、本格的なピアホーJレを展開する「サッポロヒ、－）[t闇jと共同開発した

”ジンギス力〉”のお弁当やおにぎり、ボリュームのあるサンドイツチなど、ビールと合うメーユー3品を発売いた

208 49 
北海道を代表する観光名所であり、本格的なピアホ－）レを展開する「サッポロヒ、ール園jと共同開発した

”ジンギスカンHのお弁当やおにぎり、ボリュームのあるサンドイツチなど、ヒ、－）レと合うメニュー3品を発売いた

254 66 
宮城県仙台産の野菜と仙台味噌が特徴の「秋保ドリアJで有名な「秋保温泉 cafeHACHIJIこ監修

いただき、「cafeHACHIJの昧を再現しました
無国籍料理を世lこ生み出したことで荷名な熊谷喜八シェフが、実際（ζスイーツを製造している工場を視

255 67 察し、特別にレシピを作ったスイーツ2品です。りんごとラズペリーを使用し、甘さと酸味のバランスの取れ

た本格的な味わいを手軽にお楽しみいただけます
無国籍料理を世k生み出したことで、有名な熊谷喜八シェフが、英際（ιスイーツを製造している工場を視

256 67 察し、特別にレシピを作ったスイーツ2品です。りんごとラズペリーを使用し、甘さと酸味のバランスの取れ

た本格的な味わいを手軽にお楽しみいただけます

294 77 
13年10月！こ開催された九条ねぎフ工ステ1/Ult・ラーメンバトルでゲランアI）（こ輝いた「京都北白JIIラー

メン魁力犀JIζ監修頂いた商品です
335 89 北海道旭川市の老舗菓子店『壷屋総本店』監修の「壷屋 ）＼リッとマロンドーナツ
336 90 宮城県中華飲食生活衛生同業組合！こ監修いただいた「仙台マーポー焼そぱJ

長野県峠の釜めし本舗おぎのや監修のおILぎりl鶏とごぼうの炊き込みご飯おにぎりJ（※峠の釜めし

344 93 本舗おぎのや土釜に入った温かい駅弁「峠の釜めしJが人気の群馬の銘店です。明治18年の創業以

事手間ひまかけて作りあげる釜めしは今もなお人気を集めています

349 95 
北海道函館の人気ラーメン店「一文字」監修の冷しラーメンです。鶏と豚ガラのスープ（こ、魚醤・アゴだ

し・昆布だし・エピオイルなどを加え、あっさりとしながらもコクのあるスープに仕上げました。

379 103 
北海道北地域の8つの菓子店等が協働し、道産食材を使用したこだわりのスイーツを発信している「道

jじスイーツ倶楽部j監修の焼き菓子です

380 103 
北海道北地域の8つの菓子店等が協働し、道産食材を使用したこだわりのスイーツを発信している「道

j七スイ－＇；）倶楽部j監修の焼き菓子です
381 103 北海道旭川の銘菓「口テル・ド・北倶楽部Jで人気のお菓子です



406 110 熊谷喜八シェフ監修のスイ－~3品を数量限定で発売します
407 110 熊谷喜八シェフ監修のスイーツ3品を数量限定で発売します
408 110 熊谷喜八シ工フ監修のスイーツ3品を数量限定で発売します
435 117 青森県らーめんふあくとりーのすけ監修
436 117 青森県「アルパジョンj監修
438 118 石川県出身の荷名）＼ティシ工辻口博啓さんに監修いただいた
439 118 石川県出身の有名）＼ティシ工辻口博啓さんに監修いただいた
440 119 福岡県「焼きラーメン」発祥の店として有名なラーメン店「小金ちゃんjに監修
441 119 福岡県「焼きラーメンj発祥の店として有名なラーメン店「小金ちゃんJに監修
446 122 北海道函館の人気ラーメン店「一文字J監修の冷し塩ラーメンです

470 129 
名古屋めVの人気メニュー「台湾フーメ＞J発祥のf昧仙（みせん） J自主の郭政良（かくまさよし）

氏に監修

471 129 
名古屋めし”の人気メニュー「台湾ラーメンj発祥の「昧イ山（みせん） J店主の郭政良（かくまさよし）

氏！こ監修

506 138 
岩手県釜石市のご、当地グルメ「釜石フーメンjを、発祥の店として知られる「新華園J監修の店、商品

化しました
529 145 秋田県で人気のラーメン店「竹本高店J監修商品です

538 147 
石狩市発祥の人気ラ…メン店「ら…めん信玄j監修の兄、看板メニューである味噌ラーメンの味わいを即

席麺で再現しました
567 156 北海道厚切りの力ツと函館の老舗洋食店f五島軒j監修の力レーを、トーストした食jじではさみました

568 156 
北j毎道関館の老舗洋食自f五島軒J監修商品です。明治時代から伝わるビーフ力レーの味わいを再現

しました
570 156 福島県の人気ラーメン店「坂内食堂j監修商品です
575 156 北海道函館の人気ラーメン店「一文字」監修商品です
578 156 北海道人気ラーメン店f彩未J監修商品です
586 158 北九州の門前港で古くから「ちゃんら～jを提供しているこ代目清美食堂監修の商品です

620 164 
青森県八戸市のフーメ〉店「のすけj監修の冷し昧噌フ…メンです。昧噌夕、レとガフスープを店舗から取り

寄せ、レシピを元にお店の昧を再現しました



ローソン f地域団体J
商品番号 記事番号 地域団体

大分県日々の食べ歩きで別府冷麺を熟知したH別府；令麺団Hの監修を受け開発したものです。スー

83 18 プや麺などにこだわり、完成までに試作を何度も繰り遅し、より本格的な別府；令麺が完成いたしました。

今回、この別府冷麺を力小｜‘｜地区の口一ソンで販売し、「別府冷麺Iをより多くのお客様にお伝えしてまい
84 19 力レー王国鳥取県で、力レーによる町おこしを目指し活動するH鳥取力レー倶楽部Hの認定を受けていま

86 19 力レー王国鳥取県で、力レーによる町おとしを目指し活動するH鳥取力レー倶楽部＂aj認定を受けていま

100 23 中園地方「ひるぜん焼そば好いとん会J・「B問 1グランアljJ公認の商品です

101 23 中園地方f備後府中焼きを広める会J.「B-1グランプリj公認の商品です

105 26 北海道美瑛を拠点にH英瑛力レーうどん”を研究する「美瑛力レーうどん研究会jおすすめの商品です

106 26 北海道美瑛を拠点！こH美瑛力レーうどん’官研究する「美瑛力レーうどん研究会Jおすすめの商品です

107 26 北海道美瑛を拠点lご’美瑛力レ…うどん’を研究する「美瑛力レーうどん研究会jおすすめの商品です

139 31 北海道 NPO法人留萌観光協会から推奨いただいたおにぎりです

156 36 中園地方ひるぜん焼そば好いとん会、 B-1グランプリ承認商品

157 36 中国地方ひるぜん焼そば好いとん会、 B-1ゲランアJ承認商品

228 58 
広島県立広島病院の医師・管理栄養士監修の、力口リーと塩分を気にされる方におすすめの弁当「七

穀米ごはんとチキンカツ弁当
264 68 北海道ご、当地アイドJレ r別海ミルクガーJ~Jのメンバーがブ口テ、ユースしたクッキーですo
265 69 大分県佐伯ラーメンをご当地グルメとして広げている「佐伯ラーメン愛好会J（こ監修いただきました。

278 74 
北海道「寿都ホッケめし推進協議会jの監修をうけ、地産のホッケをfホッケの魚、醤J入り特製夕、レで昧

付けました

285 75 
今回の企画は、「軍師官兵衛j福岡ブロジ工クト協議会事務局、福岡県、植岡市、大河ドラマ［軍師

官兵衛J推進協議会（中津市）に後援を頂きました

286 75 
今回の企画は、「軍師官兵衛J指向プ口三；；ェクト協議会事務局、福岡県、楠岡市、大河ドラマ「軍師

官兵衛j推進協議会（中津市）に後揮を頂きました

287 75 
今回の企画は、 f軍師官兵衛J福岡プロヲ工クト協議会事務局、福岡県、福岡市、大河ドラマ「軍師

宮兵衛J推進協議会（中津市）に後援を頂きました

288 75 
今回の企画は、「軍師官兵衛j福岡プロジェクト協議会事務局、植同県、福岡市、大河ドフマ「軍師

官兵衛j推進協議会（中津市）に後援をI頁きました

289 75 
今回の企画は、「軍師官兵衛J福岡プ口ジ工クト協議会事務局、福岡県、福岡市、大河ドラマf軍師

宮兵衛J推進協議会（中津市）！こ後援を頂きました

290 75 
今回の企画は、「軍師官兵衛J福岡プロジェク卜協議会事務局、福岡県、福岡市、大河ドラマ「軍師

官兵衛J推進協議会（中津市）に後援を頂きました

299 78 
今回発売する「小樽あんかけ焼そばjは、小樽のご当地グルメである

域の活性化を推進するまちおこし団体riJ，樽あんかけ焼そば親衛隊J（ζ監修いただきました。
360 99 北海道地域の活性化を推進するまちおこし団体「十勝芽室コー〉妙飯地域活性化協議会Jの監修商

386 106 北海道ご、当地メニューμザ〉ギ”を通じて地域の活性化を推進する「くしろザ〉ギ推進協議会jの監修商

401 107 
ニラ生産量日本一の局知県香南市産のこラと、香南市観光協会の塩だれを混ぜ合わせたオリジナル

のたれをイ史用しています
481 132 力レーによる町おとしを目指し活動するH鳥取力レー倶楽部”の認定を受けています

495 136 
鹿児島県指宿山J11産本枯節を使ったf勝武士フーメンJをご当地フーメンとして広げている「かつおぶし

ラーメン実行委員会j監修商品です

498 137 
北海道富良野のご当地メニューである切ム力レ一司通じて地域の活性化を推進するまちおこし団体、

「富良野オムカレー推進協議会J

500 137 
北海道f旭JIIラーメンjの発展と旭JIIのまちおζしにつながる活動を行う「旭川しようゆホルメン倶楽部j

監修商品です
「北海道ジンギスカン焼そばの会J監修商品です

535 147 ※「北j毎道ジンギスカン焼そばの会Jは、北海道の食材や食文化の普及を図るとともに、地域の外食産

業の発展（こ貢献するために発日された団体です
611 161 熊本県酪農業協同組合連合会「らくのうマザーズjと共同企画商品です

612 161 熊本県酪農業協同組合連合会「らくのうマザ、ーズjと共同企画商品です



650 

656 

174 ｜和歌山県紀州梅パーガー開発研究会公認
目大分県佐伯市の「しおさいの里J（※）が監修した（※）「しおさいの里Jは大分県佐伯市上浦にあ

176 lり、地元の農産物や海産物などの特産品の販売や、遊具を設置した広場なとで人気の施設です。「ご

まだしチャンポン｜は「しおさいの里｜の人気のメニューです



ローソン f教育研究機関との連携」
商品番号 記事番号 教育研究機関との連携

福同県立朝倉光！場開寺字平父は2008年4月に新設された昂校で90 2010年は3字牛刀、踊った記怠

104 25 
の年で、地域の活性化に寄与するため、あさくら農業ネットワーク（朝倉光陽高等学校、朝倉市役

所、朝倉地域農業改良普及センター、 JA筑前あさくら）の協力で学生達が朝倉産の富有柿を使用し

た商品開発／；－＂If'i/h~Flみ支I ,t;-

151 34 
北海道札幌市保健所の協力のもと、栄養学を学んでいる札幌の女子大生のアイデアを取り入れたヘル

シー弁当を発苑します

165 38 
和歌山県海南市立海南下津高等学校食物科！こ通う生徒（32名）のアイデアをもとに開発した弁当

fアイラブ和歌山弁当

166 38 
和歌山県海南市立海南下津品等学校食物科！こ通う生徒（32名）のアイデアをもとに開発した弁当

「アイラブ和歌山弁当

167 38 
和歌山県海南市立海南下津高等学校食物科に通う生徒（32名）のアイデアをもとに開発した弁当

「アイラブ耳目歌山弁当
170 40 福岡県立ありあけ新世間校「てつぱん部Jと共同開発

171 40 熊本県立阿蘇清峰筒校と共同開発

172 40 鹿児島県立伊佐農林高校と共同開発

205 48 植岡県星琳高等学校の生徒がデザLインした｝＼＇；）ケ－yにより、見た目にもこだわりある商品に仕上がりま
福岡県立ありあけ新世間寺宇松は、地域指闘の・環として2010年に｜お好み焼き地域興しイペ〉卜

209 50 
実行委員会（てつぱん部） Jを設立し、大牟田市の名物である四角いお好み焼き（通称「だご］）の

開発や普及に取り組んでいる今回、「てつぱん古川監修商品の第2弾として、生徒たちが作ったお好み

慨宍手Pペ…ヌ（；－ 牛締駐イl華［ζて商品化

210 51 
公立大学法人宮城大学の食産業学部の学生と口一ソン東北支社商品部が考えた地元食材を使用

したスイーツ
211 52 北海道朝倉光陽同等学校食農科学科の生徒たちが地元の生産者と一緒に考えた商品です

244 61 山梨県立増穂商業開等学校共同開発商品

245 61 山梨県立甲府第一高等学校共同開発商品

246 61 山梨県立吉田高等学校共同開発商品
熊本県｜とまとカーニバルjは、慶誠高等学校食物科3年生の料理研究同好会（，＿所属している生徒

247 62 さんたちによって考案されました。慶誠高等学校食物科は卒業と同時に調理師免許を取得する事がで

き、多くの調理師や料理人を輩出しています

248 63 
三本木農業局等学校ならびに青森県と連携した取り組みです。生徒の皆さんlこ、県産品を使った商

品の企画・開発から販売までを体験していただく場にすることができました
277 73 長崎県島原農業高等学校補祉課3年生の生徒さんたち5名と共同開発した「シチューjC.1Jを発表し

f宮城県高校生地産地消お弁当コ〉テストJ等で優秀な成績を収め、地産地消の活動｛ζ積極的な宮

291 76 城県気仙沼西高等学校の生徒さん（3年生22名）が、家庭科の授業を通じてメニューを考案し、

口一ソンと共（ζ約5ヶ月｛ζ渡って開発してまいりました
2013年度は長崎県内の11の公立高等学校より107商品の亦罪がありました。その一つである長崎

300 79 西高等学校の生徒さん考案の「びわヂニッシュパンjは、長崎県特産の「びわjを使用するアイディアが評

価され優秀作品に選ばれました
301 80 考案者・・・兵庫県立淡路高等学校の生徒さん

302 80 考案者・・・兵庫県立津名高等学校の生徒さん

303 81 
大分県日本文理大学附属間等学校の生徒さんが考案した、 f大分かぼすシフォンJが優秀作品k選
ば、れました

322 85 
宮城県本吉響高等学校の家庭クラブ！こ所属する生徒さんたちが、地兄の食材を使用し地域の活性化

を応援したい、という気持ちをこめて考案したレシピを商品化いたしました
364 99 北海道池田高等学校の生徒さんたちと共同開発した蒸しケーキです

埼玉県 女子栄養大子の字生が考渠

367 100 
「美昧しさ・健康・手軽ざ’一挙三得ff弁当～忙しく頑張るあなたのために、私たちが考えました～j こ

のお弁当は女子栄養大学が推奨する健康的な食事法「四群点数法J（下記3参照）！こ基づいたメ
一寸ー下 j夏牛明働省（；－よお円本人の需寿手F吉元石「僻康tt.禽事｜（下記4参日召〕の基、進（Z:宇l沿っ



372 102 ［群馬県立伊勢崎商業高等学校共同開発商品】

373 102 ｛群馬県立前橋商業高等学校共同開発商品］
日ーソンは長崎県と2008年7月に包括連携協定を締結し、青少年の育成や地産地消の推進を中心

383 104 に地域の活性化にむけた活動をしています。その一環として、 2012年度から「高校生ベーカリー高品開

発企画事業｜を実施しています。 2014年度目立、思崎県内12の公立高等学校から38商品の応募
384 105 広島県立広島大学人間文化学部・健康科学科（広島県広島市）の学生さんたちと共同開発した

390 106 北海道北見商業高等学校の生徒さんたちと共同開発した、

403 108 高知県立品知西高等学校（高知県間知市）調理部の生徒さんたちと共同開発した

404 108 間知県立高知西筒等学校（高知県高知市）調理部の生徒さんたちと共同開発した

405 109 
宮城県気仙濯西品等学校の生徒さんが地元の食材を使用し地域の活性化を応援したい、という気

持ちをこめて考案したお弁当のレシピを、口…ソンが商品化したものです
両手艮沢凶Jとちゃんぽんの本場である長崎県雲仙市が2012年（こl災害時における相互応撹協疋Jを結

417 112 
んだことをきっかけに開発されたど当地メニュー「高根沢ちゃんぽんjをペースに、「雨上がりに高根沢高校

から見える虹をイメ－yした7色の食材を使用したいJという高根沢高校の生徒さんのアイディアを活か
I J、ll主年聞かけで商品イf-:[,:t=I ,t;-

442 120 大分県立日田間等技術専門校（大分県日田市）の生徒さんが考案した「とり天柚子マヨおにぎりJ
491 134 青森県立相木農業高等学校の生活科学科の生徒さんたちと口ーソンが共同で開発した弁当です

498 137 北海道富良野緑峰高等学校の生徒さんたちとの共同開発商品です
今回発売する商晶は、岐阜県立大垣養老高等学校の食品科学科の生徒さん7名と口一ソンが共同

510 140 で開発しました。授業で食品の製造や流通・マーケティング・知的財産の活用などを学習した生徒さんた

ちが、県産ら,T-/1を使用した商品を企画し、ネーミンゲや｝＼ッケ一三；；テ‘ザ＇1ンち考えました
今回発売する商品は、岐阜県立大垣養老高等学校の食品科学科の生徒さん7名と口ーソ〉が共同

511 140 で開発しました。授業で食品の製造や流通・マーケティング・知的財産の活用などを学習した生徒さんた

ちが、県産食材を使用した商品を企闘し、ネーミングやJ，ッケ一三；；デザインも考えました
526 144 今回発売する商品は、青森県立三本木農業筒等学校農業経済科の生徒さんたち9名が考案したJ,

542 149 
宮城県気仙沼西高等学校の生徒さん3名が「地元の食材を使用し地域の活性化を応援したい。 Jと
いう気持ちをこめて考案したお弁当のレシピを、口ーソンが商品化したものです

543 150 
福島県小罰商業高等学校の生徒さんたちが「地元の食材を使用し地域の活性化を応援するととも

に地域の方（こ感謝の気持ちを表したい。Jと考案したお弁当のレシピを、口一ソンが商品化した

544 150 
福島県小局商業問等学校の生徒さんたちが「地元の食材を使用し地域の活性化を応援するととも

！こ地域の方に感謝の気持ちを表したい。 jと考案したお弁当のレシピを、日一ソンが商品化した
545 151 兵庫黒立淡路間等学校の生徒さんたちが考案したメニュー

546 151 兵庫県立淡路同等学校の生徒さんたちが考案したメニュー

547 152 鹿児島純心女子短期大学のイメーヲ力ラーの桜色に色づ、けしたホイップクリームを挟んだどら焼きです

556 154 福岡女学院高等学校の生徒さんたちが考案した

557 154 福岡女学院高等学校の生徒さんたちが考案した

601 160 静岡県立御殿場高等学校の生徒さんたちと口一ソンが共同開発した

602 160 静岡県立御殿場高等学校の生徒さんたちと口ーソンが共同開発した
625 165 広島県の高校生13名が考案した

626 165 広島県の高校生13名が考案した

627 165 広島県の高校生13名が考案した

628 166 
宮城県名取高等学校の生徒さん18名が「地元のグルメをコ〉ピニで商品化し、地域の活性化を応援

したしりという気持ちをこめて考案したお弁当で

629 167 
今回発売する商品は、 f県産品を使用したデザート又はベーカリーJをテーマlζ、島根県立大学短期大

学部健康栄養学科の9名の学生たちが考案した2商品です

630 167 
今回発売する商品は、「県産品を使用したデザート文はベーカリーJをテーマ［ζ、島根県立大学短期大

学部健康栄養学科の9名の学生たちが考案した2商品です

632 169 
熊本学園大学の学生さんが考案した熊本県産食材を使用したベーカリー「メロンバンサンド（熊本県

産晩白柚のペースト入りヲャム） 熊本県産小麦粉使用j



633 170 

645 172 

646 173 

647 173 

同森麗立柏木農業高等学校の生徒さんT吉原I司荷発じ肩諸県産重荷顧のスイ二'Y「柏農力

シフォン 生活科学科2年の生徒さんたち8名が「青森県産力シスをもっと広めたし＼Jとの思し1を込め

て、口一ソ〉東北商品部と共同開発したデザ、ートです
2011年度よりf高校生ベーカリー高品開発企画jの事業を実施しています。今回発売する商品は、長

崎県内の高校生からアイデアを募集し、選考の結果、最優秀賞となった商品です
今回発売する商品は、岐阜県立大埴養老高等学校の食品科学科の生徒さん7名と口一ソンが共同

で開発しました。授業で食品の製造・流通・マーケティング・知的財産の活用などを学習した生徒さんた

ちが、県産食材を使用した商品を企画し、ネーミンゲやパッケージデザインも考えました
今回発売する商品は、岐阜県立大垣養老高等学校の食品科学科の生徒さん7名と口ーソンが共同

で開発しました。授業で食品の製造・流通・マーケティング・知的財産の活用などを学習した生徒さんた

を使用した商品を企画し、ネーミンゲやパッケージデザインも考えました



商品番号｜記事番号

249 I 64 

口一ソン r地元メーカーj

地元メー力一
今回発売する商品はナ力シマと共同開発したオリヲナル商品です。新潟県の食材を使ったメニューや

味付け、パッケージの考案など、企画からー喧正里り組みました



ファミリーマー卜（各要因）



ファミリーマート「地域特産品j
商品番号 記事番号 地域特産品（農畜産品・加工品）

－隠し昧k北陸地方で古くから使用されている石川県能登産の魚醤「いしるJ（※）を使用している※

2 2 「いしるJとは北陸地方で昔から作られているイカの内臓を原料にして作った魚醤で、秋田のfしょっつ
る｜・香川のfいかなど醤油！と並ぶ、日本の三魚醤の一つです
－臨し昧に北陸地方で古くから使用されている石JII県能登産の魚、醤｜いしるJ（※）を使用している※

3 2 「いしるJとは北陸地方で昔から作られているイカの内臓を原料にして作った魚醤で、秋田のfしょっつ
る｜・香川のfいかなど醤油｜と並ぶ、日本の＝魚習の一つです
－隠し昧に北陸地方で古くから使用されている石川県能登産の煎醤IいしるJ（※）を使用している※

4 2 「いしるJとは北陸地方で苦から作られているイカの内臓を原料にして作った魚醤で、秋田の「しょっつ

る｜・番JIIのfいかなご盤油｜と並ぶ、日本の＝魚醤の一つです
6 4 ・ヰ七陸地方で昔から馴染みのある平打ち麺を使用した
7 5 ・1也元名古屋で認知度の高い［三和の純鶏（じゅんけい）名古犀コーチンJを使用
8 5 －地元名古屋で認知度の筒いf三和の純鶏（じゅんけい）名古屋コーチンJを使用
9 5 －地元名古屋で認知度の高いf三和の純鶏（じゅんけい）名古屋コーチンJを使用
10 5 －地元名古屋で認知度の高い「三和の純鶏（じゅんけい）名古屋コーチンJを使用
12 7 ・金沢で大野醤油を製造しているヤマト醤油昧噌社の生醤油「ひしほ醤油Jを使用している焼おむすび
13 7 －石JII県産のコシヒ力リを使用している

14 7 
－加賀伝統の野菜

－石JII県産の人参
15 7 －加賀伝統の野菜
16 7 －地元企業「株式会社スギヨ」のかに風味かまぼこを使用した／1,'_,;

17 7 －石J11県河北潟、 fホリ乳業jの牛乳を使用したJ，ン
21 10 

－福井梅の約8割を占める「紅映（ペにさし） Jという品種の栴

－福井産コシヒカりを使用したおむすび
28 14 徳島県産のさつまいも「鳴門金時jを使用したおこわおむすび
29 15 九州産のいちご’とよのか”を使用した
31 17 能登珠洲の漁師車伝小木港で水揚げされた真いかを珠洲の天然塩で調昧
32 17 能登珠洲の漁師直伝小木潜で水揚げされた真いかを珠洲の天然塩で調味
33 17 はたはたを丸ごとと使用石川｜で獲れたはたはたをいしるを使った特製のタレで甘辛く昧付けた
34 17 あったか御飯のお供えに七尾鶏の浦漁港で獲れたながらもを丁寧につけこみました
35 17 豆あじを丸ごと使用七尾で獲れた豆あじを味噌・しようがで味付けしたあっさり風昧のさつま揚
36 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調味料ひしほ醤油
37 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の謂昧料鼎（かなえ）味噌
38 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調味料減塩味噌・いかいしる
39 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調味料鼎（かなえ）昧噌
40 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調味料本醸造醤油・いかいしる
41 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調昧料本醸造醤油
42 18 株式会社ヤマト醤油昧噌の調味料本醸造醤油
47 21 －飛弾牛を手軽に楽しめるおむすび

48 21 
・飛弾昂山地区はJII漁が有名な地域であり、にじますを使用した押し寿司に仕立

－飛弾高山ひとめぼれを使用した
49 21 －飛弾牛
50 21 －飛弾牛
51 21 －飛弾牛
53 21 －角切りのゼリーと流しのゼリーに「白木酒造Jの清酒「奥飛弾jを配合した
54 22 －北陸健康鶏を使用
55 22 －北陸健康鶏を使用
56 23 －福岡県産の”なすHを使用した
57 23 －福岡県産の”なす”を使用した
58 24 －長崎のfチヨーコー醤油Jを使用した商品



59 25 ・鹿児島県産の”きびなご”を使用した商品を九州限定発売
60 25 －鹿児島県産の”きびなど’苛使用した商品を九州限定発売
63 27 －鹿児島県産の”黒勝司使用した
64 27 ・鹿児島県産の”黒蹄可使用した
65 28 －愛媛県産「はだか麦Jを使用した
66 29 －佐賀県産たまねぎを使用した

67 30 －福岡県の八女抹茶を使用した

81 33 
お米は「秋田産あきたこまちJを使用し、おかずには「宮城県産仙台味噌jで昧付けた「岩手県産肱

肉J、「青森睦奥湾産ほたてjの煮物、「宮城県産サントマトjのソースを使用したハンバーグを盛り込み

82 33 
お米は「新潟産コシヒ力リjを使用し、おかずには、「福島県産会津昧噌jのピリ辛タレをかけた「福島県

産鶏肉Jのから揚げに、「山形県産赤かぶjの漬物をあわせました
85 35 －九州産のH六白黒服”を使用した

86 35 －九州産のH六白黒版”を使用した
－地場の国産健康鶏である兵庫県産鶏肉を使用

88 37 －淡路産たまねぎを使用

－平日歌山産柿酢が入ったドレッシンゲは、フルーティでサラダ（こ良く合います
89 37 －和歌山県産の柿酢を入れ、まろやかに仕上げました

90 37 －和歌山県産の柿酢を入れ、まろやかに仕上げました

91 37 －和歌山県産の柿酢を入れることで昧の向上を図りました
92 37 －和歌山産の柿酢をスープ｛こ配合

・工ソ（長崎産）やイトヨリ鯛（タイ）をフレンドすることにより、昧が重なり合い、旨みを間めた商品に

93 38 仕立てました。

・昔ながらの百臼で仕込み、食塩には、島崎産の海水塩を使用しています
・いわし（長崎・力リフォルーア）やホッケ（北海道）やホキ（ーユージーフンド）をフレンドするごとによ

94 38 り、昧が重なり合い、旨みを高めた商品IZ:仕立てました。
・昔ながらの石臼で仕込み、食塩には、畏崎産の海水塩を使用しています

97 41 －九州産銘柄鶏”華昧鳥”を使用
98 41 －九州産銘柄鶏H華昧鳥”を使用

99 41 －九州産銘柄鶏H華昧鳥Ifを使用

100 41 －九州産銘柄鶏u華昧鳥Ifを使用

101 41 －九州産銘柄鶏H華昧鳥Hを使用

102 41 －九州産銘柄鶏M華味鳥可使用

103 41 －九州産銘柄鶏H華昧鳥”を使用

104 41 －九州、｜産銘柄鶏”華昧鳥”を使用

105 42 －能登産ブルーペリージャム
106 43 －お米は愛媛県で愛されている「愛のゆめjを100%使用しています
107 43 －お米は愛媛県で愛されている「愛のゆめ」を100%使用しています

108 43 －愛媛県産たまねぎ、

109 44 －富山県の氷見手延うどんを使用した
110 45 －京野菜f賀茂なすjとf万願寺唐辛子jの天ぷらと海老の天ぷらを組み合わせ、 2種類のタレを使用し

111 45 －肉厚の「賀茂なすjを使用し、なすと相性の良いミー卜ソースに仕立てました
113 47 －福岡県産の吋専多ぷなしめじ”を使用した商品を九州眼定発売

114 47 
－福岡県産のH博多ぶなしめじ”を使用した商品を九州限定発売

－熊本県産”大阿蘇牛乳”を使用
115 48 ・長崎県産のH旬（とき）さぱ”を使用した

116 49 ・鹿児島県産の”黒勝”を使用した
117 49 －鹿児島県産の”黒豚”を使用した

118 50 
－お米は愛媛県産f愛のゆめJを100%使用。

・ちりめんは愛媛県産「上乾ちりめんJを100%使用
119 50 －お米は愛媛県産「愛のゆめJを100%使用
120 50 －ちりめんは愛媛黒産「上乾ちりめんJを100%使用



121 50 －お米は愛媛県産「愛のゆめJを100%使用

122 50 
・米は愛媛県産f愛のゆめjを100%使用

－里芋は愛媛県産「伊予美人Jを100%使用

123 51 
－岐車県産「恵那どりJを使用した株式会社トーノーデリ力が、恵那山の山々 に囲まれた豊かな自然の

中で飼育した若鶏

124 51 
－岐車県産「恵那どりjを使用した株式会社トーノーデリ力が、恵那山の山々 に固まれた豊かな自然の

中で飼育した若鶏

125 51 
－岐車県産「恵那どりjを使用した株式会社卜ーノーデリ力が、恵那山の山々 に固まれた豊かな自然の

中で飼膏した若鶏
127 53 －岡山県産の「吉備品原どりjを使用した弁当
129 55 －宮崎県小林市の須木産の栗を使用した

135 60 
古城の昧「はちとめしjをアレンヲ。鮭を混ぜ込んだ宮城県産ひとめぼれ 100%使用の茶飯に、いくら

をトッピングし、のりを巻いた仕立て
136 60 宮城県産のひとめぼれ100%のお米に三陸産のわかめを混ぜ込み、ツナマヨネーズを中異として入れ
137 61 －宮城県産ひとめぼれ
138 62 • JIおらが県のお米”山形県産はえぬきをおむすびに使用

139 63 －広島県fチチヤス株式会社」人気商品「チチヤス牛乳jを約50%配合した濃厚なクリームシチュー

140 64 
. rぷり起こしJが鳴ってから獲れた北陸産の「寒ブリjを照り焼きにし、柔5かな食感の藍沢

－株式会社箔ーの「金箔jを使用してします

141 64 
－北陸で水揚げ、された新鮮な甘海老をいかいしるが入ったわさび醤油に漬け込んだ商品

－株式会社箔ーの「金箔jを使用してします
142 64 －株式会社箔ーの「金箔jを使用してします
143 64 －株式会社箔ーの「金箔jを使用してします
144 65 －鹿児島産引持労使用「湯かけ五割そばj

145 65 －鹿児島産のそば草分を使用した5割そば

146 66 
－野沢菜発祥の地といわれる長野県野沢温泉村と、隣接の飯山市！こ産地を限定し、原種（健命寺

種）に近い品種でつくったこだわりの野沢菜を異材に使用しました

148 68 
・大分県のフンドーキン醤油（株）の味噌

－熊本県産の牛乳を使用
150 70 ・鹿児島県産黒豚みそを使用した
151 70 －枕崎産かつおから作ったおかかを使用した
152 70 －篤姫が好んだふるさとの昧である鹿児島県産自菜を使用した
153 70 －鹿児島県産黒豚
154 70 －かぼちゃの産地である加世田産のかぼちゃをふんだんに使用した
155 70 －鹿児島産のさつま芋を3種類使用した
157 70 ・鹿児島県のきびなどを酸昧を抑えた南蛮漬けにした
158 70 －鹿児島県産のきんかんを砂糖！こ濃け込みました
159 70 ・鹿児島県産のザツマイモといんげ、んをしようした
160 70 －鹿児島県産さつま芋と蒸し鶏をかしぼナーラソースでわえました
162 70 ・鹿児島県産の竹炭と黒酢を生地（こ練りこみ、黒糖簡を包み、ホイップを注入した
172 70 ・鹿児島県産の赤さつま芋と金山跡の地下水で仕込んだ豊かな昧わいと、柔らかな芳香が楽しめる薩

174 72 
－九州産の小麦Hチクゴ、イズミ”を使用した粘弾性のある麺

－九州｜産の鶏肉を甘辛く煮たかしわを合わせました
183 76 －福岡博多辛子めんたい使用

184 76 
－九州産鶏肉

－福岡博多辛子めんたい使用
185 76 －福岡博多辛子めんたい使用
186 76 －福岡博多辛子めんたい使用
187 76 －福岡博多辛子めんたい使用
190 78 . J A能登わかば（本店：；白川県七尾市）とタイアップし、能登伝統野菜の中島菜を使用
191 79 －より地域（こ親しまれる昧を実現するために地元乳業メーカーの牛乳を使用



193 81 －九州産の”ふくゆた力、大豆”から作られた豆腐を盛り込み
194 81 －九州産の”ふくゆたか大豆”から搾られた豆乳を使用しました

195 82 
・香JII県産海苔使用。

－香JII県産鶏肉を100%使用
196 82 －香J11県産鶏肉を100%使用
197 82 －香J11県産小麦「さぬきの夢2000J使用
198 82 －香J11県産野菜（レタス、きゅうり、キャベツ）を使用
199 83 －福岡県大川市の老舗H庄分酢”のすし酢を使用した、地産地消商品を発売
205 85 ・鹿児島県産f黒毛和牛jを使用した商品
206 85 －鹿児島県産「黒毛和牛jを使用した商品
207 85 －鹿児島県産「黒毛和牛jを使用した商品
208 86 －熊本県八代平野の特産品であるHはちベえトマト”を使用した
209 86 －熊本県八代平野の特産品であるHはちペえトマドを使用した

ア十ノフ寸人 UCl控エ県C'!IX碓仁三イL/こ」レυ7JりT史用J

－富山県産たまごの玉子そぼろ

－北陸健康鶏の照焼き

210 87 ・石JII県小木漁港産イ力のイ力リングフライ

－福井県産ほうれん草のバターソテー

－福井「富津金時jの中華ポテト
．イトH事官廿瓶事~l古田l .t=-ti・惜 lギヴ

211 88 
・米は愛媛県産f愛のゆめJ100%使用

－愛媛県産のみかんジユ…スを使用
212 88 ・米は愛媛県産「愛のゆめJ100%使用
213 89 －北部九州のブランド鶏Mみっせ鶏可使用した、地産地消商品を発売
214 90 －東海、中部地方の「匂のj毎の幸Jとして、「駿河湾産桜海老Jと「篠島産しらすjを使用した
215 90 －篠島産しらす
216 90 －駿河湾産桜海老

217 90 
－駿河湾産桜海老

－篠島産しらす
218 90 －篠島産しらす
219 90 －篠島産しらす
223 92 佐世保温fi'lihかん

226 94 
. r福井県産コシヒ力りのご飯j、「北陸健康鶏の鶏そぼろJ、「北陸健康鶏の鶏唐揚J、「石JIi県産干

石豆の塩ゆでj、「北陸産甘海老の唐揚Jを新たに使用しました
227 95 －愛媛県産のお米「愛のゆめj

228 95 －愛媛県産のお米f愛のゆめJ
230 96 －京野菜や老舗の西京白みそを使用
231 96 －翼茂なす使用
232 96 －万願寺唐辛子使用
233 97 －埼玉産ねぎをのせた焼鳥井

・ニ方五湖農業協同組合（所在地：福井県三方上中郡）の協力のもと代表的な福井梅｜紅映

234 98 梅jという品種の栴

－福井産コシヒ力りを使用したおむすび
235 99 －岐車県の美濃酪農Hひるがの牛乳Hを使用した商品

236 99 －岐車県の美濃酪農Hひるがの牛乳F’を使用した商品

237 99 －岐阜県の美濃酪農”ひるがの牛乳F’を使用した商品
238 99 －岐車県の美濃酪農Hひるがの牛乳F’を使用した商品

240 100 ・仙台名物「牛タンJをより食べ易いソーセーヲタイプにし、トッゼングしました
241 100 －三陸産のわかめを混ぜ込み、ツナマヨネーズを中具として入れました
243 101 －熊本県産ブランド廊［ひご：さかえ肥皇jを使用した
244 101 ・熊本県産ブランド廊「ひご苫かえ肥皇Jを使用した



245 102 －香JII県地元の醤油メーカーであるマルキン忠勇株式会社の醤油を使用した
246 102 ・JJ＼麦粉は「さぬきの夢2000J使用

247 102 
・香JII県産液卵使用

－香J11県産アスパラガスを使用

248 102 
・香川県産鶏ムネ肉使用

・香JII県産液卵使用
－希少性の高い能鷺牛を使ったおむすび

249 103 －昧付けは金沢大野の老舗ヤマト醤油と三温糖を使用

－ごはんは金芽米を使用
251 105 －埼玉県産深谷ねぎ、使用

252 105 －埼玉県産大根、かぶ、ねぎ、小葱使用
253 105 －埼玉県長峰園狭山茶使用
254 105 －埼玉県長峰圏狭山茶使用
255 105 －埼玉県産跡肉使用
256 105 －埼玉県産跡肉、深谷ねぎ使用
257 106 －和歌山県の特産品のひとつである紀州産梅を梅干にする際にできる梅酢からイ乍つだ’うめの塩”を使用
258 107 －新潟株式会社雪国まいたけ産のフレッシユ舞茸使用

259 108 
・愛媛県産米「愛のゆめJを使用

－愛媛県産はだか麦使用の味噌を使用
－愛媛県産米「愛のゆめjを使用

260 108 －愛媛県産力，，13し菜を使用

・憩揺隠はだか麦入りもろみ昧噌を使用

261 108 
－愛媛県宇和島産真鯛を使用

・愛媛県産米「愛のゆめjを使用
262 109 ・岡山県老舗・まるみ麹本店の味噌使用した

263 110 
－メインのグラタン！こは九州産のふくゆたか大豆を使用した旦学しを使用

－チキン力'Yも臭みの少ない九州｜産鶏を使用した

264 111 
－使用する昧噌はテレビCMや雪ちゃんのキャラクターでお馴染みの「日本海みそ」で、その中でも富山

県産コシヒカリで作る「天恵米味噌」を使用しました
265 112 ・高知県産ゆずを使用したおむすび

267 114 －蔵王牛乳を使用した
268 114 －蔵王牛乳を使用した
269 114 －蔵王牛乳を使用した
270 114 －蔵王牛乳を使用した
271 114 －蔵王牛乳を使用した
272 115 ・熊本県産
273 115 －熊本県産Hはちベえトマト”を使用した

274 116 －埼玉県産跡肉を使用した
275 116 －埼玉県産肱そぽろと深谷ねぎを妙め、埼玉県産味噌を使用した特製タレであわせた
281 119 ・愛知県からは岡崎まるや八了味噌を使用した
287 120 －栃木産もやしと食感のよいEもやしを盛り付けまし
288 120 －那須の牛乳入りのミルク風味豊かなふんわりなめらかな蒸しケーキ

289 120 
－那須山麓牛乳のたっぷり使用した、口当たりさわやかなヨレクシユー

－栃木県産の卵を使用
290 120 －栃木県産牛使用
291 120 －栃木県産牛使用
292 121 －青森産のりんごを使用した

293 122 
－福井県産健康鶏を使用した

－お）｜｜県産五郎島金時を使用した栗金時おこわ
294 123 －京野菜の九条ネギ使用
295 123 －京野菜の九条ネギ使用



296 123 • 7-R野菜の九条ネギ使用
297 123 －京野菜の九条ネギ使用

298 123 
－京野菜の九条ネギ使用

－京都産小麦粉
299 124 －熊本県産uはちベえトマト”を使用した
300 125 －熊本産架100%を使用した

302 127 －仙台いちご間宮城県育成品種’もういっこ”

303 127 －仙台いちご m 宮城県育成品種’もういっこ”
304 127 －仙台いちご問自城県育成品種’もういっこ”

305 128 －栃木県産那須山麓牛乳使用

306 128 －栃木県産那須山麓牛乳使用

307 128 ・栃木県産那須山麓牛乳使用

308 128 －栃木県産那須山麓牛乳使用

309 129 ・京野菜「聖護院かぶらjを使用した

311 131 －阿久根産の鯖
312 131 －阿久根産温州みかん
313 131 －阿久根産のぼんたん簡
314 131 －長島東町産の鯛
315 131 ・鹿児島マルイの元気鶏
316 131 －長島東町産の師

317 131 －阿久根産温州みかん
318 131 －長島東町産温州、｜みかん

319 132 －宮崎県産牛
320 132 －宮崎県産の鶏肉

321 132 －宮崎県産の鶏肉
322 132 －宮崎赤鶏
325 132 ・宮崎県産の紫いも

326 133 ・＂阿蘇小国ジャ－ 9ー牛乳”を使用

327 133 ・＂阿蘇小国ジャージー牛乳”を使用

328 133 'II阿蘇小国ヲヤ－9－牛乳”を使用

329 134 ・芯jII県株式会社ヤマト醤油味噌社が製造する味噌を使用した

330 134 ・石JII県株式会社ヤマト醤油昧噌社が製造する味噌を使用した

331 134 
・石JII県株式会社ヤマト醤油味噌社が製造する味噌を使用した

－北陸産健康鶏
332 135 ・能登ワイン株式会社（本社：石川県属店朱郡／代表：村山隆）が製造する能査ワイン
333 136 －宮城県の特産野菜句ぢみ雪菜”
335 137 ・沖縄県産ゴ‘ーヤ…ピクルスを使用したボリュームたっぷりjfーガー
336 137 －沖縄県産j~Itネ口を使用した特製ソースlζジューシーなポークウイ〉ナー
337 137 －沖縄県地元「ちやたんの塩Jを使用
338 138 ・長崎県産勺こっぽんの海塩”とH阿蘇小国三；；ヤ一三；；ー牛乳”を使用した

339 139 ・島根県浜田漁港で水揚げ、された穴子を使用した

340 139 ・島根県奥出雲ファーム産の豚肉
341 140 ・和歌山県産の梅干と京野菜の九条ねぎを使用した
342 141 －長崎県五島産の高菜と長崎県のチヨーコー醤油（株）の醤油を使用した

344 143 －東j七地区ではおなじみのHずんだHを使用した

345 143 －東北地区地元の蔵王牛乳を使用した

347 145 
－福井梅「紅さしj

－福井県産コシヒ力リ

348 145 
－福井県を初めとする、北陸三県で好まれているとろろ昆布のおむすび

－福井県産コシヒ力リ
349 145 －「福井県産コシヒ力リJ「福井梅」、「とみつ金時Jなど地産食材を使用



350 145 －福井県の名産である甘昧が特徴の「とみつ金時j

351 145 －福井県産コシヒカリ、昇竜まいたけ、平茸、ほうれん草などの福井産品を使用したドリア

352 145 －福井県産コシヒカりの米粉を使用した）＼ン
353 145 －福井県産コシヒカリの米粉を使用した
357 147 －佐賀県産の玉ねぎ、

361 149 
－千葉県老舗「ちば醤油社jの再仕込み醤油

－銚子産サパ
362 149 －千葉県産の豚パラ肉
363 149 －千葉県産の豚）＇（ラ肉

364 149 －千葉県産鶏
365 149 ・千葉県の銚子で水揚げされたびんちょうまぐろ
366 149 －千葉県産豚肉使用

367 150 
－香川県産豚もち肉使用

－香川県産野菜（キャベツ・玉ねぎ）使用

368 150 
－香JII県産小麦粉「さぬきの夢2000J

－香川県産青ねぎ使用
369 151 －銘柄跡の「やご‘ろう豚Jを塩だれとねぎで和えたさっぱり昧のおむすび

370 151 －大隅産の牛肉
371 151 －志布志産の「jiモjと大隅産「しめじJを天ぷら
372 151 －大隅産「新じゃがいもJコ日ツケ、「桜島鶏jの唐揚げなど、大隅の食材をふんだんに使用した洋風弁当
373 151 －大隅産きのこと鶏肉を使用

374 151 －志布志産の「ちりめんじゃこjを使用

375 151 • JI大隅産新じゃが”をポテトサラダに仕立て、新じゃがのほんのりした甘さが感じられるロールパン

376 151 －大隅産の鶏肉を使用
377 151 －銘柄跡の「やごろう廊」を冷しゃぶにしました

378 151 －大隅産のつわ蕗を使用した妙り煮
379 151 －銘1悶豚の「やご‘ろう豚jを使用

380 151 －大隅産柚子を「ょうかんj
・自己正ヨ1.T

386 153 
－ヤマト醤油昧噌社「本醸造こいくちJ

－能登ワイン

・石！｜｜興産コモノド力リ
－能登町産小木いか

387 153 －石JII県産健康鶏

・石JII県産コシヒカリ
－石JII県産竹の子

388 153 ・能登野菜の中島菜（七尾産）

・石JII県産コシヒ力リ
389 153 －五郎島金時のコロッケ

．目t;.5;ヨ1.T

390 153 
－ヤマト醤油昧噌社「本醸造こいくちJ

－能登ワイン

・石JII興産コミノド力リ
391 153 －「金沢の昧佃の佃薫Jでお馴染みの金沢の老舗佃食品（株）社製佃煮を使用

392 153 
－能登町産小木いか

－ヤマト謂油昧H曾社「本醸造こいくちJ

393 153 
－加賀太胡瓜

－ヤマト醤油昧噌社「鼎J
396 155 －篠島産しらす

397 155 －篠島産しらす
398 155 －篠島産しらす



399 155 －篠島産しらす
400 156 －北海道豊富町産の牛乳
401 156 ・1七海道産の小麦

－埼玉が誇るブフンドネギである｜深谷ねぎJ
402 157 －埼玉県産跡

－ヤマキ醸造株式会社で作られたf御用蔵田舎味噌jを使用した

403 157 
－埼玉県産豚肉

－埼玉県産の新鮮な「愛たまごj

404 157 －埼玉県深谷ねぎ
405 157 －埼玉県わたぼく牛乳のグラタン
406 157 －埼玉県わたぼく牛乳のグラタン
407 157 －埼玉県産跡肉
408 157 －埼玉県産廊肉
409 157 －埼玉県産の抹茶「狭山抹茶jを使用
410 158 ・兵庫県但馬地方の銘柄鳥f昧どりJ
411 159 －蔵王牛乳を使用した
412 160 －三重県産小麦粉「あやひかりj、っゅには「生引きたまりjを使用しています
413 160 －三重県しお学舎の塩を使った塩キャラメルクリームlこ、ホイッブクリームを合わせ、サンドしました
414 161 －句の福岡県産の博多なすを使用したトマト系のパスタです
415 162 －福井県産「越前かれいjを使用
416 163 －但馬のすこやかどりのムネ肉を使用した

417 163 
－イE馬のすこやかどり
－淡路島産玉ねぎ、

418 163 －イE痛のすこやかどり
419 163 －兵庫県産パヲルペースト
420 164 －岐車県山県市特産のにんにく「元気玉jを使用した

421 165 
• II蔵王牛乳Hを使用した

－庄内産メロンと蔵王牛乳を使用した
423 167 ·~t障産の勝を使用した
424 168 ・1じ控産の勝を使用した
425 169 －北陸産の豚を使用した
426 170 －島根県産「奥出雲ファーム跡jを使用した

427 171 
・両知県産ゆず皮

－高知県産ソウダ力ツオ
428 171 ・筒知県産四万十ポ…ク
429 171 ・高知県産ゆず皮
430 171 ・間知県産小夏

431 171 －高知県産ゆず
432 171 －高知県産金時芋
441 173 －京都府亀岡市産のハバネ口ペース（有限会社篠ファームが生産する）
442 173 －京都府亀岡市産のハパネロペース（有限会社篠ファームが生産する）
443 173 －京都府亀岡市産のハパネ口ペ…ス（有限会社篠ファームが生産する）
444 173 －京都府亀岡市産のハパネロペース（有限会社篠ファームが生産する）
445 173 －京都府亀岡市産の八パネ口ペース（有限会社篠ファームが生産する）
446 174 －群馬県産鶏を使用した

447 175 
－京野菜翼茂茄子

－鹿児島県産黒勝
448 175 －京野菜賀茂茄子

449 175 ・京野菜賀茂茄子
450 175 －京都産若鶏
451 175 －京野菜万願寺唐辛子



452 176 －三陸産の穴子を使用した
453 176 ・三陸産の穴子を使用した
454 177 ・愛知県西尾市産の抹茶を使用した
455 178 －みちのく白原豚
456 178 －みちのく高原豚
457 178 ・みちのく高原豚
458 178 －みちのく高原肱
459 178 －千葉県産いもぶた
460 178 －干葉県産いもぷた
461 178 －三重県産みえぷた
462 178 －三重県産みえぶた
463 178 －富山県産とやまポーク
464 178 －島根県産奥出塁ファーム路
465 178 －香川県産讃岐麦跡
466 178 －香川県産讃岐麦豚
467 178 －熊本県産ひどきかえ肥皐

468 179 
－佐賀県産の銘柄鶏である「ありた鶏j

－佐賀の宮島醤油
469 179 －有明産海苔
470 179 －九州地区の知名度の高い銘柄鶏「みっせ鶏J
471 179 －九州地区の知名度の高い銘柄鶏「みっせ鶏j

472 179 －九州｜地区の知名度の白い銘柄鶏「みっせ鶏j

473 179 －九州地区の知名度の高い銘柄鶏「みっせ鶏J
474 179 －佐賀県産さがほのか蒔
475 180 －噴火湾産帆立・知床鶏・空知産たもぎ茸・北海道ふき等の北海道産会材

476 180 －知床鶏

477 180 
・1七海道産かぼちゃ
・1七海道産小麦

478 181 －岐車県山県市産！こんにく「元気玉J

480 183 
－石川県民から支持をうけている昧噌、「とり野菜みそJを使用した（石JIi県の味噌メーカーfまつやJと
のコラボレーシヨ〉）

481 183 
・石川県民から支持をうけている昧噌、 fとり野菜みそJを使用した（石川県の味噌メーカー「まつやjと

のコラボレーション）

482 183 
－石JII県民から支持をうけている昧噌、「とり野菜みそJを使用した（石JIl県の味噌メーカーfまつやJと
のコラボレーシヨン）

483 184 －福井県産ブランドミディトマト「越のルビーj使用

485 186 
• II天然もの”の伊勢産のひじきを［鶏肉（恵那どり） Jやニンジンなどと一緒に妙め、丸鶏から摂っただし

汁や醤油などの調味料でしっかりと味付けたfかやくおむすびJ（こ仕立てました

486 187 
－栃木県産ご1まう、大根、生萎のたまり漬け

－栃木県産大麦
487 187 －栃木県産豚肉、大麦、ニラ、大田原唐辛子、もやし
488 187 －栃木県産もやし
489 187 －栃木県産那須山麓牛乳
490 187 －栃木県産跡肉

491 187 －栃木県産鶏肉、たまご
492 188 －加賀フルーツランド産ブルーペリーのジャム
493 188 －加賀フルーツランド産カレーペリーのジャム
495 190 －宮城県名産の

496 191 
－岐車県産の恵那どりのモモ肉、ムネ肉

－伊勢湾産あらめ、知多産海苔
497 192 －群賄県「上州若鶏Jを使用した



－宮崎県産鶏

498 193 －鹿児島県産黒廊

－鹿児島県産黒毛和牛
501 196 －宮城県産の豚を使用した
502 197 －群馬県・桐生で、創業80余年『宏、多美犀本店』監修

503 198 －愛知県産勝目ースの味噌力ツ重

510 201 －静岡県産由比港水揚例安海老

511 201 －静岡県産浜名湖産生のり
512 201 －静岡県産豚肉

513 201 
－静岡県産鶏肉

－静岡県産わさび醤油たれ
514 201 －静岡県産抹茶

518 203 －沖縄県産もずく（恩納村産）

519 203 －沖縄県産からし菜

520 203 －沖縄県産鶏肉
521 203 －沖縄県産跡肉「赤廊J
522 203 －沖縄県産きのこ

523 203 －沖縄県産鶏肉

524 203 －沖縄県産西表麦黒米、読谷産紅芋

525 203 －沖縄県産シークワヮーサー

526 203 －沖縄県産もずく

527 203 －宮古島産雪塩

528 203 －沖縄県産黒糖

534 205 
－石JII県と富山県で水揚げされた’＇FIあじ”
－金沢大野地区の「ヤマト醤油本醸造こいくちJ

539 208 －宮城県育成品種であるもういっこ”を使用した

540 208 －宮城県育成品種である’もうしりこ’官使用した

541 208 －宮城県育成品種であるHもうしりごを使用した

542 209 . J Aあいちのブランド1事「みかわポークj

543 209 . J Aあいちのブランド目家「みかわポークJ
544 209 －愛知県産小麦
545 209 －愛知県産小麦
546 209 －愛知県産メEン
547 209 －愛知県西尾抹茶

－福丹栴

・石JII県産コシヒ力リ
548 210' －福井産鶏の唐揚げ、

－福井県産昇竜舞茸
.j印~rt:EJ＼＼ぐ久宍、のH召灼焼宍

549 210 －石jII県産肱のもも肉

550 211 ・長崎県で生産されたお茶「そのぎ茶J
557 215 －塩屋埼の本塩
558 215 －福島県の酪王牛乳
559 215 －福島県産の塩屋埼の本塩を使用した

560 215 －福島県産のももを使用した

566 219 ・長崎県雲仙しまばら鶏を使用した

568 221 ・愛知県産の勝目ース肉を使った

569 221 －愛知県産の勝目ース肉を使った

573 225 －熊本県八代平野の特産品である



－ブランド牛である「仙台黒毛和牛J
574 226 －宮城県産ひとめぼれ

－ヤマ力ノ醸造醤油だれ
575 226 －宮城県産食材：牛肉、醤油だれ、米
576 226 －宮城県産食材：牛肉、鶏肉、蔵王牛乳、米、日未噌

577 226 －宮城県産食材：鶏肉

578 226 －宮城県産食材：白石温麺、ねぎ

579 226 －宮城県産食材：蔵王牛乳
580 226 －宮城県産食材：蔵王牛乳

581 226 －宮城県産食材：蔵王牛乳、伊達の旨塩

582 226 －宮城県産食材：蔵王牛乳、伊達の旨塩

583 227 －秋田県稲庭手延製麺株式会社の乾麺を使用した

584 227 
・秋田県稲庭手延製麺株式会社の乾麺を使用した

中高年層に人気の高い合鴨を使用した
586 230 ・日本三大漬菜H広島菜Ifを使った

587 231 －新潟県産鶏肉、米粉
588 231 －新潟県産鶏肉、米粉

589 231 －新潟県産舞茸、米粉
590 231 －新潟県産舞茸、米粉

591 231 －新潟県産米粉
592 231 －新潟県産米粉
593 231 －新潟県産米粉
594 231 －新潟県産米粉
601 234 －新潟県産蔵王牛乳使用
602 234 －新潟県産蔵王牛乳使用
603 234 －新潟県産蔵王牛乳使用
604 235 －愛媛県産ちりめん
605 235 －愛媛県産しらす

609 238 －長野県野沢菜、米

610 238 ・長野県産工リンギ、鶏肉、米、信州味噌

611 238 －長野県産信州味噌、ぷなしめじ、牛乳
612 238 －長野県産レタス
613 238 －長野県産ふじりんご‘

614 238 －長野県産ぷなしめじ、エリンギ、信州昧噌
615 238 －長野県産米
616 238 －長野県産信州味噌
617 238 －長野県産信州昧噌、ぶなしめじ

618 238 －長野県産ふじりんご、

619 239 －大分県のフンドーキン醤油株式会社の昧噌f生きてる無添加あわ甘白jを使用
620 240 ・熊本県産のブランド豚「ひごさかえ肥皇Jを使用
622 240 ・熊本県でよく食される馬肉を使用したパスタ
623 240 －熊本県産の唐芋のペーストと阿蘇小国ジャージー牛乳
625 242 －今話題の［異入りラー油jを使用した
626 242 －今話題の「具入りラー油jを｛吏用した

627 242 －今話題の「具入りラー油jを使用した

628 243 
－岐車県山県市の特産品で、美濃山県！こんにく振興協議会が普及lζ取り組む、！こんにく「元気玉Jを
｛吏用した

629 243 
－岐阜県山県市の特産品で、美濃山県！こんにく振興協議会が酋及（ζ取り組む、！こんにく「元気玉Jを
イ史用した

632 246 －愛知県西尾市産の抹茶を使用した
633 247 ・中国・四園地区眼定の愛媛県産温州みかんと伊予柑の果汁を使った



634 247 －山形県庄内産のメロンの果肉を使用した
635 248 ・寓山湾で水揚げした白海老を使用した

636 248 
－寓山湾で水揚げした白海老を使用した

－石JIi県産コシヒカリ
637 249 －今話題のμ食べるラー油”をモチーフにした
639 251 －岐車県山県市の特産品「元気玉にんにくJを使用した
640 251 －雲仙しまばら鶏を使用した
641 252 －~じ陸産のなすを使用した
642 252 ・1じ陸産のなすを使用した
643 253 －熊本県産甘草果汁使用

644 254 －兵庫県産但馬のすこやかどり、ヒノヒ力リ
645 254 －兵庫県産但馬のすこやかどり、ヒノヒ力リ
646 254 ・兵庫県産玉ねぎ＼トマト、パヲルペースト
647 254 －兵庫県産若鶏のムネ肉
648 254 －兵庫県産若鶏のムネ肉
649 254 ・兵庫県産パヲルペースト、シロガネコムギ
650 254 －兵庫県産淡路島牛乳
651 254 －兵庫県産ヲャーヲーミルク
654 256 'II瀬戸内産のレモン果汁”を使用した
656 258 －徳島県産わかめ
657 258 －徳島県産阿波尾鶏
658 258 －徳島県産阿波尾鶏
659 258 －徳島県産わかめ、しらす、すだち酢
660 258 －徳島県産なると金時
661 258 －徳島県産すだち

662 258 －徳島県産金時芋
663 258 －徳島県産すだち

664 259 －京都府亀岡市産八バネロペーストを加えた
665 259 －京都府亀岡市産八パネロペーストを配合した甘辛の南蛮だれをかけました

666 259 
－兵庫県産若鶏のミンチ肉

－京都府亀岡市産のjiパネロペースト

667 259 
－京都府亀岡市産ハパネロペースト

－兵庫県産鶏ミンチ肉を使った鶏そぼろ
668 259 －京都府亀岡市産j~）＂ネ口入りバーベキューソース
670 261 －島根県産の醤油である”しじみだし醤油’で味付けた
671 261 ・島根県産まいたけを使用した「舞茸ごはんおむすび
672 261 －島根県産鶏のムネ肉をチキンカツlζ使用した
673 262 －青森県産ほたてを使用した
674 263 －長崎県漁業協同組合連合会の協力のもと長崎県産わかめを使用した

－能登産のゆずで彩りと風味をつけました

675 264 －きのこは石川県産椎茸、まいたけ

－福井県産ひらたけを使用しています

676 264 
－石JII県産の椎葺、まいたけ

－福井県産ひらたけを使用

677 264 
－福井県産ひらたけ

－石JII県産椎茸

678 264 
－福井県産ひらたけ

－石J11県産椎葺

679 264 
－福井県産ひらたけ

－石JII県産椎葺



680 264 
－福井県産ひらたけ

－石jII県産椎茸

681 264 
－福井県産ひらたけ

－石！｜｜県産椎茸

682 265 
－富山県で無農薬水耕栽培された、巻き寿司に最適な柔らかな食感で苦昧の少ないグリーンリーフレタ

スを海苔の代わりに使用した巻き寿司
684 267 －岐阜県産恵那どり、米 （）＼＇；）シモ）
685 267 －岐阜県産恵那どり、米（ハツシモ）
686 267 －岐車県産飛弾牛、米（ハツシモ）
687 267 －岐阜県産郡上味噌、恵那どり、米（ハツシモ）

688 267 －岐阜県産米（ハツシモ）、恵那どり
689 267 －岐車県産廊肉、米（ハツシモ）
690 267 －岐阜県産恵那どり
691 267 －岐阜県産米（ハツシモ）
692 267 －岐車県産トマト
693 267 －岐車県産米（ハツシモ）
694 267 －岐車県産郡上昧H曾

695 267 －岐阜県産トマト、恵那どり
696 267 －岐車県産牛乳
697 267 －岐阜県産米（ハツシモ）
698 267 －岐阜県産米 （）＼＇；）シモ）、ひるがの牛乳

699 268 －アンデス高原豚使用の本熟トン力ツとチエダーチース、をあわせました

704 269 
－三重県内で製造された赤昧噌（こ、妙めた！こんにくと生萎を加え昧噌スープ仕立てにし、デユラムセモリナ

100%のパスタを入れた和風スープスパゲティ
705 270 －旬の地産食材H博多ぷなしめじHを使用

706 271 －アンデス高原版使用
720 275 －栃木県産のとちおとめ（いちご〉を使用した
721 275 ・栃木県産のとちおとめ（いちご〉を使用した
722 276 －福岡県漁業協同組合連合会の協力のもと、五島・対馬・済州島沖！こて漁獲された”真さ（;f＂を使用

723 277 －岐阜県産の恵那鶏を使った
724 278 －和歌山県産梅の甘露煮、みかん、はっさく
725 278 －和歌山県産しらす、うめの塩
726 278 －和歌山県産紀州産梅、しらす、鶏ムネ肉、

727 278 －和歌山県紀州産栴、しらす

728 278 ・和歌山県産みかん

729 278 －和歌山県産みかん
730 278 －和歌山県産みかん
731 279 －福島県銘柄牛”福島牛可使用した
732 279 －東北産の小麦粉とねぎ、東北産大豆を原料とした
733 279 －蔵王牛乳と東北産のトマトを使用した

－福井梅をのせた石川県産コシヒ力リ

734 280 －石JII県産豚肉

－富山県産豚肉
735 280 ・1由元で水揚げされた鮮度の良い魚介類

736 281 －四国産跡を使用
737 281 －鳥取産紅ズワイガニを使用した
738 281 ・島根県産の工リンギ、舞茸、椎茸を使用した
739 282 －長崎県産雲仙しまばら鶏を使用した

740 282 －福岡県産小麦の麺と、鹿児島県産黒豚（ミンチ）と熊本県産トマトを使用

741 282 ・長崎県産「雲仙しまばら鶏Jを使用
742 283 －徳島県産”なると金時Hを使用した



743 283 －徳島県産”なると金時Hを使用した

744 284 －群馬県産上州若鶏を使用した
745 284 －関東産若鶏を使用
746 284 －群馬県産上州若鶏を使用
747 285 －兵庫県産の但痛の昧どりを使用した
748 , 285 ・兵庫県産の小麦粉を麺！こ使用し兵庫県産鶏使用の肉団子を入れた

749 285 －京都府産はたけしめじと京都産さつまいもを使用した
750 286 －飛騨牛を使用した
751 286 －三重県の小麦粉（伊勢の響）、肱肉、醤油を使用した
752 286 －愛知県産の小麦粉、玉子、キャベツ、豚肉を使用した

753 287 
－山形県で本格生産が開始した新ブランド米「つや姫jをはじめとする

－庄内産服のスライス肉
・ニ陸産し1くら

754 287 －山形県で本格生産が開始した新ブランド米「つや姫」をはじめとする

－福島県の塩属崎の本塩を使用

755 287 
－福島県の塩屋崎の本塩を使用

－山形県で本格生産が開始した新ブランド米「つや姫jをはじめとする

756 288 
－京都産fはたけしめじJ、きのζ御飯

－関西風だし巻き玉子
758 289 －北海道産ブラシド米の新品種「ゆめぴりかjを使用した
759 291 ・青森県産のH米（つがるロマン） flや

760 291 －青森県産米（つがるロマン）
761 291 ・青森県産ほたて、ほたて貝ひも、米（つがる口マン）
762 291 －青森県産いか、ほたて
764 291 －青森県産ほたて
765 291 ・青森県産ふじりんご、

766 291 －青森県産ふじりんご
767 292 ・兵庫県産若鶏に西京白みそで味付けした肉味噌を乗せ、九条ねぎと味付け玉子をトッピンゲしました
768 293 －愛知県篠島の名産品”しらず’を使った

769 294 
－石！｜｜県産コシヒ力リ

－奥能登の天然塩を使用する
770 294 －石jII県七尾漁港で水揚げ：されたぷり
771 294 －石）｜｜県産コシヒ力リ
772 295 －神奈川県産豚もも肉
773 295 －神奈川県産人気のねぎとろ巻きに使用しているまぐろを、＝崎港で水揚げしたもので限定使用した
774 295 －神奈川県三崎潜水揚げまぐろ
775 295 －神奈川県産きんたろう牛乳
776 295 －神奈川県産勝パラ肉
777 295 －神奈川県産きんたろう牛乳
781 298 －熊本県大津町産の庸芋を使用した
782 299 －埼玉県産の深谷ねぎを使用した
784 301 －福岡県漁連協力のもと、長崎県産鯵を使用
785 302 • II黒マー油Hとは、にんにくの焦がし油で、主に熊本ラーメンに香味油として使用されています

786 302 －”黒マー油吃は、（こんにくの焦がし油で、主に熊本ラーメン！こ香昧油として使用されています
787 302 • II黒マー油吃は、！こんにくの焦がし油で、主に熊本ラーメンに香昧油として使用されています
788 303 －地元ブランド牛H若狭牛”を使用した
789 304 －地元ブランド牛H若狭牛可使用した

799 308 
－群馬県産の”上州若鶏吃館林市の老舗メーカーであるH正田醤油”の醤油を使用した

－上川｜幸諸島むね肉
800 308 －群馬県産上川｜若鶏ももにく
801 308 －群賠県産まいたけ



802 308 －群馬県産ねぎ
803 308 －上川｜若鶏むね肉
805 309 －愛媛県産f伊予牛絹の味jを使った
806 310 －三重県松阪牛、三重県伊賀産コシヒ力リ、伊勢ひじき、エリンギ
807 310 －三重県産豚口ース、三重県伊賀産コシヒ力リ、キャペ~人菜花

808 311 
－「島根県奥出雲仁多産コシヒカリ（仁多米） Jを100%使用した大型のおむすびです（当社通

常比約2倍）で、中具にはf鮭Jr梅j「昆布jの3種類が入っています
809 311 －島根県産勝肉、島根県産米きぬむすめ
810 312 －岐車県産豚肉を使用した
811 313 －長崎県産雲仙しまばら鶏の照焼と、独自で開発したH食べる七昧Hと和えておむすびに仕立てました
812 314 ・熊本県産ブランド跡”ひご苫かえ肥皐”を使用
813 315 －能登で水揚げされ鮮度の商いHいわし”を使用

815 317 －北部九州、｜のブランド鶏”みっせ鶏”を使用した
817 319 －鹿児島県産黒豚を使用
818 320 ・熊本県産ブランド勝Hひご‘さかえ肥皇”を使用したザンドイツチ
819 321 －愛知県産ア力シャ工ピとしらすを使用した
820 322 －徳島県産の菜の花を使用した
821 323 －石JII県金沢産笥を使用した
822 323 －金沢産笥と人参、椎茸、油揚げ、ごぼう
823 324 －京都府で伝統のある西京昧噌の白昧噌を使用した
824 324 －京都府府産米、西京白味噌、豆乳、水菜

825 324 －京都府産尽豆腐、京丹波産しめじ
826 324 －京都府産宇治抹茶、九条ねぎ、西京味噌
827 324 －京都府産宇治抹茶
828 324 －京都丹波おいしい牛乳
829 324 －京都産金時人参
830 325 －長崎県島原半島の名産品の”島原手延べそうめん”を使用した
831 326 －九州｜産トマトを使用したサンドイッチ
832 327 －「愛知県産牛JfみかわポークJ「恵那どりjの”3＂種類の地産の肉を使用
833 328 • JI兵庫県産若鶏吋吏用

834 328 
－兵庫県産鶏のムネ肉

－ひょうごめ郷牛乳
835 330 －九州、iでラーメンなどに使用されているμ黒マー油IIを使用した

836 331 ・和歌山県産紀州栴と瀬戸内で水揚げ、されたしらすを使用した冷し麺

837 331 －和歌山産紀州梅と瀬戸内産しらす
838 332 －臼本最後の清流と呼ばれる四万十川の青のりを使用した
839 333 －島根県浜田港で水揚げされた穴子を痩用した
840 334 －石J11県西海漁港で水揚げされたさばを使用した
847 338 －広島県産こしひかり、ちりめん、広島菜、かき醤油、ゆかり
848 338 －広島県産こしひかり、豚肉
849 338 －広島県産こしひかり米粉、勝肉、玉子
850 338 －広島県産こしひかり米粉、広島県産跡肉
851 338 －広島県産のレモン果汁を使用
852 339 －愛媛県産の伊予柑果汁と果皮を使用した伊予柑ソースと甘さを抑えたホイップクリームをサンドしました
853 340 －富山県の名産品でもあるH白海老Hを使用した

856 342 
・青森県産のにんにく、りんごなどの地元の野菜を生のままペーストにし、醤油などの調味料で漬け込み

じっくり熟成させることで、やさしい甘さを引き出したタレです

857 342 
－青森県で定番の調昧料「スタミナ源たれJを使った
• JIスタミナ源たれHで昧付けたチャーハンに、豚肉、高菜、糸唐辛子をのせ、さらにuスタミナ源たれHをかけ

859 344 ・兵庸県産但馬の味どりのムネ肉を使用した



860 344 
・兵庫県産若鶏のチキンカツを、野菜とりんご、の旨みが特徴のスパイシーなウスタ…ソースにどぶ漬けし、

おむすびの中具にしました
861 344 －兵庫県産鶏で作ったそぼろとつくね
862 345 －山形県産のH佐藤錦可使用した

863 346 －山口県の蔵元H永山酒造吻生熟成純米大吟醸「山猿頭首の隠し酒j

864 347 －宮城県石巻市河北地区で栽培された”河北茶”を使った

868 349 －福岡県八女市のM八女抹茶吋新茶Jを使用した

869 349 ・福岡県八女市の”八女抹茶吋新茶jを使用した

871 350 －九州l産の鶏むね肉

872 351 
・青森県の「スタミナ源jのタレで味付けしニンニクの風昧をきかせた

－東北産豚肉
873 351 －岩手県産鶏ムネ肉
874 351 ・宮城県産のパアj力と、大根、蒸し鶏

875 351 －庄内産メロン果肉
877 352 ・能登半島沿岸で水揚げされた

878 352 
・石！｜｜県の能畳半島で栽培される中島菜の塩漬けを刻んでご飯に混ぜ込み、自胡麻を表面にまぶし

たおむすび
879 353 －新潟県産長ねぎを使用しました
880 353 －新潟県産長ねぎ

881 353 －新潟県産長ねぎ、
－青森県のfスタミナ源のたれJで作った”食べる焼肉のたれ”をトッヒ〉クし、ご飯で挟み込みました

888 355 ”スタミナ源たれHは、上北農産加工農業組合（本所：青森県十和田市）が製造する青森県で定

番の焼肉のタレで、”ゲンタレ”の愛称で阻広い年代の方に親しまれています
・青森県の「スタミナ源のたれJで

889 355 Hスタミナ源たれHは、上北農産加工農業組合（本所：青森県十和田市）が製造する青森県で定

番の焼肉のタレで、 Hゲンタレ”の愛称で中高広い年代の方｛こ親しまれています
・侍林県の！スタミナ源のたれjで作った”食べる焼肉のたれ”をトッピンクし、ご飯で挟み込みました

890 355 ”スタミナ源たれHは、上北農産加工農業組合（本所：青森県十和田市）が製造する青森県で定

番の焼肉のタレで”ゲンタレ吻愛称で隅広い年代の方に親しまれています
891 356 －大阪府産小倉屋山本の昆布

892 356 －大阪府産泉州、！たまねぎ

893 356 －大阪府産茄子、泉州たまねぎ、

894 356 －大阪府産ねぎ‘

895 356 －大阪府産デラウ工ア
896 356 －大阪府産ヂラウェア
897 356 －大阪府産テ、ラウエア

900 358 －福井県莱崎漁港で水揚げされた”あじ”を使用した

901 358 ・右）｜｜県の能登地方で飼育された能登跡を、調味料や生萎等で約3時間漬け込み

903 359 －高知県で水揚げ、されたしらすを使用した

904 359 
－土佐清水港で水揚げ、された「宗田鰹jを使用した

－高知県産ゆず皮
905 359 ・聞知県で水揚げされたしらす

906 359 ・高知県産の「四万十鶏jを使用した
907 359 ・筒知県産土佐茶を使用

908 360 －岡山県産森林どり

909 360 －岡山県産あきたこまち、牛肉

910 360 －岡山県産あきたこまち、桃太郎トマト、森林どり

911 360 －岡山県産真だこ

912 360 ・岡山県産ピオーネ果肉、清水白桃ビューレ、ジャージー牛乳

913 360 ・岡山県産の桃太郎トマトを使用

920 363 －【兵庫県産食材］但馬の昧どり



921 363 －【兵庫県産食材］ひょうごめ郷牛乳、兵庫県産パヲルペースト（※）、淡路島産玉葱
922 363 －【兵庫県産食材］兵庫県産若鶏

923 363 －［兵庫県産食材］淡路島牛乳（※）

924 363 －［兵庫県産食材｝ジャージーミルク
925 364 －秋山県模手市産あきたこまち、しょっつる
926 364 －秋山県横手市産あきたこまち、しょっつる、桃跡

930 364 －秋田県で華見しまれている調味料Hしょっつる”を使用した
931 364 －秋田県のブランド豚である「桃勝jの焼肉を挟んだサンドイツチ
932 364 －秋田県産の米粉（あきた瑞穂の舞）を皮！こ配合した飯子
933 364 －秋田県で、親しまれている調味料Hしょっつる”を使用した

934 364 －秋田県花立牧場工房ミルジーで、育ったジヤ…三；；ー牛から搾乳した三；；ャ…三；；一乳

935 364 －秋田県産百年蔵醤油

936 365 
・千葉県産米「ふさこがねJを使用したご飯！こ、干葉県産の「元気跡Jをトン力少に仕立て、昧付けに辛

口濃厚ソースとタルタルソースをかけた弁当
937 366 －和歌山”南紀勝浦産のまぐろ”を使用した

938 366 
－大阪の老舗昆布店である「小倉屋山本jのちりめん、醤油、酒なとでまろやかなに味付けした細切り毘

布を、おむすびの中異にしました
939 367 －東北地方でおなじみの食材μずんだ”を使用したご当地口ールケ…キ
944 370 ・岡山県産の清水白桃のビューレを使用した
945 371 －蔵王牛乳で作った”蔵王クリームチーズ”を 100%使用した

948 373 
－岐阜県産の「飛騨旨蹄jを「郡上味噌jで味付けし、過熱惑気調理することで、柔らかく、ジューシーに

仕上げました
949 373 －岐車県の大自然で育った岐阜県産コシヒ力リを使用
950 373 －岐車県産の「恵那どりj

951 373 －岐阜県産「宿働（すくな）かぼちゃJ
952 373 －岐阜県産トマト

953 373 
－岐車県産「はっしもJの米粉を使用した

－岐阜県産「飛騨高原牛乳児使用しました
954 373 －岐車県産「飛騨高原牛乳Jの生乳
955 373 －岐阜県産「はっしもjの米粉
956 374 ・香JII県産の”鶏肉Hと”卵”を使用した
964 377 －兵庫県産鶏を使ったH蓮根つくね揚げ’
968 379 －熊本の名物として全国的にも知名度の筒い「馬肉Jを使用したおむすびです

971 379 
－熊本県産の「肥後の赤鶏の炭火焼きjと、熊本名物「辛子れんこんJをモチーフとしたレンコンの食感が
アクセントの和風パスタ

972 379 －熊本県産さつま芋簡とはちみつをはさんだ2種類の昧が楽しめるJC.1
973 379 －熊本県産の秋の昧覚「さつま芋Jr和栗」と「阿蘇小国三；；ャ－9－牛乳児使用
980 382 －福岡県産のしめじである「博多5むなしめ心Jを使用した
981 382 －福岡県産のしめじである円専多ぷなしめじjを使用した
983 384 －愛媛県産の”長茄子”を使用した
991 387 ・佐賀県鶏を醤油等で味を付け、七昧をつけてオープンで焼きました
992 387 －有明海苔を使用した海苔佃煮と、佐貫県産鶏を妙めた鶏そぼろ
993 387 －佐賀県産鶏を使った
994 387 －佐賀県産鶏を使った
995. 387 －イ左賀県産鶏を使った
996 387 －「嬉野茶Jを使用した
997 388 －栃木県産のにらと卵を使用

998 388 
－栃木県産の勝口ース肉を使った

－栃木県で有名な株式会社青源味噌の赤昧噌を使用した
1000 390 －耳目歌山県の湯浅醤油を使った
1001 390 －和歌山県産の白桃を使用したジャムとホイップクリーム



1002 390 －和歌山県産みかんを使用した
1003 391 －山梨県産豚の廊焼肉

1004 391 －山梨県産豚肉

1006 391 －山梨県産勝肉

1007 391 －山梨県産桃

1008 391 －山梨県産ぶどう

1011 393 －愛媛県産の

1014 395 ・＂赤吃”白 ff2種類の西京昧噌で味付けた

1015 396 
－山形県と関城県（ζ広がる蔵王筒原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生乳をもとに山田乳業株

式会社で作られたつ口ム蔵王牛乳H

1018 399 －淡路産玉葱とちりめん
1019 400 －千葉県産米「ふさこがねJ、千葉県産のほうれん草を使用
1027 406 －東北地方で親しまれている醤油や旬の根菜などを使用した

1031 407 －東北地方で馴染みのある鯖をテーマにしたおむすび

1035 408 ・＂徳島県産コシヒ力ザなど、徳島県産の食材をふんだんに使用した
1036 409 －群馬県”上州若鶏可使用

1038 411 －鹿児島県で人気のH黒豚みそHをスープ（ζブレンドしたとんとつラーメン

1039 412 －青森県産果汁入りのりんごソースと皮付のままカットしたりんご4切れをトッピ〉グ

1040 412 －青森県産りんご使用
1041 412 －陸奥湾で水揚げされたほたて

1042 412 －陸奥湾で水揚げされたほたて

1047 414 
－京都の伝統野菜”九条ねず’を使った

－和歌山県産H湯浅醤油Hで昧付た
1048 414 －京都の伝統野菜”九条ねず’を使った

1049 415 
－山形県と宮城県に広がる蔵王間原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生字しをもとに山田乳業株

式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られたつ口ム蔵王牛乳ff

1050 416 －地域限定商品として、仙台昧噌を使用した

1059 423 －京都府産宇治抹茶を使用した

1061 425 
－山形県と宮城県に広がる蔵王間原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生手しをもとに山田乳業株

式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られたつ口ム蔵王牛乳”

1067 429 
－石JII県金沢市では、昭和 20年以前から季節感に富んだ特産野菜であるH加賀野菜”を栽培して

います 加賀野菜の1つである”五郎島金時H

1069 431 
コクのある阿蘇小国ヲャーヲー牛乳を使用した杏仁豆腐にマ〉ゴーの王様と呼ばれるアルフォンソマン

ゴーを使用したソースをあわせました
1071 431 チーズと八女抹茶を組み合わせたデザート
1073 433 出雲市多伎産”いちじく吃ぜんざい発祥の地といわれる出雲にちなみ”粒あんffをあわせた）（ン

1075 435 石川県産H能登豚可使用したおむすび「金芽米能登勝の角煮J

1078 438 
墨ごししたコーンや国産豆乳を加えることで甘みやクリーミーさを引き立たせたコーンスープと、小麦やライ

麦などを主原料とするシリアル「クラコットJ( 3枚、約 37kcaI）をセットにしたH新提案”の食べる
之のたび発売する商品は、山形県と目城県に広がる蔵王局原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な

1080 440 生乳をもとに山田乳業株式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られ

たつロム蔵王牛乳”

1082 442 
長崎県漁業協同組合連合会の協力のもと、長崎県産の鯵のすり身を使用した「鯵のつみれ入り和風

スープJ( 
1083 443 徳島県の地鶏”間波尾鶏”をいろいろな調理法で楽しめる弁当
1085 445 島根県産コシヒカリ
1086 446 今が匂のやわらかく、甘みが特徴の愛知県産キャベツをお好み焼きの異材に使用しました
1087 446 愛知県産食材］豚肉（みかわポーク）、ほうれん草

1088 446 ［愛知県産食材）ほうれん草、トマト

1089 447 
旨みがあり肉質が柔らかいのが特徴である熊本ブランド跡”ひごさかえ肥皇肱’官、熊本の昧噌蔵の麦

味噌、三温糖、醤油で妙め、おむすびの中具にしました



1090 447 
鶏白湯と豚骨スープをフレンドしたまろやかなスープt：、熊本ブランド目家肉”ひご、さかえ肥皇廊H、揚げ玉

子、緑豆春雨とたっぷりの野菜を盛り込みました

1091 447 
局菜めしは阿蘇間菜とご飯を混ぜ込み、一緒！こ妙めることで、ヲユーシーに仕立て、おかずは出汁つゆと

おろしをかけて召し上がる、さっぱりとした昧わいのチキンカツに仕上げました

1092 447 
中太麺、跡骨スープ、黒マ－油、揚げにんにく、阿蘇筒菜、ゆで玉子等をあわ世、熊本ラーメンの特徴

を盛り込み、濃厚な昧わいのとんこつラーメンに仕上げました

1093 447 
乳脂肪の筒くコクのある味わいが特徴の熊本県産の阿蘇小国ヲャージ…牛乳を使用したショコラプリ〉と

ミルクム…スを重ねた、 2種類の昧が楽しめるデザ、一卜です
1094 448 愛知県産ブランド奇『ゆめのか』を使用したスイ－＇；）

1095 448 愛知県産ブランド奇『ゆめのか』を使用したスイーツ
1096 449 このたび発売する幕の内弁当は、新潟県産のうるち米を使用した塩麹を、鮭と煮物の昧付けに使用し

1097 450 
このたび発売するf春キャベツと九条ねぎの埴焼そばjは、旬の食材である春キャベツや京都産九条ね

ぎ、人参などの野菜を使った塩焼そばです
1098 451 山形県産だだ茶豆使用のずんだ＆ホイッブクリーム
1099 452 身の柔ちかさ、 l香り、甘みが特徴の石川県金沢産H笥Hをおむすびに使用

1100 453 鹿児島県産の黒豚を使用したメンチカツを野菜の甘みが特徴のソースと、キャベツの干切りをあわせまし
1101 454 秋田県の特産品の魚醤「しょっつるjを使用した焼おむすびです。中具（こは北海道産秋鮭を入れました

1102 454 
秋田県食材：比内地鶏スープ 「比内地鶏スープjを鶏肉の煮汁、上掛けだれに使用しました。鶏肉

は一度煮てから実ることで、香ばしさとうま味を引き立たせる仕立てにしました。

1103 454 
秋田県のブランド豚である［桃勝」の焼肉と干切りのキャベツを）＇＼ティとともに挟んだバーガーです。隠し昧

に「しょっつるJを｛吏用することで、豚肉のおいしさを引き出しました
1104 454 秋田県食材：桃豚、しょっつる
1105 454 秋田県食材：きりたんぽ、しょっつる
1106 454 秋田県食材：米粉（あきたこまち）
1107 455 広島の名産である”広島菜吃広島県音戸で水揚げ、された”音戸ちりめんHを使用しました

1108 456 石川県の特産品H加賀棒茶可使用した

1112 461 爽やかな香りとほんのりとした苦昧の H宇治抹茶”を使用しました
1113 461 爽やかな香りとほんのりとした苦昧の”宇治抹茶Hを使用しました

1115 463 
七尾漁港で水揚げされ、漁港に隣接している工場で加工し、すぐに急速冷凍するζとで、より鮮度の良

い状態のまま調理した石J11県産Mふくらぎ官使用しました

1117 465 
栴ご飯の上（ご梅の香ひじき苛トッピシゲ。チキ〉力ツと明太タルタルソース。五島産品菜という九リ•i'I （こ馴

染みの深い異材を組み合せました
1118 465 梅の香りとひじきの食感が特徴の”栴の香ひじき”を組み合わせました
1119 465 ご‘飯と相性ぴったりのμ梅の香ひじき”をそのままおむすびの中に入れました。

1125 468 霜降り度合い力t高く、芳醇な香りと柔らかさが特徴の”近江牛”を使用しました
1126 468 滋賀県産牛やH近江鶏ぺ伝統野菜H日野菜Hなど滋賀県産食材をふんだんに使用したお弁当

1127 468 程よい酸味と苦昧、そして歯切れのよい食感が特徴の滋賀県産H日野菜’を使用したパスタ

1129 468 滋賀県産牛f近江牛J

1130 468 
滋賀県筒島市安雲川町の特産品である「アドペリーjを使用した”ヲャムHを包み、ペリー風味のケーキ

生地をかけることで、見た自にもアドペリーらしさをj寅出したテ、ニッシユです
1131 468 滋賀県産「アドペリーJ
1132 469 伝統的な”加賀野菜H使用

1134 471 
麦を配合したご1まんに、”愛媛甘とろ豚”の焼肉を盛付け、肉の美昧しさを味わえるように塩だれで味付

けしました
1135 471 愛媛甘とろ豚勺ζ、弁当と同じ麦昧噌だれを絡めました

1136 472 
九州、｜の銘茶「八女茶Jの「玉露茶葉（一番茶） Jを生地！こ加え、玉露茶葉入りのソースをサンドすること

で、昧だけでなく香りも楽しめる仕立てにしました
1137 473 宮城県食材：海苔、仙台味噌

1138 473 宮城県食材：仙台昧噌
1139 473 宮城県食材：豚肉
1140 473 宮城県食材：う…めん



1142 473 宮城県食材：フ口ム蔵王牛乳
1144 474 淡路産新玉ねぎ、、瀬戸内潟産しらす、人参、水菜、かつおぶしを合わせたサラダ
1151 475 鳥取県産銘柄鶏H美味鳥”を使用したおむすび
1153 477 秋田県の特産品である
1154 478 岐車農産の恵那どりを使用したおむすび
1157 480 山形県産”だだ茶豆”のずんだを使ったご当地口一ルケーキ
1162 485 京都府の名産品である宇治抹茶と九条ねぎを使った冷し麺「宇治抹茶とろろそば
1163 486 －「ザ・広島ブランドJに認定されているHこもち昆布Hをおむすび用！こアレンジして使用

1165 489 
山形県と宮城県に広がる蔵王間原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生学しをもとに山田乳業株

式会社（本社：宮城県白石市）で作られたつロム蔵王牛乳H

1166 490 石川県産”能登跡”を使用しました
1168 492 石川県七尾港で水揚げされたの”ふくらぎ”を使用しました
1169 492 ご飯！こ能登産H中島菜吃白胡麻を混ぜ込みました

1170 492 
フ口ム蔵王牛乳汁ま、山形県と宮城県に広がる蔵王高原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生乳

をもとに山田乳業株式会社（本社：宮城県白石市）で作られています

1171 493 
加賀野菜の1つである”五郎島金時＇tt通気性や保水性｛こ富む砂圧の土壌で栽培することで、独特

の「コッボコポJ（※）の食感があり、北陸地方を中心！こ多くのお客さまに愛され親しまれています
1173 495 富山湾の宝石と干与されるH白えぴHを使用した

1174 496 毘作｛田煮”わさび昆布”をアレンジして使用したおむすび

1176 498 
このたび発売する商品は、山形県と宮城県！こ広がる蔵王間原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な

生乳をもとに山田乳業株式会社（本社：宮城県白石市）で作ちれたつ日ム蔵王牛乳”

1180 501 
指岡県産H八女茶Hの新茶を使用した抹茶のD-Jレケーキです。抹茶のクリームと抹茶のムースを、抹茶

の生地で巻きました
1188 504 瀬戸内海で水揚げされたH真だこ”を使用したおむすび
1189 505 香川県産アスパラガス”さぬきのめざめ”を使用した
1193 508 瀬戸内海産の”釜揚げしらすHを使用した

このたび発売する高品は、山形県と呂城県！こ広がる蔵王両原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な

1194 509 生乳をもとに山田乳業株式会社（本社：宮城県白石市）で作ちれだっロム蔵王牛乳’宏、力スター

ドクリーム！こ使った、事北地方・新潟県限定のシュークリーム
1196 511 福井県産M栴吃愛知県篠島産Hしらず’を使用した和風1，スタを発売
1197 512 

新潟県産の 3種類のきのこを使用した冷し麺です。県産のきのこ煮（まいたけ・工リンギ・／~冶しめじ使

用）！こ、大根おろし、かまぼこ、揚げ玉、万能ねぎをあわせ、さっぱりとお召し上がりいただけるよう仕立て
1205 516 新潟県産の「雪固まいたけjを使用したグラタンです

しらす野沢菜”（愛媛県産しらす使用） ' ＂鯛めし叱愛媛県産真鯛のほぐし身使用）， II跡の麦昧噌妙

1208 516 め’I （愛媛県産豚肉使用）の3種類のおむすびと、鶏の唐揚げ、ワインナ一、厚焼き玉子のおかずを

セット！こしました

1209 517 
愛媛県産甘夏果汁と果肉を使用し、甘夏ゼリー、甘夏ソース、甘夏果肉、オレンジ風昧の透明クラツ

シュゼリーを多層に組み合わせました

1210 517 
間知県水揚げめ宗田かつおを使用しました。宗田節、昆布などの出汁のきいた調味液と宗田かつおの

ほぐし身を加えて炊き込んだご飯で、宗国かつおと高知県産の柚子皮をサンドしました
高知県産のl四万十鶏Jを使用したチキ〉南蛮弁当です。筋切りして柔らかく仕上げた四万十鶏のチキ

1211 518 ン南蛮に、トマトケチャップで、酸味を引き出し、隠し昧に練乳を加え、濃厚で‘ありながらさっぱりと仕上げた

オ一日ラソースをかけました
1212 518 高知県産の柚子皮を盛付けました

1213 518 
局知県産の小夏みかんを使用したゼリー・ムース・ソースと、ホイップクリームを組み合わせました。爽やか

な酸味が楽しめる夏向け商品です
1214 518 青森県スタミナ源たれJで妙めたチャーハンのおむすびlζ、鷹揚げをトッピングしました

1215 519 
兵庫県但馬のすごやかどり（大）、淡路産たまねぎ（大）、丹波産黒豆兵庫県認証食品など県

産食材を使った弁当とそうめんを発売
1221 523 兵庫県【県産食材］但痛のすこやかどり（大）、パジルペースト（大）、そうめん
1222 523 水炊き専門店を展開するトリゼ〉フーズ（株）の銘柄鶏「華昧鳥j



1223 524 水炊き専門店を展開する卜リゼ〉フーズ（株）の銘柄鶏「華昧鳥j

1224 524 水炊き専門店を展開するトリゼンフ…ズ（株）の銘柄鶏「華昧烏J
1225 524 水炊き専門商を展開する卜リゼンフーズ（株）の銘柄鶏f華昧鳥J
1226 524 青森県産りんごを使ったご、当地口一）しケーキ

1227 525 
しょっつる”（製造：（株）諸井醸造／所在地：秋田県男鹿市）を使用したタレに鶏ちも肉を漬け込

み、香ばしく焼き上げ、 ~IJみ海苔を敷いたごはんの上！このせました

1228 526 
徳島県産の野菜と鶏のモモ肉を使用しました。鶏唐揚げと、玉ねぎ、ピ…マン、レンコン、人参などの野

菜をあわせ、トマトケチャップを加えた甘酢あんをかけました

1229 527 
伊勢産ひじきを使用した鶏つくね、ちくわの磯部天、かぼちゃサラダ、パスタの4種類のおかずと、ほぐした

鮭、高菜、ツナマヨをのせた＝色ご飯をあわせました
1230 528 岐阜県産恵那どり
1244 530 岐車県の飛騨高原牛乳

1245 530 岐車県産恵那どり

1246 530 
揖斐茶、岐阜県産恵那どり

※揖斐茶加工地は愛知県西尾市となります
1247 530 岐阜県のお茶「美濃白川茶j

1248 530 福岡県産博多ぶなしめじを使用した
1258 532 徳島県産鳴門金時、徳島県産すだち（から絞った）果汁

1259 533 長崎県の「雲仙しまばら鶏Jを使用した金芽米おむすびです
1260 534 九州産黒毛利牛を使用した金芽米おむすびです
1261 534 愛媛県産もち麦入りのパンに、チーズクリームをはさみました

1262 535 
岡山県産の銘柄鶏『森林どり』のムネ肉を昧噌ダレに漬け込んでから焼き上げることで柔らかく仕上げ、

摩切りの桃太郎トマト、レタス、月見オムレツと組み合わせてボリュームのあるパーガーに仕立てました
1265 536 岡山県産のジャージー牛乳を使用した濃厚な力スタ…ドを、ジャンボサイズのシユーjりに詰めました

1266 536 
直源醤油のH国産丸大旦醤j由＂（こ、本みりん、ごま油、すり胡麻などを混ぜた醤油ダレを、もち米を混ぜ

込んだおむすびの全面に塗り、 i1つくらと焼き上げました

1267 537 
・＂伊勢醤油勺こ、本みりん、ごま油、すり胡麻なとを混ぜた醤油ダレを、もち米を混ぜ、込んだおむすびの

全面に塗り、ふつくらと焼き上げました
1268 538 東北地方で！JII染み深いHずんだ’Fを使ったサラダ「ずんだめんのサラダJ

1269 539 
五郎島金時とは、主に石川県金沢市の五郎島地区で産されている「さつまいもJで、加賀伝統野菜の

一つに入ってし沼野菜です
1281 543 新潟県産越後姫を使用したいちごヲリ…ムと、フロム蔵王牛乳を使用した力スタードクリームを絞りました
1284 544 新潟県産越後姫を使用したいちご‘クリームと、フロム蔵王牛乳を使用した力スタードクリームを絞りました
1285 544 二元豚のローストン力ツ・牛焼肉・淡路島産玉ねぎ妙めをトッピンゲした欲張りな仕立ての力レ…

1288 545 牛肉と淡路島産玉ねぎを妙めてトッピングし、塩だれと絡めて食べる生J，スタ
1289 545 淡路島産の牛乳を使用したホイップクリームを入れました
1292 545 青森県に関する食材：陸奥湾産ほたて

1294 546 青森県に関する食材：上北農産加工農業協同組合のfスタミナ源たれJ
1295 546 岩手県！こ関する食材：小岩井乳業（株）製造のfファミリーマー卜岩手山麓牛乳J
1296 546 岩手県に関する食材：（株）十文字チキンカンパニーの菜彩鶏
1297 546 宮城県に関する食材：仙台味噌醤油（株）の「仙台昧噌j

1298 546 秋田県lζ関する食材：斎藤昭一商店の「だまこJ、（株）諸井醸造所の「しょっつるJ
1299 546 山形県に関する食材：三奥犀の「晩菊j

1300 546 山形県に関する食材： JA鶴岡の「だだちゃ豆j

1301 546 福島県！こ関する食材：会津天宝醸造（株）の「八百匁味噌j

1302 546 長崎和牛のひき肉と玉葱を醤油
1304 548 長崎和牛のひき肉と玉葱を醤油、砂糖で妙めた牛そぼろをおむすびの中具にしました
1305 548 徳島県産の地鶏「阿波尾鶏jを使用した金芽米おむすび

1309 551 福岡県八女市星野村産の紅茶をシフォン生地とクリームに合わせた紅茶の喬り豊かなケーキ
1317 555 高知県で水揚げされた宗田鰹を使用しています
1320 557 徳島県産の野沢菜を使用した野沢菜の醤油漬けをおむすびの呉！こしました



1322 557 
広島県で馴染みのある、サ）~＇. イワシ・アジなどの魚粉の入ったふりかけ「旅行の友jを混ぜ込んだごはん

をおむすびにしました
1324 558 島根県奥出雲産の舞茸、人参、油揚げを異材！こして混ぜ込み、おむすびに仕立てました
1326 558 鳥取県産の大山どりを使用しています
1327 558 徳島県産野沢菜、徳島県産運根、徳島県産すだち
1334 560 広島県で馴染みの深い食材μ広島菜”を使用したチャーハンです
1335 561 J，スタの昧付けには広島を代表する調味料fかき醤油jを使用し、麿辛子をちらしてアクセントとしていま
1336 561 愛媛の特産であるH伊予相”を使用したJ,>
1345 564 三重県H伊勢産ひじきHを使用した「いなり寿司j

1346 565 －｛徳島県産食材］すだち

1347 566 
岡山県産のピオ…ネピューレを使用したゼリーに碍ヨ…ゲル卜風昧のムースを重ね、プリンとピオ…ネ果肉

やキウイなどを飾り、彩り良く仕上げた商品
1348 567 岐車県のブランド牛μ飛騨牛”を使用したおむすび

1354 572 
このたび発売する商品は、秋田銘醸株式会社が製造した”塩もろみ”で濃け込んだ豚肉を生萎焼きに

した弁当です
1355 573 つぷあんに熊本県産のさつまいもを使用した芋あんを合わせ、熊本県産の米粉を使用した生地でつつみ

1356 574 
東海地方を代表するお菓子メーカーであるおやつカンパニーのHペピースターラーメン’と、東海地方で人

気の食材である勺毎老”を組み合わせた、 μ東海地方Hならではのサラダです

1357 575 
－山口県産コシヒ力リ、きんぴらご、ぼうコロッケの牛芳・じゃがいも・人参・牛肉、長州どり、岩国れんとん、と

くぢ味噌、れんこ鯛のすり身、重みかん（ふりかけ）
1367 581 －山口県産コシヒ力リ
1368 581 －山口県産小麦粉、大根、人参、里芋、ねぎ、豆腐
.1369 581 －山口県産長州、｜どり

1371 581 －山口県産小野茶
1372 581 －山口県産小野茶
1373 581 ・袋井市産の緑茶を混ぜて炊きこんだ茶飯をドリアにしました
1374 582 －岩手県産前沢牛、三陸産（岩手県産）「わかめJ
1375 583 －三陸産（岩手県産） rわかめJ、「茎わかめj

1376 583 －岩手県大船渡港水揚げ「スルメイカJ
1377 583 －岩手県産「菜彩鶏J
1378 583 －三陸産（岩手県産）［めかぶ」、「わかめJ
1379 583 －岩手山麓牛乳
1380 583 －岩手県産「菜彩鶏j

1381 583 －岩手県大船渡港水揚げ「さんまj

1382 583 －三陸産（岩手県産）「わかめJ、「いさだ（干しあみ） J 
1383 583 －岩手県産f菜彩鶏j

1384 583 －岩泉牛乳、岩手県産小麦「ゆきちからj

1385 583 －岩手山麓牛乳
1386 583 －三重県産伊勢茶を使用したソース
1388 584 ・ラー麦（福岡県産の小麦を使用したラーメン用の小麦粉）
1389 585 －瀬戸内海の豊富な栄養で育った広島県産の力キを使用した

1394 587 
－広島県音戸で水揚げ、されたちりめんと、広島菜をのせたじゃこ菜ご飯、徳島県産阿波尾鶏、瀬戸内

j毎で水揚げ、されたさわらの西京焼き、煮物、かき揚げなどを盛り合わせた幕の内弁当

1395 587 
－愛媛県で水揚げ、された翼鯛のほぐし身を使用したぞラすいです。真鯛、かつお節、こんぷだしのつゆを使

用しました
1396 587 －鳴門わかめ
1397 587 －広島の音戸で水揚げ‘されたちりめんと広島菜、ねぎ、を盛付けました
1398 587 －愛媛県産いよかんの果皮が入ったマーマレードをのせました
1400 587 －瀬戸内産レモンの果汁入りレモンゼリーとホイップクリームをはさみました
1401 587 －宮城県産食材豚肉、仙台味噌、油盤
1409 590 －山口県産小野茶



1414 593 －山口県産れんこん
1415 593 －山口県産柚子果汁

1416 593 
－秋田県産の枝豆ペーストを使用したずんだ大福

－秋田県産のかぼちゃを使用したかぼちゃ大福を2個セットにした、色鮮やかなスイ－＇；）

1418 594 －秋田県産米粉を使用したりンゴゼ、リー！こ、クラッシユ状のリンゴ、ジユレ・タピオ力

1419 594 
－秋田県産米粉と枝Hペーストを使用した生地

－秋田県産ずんだ館、かぼちゃ筒、ミー卜ソースを包み、焼き上げました
1420 594 －秋田県産枝豆のペーストを練り込んだ生地でミートソースを包んだ中華まん

1421 594 ・大分県産椎賞、大分県産大根、人参、ごぼう、豚肉等を盛り込みました

1422 595 －大分県産のかぼす果汁・コンフィチユール（ヲャム）を使用した

1423 595 －大分県産のかiます果汁・コンフィチユー）レ （ジャム）を使用した
1424 595 －青森県で定番の調味料fスタミナ源たれ」で勝肉を味付け、 2枚の豚肉で巻いた

1425 596 －青森県産とぼう
1426 596 －青森県産リンゴヲャムをサンドしました

1427 596 －［青森県の食材］りんご‘果肉、りんごヲユース（りんごソースとりんご、クリーム｛こ使用）

1428 596 －銘柄鶏「華昧鳥（はなみどり） Jを使用した

1429 597 －銘柄鶏「華昧鳥（はなみどり） Jを使用した

1430 597 －銘柄鶏「華昧鳥（はなみどり） Jを使用した

1431 597 －銘柄鶏「華昧鳥（はなみどり） Jを使用した

1432 597 
・愛媛県水揚げめ真鯛のほぐし身を塩麹で和え、葉大根・蓮根等と共に、真鯛のだしを加えて炊きとん

だご飯に混ぜ込んだ「鯛塩麹おむすびJ
1433 598 －島根県出雲市多伎町産の”多伎いちじく”を使用した

1434 599 －熊本県上天草市H湯島産わかめ”を使用した

1438 601 －熊本県上天車市H湯島産わかめ”を使用した

1439 601 －熊本県上天草市勺諸島産わかめ”を使用した

1440 601 －熊本県上天草市H湯島産わかめHを使用した

1441 601 ・熊本県上天草市”湯島産わかめ可使用した

1442 601 
・岡山県産のヲャーヲー牛乳を使用した黒ごまアJンの上（ζ、岡山県産の黒旦のきな粉を使用したスポ

ンヲとホイップを重ね、抹茶ソース、白玉を飾った和風デザート
1443 602 －八戸で製造されたHせんぺい吃、ごぼう、人参、水菜、白滝、豆腐を、醤油ペースのスープで合わせた

1448 604 －四国産ゆずと瀬戸内産いわし煮干しを使用した

1449 605 －鳥取県産の銘柄鶏H大山どり”を使用した

1450 606 
－飛騨牛を、生引たまりや砂糖等を合わせた割り下で、飛騨牛を短時間妙めるごとで肉の柔らかさを残

しつつ、目辛い昧に仕上げました

1451 607 
－石JII県能登島で栽培された紫芋のペースト入りのアーモンドクリーム生地を入れて焼き上げ、紫芋とさ

つま芋を合わせたクリームを絞りました
1452 608 －蔵王クリームチーズを使用した

1453 609 
• II美酒1関漫”のブ、フンドで知られる秋田銘醸株式会社（本社：秋田県湯沢市／代表取締役社

長：京野勉）の”塩もろみ”を使用した

1454 610 
－鹿児島黒牛と玉葱を、生萎、にんにく、醤油、オイスターソースと黒拐槻で妙める事で、肉の旨昧を活

かしつつピリッとした辛みがある日未イ寸けにしました

1455 611 
－日宝物産株式会社（本社：宮城県石巻市／代表取締役：木村蔵）が加工した’dたらこ官、中

異！こ使用したおむすび
1464 616 －【地産食材】長崎県産牛乳

1465 617 －岩手県の銘柄鶏であるH菜彩鶏”（さいさいどり）を使った

1469 619 
－山形県と宮城県（ζ広がる蔵王間原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生乳をもとに、山田乳業

株式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られたつ口ム蔵王牛乳Hを

1470 620 
－山形県と宮城県lこ広がる蔵王局原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生手しをもとに、山田乳業

株式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られたつ口ム蔵王牛乳Hを

1471 620 
－山形県と宮城県に広がる蔵王高原の自然豊かな牧場で搾乳される良質な生乳をもとに、山田＇￥ L業
株式会社（本社：宮城県白石市／代表取締役社長：山田泰）で作られたつ口ム蔵王牛乳Hを



1472 620 －三重県を代表する銘柄鶏で、あるH伊勢赤どり’＇t＂伊勢醤油”を使った和風パスタ
1473 621 －熊本県産「ひご‘さかえ肥皇勝J
1474 622 －熊本県産米粉、熊本県産「阿蘇小国ジャージー牛乳J
1475 622 －青森県産りんご使用

1479 624 
－仙台市仙台味噌！こ漬け込んだ後lこ香ばしく焼き上げた豚口一スと、勝小間肉の仙台味噌妙め、キヤ

ペツ、もやしなとをのせました
1482 624 －富山県産の豚を使用した生萎焼き
1484 625 －富山県産の豚肉と北陸地方で水揚げきれたイカ
1485 625 －仙台みそを使用した
1486 626 －フ口ム蔵王牛乳使用

1487 626 
－宮城県白石市の特産品である「うーめんjを使用し、キヤペち人グリーンリーフ、トマト、きゅうりなどを一

緒に盛り付けたサラダ
1488 626 ・宮崎県産日向夏と大分県産甘夏果汁を加えて、さっぱりとした柑橘系乳性炭酸飲料に仕上げました
1489 627 －銘柄鶏μ大山どりHを使用したおむすび

1490 628 －銘柄鶏”大山どりHを使用した力'Y力レー

1491 628 
・ふんわりとした食感のJC，，／こ大山乳業農業協同組合の”白パラ牛乳”（鳥取県産）入りのホイッブク

リームを華やかな飾り絞りで仕上げました
1493 628 －とやまの牛字しをイ吏用したホイップクリームとカスタードクリームを絞ったテ、ニッシユ）＼，ン
1495 629 －富山県産米粉を使用した
1496 629 －九州｜産鶏肉を使用したチキンカツ2枚！こ、ソースとマスタードを絞った弁当
1506 633 －九州産鶏肉を使用したチキンカツ2枚！こ、ソースとマスタードを絞った弁当
1507 633 －九州、｜産鶏肉を使用したチキンカツ2枚に、ソースとマスタードを絞った弁当
1508 633 ・愛媛県で飼育された銘柄鶏μ伊予元気どり”を使用した
1509 634 －愛媛県で水揚げされたしらす
1511 634 ・愛媛県で飼育された銘柄鶏H伊予元気どりHを使用した

1512 634 ・愛媛県で飼青された銘柄鶏吋予予元気どりHのムネ肉を使用した
1514 634 －愛媛県産の夕しぼり牛乳を使用した

1515 634 
・愛媛県産の甘夏を練り込んだシフォンケーキ生地に、甘夏ホイッブと甘夏ソースを入れたカップタイプの

シフォンケーキ
1516 634 ・品知県土佐清水港で水揚げされた一本釣りの宗田かつおを使用したおむすび
1517 635 －高知県産の柚子皮を牛却しピ焼肉の上！このせたお弁当
1518 635 －高知県産の柚子皮を牛力ルピ焼肉の上にのせたお弁当
1519 635 －高知県産”小夏”のみかん果汁を使用した
1520 635 －徳島県産鶏のムネ肉を使用した
1521 636 －徳島県産すだち使用
1522 636 －徳島県産阿波尾鶏使用
1523 636 －徳島県産の和三盆を使用した

1524 636 
・日宝物産株式会社加工の旨みが疑＊宿したμたらこ吃、りんご酢でまろやかさを引き出したマヨネーズを

合わせて中具にしたおむすび

1525 637 
－株式会社ヤマトミで加工した”イラコ穴子吃椎茸を、穴子の風味づけをした、照りだれと和えて酢飯｛ζ

のせ、玉子と海苔で巻いた寿司

1526 637 
－株式会社ヤマトミで加工したμイラコ穴子”を使用した天ぷら、蓮根天ぷら、玉ねぎと人参のかき揚げを

ごはんにのせた天井です

1527 637 
－株式会社ヤマサコウショウで加工したH真いわしのすり身吃、大根、人参、豆腐、椎茸と、かつおダシの

効いた塩昧スープをあわせ、白髪ネギと生萎をトッピンゲしました
1528 637 －富山県産の白えびを加え、薬味！こ大根おろしを添えて、さっぱりと召し上がって頂ける商品！こ仕立てま
1530 638 . rとやまの牛乳Jを使用した

1531 638 －島根県出雲市産のいちじくで作ったジャムを包んで焼き上げました
1532 639 －広島県音戸で水揚げ、されたちりめんと、国産広島菜漬けをご飯に混ぜ込んだおむすび
1534 640 －広島県産のレモン果汁入りのクリームを包んだパン
1536 640 －広島県で晴貯｜生の高い食材”穴子”を使用したおむすび



1537 640 －広島県産のレモン果汁を使用した
1539 640 • JIたのはた牛乳’官使用した

1542 642 ・＂たのはた牛乳’官使用した
1543 642 －徳島県産の鶏肉のつくね・ほうれん草・蓮根・さつまいもを盛り付けたスープパスタ
1544 643 －徳島県産の大根、人参、玉ねぎ、、ほうれん草と鶏肉を合わせました

1545 643 －描島県産桃のジャムを使用した
1546 644 －福島県産の桃果汁を使用した
1547 644 －滋賀県産草津メロンを使用したソースをかけました
1551 646 －滋賀県産草津メ日ンを使用したソースをかけました
1552 646 －滋賀県産草津メロンを使用したソースをかけました
1553 646 －大分県八本木樽仕込醤油を付けて焼いた、醤油の香ばしい風昧が特徴の焼おむすび

1554 647 
・大分県フンドーキン鱈油社の調味味噌を別添しており、レンジで温めた後に加えることで、昧噌の風味

を引き立たせます

1555 647 
－阿蘇小国ヲャーヲー牛乳入りの力スタードとホイップクリーム、黄桃、パイン

・長崎県産みかん果汁を使用したケーキ生地で旬みました

1556 648 
－ダイス1犬に力、y卜した”長十｜化、りF’のムネ肉を、こしようの辛味がきいた山賊焼き風に味付けし、手巻おむす

びの異材にしました

1557 649 
－ダイス状に力ットした”長十卜！とVのムネ肉を柚子こしようタレで味付けし、なめと・背ねぎ・ゆず皮と一緒に

盛り付けました

1558 649 
・”長十｜叱りHのムネ肉を使用したチキンカツ（ζ甘めの力'Yソースを全面に絡め、チ工夕、ーチーズ、からしマヨ
ソースと合わせたJ~＇ーガー

1559 649 －兵庫県産の鶏ムネ肉を茄で、捧々 鶏のタレ、キュウりを一緒に巻し1たH棒々 鶏巻”をセッ卜にしました
1564 650 －徳島県産の叩烏門金時Hを使用した練りサラダ

1568 652 －徳島県産のH鳴門金時Hを使用した練りサラダ

1569 652 －徳島県産の”鳴門金時”のいもあんと角切りに、程よい塩昧のマーガリンを組み合わせたJ，ン
1570 652 • JIたのはた牛乳”を使用した

1571 653 
－三重県産あおさのかき揚げ、伊勢産芽ひじきの御飯、伊勢茶の和菓子やニ重県｛こ因んだとんてき、め

はりおむすびなどを9つのマス！こ詰め合わせたお弁当

1572 654 
・三重県で生産されたH伊勢醤油勺こ、ごま油、砂糖などを混ぜ合わせた醤油ダレをおむすびの全面に塗

り、ふっくらと焼き上げました
1573 654 ．＝重県産の勝ミンチを使用した
1574 654 －三重県産のさばといわしを中心に、豆腐、わかめなど7種類の異材が入った昧噌汁
1575 654 －伊勢産の海藻（わかめ、めかぶ、ひじき）などを合わせました

1576 654 • JI伊勢産芽ひじき可使用した

1577 655 －九州地方｛こ馴染み深い「五木食品株式会社jの乾麺を使用
1578 656 －九州地方（こ馴染み深い「五木食品株式会社jの乾麺を使用

1579 656 
・秋田県の名産品「い，｝わがっこjを食べやすく刻み、鮪のたたき身を混ぜ合わせて中具にし、青磯海苔

を合わせました

1580 657 
4火田県の名産品「稲庭うどんJ（ζ、キャベツ、ゲリ…ンリ…フ、コーン、わかめ、人参、トマト、ツナ、マヨネー
ズ、花かつおをトッピングしました。別添の麺つゆをかけてお召し上がりいただくサラダ

1581 657 ・秋田県産枝豆「湯あがり娘Jのペース卜を使用した
1582 657 －秋田県産の枝豆ペーストを使用した
1583 657 ・＂たのはた牛乳 Hを使用した

1584 658 －山形県産のラ・フランスを使ったソースをたっぷりと力、けました
1585 659 －山形県産の豚挽肉を、醤油、みりん、三温糖なとで甘辛く味付けたそぼろ入りのおむすび

1586 659 －山形県産ほうれん草使用

1587 659 
－山形県産の長ねぎと、サトイモ、人参、ごlまう、こんにゃくなどを使用した”芋煮Hを、カレースープと合わ

せたうどん
1588 659 －山形県産ラ・フランスを使用

1589 659 
・広島県産しらす、広島県産鶏のつくね、国産青しそ広島菜、人参の鶏そぼろあんかけ、鯵、素揚げし

たかぼちゃ、玉子焼きを彩り良く盛り付けました



1591 661 －醤油と酒で妙めたH奥出雲舞茸H、蒸し鶏、青ねぎ、バターを盛り付けた和風パスタ

1592 662 －今が旬の”奥出雲舞茸”を使用した
1593 662 ・＂茨城県産紅あずま”を使用した
1594 663 －茨城県産メ口ンを使用した
1595 663 －銘柄鶏H大山どり”のムネ肉を使用した
1596 664 －大分県豊後水道産ちりめんじゃこを使用し、野沢菜とともにご飯！こ混ぜ込んだおむすび

1598 665 －大分県豊後水道産しらすを使用し、シャキシャキとした食感の野沢菜と、彩りにいくらを添えました
1599 665 ・大分県豊後水道産ちりめんじゃ之、熊本県天草湯島産めかぶと大根、水菜、人参をあわせたサラダ

1600 665 －広畠県で水揚げされた牡踊を盛り付けたパスタ
1601 666 ・広島県で水揚げされた牡螺と広島県産レモンを盛り付けた醤油ラーメン

1602 666 
－広島県で水揚げ、された牡踊を使用した力キフライ2個！こ、甘めのカツソース、タルタルソースをあわせて

パンズでサンドしまし
1603 666 ・＂たのはた牛乳 Hで仕込んだ口ール）（：：，，（こ、 Hたのはた牛乳入りHミルククリームをサンドしました

1607 668 • IIたのはた牛乳”をJ，：：，，生地・ピス生地に練り込んだ、食べやすいスティックタイプのメロンJ,::,,3個入り

1608 668 ・三重県産松阪牛
1609 670 －三重県産伊勢茶
1610 670 ．＝重県産伊勢茶

1611 670 －三重県産伊勢茶
－平日歌山県産のはっさくを使用した

1612 670 －和歌山県産の栴の甘露煮

・和歌山県産のみかんなとをトッピングしました
1615 672 －岐阜県産車那どりや、玉ねぎ、じゃがいも、ブ、ロッコリーなど5種類の野菜を合わせた、彩りのよいスープ

1616 673 ・岐車県産恵那どりや、玉ねぎ＼じゃがいも、ブ‘口'Yコリーなど5種類の野菜を合わせた、彩りのよいスープ

1617 673 
－栃木県産とちおとめの再三；；ャムを練り込んだJ，：：，，（ζ、栃木県産とちおとめの高ヲャムの入ったホイッブク

リームをサンドしました
1618 674 ・栃木県の名物である鮫子をイメ－yした惣菜j,::,, 

1619 674 
－長野県産の野沢菜を中具にしたもち米入りのおむすび！こ、信州｜昧噌、すり胡麻、みりんを合わせた甘

昧噌を塗って焼きました
－信州味噌を塗って焼き上げた「信州ポーク」

1620 675 ・長野県のご当地料理である「山賊焼きJ、「わさび風昧のマカロニサラダJ
．巴里子自で親しまれているH蒸かし茄子”をアレンジした「茄子の煮浸し！を合わせました

1621 675 
－嵩山県産の”氷見牛HやM白えび”を使用し、富山県で親しまれている昧を再現したおむすびとうどんに

決定いたしました
1626 679 ・富山湾の宝石と称されるH白えびHのかき揚げを乗せたうどんです

1627 679 －群馬県産の小麦粉Mつるびかり”を使用した
・愛媛県産玉ねぎ‘

1628 680 ・愛媛県産白菜

・愛媛県産里芋

1632 682 
－愛媛県産玉ねぎ

－愛媛県産ピーマン

1633 682 
－愛媛県産蓮根

－愛媛県産茄子
1634 682 －鳥取県境港で、水揚げされた”紅ズワイガブ
1637 684 －鳥取県境港で水揚げされた”紅ズワイガニ”
1638 684 －鳥取県境港で水揚げされたH紅ズワイガご’

1639 684 －鳥取県境港で水揚げされた”紅ズワイガ二H

1640 684 －徳島県産野沢菜使用

1641 685 
－香川県産のしらす、徳島県産の鳴門金時、局知県産のゆず皮、愛媛県産の愛媛甘とろ跡、蓮根な

どを使用し、彩り良く仕立てました
1644 685 ・愛媛県産伊予元気どりを使用

1645 685 －香JII県産の小麦Mさぬきの夢可配合した



1646 685 －徳島県産嶋門金時を使用

1648 685 －高知県産のゆず皮を使用

1649 685 ・きびなど（間知県水揚げ〕を使用

1650 685 ・間知県産の小夏果汁、香川県産の和三盆糖、愛媛県産の甘夏果汁・ビール、徳島県産のなると金

1651 685 
－加賀野菜の一つf五郎畠金時jやバアJ力、ブロッコリーなどの野菜をトッピングすることで、彩りよく仕上

げました

1659 687 
－福井県の代表的なサツマイモの品種であるHとみつ金時芋’情、水飴、砂糖などを使用したスイートポ

テト簡を合わせました
1667 692 ．＝重県産伊勢茶使用

1670 694 －秋田県産トマトピューレ使用

1671 695 －兵庫県淡路産じゃこと玉ねぎ

1672 696 ・広島県倉橋島で水揚げされた力キを使用したフライ

1675 698 －瀬戸内海で水揚げされた真だこを使用したおむすび
・在主J川7r是々、、1勿むJU)l.Jつヲ

－国産広島菜をのせたご飯

－愛媛県水揚げめさごしの西京焼き

1676 698 
－兵庫県産鶏の鶏つくね

－鳴門金時入り野菜かき揚げ

－岩国蓮根の煮物

－岡山県産黒豆
• n良戸司十、す可＼}r/、ナトよ）＇:t;.El,;れA..十、十l-::1:1 T-

－香JII県産のフフンド野菜’もりるれレタス”

1677 698 ・香川県産の鶏肉を使用したメンチ力ツに甘めのソースを絡め、チエダーチーズ、マヨソースと合わせてパン

ズでt央みました
1678 698 －香川県産小麦「さぬきの夢見使用した

1679 698 
－愛媛県水揚げのしらす

－国産広島菜、刻み海苔、ねぎを盛り付けました
1680 698 －愛媛県で水揚げされた真鰯を使用した

1681 698 －鳴門わかめを使用した

1682 698 ・愛媛県産のいよかんのピ…ルを繰り込んだケーキドーナツが5個入った

1683 698 －広島県産レモン果汁入りクリームとチーズクリーム

1684 698 －山口県産のお茶を使用した
1685 698 －愛媛県産いよかん

1686 698 －瀬戸内産のレモン果汁とピー）レを使用した

1687 698 －福岡県産の牛乳を使用した

1690 699 －静岡県産抹茶入りのクリームと抹茶入りホイッブクリーム
1693 701 －静岡県産抹茶

1694 701 ・奈良県産大和牛、大和まな

1697 703 －奈良県産の地鶏”大和i苅鶏F’のムネ肉

1698 703 －奈良県産三輪そうめん

1699 703 －奈良県産大和茶、五保市産葱

1700 703 －奈良県産あすかルピーいちご

1701 703 －奈良県産大和茶

1702 703 －鳥取県の酪農家で組織されている大山乳業農業協同組合のH白バラコーヒー官使用

1703 704 －鳥取県の酪農家で組織されている大山乳業農業協同組合の”白パラコーヒー可使用

1704 704 －山形県産ラ・フランスを使用したクリーム
1705 705 －山形県産ラ・フランス使用

1706 705 ・愛知県陪崎市／代表社員：早川久右衛門）の八丁昧噌を使用した

1707 706 
・愛知県岡崎市／代表社員：早川久右衛門）の八丁味噌を使用した

・愛知県のブランド豚「みかわポークJ
1708 706 －宮城県産の膏唐辛子を使用した



1709 707 • JIたのはた牛乳”を使用した

1710 708 • JIたのはた牛乳Hを使用した

1711 708 －福井県産コシヒ力リ
1712 709 －福井県産コシヒ力リ

1713 709 
－岡山県産の清水白桃ビューレを使用した

－岡山県産ジャージー牛乳を使用した

1714 710 
－釜石市の企業が加工した大豆庸揚（株式会社アヲテック・ファインフーズ）をマヨソースと和え、おむす

びの中具にしました

1715 711 
－釜石市の企業が加工したいか（株式会社井戸商店）、里芋・大根・人参・きぬさやを、ダシ、醤油、

みりんなとで、煮付けました

1716 711 
－釜石市の企業が加工したいか（株式会社井戸商店）と、わかめ、レタス、大根、ミ二トマトなどを合わ

せました

1717 711 
－釜石市の企業が加工したいか（株式会社井戸商店）、工ピ、干あみ、赤ピーマン、青ねぎ、赤唐辛

子、亥IJみのりを盛付けました

1718 711 
－お）｜｜県の味噌メーカー「まつやJ×ファミリーマー卜
”とり野菜みそ”を使用した

1722 712 
・石jII県の昧噌メーカー「まつやj×ファミリーマート

吃り野菜みそHを使用した

1723 712 
・右Jll県の味噌メーカー「まつやJ×ファミリーマート
Hとり野菜みそ”を使用した

1724 712 
－東海地方を中心に親しまれる総合食品メーカー「株式会社浜乙女J（本社：愛知県名出展市／

代表取締役社長：服部義博／以下、浜乙女）のふりかけを使用した

1725 713 
－東海地方を中心に親しまれる総合食品メーカーf株式会社浜乙女J（本社：愛知県名古屋市／

代表取締役社長：服部義博／以下、浜乙女）のふりかけを使用した
1726 713 ・香）｜｜名物H骨付鳥Hをモチーフにした井ごはん

1731 715 ・香Jll県産小麦”さぬきの夢”を使用しています
1732 715. －香jII県で愛されている”豆J'C.1
1733 715 ・香Jll県産の和三盆糖を使用した
1735 715 ・香Jll県産の和三盆糖を使用した
1736 715 ・愛媛県産のちりめんじゃこを使用
1739 718 . J A敦賀美方）が運宮する梅の里会館（住所：三方上中郡）で栽培された”福井縄flを使用し

1746 720 . J A敦賀美方）が運営する梅の里会館（住所：三方上中郡）で栽培されたH福井栴’官使用し

1747 720 . J A敦賀美方）が運営する梅の里会館（住所：二方上中郡）で栽培されたμ福井梅”を使用し

1748 720 ・JA敦賀美方）が運営する梅の里会館（住所：三方上中郡）で栽培されたH福井梅Hを使用し

1749 720 －三陸産わかめ
1752 723 －三陸産わかめ
1753 723 －三陸産めかぶ
1754 723 －たのはた牛乳を使用した
1755 723 －たのはた牛乳を使用した
1756 723 －岩手県の銘柄鶏である菜彩鶏を使用した
1757 723 －釜石市の企業が加工したいか・三陸産干しあみ
1758 723 －魚沼産コシヒ力リ
1766 727 －魚沼産コシヒ力リ
1767 727 －新潟県産越後姫のペーストを使用した
1769 727 －新潟県産ルレクチ工ペースト使用
1770 727 ・福島県の銘柄鶏である伊達鶏を使用した

1777 732 ・島根県産再の三；；ャムを使用した

1781 735 ・島根県産高のジャムを使用した
1782 735 －各務原市の名物であるJ’各務原キムチ’宅使用した
1784 737 －各務原市の名物である’J各務原キムチ”を使用した

1785 737 －茨城県産ほうれん草入り



1790 739 －茨城県産アンデスメロン入り
1791 739 －高知県産柚子皮
1792 740 ・局知県産小夏果汁を使用した
1793 740 ・両知県産文日果汁
1794 740 ・高知県産の柚子を使用した
1795 740 －徳島県産の阿波罵鶏を使用した
1797 742 －徳島県産の阿波尾鶏を使用した
1798 742 －徳島県産の”なると金時”を使用した
1799 742 －徳島県産の鶏ムネ肉を使用した

1800 742 
－徳島県産トマト、レタス、オクラ、レンコン等

－徳島県産玉ねぎや人参などを使用した
1803 745 －広島県産レモン果汁を使用した
1804 746 －名鉄沿線の西尾の抹茶を使用したJ，ン
1807 747 愛知県が誇るうなぎの一大産地である三河一色産のうなぎを柔らかく仕上げ、最後に表面！こ焼きを入

1810 747 －福岡県産プレミアムいちじく「博多とよみつひめ」を使用
• JI瀬戸内産レモン果汁”を使用した

1812 748 瀬戸内ブランド推進連合（事務局所在地：広島市中区／会長：広島県知事湯崎英彦）ととも

に瀬戸内産己主M を使用した

1813 749 
－地元石川県にちなんだ「能登服Jの挽き肉

－石）｜｜県名産の「直源督油jの国産丸大豆醤油を使用
1815 750 －岐阜県間山市の伝統野菜であるJ’宿御（すくな）かぼちゃMを使用した

1817 752 －長野県産の豚肉を信州昧噌なとで味付けしたH豚味噌妙めH

1822 754 －長野県産のえのき茸を使用した”なめたけ”
1823 754 ・長野県産の刻んだ野沢菜漬を混ぜ込んだご飯のおむすび

1824 754 
－安曇野産葉わさび謂油漬けを使用した

－長野県水産試験場で養殖された
1825 754 ・愛媛県産栗を使用した

1826 755 ・和歌山県産梅のジャム、みかん、じゃばらを使用した
1832 758 ・岡山県産の清水白桃ピユーレを使用した
1833 759 －秋田県産かぼちゃ
1835 761 －栃木県産の臣峰ビューレを使用した
1836 762 －栃木県産の巨峰ビューレを使用した
1837 762 ・石Jll県の地産食材H能登紫芋”を使用した

1838 763 －神戸市産いちじくを使用した
1839 764 －石）！｜県能登半島の地産食材である”能登紫芋”を使用した
1842 766 －静岡県産のわさびと茎わさびを使用した
1846 768 ・静岡県産のわさびと茎わさびを使用した

1847 768 ・静岡県産のいちごを使った
1848 768 －椙島県産ピーチビューレ入りクリーム
1853 771 －鹿児島県産紅芯大根を使用した

1854 772 －神奈川県産牛乳使用
1863 778 －愛媛県産のしらすを使用した
1864 779 －愛媛県産レモン
1865 779 －石）｜｜県産の五郎島金時を使用した

1868 781 －能盛大納言を使用した
1869 781 ・石jII県産の五郎島金時を使用した
1870 781 －能登紫芋を使用した
1871 781 ・石Jll県能登地方の伝統野菜「中島菜J
1872 781 －富山県で親しまれている黒とろろ昆布

1873 781 
－蒜山ジャ一三；；ー牛乳を使用した

－岡山県産のフJレーツビューレ（瀬戸ジヤイアン~人黄金桃、ピオーネ）を使用した



1879 783 －福島県産自桃を使用した
1883 787 ・福島県産ピーチ果汁使用

1884 787 －福島県の銘柄鶏である伊達鶏を使用した
1885 787 －福島県の銘柄鶏である伊達鶏
1886 787 . rたのはた牛乳Jを使用した

1887 788 －山梨県申府市上帯那町（以下、上串那町）の休耕田を活用して栽培したお米で作った清酒

1912 806 －大分県産のさつまいも「甘太くんJ
1914 808 －大分県産のかぼす果汁を使用した
1915 808 －北海道産インゲン主主を使った

1917 810 －北海道産インゲン豆を使った
1918 810 －北j毎道産イ〉ゲ〉豆を使った

1919 810 －北海道産生乳を使用

1928 815 －北海道産じゃがいもペーストを練りこみ

1929 816 
・和歌山県産じゃばらを使用した

・和歌山県産栴の栴三；；ャムを使用した
1935 819 －鳥取県で馴染みのあるH自｝（ラ牛乳”を使用した

1937 821 －鳥取県で馴染みのある”白｝（ラ牛乳”を使用した



商品番号l記事番号

108 43 

118 50 

119 50 

120 50 

121 50 

122 50 

150 70 

151 70 

152 70 

153 70 

154 70 

155 70 

157 70 

158 70 

159 70 

160 70 

162 70 

172 70 

211 88 

245 102 



246 102 

247 102 

248 102 

株式会社ファミリーマートは、 2008年7月1日｛ζ、埼玉県との間において、埼玉県のオリヲナル

251 105 i商品の販売・キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

いて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

3鯛鶴静ぶとと位。まlJ;: 
三〆、の 1塁乃肋；疋

株式会社ファミリ…マー卜は、 20 0 8年7月1日（ζ、埼玉県との聞において、埼玉県のオリヲナル

252 105 ｜商品の販売・キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

いて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

株式会社ファミリーマートは、 2008年7月1日！こ、埼玉県との聞において、埼玉県のオリジナル

253 105 
商品の販売・キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

｜いて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

使用した商品を発売することとなりました

I苛ニh県との包拍1皇揖T五五疋

株式会社ファミリーマートは、 20 0 8年7月1日！こ、埼玉県との聞において、埼玉県のオリジナル

254 105 
商品の販売・キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

｜いて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

使用した商品を発売することとなりました

埼二位県との包J古連携協定

株式会社ファミリ…マートは、 20 0 8年7月1日！こ、埼玉県との聞において、埼玉県のオリヲナル

255 105 ｜商品の販売・キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

いて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

株式会社ファミリーマートは、 20 0 8年7月1日に、埼玉県との聞において、埼玉県のオリジナル

256 105 
商品の販売・キャンペーンの実施、1也産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などにつ

iいて取り決めた包括的連携協定を締結いたしました。その協定の一環として、この度、埼玉県の食材を

使用した商品を発売するとととなりました

株式会社ファミリーマー卜は、 2007年5月22日に、愛媛県との間（しおいて、県産品の販路拡

259 108 ｜大、地産地消の推進や「愛媛ブランドjの育成等について取り決めた包括協定を締結いたしました。その
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261 108 

を行い、これまで 10種類の11::i
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アミi）一、く一

拡大、地域の安全・安心！こ関すること等について取り決めた「地域協働に関する協定jを締結いたしま

179 ｜した。

このたびは、その協定の一環として、佐賀県産食材を使用したオリジナル商品7種類を発売いたしま

アミソ－x-
拡大、地域の安全・安心に関すること等について取り決めた「地域協働に関する協定Jを締結し1たしま

179 1した。
このたびは、その協定の一環として、佐賀県産食材を使用したオリジナル商品7種類を発売いたしま

アミリ一、〈一

拡大、地域の安全・安心に関するとと等について取り決めた「地域協働に関する協定jを締結いたしま

179 ｜した。

このたびは、その協定の一環として、佐賀県産食材を使用したオリジナル商品7種類を発売いたしま



471 179 

472 179 

473 179 
｜じに。

当単I事有一竜アミ…ーは

拡大、地域の安全・安心！こ関すること等について取り決めた「地域協働に関する協定Jを締結いたしま

474 179 ｜した。

このたびは、その協定の一環として、佐賀県産食材を使用したオリジナル商品7種類を発売いたしま

？噂i§Er';t：！精l砧1雪貧富害警暢譜浦11s斗~民 I- -f ;I、2 3 こ、 ノ、Eの日こいて、がノ、の万リン

キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

486 187 ｜た包括を締結いたしました。その協定の一環として、 20 0 8年12月に栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎとちぎフ工ア』第1弾を、 2009年1月！こ第2弾を実施し、大変ご好評をいただい

実銃撃の円張緩すP：：..リーマートは、」~ 0 0 8牛 9月 31::l!i:::、柿不県との日 ι いて、 木ノ、のりン

キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

487 187 ｜た包括を締結いたしました。その協定の一環として、 20 0 8年12月に栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎとちぎフ工ア』第1弾を、 2009年1月に第2弾を実施し、大変ご好評をいただい

宍銃撃のn曙鑓すアニミリ一子ートは、之 00 8牛 9月 31::l！こ、栃木県との B L いて、草木ノ、のりン

キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

488 187 ｜た包括を締結いたしました。その協定の一環として、 20 0 8年 12月に栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎ、とちぎフ工ア』第1弾を、 2009年1月（こ第2弾を実施し、大変ご好評をいただい
Eコ。抗 日向、、、、－ JI ー＋ー.... 司、

アミーマー J 、のaこいて、 〆、の エノ

キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

489 187 ｜た包括を締結いたしました。その協定の一環として、 2008年12月に栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎとちぎフ工ア』第1弾を、 2009年1月！こ第2弾を実施し、大変ご好評をいただい

出自宅容の円顎－策噺アニiリーマー卜ほ、 20 0 8牛 9月 31::l！こ、砺不県との日 L いて、不本ノ、の ＇Jツ
キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

490 187 ！た包括を締結いたしました。その協定の一環として、 20 0 8年12月！こ栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎとちぎフェア』第1弾を、 2009年1月！こ第2弾を実施し、大変ご好評をいただい

ポ銃撃のn官賞噺不」の回しいて、草木J 、のりン

キャンペーンの実施、地産地消の推進、県産の農林産物や加工物の販売・活用などについて取り決め

491 187 iた包括を締結いたしました。その協定の一環として、 20 0 8年 12月に栃木県の食材を使用した商

品企画『つぎつぎとちぎフェア』第1弾を、 20 0 9年1月に第2弾を実施し、大変ご好評をいただい



アニiリ…イー卜は、本目、静岡県との間［Z::おいし地域の安全，；'.tz:,L)

光・県産品の情報発信、地産地消の推進に関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

510 201 
するためf地域活性化（こ関する包括連携協定jを締結いたしました。

iこの協定の一環として、静岡の食材を使用した商品を5種類発売いたします。対象商品には、使用

している静岡県産食材を記した商品ラベルを貼付し、また店頭では静岡県が地産地消をすすめるイ

官一左手当雨、ノl組Z宰一離職記号妻子空噺－IW~l.lbアミリー … 正、 、同｜ （ 臼 ι 、 訟の女 ・'.tz:il.} 

光・県産品の情報発信、地産地消の推進！こ関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

511 201 
するため「地域活性化｛ζ関する包括連携協定Jを締結いたしました。

｜ごの協定の一環として、静岡の食材を使用した商品を5種類発売いたします。対象商品！こは、使用

している静岡県産食材を記した商品ラベルを貼付し、また店頭では静岡県が地産地消をすすめるイ

1 ♀－!'-f:哨、.d豪首Z量一鋪糊’記奇襲暗暗記－／1，！吾まl1lbアミ＇）一一正、 、時｜〆、 IB L 、 砲の女 ・立，L,

光・県産品の情報発信、地産地消の推進！こ関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

512 201 
するためf地域活性化に関する包括連携協定Jを締結いたしました。

i之の協定の一環として、静岡の食材を使用した商品を5種類発売いたします。対象商品には、使用

している静岡県産食材を記した商品ラベルを貼付し、また店頭では静岡県が地産地消をすすめるイ

四－!'-f:当雨、l頼1章－績融面奇襲宇野晴－!IJ~l,l!Jアミリ…一正、 、時I.,,, 日 L 、zI旦の女 ・女，L,

光・県産品の情報発信、地産地消の推進に関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

513 201 
するためf地域活性化に関する包括連携協定Jを締結いたしました。

lこの協定の一環として、静岡の食材を使用した商品を5種類発売いたします。対象商品！こは、使用

している静岡県産食材を記した商品ラペルを貼付し、また店頭では静岡県が地産地消をすすめるイ

国一左手貯！来百三章一輔融記号妻子容習場－IW~l,lbアミリーーま、 、同｜〆、 日し 、zI旦の立 ・女，L,

光・県産品の情報発信、 I也産地消の推進に関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

514 201 
するため「地域活性化に関する包括連携協定Jを締結いたしました。

｜この協定の一環として、静岡の食材を使用した商品を5種類発売いたします。対象商品には、使用

している静岡県産食材を記した商品ラベルを貼付し、また店頭では静岡県が地産地消をすすめるイ
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類キF号望者するとtrな
たリ一子ートは、本国、変知県との聞において、地域百安全i安ii）の

光・県産品の情報発信、地産地消の推進（こ関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

542 209 ｜するため「愛知県と株式会社ファミリーマートとの連携と協力に関する包括協定Jを締結いたしました。
このたび発売する商品！こは、愛知県産食材を使用していることを示す「いいともあいちjの臼ゴマークを

成の安全・安，［，，1の

光・県産品の情報発信、地産地消の推進に関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

543 209 1するため「愛知県と株式会社ファミリーマートとの連携と協力（こ関する包括協定jを締結いたしました。

このたび発売する商品！こは、愛知県産食材を使用しているごとを示すfいいともあいちJの口ゴマークを

民リーマー卜は、本国、愛知県との間lしおいて、地域の宮室二安,uO.)

光・県産品の情報発信、地産地消の推進に関するζとなど、県の広範囲にわたる事業を協倒して実施

544 209 1するため［愛知県と株式会社ファミリーマートとの連携；と協力！こ関する包括協定jを締結いたしました。

このたび発売する商品！こは、愛知県産食材を使用していることを示すfいいともあいちJの口ゴマークを

アニミリーマー卜は、本国、愛知県との聞において、明域の'ti.主 ・'.ti:il）の

光・県産品の情報発信、地産地消の推進に関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

545 209 1するためf愛知県と株式会社ファミリーマートとの連携と協力！こ関する包括協定jを締結いたしました。

このたび発売する商品川忠愛知県産食材を使用していることを示す「いいともあいちjの臼ゴマークを
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588 

たリーマー卜は、本国、変知県との聞において、正面域cJ)安全・安心の

光・県産品の情報発信、地産地消の推進（こ関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

209 ｜するため「愛知県と株式会社ファミリーマー卜との連携と協力に関する包括協定jを締結いたしました。

このたび発売する商品には、愛知県産食材を使用していることを示す「いいともあいちjの口ゴマークを

アニミリ－＇（ 一卜は、本国、愛知県との間において、地域の民主・安心の

光・県産品の情報発信、地産地消の推進（こ関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施

209 ｜するため「愛知県と株式会社ファミリーマー卜との連携と協力lζ関する包括協定見締結いたしました。
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231 

231 

ごのたび発売する商品には、愛知県産食材を使用しているととを示すfいいともあいちjの日ゴマークを

びの商品は、その協定の一環として開発し、発売いたします
宮城県と株式会社ファミリーマートとの地域活性化包括連携協定jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアjとして、宮城県産食材を使用したオリジナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマートとの地域活性化包括連携協定」の締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアJとして、宮城県産食材を使用したオリラナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマートとの地域活性化包括連携協定Jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアJとして、宮城県産食材を使用したオリジナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマー卜との地域活性化包括連携協定jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フ工アJとして、宮城県産食材を使用したオリジナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリ…マ…卜との地域活性化包括連携協定」の締結を記念してf宮城県包括協

定締結記念フェアJとして、宮城県産食材を使用したオリラナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマートとの地域活性化包括連携協定Jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアjとして、宮城県産食材を使用したオリジナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマ－トとの地域活性化包括連携協定jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアJとして、宮城県産食材を使用したオリラナル商品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマー卜との地域活性化包括連携協定」の締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フェアJとして、宮城県産食材を使用したオリジナル高品9種類
宮城県と株式会社ファミリーマートとの地域活性化包括連携協定jの締結を記念して「宮城県包括協

定締結記念フ工アJとして、宮城県産食材を使用したオリジナル商品9種類
九－• 一，＋ rpミリ－＇（－ い？＃山田 11--t J.-"ri ,~FII -c..、ハハ同市吋＇•、十＂ー〕川町

進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定jを本日締結いたしました。

このたび発売する商品！こは、新潟県との取り組みによって開発された商品で、あることを示すために「新

潟県包括協定記念jの口ゴマークを貼付け、店頭ではポスターとショー力ードを設置することで、お客さま
ア新、芦盟昨日か去｜
:==t"'ん日＋？ミリ一、〈一

進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定見本日締結いたしました。

このたび発売する商品には、新潟県との取り組みによって開発された商品で、あることを示すために「新

潟県包括協定記念jの口ゴマークを貼付け、店頭で、はポスターとショー力ードを設置することで、お客さま



進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定見本日締結いたしました。

589 231 iごのたび発売する商品！こは、新潟県との取り組みによって開発された商品であるごとを示すために「新

潟県包括協定記念Jの口ゴマークを貼付け、店頭ではポスターとショー力ードを設置することで、お署さま

！こ新潟県産品を利用した商品であることをアピールしてまいります

アごJ一、〈一

進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

590 231 
活性化包括連携協定Jを本日締結いたしました。

iこのたび発売する商品には、新潟県との取り組みによって開発された商品であることを示すためにf新

潟県包括協定記念jの口ゴマークを貼付け、店頭で、はポスターとショー力ードを設置することで、お客さま

進、環境対策・リサイクルに関するととなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定見本日締結いたしました。

591 231 ｜このたび発売する商品には、新潟県との取り組みによって開発された商品であることを示すためにf新

潟県包括協定記念Jの口ゴマークを貼付け、店頭ではポスターとショー力一ドを設置することで、お客さま

（ζ新潟県産品を利用した商品であるごとをアピールしてまいります

ミ工し宏千工ノアミリ－＇（ 一卜（J:、;ls汀〉局照とU)聞いおし1ι県庄万リップル問師U）問先・販兄、県以’情報uy完

進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定見本日締結いたしました。

592 231 iこのたび発売する商品には、新潟県との取り組みによって開発された商品であることを示すために「新

潟県包括協定記念Jの口ゴマークを貼付け、店頭、ではポスターとショー力ードを設置することで、お客さま
（こ新潟県産品を利用した商品であることをアピールしてまいります

汗工ノアミリ－＇（ 一卜i耳、 ;ls汀〉掲県とU)間lしあしIL県庄7fリップル岡田U）問先・版兄、県i以情報U）党

進、環境対策・リザイクルに関するごとなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定Jを本日締結いたしました。

593 231 ｜このたび発売する商品！こは、新潟県との取り組みによって開発された商品であることを示すために「新

潟県包括協定記念jの口ゴマークを貼付け、店頭ではポスターとショー力ードを設置することで、お客さま

！こ新潟県産品を利用した商品であることをアピーJレしてまいります

＝エし宏千工ノアミリ－＇（ 卜（J:、;j<Jn弱県とU）間iしあいι県庄万リンアル岡田ω開先・販兄、県以情報U）！括

進、環境対策・リサイクルに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「地域

活性化包括連携協定jを本日締結いたしました。

594 231 ｜このたび発売する商品には、新潟県との取り組みによって開発された商品であることを示すために「新

潟県包括協定記念jの口ゴマークを貼付け、店頭ではポスターとショー力ードを設置することで、お客さま

に新潟県産品を利用した商品であることをアピーJししてまいります

｜ファミリベートは

604 235 

605 235 

609 238 

610 238 



611 238 
長野県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する包括協定j締結記念「信州フェアj開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

612 238 
長野県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する包括協定J締結記念「信州フ工アJ開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

613 238 
長野県と株式会社ファミリーマートの連携と協力に関する包括協定J締結記念「信州フェアJ開催！！

～長野県産の食材を使用した全 10種類を発売

614 238 
長野県と株式会社ファミリ…マ…卜の連携と協力に関する包括協定J締結記念f信州フ工アJ開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

615 238 
長野県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する包括協定J締結記念「信州フェアJ開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

616 238 
長野県と株式会社ファミリーマ…卜の連携と協力に関する包括協定J締結記念円割卜｜フェアj開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

617 238 
長野県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する包括協定J締結記念「信州フ工アJ開催！！

～長野県産の食材を使用した全10種類を発売

618 238 
長野県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する包括協定j締結記念「信州フ工アj開催！！

～長野県産の食材を使用した全 10種類を発売

644 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する協定j締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全針重類を発売

645 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する協定J締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全8種類を発売

646 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する協定j締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全8種類を発売

647 254 
兵庫県と株式会社ファミリ…マ…卜の連携と協力！こ関する協定j締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全8種類を発売

648 254 
兵庫県と株式会社ファミリ…マー卜の連携と協力に関する協定j締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全別融買を発売

649 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力に関する協定J締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全8種類を発売

650 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜の連携と協力！こ関する協定j締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全針童委員を発売

651 254 
兵庫県と株式会社ファミリーマ－卜の連携と協力に関する協定J締結記念

～兵庫県産の食材を使用した全8種類を発売
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準一）は、徳島県との

656 258 「包括業務提携に関する基本合意書j締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フェアJを、
8月 12日（木）から販売いたします
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準一）は、徳島県との

657 258 「包括業務提携に関する基本合意書」締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フェアJを、
8月 12日（木〕から販売いたします
株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島毘／代表取締役社長：上田準二）は、徳島県との

658 258 「包括業務提携に関する基本合意書j締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フェアJを、
8月 12日（木）から販売いたします
株式会社ファミリーマ－卜（本社：果京都豊島区／代表取締役社長：上回準一）は、徳島県との

659 258 「包括業務提携に関する基本合意書j締結を記念してf徳島県包括協定締結記念商品フェアjを、

8月 12日（木）から販売いたします
株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準二）は、徳島県との

660 258 「包括業務提携に関する基本合意書J締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フェアjを、

8月 12日（木）かち販売いたします
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準一）は、徳島県との

661 258 「包括業務提携に関する基本合意書」締結を記念してf徳島県包括協定締結記念商品フェアjを、

8月 12日（木〕から販売いたします



株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準一）は、徳島県との

662 258 f包括業務提携に関する基本合意書J締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フ工アJを、
8月12日（木）から販売いたします
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊属区／代表取締役社長：上田準一）は、徳島県との

663 258 「包括業務提携！こ関する基本合意書J締結を記念して「徳島県包括協定締結記念商品フェアJを、
8月12日（木）から販売いたします
ファミリーマートは、 20 0 9年3月！こ島根県との聞において、県産品の販路拡大、地産地消の推進

670 261 などについて取り決めた包括協定を締結すると同時に協定商品の第1弾を発売し、これまでに6種類

の商品を販売してまいりました
ファミリーマー卜は、 2009年3月に島根県との聞において、県産品の販路拡大、地産地消の推進

671 261 などについて取り決めた包括協定を締結すると同時に協定商品の第1弾を発売し、これまでに6種類

の商品を販売してまいηました
ファミリーマートは、 2009年3月九島根県との間において、県産品の販路拡大、地産地消の推進

672 261 などについて取り決めた包括協定を締結すると同時に協定商品の第1弾を発売し、これまでに6種類

の商品を販売してまいりました

684 267 
「岐車県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携！こ関する協定書J締結記念「岐車県包括協定

締結記念フェアJ実施

685 267 
「岐阜県と株式会社ファミI)…マートとの包括的連携に関する協定書j締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フ工アj実施

686 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマ－卜との包括的連携に関する協定書J締結記念「岐車県包括協定

締結記念フェアj実施

687 267 
「岐車県と株式会社ファミリーマートとの旬括的連携に関する協定書J締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フ工アJ実施

688 267 
f岐車県と株式会社ファミリーマートとの侶括的連携に関する協定書j締結記念 f岐阜県包括協定

締結記念フェアj実施

689 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書j締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フ工アj実施

690 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマ…卜との包括的連携に関する協定書J締結記念「岐車県包括協定

締結記念フェアJ実施

691 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書J締結記念「岐車県包括協定

締結記念フ工アJ実施

692 267 
「岐皐県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書j締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フェアj実施

693 267 
「岐車県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書J締結記念「岐皐県包括協定

締結記念フェアj実施

694 267 
「岐車県と株式会社ファミリーマー卜との包括的連携に関する協定書J締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フェアj実施

695 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書j締結記念 f岐車県包括協定

締結記念フェアj実施

696 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書j締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フ工アJ実施

697 267 
「岐車県と株式会社ファミリーマートとの包括的連携に関する協定書j締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フェアj実施

698 267 
「岐阜県と株式会社ファミリーマー卜との包括的連携に関する協定書J締結記念「岐阜県包括協定

締結記念フェアj実施
｜つぎつぎとちぎフェアjは、ファミリーマートと栃木県か包括葉務連携協定を結んだ20 0 8年より実施

720 275 
しており今回で4回目を数えます。栃木県産食材を使用した商品を通して、栃木県内における「地産

地消Jを推進するとともに、栃木県の近隣県でも商品展開することにより関東地区全体での栃木県産
品の PR ／；－寄与しやI,r老支7おηE主主f



｜つきつきとち苦フェアJは、ファミリマ トと栃木県か包拍§ "'"j里務協定を結んだ2008年より実施

721 275 
しており今回で4回目を数えます。栃木県産食材を使用した商品を通して、栃木県内における「地産

地消Jを推進するとともに、栃木県の近隣県でも商品展開することにより関東地区全体での栃木県産

吊の PR ／；－寄与l1't-L ¥r者支7おη;tす

724 278 
和歌山県との地域活性化のための「包括的連携協定J締結を記念しで’包括協定締結記念フェア”

を、 10月26日（火）から実施いたします
ファミリーマー卜は、 20 1 0年8月11日（水）、徳島県との聞において、地産地消や観光掠興、．

742 283 環境保全等の取り組みに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「包括業

務提携に関する基本合意書｜を締結いたしました
ファミリーマートは、 20 1 0年8月11日（水）、徳島県との間kおいて、地産地消や観光振興、

743 283 環境保全等の取り組みに関するζとなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため、「包括業

務提携に関する基本合意書jを締結いたしました

759 291 
青森県との「連携と協力に関する包括協定Jの締結を記念してH包括協定締結記念フ工ア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフ工アで、は、青森県産の食材を使用したオリジナル商品8種類を

760 291 
青森県との「連携と協力に関する包括協定jの締結を記念してM包括協定締結記念フェア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフ工アでは、青森県産の食材を使用したオリラナル商品8種類を

761 291 
青森県との「連携と協力！こ関する包括協定Jの締結を記念してH包括協定締結記念フェア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフェアで‘は、青森県産の食材を使用したオリヲナル商品8種類を

762 291 
青森県との「連携と協力｛こ関する包括協定Jの締結を記念してH包括協定締結記念フェア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフェアでは、青森県産の食材を使用したオリヲナル高品8種類を

763 291 
青森県との「連携と協力（こ関する包括協定jの締結を記念してH包括協定締結記念フ工ア’官、 12月

3日（金）かち実施いたします。このフェアでは、青森県産の食材を使用したオリヲナル商品8種類を

764 291 
脊森県との「連携と協力に関する包括協定Jの締結を記念してH包括協定締結記念フ工ア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフェアでは、青森県産の食材を使用したオリヲナル商品8種類を

765 291 
青森県との［連携と協力に関する包括協定Jの締結を記念してH包括協定締結記念フェア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。このフェアでは、青森県産の食材を使用したオリジナル高品別重要買を

766 291 
青森県との「連携と協力！こ関する包括協定Jの締結を記念しで’包括協定締結記念フ工ア’官、 12月

3日（金）から実施いたします。ごのフェアで‘は、青森県産の食材を使用したオリジナル商品8種類を

772 295 
神奈川県とファミリーマー卜の「連携と協力！こ関する包括協定j締結記念～H神奈JIIフェア！可開催

773 295 
神奈川県とファミリーマートの「連携と協力lζ関する包括協定j締結記念～M神奈JIIフェア！可開催

774 295 
神奈川県とファミリーマ…トの「連携と協力に関する包括協定J締結記念～咋申奈川フェア！”を開催

775 295 
神奈川県とファミリーマー卜の「連携と協力に関する包括協定J締結記念～”神奈JIIフェア！”を開催

776 295 
神奈川県とファミリーマートの「連携と協力に関する包括協定j締結記念～H神奈JIIフェアいを開催

777 295 
神奈川県とファミリーマートの「連携と協力に関する包括協定J締結記念～H神奈川フェア！”を開催

799 308 
群馬県とファミリーマートのμ地域活性化包括連携協定”締結記念～「心にゲゲっとぐんまフ工アJを開催

800 308 
群馬県とファミリーマー卜の

801 308 
群馬県とファミリーマ…トの吋也域活性化包括連携協定”締結記念～「心！こゲグっとぐんまフェアjを開催

802 308 
群馬県とファミリーマー卜の吋也域活性化旬括連携協定”締結記念～f心にゲゲっとぐんまフェアjを開催

803 308 
群馬県とファミリーマー卜の吋也域活性化包括連携協定”締結記念～「心！こググっとぐんまフ工引を開催
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331 
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群馬県と.JpミリーマートのH地域活性化包括連携協定”締結記念～「心にゲゲっとぐんまフェアJを開催

三重県との「連携に関する包括提携協定J締結を記念して、三重県産の食ヰオを使用したオリジナル商

品全16種類を販売する「美し国三重県フ工アj
三重県との「連携に関する包括提携協定j締結を記念して、三重県産の食材を使用したオリジナル商

品全16種類を販売する「美し国三重県フ工アJ
ファミリーマートは、 2009年3月に島根県との聞において、県産品の販路拡大、地産地消の推進

などについて取り決めた包括協定を締結すると同時に協定商品の第1弾を発売し、ご当地調昧料の



842 336 

856 342 

857 342 

859 344 
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861 344 

864 347 

879 353 

880 353 

881 353 

888 355 

889 355 

890 355 
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893 356 

894 356 

今回は愛媛県との包括業務提携の取り組みとして、愛媛県経済労働部及び農林水産部！こご協力い

ただき、取引先を開拓することで、商品化に至りました
今回は愛媛県との包括業務提携の取り組みとして、愛媛県経済労働部及び農林水産部にご協力い

ただき、取引先を開拓することで、商品化｛ζ歪りました
今回は愛媛県との包括業務提携の取り組みとして、愛媛県経済労働部及び農林水産部！こご協力い

ただき、取引先を開拓することで、商品化に歪りました
ファミリーマー卜は、兵庫県との関において「兵庫県と株式会社ファミリーマートとの連携と協力！こ関する協

定jを、 20 1 0年7月！こ締結し、地産地消や観光振興、環境保全等の取り組みに関することなど、

黒の丘二範囲にわたる事業を
ファミリーマートは、兵庫県との聞において「兵庫県と株式会社ファミリーマー卜との連携と協力に関する協

定Jを、 20 1 0年7月に締結し、地産地消や観光振興、環境保全等の取り組みに関することなど、

国吊制高罰するご什下、昔森県の献il1R＇情 報 特 信l)T疋い
大阪府との「包括連携に関する協定j締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリヲナル商品全

7種類を販売する「大阪府包括協定記念フ工アj

大阪府との「包括連携に関する協定J締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリラナル商品全

7種類を販売する「大阪府包括協定記念フ工アJ
大阪府との「包括連携に関する協定j締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリラナル商品全

7種類を販売するf大阪府包括協定記念フェアj
大阪府との「包括連携に関する協定j締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリジナル商品全

7種類を販売する「大阪府包括協定記念フェアJ



895 356 
大阪府との「包括連携に関する協定J締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリジナル商品全

7種類を販売する「大阪府包括協定記念フェアj

896 356 
大阪府との「包括連携に関する協定j締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリジナル商品全

7手重類を販売する「大阪府包括協定記念フェアJ

897 356 
大阪府とのf包括連携に関する協定j締結を記念して、大阪府産の食材を使用したオリヲナ）し商品全

7種類を販売する「大阪府包括協定記念フ工アJ

908 360 
岡山県との「連携と協力｛ζ関する包括協定j締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリラナル

商品全6種類を販売する「岡山県包括協定記念フ工アj

909 360 
岡山県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリヲナル

商品全6種類を販売する「岡山県包括協定記念フ工アJ

910 360 
岡山県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリラナル

商品全6種類を販売する「岡山県包括協定記念フェアj

911 360 
岡山県とのf連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリヲナル

商品全6種類を販売するf岡山県包括協定記念フェアJ

912 360 
岡山県との「連携と協力（こ関する旬括協定J締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリジナル

商品企6種類を販売する「岡山県包括協定記念フェアJ

913 360 
向山県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、岡山県産の食材を使用したオリラナル

商品全6種類を販売するf岡山県包括協定記念フェアj
兵庫県との包括協疋締結1周年記念

920 363 吋旦馬の昧どり”を使ったお弁当など兵庫県産食材を使用した商品5種類を発売

兵庫県との包括協疋締結1周年記念

921 363 Hイ旦馬の昧どり”を使ったお弁当など兵庫県産食材を使用した商品5種類を発売

兵庫県との包括協疋締結1周年記念

922 363 Hイ日馬の昧どり”を使ったお弁当など兵庫県産食材を使用した商品5種類を発売

兵庫県との包括協疋締結1周年記念

923 363 H但馬の昧どり”を使ったお弁当など兵庫県産食材を使用した商品5種類を発売

兵庫県との包括協疋締結1周年記念

924 363 Hイ旦罵の昧どり”を使ったお弁当など兵庫県産食材を使用した商品5種類を発売

925 364 
秋田県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売するf秋田県包括協定記念フェアj

926 364 
秋田県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリラナ）し

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フ工アJ

927 364 
秋閏県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリヲナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアj

928 364 
秋田県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアj

929 364 
秋田県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリヲナル

商品企11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアJ

930 364 
秋田県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フ工アj

931 364 
秋田県との「連携と協力！こ関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアJ

932 364 
秋田県とのf連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアj

933 364 
秋田県との「連携と協力！こ関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フ工アJ
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秋田県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売する「秋田県包括協定記念フェアj
秋田県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、秋田県産の食材を使用したオリジナル

商品全11種類を販売するf秋田県包括協定記念フェアJ
千葉県との「地域振興・地域貢献に関する包括協定JIζ基づく地域貢献の一環として
岐車県との「包括的連携に関する協定書J締結1周年を記念して、岐阜県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐車県との「包括的連携に関する協定書j締結1周年を記念して、岐皐県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐車県との［包括的連携に関する協定書J締結1周年を記念して、岐阜県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐阜県との「包括的連携に関する協定書j締結1周年を記念して、岐車県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐阜県との［包括的連携に関する協定書J締結1周年を記念して、岐阜県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐阜県との「包括的連携に関する協定書j締結1周年を記念して、岐阜県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐車県との「包括的連携に関する協定書j締結1周年を記念して、岐車県産の食材を使用した商品

合計8種類
岐車県との「包括的連携に関する協定書j締結1周年を記念して、岐阜県産の食材を使用した商品

合計8種類
ファミリーマートは、 20 0 8年3月に香川県と締結した包括業務提携に基づき、現在、東産品の販

路拡大、地産地消の推進など香川県の食材を使用した商品開発を行なっております。今回の商品も

その一環として開発いたしました
ファミリーマートでは、 20 1 0年8月締結した熊本県宮括協定1周年に

境共生学部食健康科学科の学生と商品の共同開発！こ取り組んでまいりましたこのたびの取り組みは、

2 0 1 0年8月に熊本県と締結したf地おお舌性化包括連携協定jの項目の一つでもあり、また熊本
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972 379 

973 379 
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ちぎおいしいものフェアj商品として発売します
ファミリーマー卜は、和歌山県との聞において、県産オリジナル商品の開発や販売、観光情報の発信・振

興など地域の活性化への取り組みに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため

の「包括的連携協定陪、 20 1 0年10月に締結しております。
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ファミリーマ…丙示矛白歌山県との聞において、属産オリジナル商品の開発や販売、観光情報の発信・振

興など地域の活性化への取り組みに関するととなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため

の「何括的連携協定｜を、 20 1 0年 10月！こ締結しております。
ファミリーマートは、和歌山県との聞において、県産オリヲナル商品の開発や販売、観光情報の発信・振

興など地域の活性化への取り組みに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施するため

の「包括的連携協定｜を、 20 1 0年 10月に締結しております。
山梨県との「包括的連携に関する協定」締結を記念して、山梨県産の食キオを使用したオリジナル商品

全7種類を販売する「山梨県包括的連携協定記念フェアJ
山梨県とのf包括的連携に関する協定j締結を記念して、山梨県産の食材を使用したオリヲナル商品

全7種類を販売するf山梨県包括的連携協定記念フェアj

山梨県との「包括的連携に関する協定J締結を記念して、山梨県産の食材を使用したオリヲナル商品

全7種類を販売する「山梨県包括的連携協定記念フェア」
山梨県との「包括的連携に関する協定J締結を記念して、山梨県産の食材を使用したオリジナル商品

全7種類を販売する「山梨県包括的連携協定記念フ工アJ
山梨県との「包括的連携に関する協定J締結を記念して、山梨県産の食材を使用したオリジナル商品

全7種類を販売する「山梨県包括的連携協定記念フェアj

山梨県との「包括的連携に関する協定j締結を記念して、山梨県産の食材を使用したオリヲナル商品

企7種類を販売するf山梨県旬括的連携協定記念フ工アJ
ファミリーマートと兵庫県は、 20 1 0年 7月29日！こ地産地消や観光振興、環境保全等の取川

みに関することなど、県の広範囲にわたる事業を協働して実施することを目的に「兵庫県と株式会社ファ

ミリーマー卜との連携と協力！こ関する協定見締結しています。今後も兵庫県産品を県内外のファミリー

11 1牛 4月k附 白 川

事者イ需l店主し1ります
｜秋田県との「連携と協力に関する包括協定J！こ基づき
桃豚ゃあきたこまちの米粉なと秋田県食材を使った蕗品6種類
i秋田県との「連携と協力に関する包括協定Jに基づき
桃豚ゃあきたこまちの米粉なと秋田県食材を使った商品6種類
｜秋田県との「連携と協力に関する包括協定Jに基づき
桃廊ゃあきたこまちの米粉なと秋田県食材を使った商品6種類
i秋田県との「連携と協力に関する包括協定JIこ基づき
桃豚ゃあきたとまちの米粉なと秋田県食材を使った商品6種類
｜秋田県との「連携と協力に関する包括協定JIこ基づき
桃豚ゃあきたこまちの米粉なと秋田県食材を使った商品6種類
秋田県との「連携と協力に関する包括協定Jに基づき
｜桃服ゃあきたζまちの米粉な日火由県食材を使った商品6種類
滋賀県とファミリーマー卜との「包括的連携協定J締結記念f滋賀県包括協定締結記念商品フェアj

滋賞県とファミリーマートとの「包括的連携協定j締結記念「滋賀県包括協定締結記念商品フ工アj



1127 468 滋賀県とファミリーマー卜との「包括的連携協定j締結記念f滋翼県包括協定締結記念商品フ工アj

1128 468 滋翼県とファミリーマートとの「包括的連携協定J締結記念f滋翼県包括協定締結記念商品フェアj

1129 468 滋賀県とファミリーマ…卜との「包括的連携協定J出帝結記念「滋賀県包括協定締結記念商品フェアj

1130 468 滋賀県とファミリーマートとのf包括的連携協定J締結記念「滋賀県包括協定締結記念商品フェアj

1131 468 滋賀県とファミリーマ－卜との「包括的連携協定j締結記念「滋賀県包括協定締結記念商品フェアj

1134 471 愛媛県旬括協定締結5周年企画

1137 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定J（こ基づ、き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った商品など6種

類発売

1138 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定Jに基づ‘き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った商品など6種

類発売

1139 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定J（こ基づ‘き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った高品など6種

類発売

1140 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定J（こ基づ‘き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った商品など6種

類発売

1141 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定J（こ基づ‘き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った商品なと、6種

類発売

1142 473 
宮城県との「地域活性化包括連携協定J（こ基づ、き海苔や豚肉なと宮城県食材を使った商品など6種

類発売
｜吾妻の雪うさぎJ（；：：ちなんだオリジナル商品の販売を通じ補島県をPRするととで、福島商工会議所

1143 474 がすすめる震災復興、地域振興のお手伝いをしたいとの思いから、本年2月lこファミリーマートから商品
の共同開発を提案しました
秋田県の主催で行われた！高校生おいしく減塩・野菜もとれるサイドメニューレシピコンクールjにて、

1200 515 最優秀賞を獲得した「黒豆とプチトマ卜のゼリーjなど入賞作品のレシピをもとに開発したスイーヅ3種類

を、 20 1 2年 7月31日（火）から、事北地方及び新潟県のファミリーマ…卜店舗約660店で
秋田県の主催で行われた「局校生おいしく減塩・野菜もとれるサイドメニューレシピコンクールjにて、

1201 515 最優秀員を獲得した「黒豆とプチトマトのゼリ…jなど入賞作品のレシピをもとに開発したスイ－13種類

を、 20 1 2年 7月31円（火）から、東北地方及び新潟県のファミリーマー卜店舗約660店で
秋田県の主催で行われた「高校生おいしく減塩・野菜もとれるザイドメニューレシピコンクールJ（こて、

1202 515 最優秀貰を獲得した「黒豆とブチトマトのゼリーjなど入賞作品のレシピをもとに開発したスイーツ3種類

を、 20 1 2伍 7月31日 （'k）から、事北地方及び新潟県のフvミリーマー卜店舗約660店で

1211 518 
高知県との包括業務提携！こ関する基本合意書に基づき、”第59囲よさこい祭り”で局知県が盛り上

がる時期！こあわせて、高知県産の食材を使用したおむすび、弁当、 J，ス夕、スイーツの4種類

1212 518 
間知県との包括業務提携に関する基本合意書（こ基づき、 H第59回よさ乙い祭ゲで高知県が盛り上

がる時期にあわせて、高知県産の食材を使用したおむすび、弁当、 J，ス夕、スイーツの4種類

1213 518 
高知県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第59回よさこい祭り”で両知県が盛り上

がる時期にあわせて、高知県産の食材を使用したおむすび、弁当、 J，ス夕、スイーツの4種類

1214 518 
間知県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第59回よさとい祭り”で局知県が盛り上

がる時期にあわせて、高知県産の食材を使用したおむすび、弁当、 ）＼，ス夕、スイーツの4種類

1216 520 
広島県と締結している包括的連携に関する協定に基づき、広島県の観光キャンペーン「おしい！広島

県J（こ賛同

1217 520 
広島県と締結している包括的連携に関する協定に基づき、広島県の観光キャンペーン「おしい！広島

県J（こ賛同

1218 520 
広島県と締結している包括的連携に関する協定に基づき、広島県の観光キャンペーン「おしい！広島

県Jに賛同

1221 523 
兵庫県と株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準二）は、「連

携と協力に関する協定（※ 1)Jの締結2周年を記念

1222 523 
兵庫県と株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準二）は、「連

携と協力｛ζ関する協定（※ 1)Jの締結2周年を記念

1229 527 
徳島県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第27四国民文化祭・とくしま2012"

応援商品第 1弾



2 0 1 1年2月に締結したニ重県との包括協定lし基づ昔、フyミリーマートと明野局等学校の生活教

1230 528 養科調理コース3年生の27名の生徒とで、オリジナル商品を共同開発しました。調理コースの知識

やノウハウを活かし生徒白島がレシピを作成し試作羽子いながら、商品を共同開発してまいりました

1309 551 
2 0 1 0年8月！こ締結した徳島県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第27回国

民文化祭・とくしま20 1 2＂応援商品第 3弾

1334 560 
2 0 1 0年8月に締結した徳島県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第27回国

民文化祭・とくしま20 1 2”応援商品第4弾

1347 566 
2 0 1 O年8月！こ締結した徳島県との包括業務提携に関する基本合意書に基づき、 H第27回国

民文化祭・とくしま2012”応援商品第5弾

1367 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリラナ

ル商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フヱア」

1368 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリラナ

ル商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フェアJ

1369 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリラナ

ル商品全7種類を販売するf山口県包括協定記念フェアj

1370 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリヲナ

ル商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フェアJ

1371 581 
山口県とのf地域活性化包括連携協定J締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリヲナ

ル商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フ工アJ

1372 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリヲナ

）し商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フェアj

1373 581 
山口県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、山口県の昧をお楽しみいただけるオリヲナ

ル商品全7種類を販売する「山口県包括協定記念フ工アJ

1375 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリジナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ、んせ！岩手フェアJ

1376 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリラナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ、んせ！岩手フェアJ

1377 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリヲナル商品全

1 2種類を販売する「おあげゐせ！岩手フェアJ

1378 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリヲナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ、んせ！岩手フェアj

1379 583 
岩手県との「地域活性化旬括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリラナル商品全

1 2種類を販売する「おあげんせ！岩手フ工アJ

1380 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリヲナル商品全

1 2種類を販売する「おあげんせ i岩手フェアJ

1381 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリジナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ、んせ！岩手フェアj

1382 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリジナル商品全

1 2種類を販売する「おあげゐせ！岩手フェアJ

1383 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリジナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ干しせ！岩手フェアj

1384 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定J締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリラナル商品全

1 2種類を販売する「おあげLせ！岩手フェアj

1385 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリジナル商品全

1 2種類を販売するfおあげ、んせ！岩手フェアJ

1386 583 
岩手県との「地域活性化包括連携協定j締結を記念して、岩手県の昧が楽しめるオリラナル商品全

1 2種類を販売する「おあげ、んせ！岩手フェアJ

1414 593 
山口県との「地域活性化包括連携協定J締結記念商品の第2弾として、山口県の昧をお楽しみいた

だけるオリジナル商品3種類

1415 593 
山口県との「地域活性化包括連携協定j締結記念商品の第2弾として、山口県の昧をお楽しみいた

だけるオリジナル商品3種類



1416 593 
I 山口県との「地域活性化包括連携協定j締結記念商品の第2弾として、山口県の昧をお楽しみいた

だけるオリラナル商品3種類
ファミリーマー卜は、県産品オリジナル商品の開発や観光情報・振興k関することなど、秋田県の広範囲

1418 594 ｜にわたる事業を協働して実施することを目的に、 20 1 1年8月！こ「連携と協力に関する包括協定j

を挫田塁と高齢吉しております
ファミリーマートは、県産品オリジナル商品の開発や観光情報・振興（ζ関することなど、秋田県の広麗囲

1419 594 iにわたる事業を協働して実施することを目的！こ、 20 1 1年8月！こ「連携と協力！こ関する包括協定j

を愁田塁と鐘結しております
ファミリーマー卜は、県産品オIJS；；ナル商品の開発や観光情報・振興！こ関することなど、秋田県の広範囲

1420 594 ！にわたる事業を協働して実施することを目的！こ、 20 1 1年8月！こ「連携と協力に関する包括協定J

を川田自と＂ t吉しておます
ファミリーマー卜は、県生品オリジナル商品の開発や観光情報・振興に関するととなと、秋田県の広範囲

1421 594 にわたる事業を協働して実施することを目的！こ、 20 1 1年8月［ζ「連携と協力に関する包括協定j

1465 617 

1475 622 

1494 629 
’び，販売について

1495 629 
｜長崎県との地域活性化包括協定に基づ‘く「牛乳・乳製品利用料理コンクール入質作品Jの商品化及

び販売について

1496 629 
l長崎県との地域活性化包括協定に基づく「牛乳・礼製品利用料理コンクール入賞作品jの商品化及

1509 634 
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1514 634 

1515 634 

1516 634 
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1530 638 

1531 638 

1544 643 

1545 643 

1546 644 

1547 644 

1591 661 

1624 678 

1625 678 

1628 680 

1632 682 

1633 682 

1634 682 

1671 695 

1672 696 

1688 699 
1689 699 
1690 699 

1697 703 

1698 703 

1699 703 

1700 703 

E品2種類をアレンジしたメニュー
,i恵島県保健福祉部健康増進課が主催の「とくしま野菜を使ったヘルシーレシピコンクールJでの入量作

品2種類をアレンジしたメニュー
i福島県産”桃”を使用したJ，＞とデザ、ートを関東地方でも発売決定！～福島県との「地域活性化包括

連携協定jに基づく取り組み
｜福島県産H桃Hを使用したJ，＞とテ、ザー卜を関東地方でも発売決定！～福島県との「地域活性化包括

連携協定Jに基づく取り組み
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、広島県と締結

｜している包括的連携に関する協定（※ 12Iζ基づき、 10月 19日の「ひろしま食育の日JIこ合わせ
ファミリーマー卜は、 20 1 1年4月に京都府と締結した「地域活性化包括連携協定JIこ伴う取り組み

｜の一環として、京都府立京都すばる高等学校企画科2年生の生徒80名と、 20 1 3年5月から

itf:J.±遺品軒高の活件イヒ！と盲献l1T王王い
福岡市と中津市の協力のもと、戦国武将”黒田官兵衛tちなんだ弁当、調理麺、デザ、ートの合計3
福岡市と中津市の協力のもと、戦国武将H黒田宮兵衛”にちなんだ弁当、調理麺、デザートの合計3
福岡市と中津市の協力のもと、戦国武将H黒田官兵衛Hにちなんだ弁当、謂E盟国、デザートの合計3
奈良県との「連携と協力（ζ関する包括協定j締結を記念して、”大和茶”V’大和肉鶏Hなと奈良県産

食材を使用したオリジナル商品6種類を販売する「奈良のうまいものフェアJ
奈良県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念して、”大和茶／／f9'’大和肉鶏Hなど奈良県産

食材を使用したオリジナル商品6種類を販売する「禁良のうまいものフェアJ
奈良県との「連携と協力（ζ関する包括協定j締結を記念して、”大和茶”V’大和肉鶏”など奈良県産

食材を使用したオリジナル商品6種類を販売するf奈良のうまいものフェアJ
奈良県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、 H大和茶HやH大和肉鶏”など奈良県産

食材空壁且したオリ三2tll@i品6種類を販売する「奈良のうまいものフェアJ



1701 703 
奈良県との「連携と協力に関する包括協定J締結を記念してJ’大和茶＂ti＇’大手口肉鶏 F’なと奈良県産

食材を使用したオリヲナル商品6種類を販売する「奈良のうまし喝のフェアJ

1702 703 
奈良県との「連携と協力に関する包括協定j締結を記念して、”大和茶”やH大和肉鶏Hなと奈良県産

食材を使用したオリジナル商品6種類を販売するf奈良のうまいものフェアJ
1715 711 ファミリーマートと釜石市との「地域活性化包括連携協定J締結記念「元気です 釜石市フェアj実施
1716 711 ファミリーマートと釜石市との［地域活性化旬括連携協定J締結記念「元気です 釜石市フェアJ実施

1717 711 ファミリーマートと釜石市との「地域j副主化包括連携協定J締結記念「元気です 釜石市フェアJ実施
1718 711 ファミリーマートと釜石市との「地域活性化旬括連携協定j締結記念「元気です 釜石市フェアj実施
1719 711 ファミリーマートと釜沼市との「地域活性化包括連携協定J締結記念「元気です 釜石市フェアj実施
1720 711 ファミリーマー卜と釜石市との「地域活性化包括連携協定J締結記念「元気です 釜石市フェアJ実施
1721 711 ファミリーマートと釜石市との「地域活性化包括連携協定J締結記念f元気です 釜石市フ工アj実施

1739 718 
ファミリーマー卜と愛媛県は、 20 0 7年5月！こ産業振興分野、県政情報・観光情報の発信や災害

時の支援など、多分野にわたる包括的な協力協定を締結しております
島根県との『包括連携に関する協定』の一環として、島根県立出雲農林高等学校（所在地：島根

1781 735 県出雲市／校長：山藤美之）と地域密着プロジ工ク卜「ファミマものづ、くりアカテ、ミーjを開講し20 1 

3伍6月より商品開発を行なってまいりました
島根県との『包括連携に関する協定』の一環として、島根県立出塁農林高等学校（所在地：島根

1782 735 県出塁市／校長：山藤美之）と地域密着ブ口三；；工ク卜「ファミマものづくりアカデミーJを開講し20 1 

3年 6月より商品開発を行なってまいりました
徳島県とのf包括業務提携に関する基本合意書J（以下、包括業務提携）の一環として、徳島県が

1803 745 主催したf平成25年度とくしま野菜を使ったヘルシーレシピコンクールJの入賞作品をもとに商品化し

た「 1/3日分の野菜が摂れるタコライスl

1826 755 
ファミリーマートと愛媛県は、 2007年5月に産業振興分野、県政情報・観光情報の発信や災害

時の支援など、多分野にわたる包括的な協力協定を締結しております

1833 759 
岡山商工会議所が中心！こ行う地域活性化ブロヲ工クトつ）レ一切り工の街おかやま”実行委員会監修

のもと、「岡山フル－＇；）｝＼フ工J
枚出市刀、取り組むI1 ／蔵のむかくj妄栗伍ノ口ン工ツトJ

f野菜さんのホワイトソース生パスタJを発売

1835 761 6次産業化とは、農林水産省が進める、生産（ 1次）、加工（ 2次）、販売（ 3次）を一体化

し、農林水産業を中心に、地域で新しい付加価値を生み出す試みです。秋田市は、農畜産業を中心
（；－；±凡於~±柑嚇￥~:go〕）~骨l咋イf,',1,r.{fi;!寸1予防‘間プ円。TIJ 房器巨大廿::ti ,t--

1839 764 
このたびはH神戸市との包括協定記念商品Hの第2弾として、神戸市の名産品である

チーズムースとソース！こ使用した「いちじくレアチーズのケーキJを発売いたします

1844 767 
神戸市と締結した「包括連携に関する協定J（こ基づく取り組みとして、神戸市立医療センター中央市

民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹）の管理栄養士監修のもと開発した
ファミリーマートは、 20 1 1年4月九京都府と締結した［地域活性化包括連携協疋J（；：：伴う取り組み

1849 769 の一環として、 20 1 3年 11月に京都府立京都すばる高等学校の生徒の皆さんと共同開発した

i商品を発売し、ご好評をいただきました。
1863 778 神奈川県と締結した「連携と協力！こ関する包括協定J（こ基づく取り組みの一環として

1864 779 
愛媛県（知事：中村時広）、学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県

松山市／校長：渡遺雅子、以下同校）との＝者合間企画H学生レシピコンク→Vを通じ共同開発

1865 779 
愛媛県（知事：中村時広）、学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県

松山市／校長：渡遷雅子、以下同校）との三者合同企圃H学生レシピコンクールHを通じ共同開発
ファミリーマートと神戸市は、 20 1 3年12月！こ「包括連携k関する協疋Jを締結し、神戸市産食材

1880 784 を使用した商品の発売や、市内のファミリーマー卜におけるAED・小型家電リサイクル回収ボックスの設

置などに取り組んでおります
ファミリーマ…トと神戸市は、 20 1 3年12月げ包括連携に関する協定Jを締結し、健康の増進・

1889 790 食育に関する具体的連携として、 20 1 5年1月から神戸市立医療センター中央市民病院の管理

栄養士監修の弁当を発売しております
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ファミリーマート「当地メニューj
商品番号 記事番号 当I也メニュー

2 2 北陸地区限定の惣菜「おかあさんの昧jは、ご家庭で作るHお母さんの手料理”を再現した惣菜
3 2 北陸地区限定の惣菜「おかあさんの昧Jは、ご家庭で作る”お母さんの手料理”を再現した惣菜
4 2 北陸地区限定の惣菜「おかあさんの味Jは、ご家庭で作る”お母さんの手料理Hを再現した惣菜

18 7 
金沢発祥といわれる地元1，－：.，，屋さんでも良く見力1けるr_ia_J,>Jと、若者！こ人気のメ日＞J，＞を組み合わ

せた現代風の豆J，ン

20 9 
青森県八戸地方では人気の家庭料理f八戸せんぺい汁jは、肉や魚、季節の野菜なとで出汁をとった

スープの中（Z:、料理専用の南部せんぺいを割り入れ、煮込んで食べる八戸地方の郷土料理です
45 20 愛知県を中心｛こ人気の局い「とて煮Jの井メニュー
90 37 関西地域の郷土料理の『J,¥yテラ』を手軽！こ食べられる仕立ての’Fおむすび寿司勺こ仕立てました
96 40 岐車県の郷土料理「鶏ちゃん焼きJ
119 50 今治市では馴染みのある「焼跡玉子飯jをアレンジにした商品
121 50 愛媛県の郷土料理である「醤油めしJを食べやすいおむすびにしました
130 56 中部地区のご当地メニユ…をメガサイス‘にボリュームアップした商品を発売するもの
131 56 名古屋発祥の「わらじかっjの衣を細かくし、昧噌だれ力Y絡みやすく食べやすい仕立てにしました

132 57 
徳島ラーメンは、ご当地フーメンとしても人気が局く、「銀座ー福jは昭和26年創業の者舗の徳島ラー

メン専門店で
149 69 名古屋名物である「台湾ラーメンJ風に辛口の昧付けをした恵方巻
155 70 鹿児島県郷土料理の「がね天jを乗せたレンジタイプのそばである
173 71 栃木県那須塩原名物のス…ブ入り焼そば
174 72 九州、｜の駅のうどん店の人気メニューであるfかしわうどんj

181 75 徳島ラ…メン風に仕立てた井
196 82 高松市内にある食営の人気メニューをアレンヲした弁当
212 88 愛媛県内の道の駅で‘売られている人気メニューをモチーフに商品化
221 92 佐世保発祥の名物「レモンステーキj

222 92 
日本でのハンバーガー発祥のI也、佐世保名物「佐世保パーガーJを独自で研究を重ね特徴であるボ

リユームと甘さと酸味のバランス、手作り感を再現
227 95 愛媛県今治市のご当地グルメ「豚肉玉子めしjをアレンジした
228 95 愛媛県今治市のご当地グルメf跡肉玉子めしjをアレンジした
229 95 愛媛県今治市のど当地グルメ「肱肉玉子めしjをアレンジした
239 100 宮城の昧「はらとめしjをアレンヲ
242 100 宮城の昧fさんまjをハンバーグ仕立てにして、お子さまやお年寄りでも食べやすく
282 119 愛知県お閣｜｜染みの名物メニユ…「あんかけスパゲ、ティjを麺30 0 qの大盛りタイプ！こ仕立てました
283 119 岐車県の五平餅をイメ－s；；して商品化
284 119 岐車県飛騨・奥美濃の名物「鶏ちゃん焼jを商品化
285 119 三重県伊勢の名物「伊勢うどんjを商品化
286 119 静岡県浜松市の名物「浜松鼓子jを商品化

323 132 宮崎ご当地J，＞「じやりJ,>J
324 132 宮崎ご当地J，ン「じやりjfンJ
334 137 沖縄の炊き込みごはん（ジューシー）を入れた新感覚のタコライス

343 142 
山形は、 f冷しラーメンJの発祥の地といわれています。山形は冬の寒さが厳しい反面、夏の暑さも厳し

い地域のため、山形ではじ令しラーメンJが人気
387 153 石川県の名物料理として有名な「jUトンライスJ
434 171 局知県の名物：南国土佐伝統の技法を用いた縁日の昧のアイスクリシコ…ン

435 171 
両知県の名物：昔なつかしい局知県内では子供から大人まで幅広い層から親しまれ馴染みのある

「おっぱいアイスJ
502 197 群馬県名物「ソースヒレかつ井J
517 202 龍賄とゆかりのある長崎県の名物料理である「焼ちゃんぽんj

535 206 富山県発祥のB級グルメである［ブラックラーメンj



551 212 
アイスクリーム［ブラックモンブ、ランjは、力リ力リクランチがおいしい口ングヒットのクランチパーです。同商晶

は、大人から子どもまで幅広い世代lこ親しまれている九州地区ではおなじみのアイスクリームです
561 216 長崎県名物料理f皿うどんj

567 220 佐賀市のご当地グルメ「シシリアンライスJ
571 223 名古屋発祥の名物メニュー「あんかけスパゲティJ
587 231 新潟県五泉市名物「鶏のたれかつjをモチーフに作った
599 233 九州｜でおなじみのアイスクリーム「ブ‘ラックモンブ、ランjがテ、ザート
600 233 九州でおなじみのアイスクリーム「ブラックモ〉ブラ＞Jがデザート
606 236 ご当地ラーメンがファミリーマートでおむすびに， r尾道ラーメン風おむすびj

607 236 ご当地ラーメンがファミリ…マー卜でおむすびに！「尾道ラーメン風おむすびJ
615 238 長野県南部等で荷名な「ソースカツ井jをモチーフにした
623 240 熊本名物uいきなりだんごwをイメージしたデザート

630 244 
このたび発売するにれぞ名古屋のうなぎ、めし」は、名古屋名物の”ひつまぶし’宮参考！こ、うなぎめしを3

種類セットにした商品で、名古屋で定番のひつまぶしの3つの食べ方が一度にお楽しみいただけます

631 245 
横手やきそばは、秋田県横手市発祥で、ウスタ…ソ…スで妙めた太めの茄で麺を、半熟目玉焼きを絡

めて召し上がっていただくご‘当I也1尭きそば

638 250 
「たご焼き！？シュ－Jは、その名の通り、大阪名物の”たこ焼きHの持つイメ－三》をリアルに再現した関西

地区限定スイーツ
641 252 北陸地区の夏の郷土料理なすそうめん
652 255 H万葉弁当”の認定条件は、ご飯にH奈良茶飯”を使用し、おかずは「奈良らしい」品を使用する事

653 255 
”黒米力レー”の認定条件は、ご飯の配合比率を、黒米：うるち米口 2:8とし、力レーのルーはその店

オリジナルのものを使用することと設定されています
九州｜でおなじみのアイスクリームlトフキチ君Jがデザートにアイスクリーム！トフキチ君j( 9 5円）は、

655 257 バナナアイスにチョコレートカ？マッチしているしましま模様のアイスクリームで、九州、｜では大人かち子どもまで

但 rt:い世代！こ親しまれています
669 260 広島県のご当地グルメであるf府中焼きJ
683 266 「なみえ焼そぱJは、福島県浪江町で苦から親しまれる極太麺が特徴のご当地グルメ
685 267 岐阜県の名物「鶏ちゃんJ
708 272 ’つけ麺勺ま、中野区内の店舗が発祥と言われ、多くのつけ麺店が存在しております

722 276 
博多の人気郷土料理のHごまさ（;f＇’！こ仕立て、手軽にワ〉ハンドで食べられるように、おむすび仕立ての
直巻寿司を開発いたしました

723 277 
中部地区を中心（ζ人気のメニュー”）＇（ンケーキIIと、岐阜県産の恵那鶏を使った H照焼きチキン”をセット

にした新ジャンルの洋食のメニュー
739 282 九州ゆ定番メニユ…であるチキン南蛮に地産のもも肉を使用することで付加価値の高い仕立てとしまし
760 291 青森県地元の名物料理「パラ焼きJをモチーフにした
763 291 B問 1グランアjでも話題になった「黒石つゆやきそばJを仕立てメニュー

783 300 
とのたび発売する商品は、広島風お好み焼きに砂ずり（砂肝）を入れた、本場の「尾道焼きjの特徴

を再現したファミリーマートオリジナル商品

798 307 
岡山県焼きうどんに牛ホルモン（内臓肉）を入れた、 B級グルメとしても名聞い［津山ホルモンうどんJ
の特徴を再現したファミリーマートオリジナル商品

804 308 群馬県高崎市の名物である「オランダコロッケJをイメージしている
807 310 三重県四日市市の名物料理で、人気を集める「大とんてきJをイメーヲしました。
814 316 静岡県富士市のご、当地メニュー「つけナポリタンj

840 334 北陸の郷土料理H焼さば”

842 336 愛媛県の郷土料理の”じゃ乙天＂ 7<!:＇’カツ ＂（；：＿アレンヲしました
844 337 九州でなじみ深い鶏めしを包み仕立てにするごとで風昧豊かに仕上げtました
871 350 九州、｜で馴染みの深い柚子胡槻をソースlこし、柚子胡槻と相性の良い鶏肉を使用した商品に組み合わ
876 351 山形県を中，［）（こ好まれる具だくさんの冷たいラーメン
895 356 関西地区で根強い人気を誇る神戸屋の「サ〉ミ－Jをアレンジしました
927 364 秋田県が発祥といわれている、「車内豆をJ使用した冷たいそばのメニュー
928 364 秋田県が発祥といわれている、 f車内豆jを使用した和風パスタメニュー



929 364 秋田県のB級グルメである「横手やきそばJ
933 364 秋田県が発祥と言われる、「納豆jを使用したねばねばサラダ
940 368 宮城県・石巻市のご当地グルメμ石巻茶色い焼きそば

963 376 東北地方でおなじみの”ずんだ’を使用したご当地シュークリーム
967 378 和歌山県のご当地スイーツ「わかやまポンチj

982 383 島根県のど当地グルメである「大社焼きそばJ
999 389 滋貿県のご当地ゲJレメH近江ちゃんぽん

1005 391 郷土料理「吉田うどんJのレシヲタイプ商品
1015 396 ミルクアJンと力スタードソース、ミjレクムースに使った、東北地方・新潟県限定のご当地スイ－'Y
1016 397 岡山県津山市のご‘当地メニュー「ホルモンうどんJと同じくご当地で‘人気の塩昧メニューを商品化しました

ご当地スイーツとして｜なめらかレアチース（蔵王クリームチ←ズ使用） このたび発売する商品は、”蔵

1026 405 王クリームチーズF’を使ったレアチーズ‘ムースで、レアチーズクリームとカレペリーソースの層を挟み4層［ζ仕

立てた、東北地方・新潟県限定ご当地スイ－'Y
1056 420 

福井名物の『おろしそば』は、福井県産辛昧大根のおろしと刻み海苔と共（ζ直接つゆをかけてiS：っかけタ

イプにて、『更科そば』は喉越しをお楽しみいただくためにつけめんタイプにてお召し上がりいただきます
1057 421 岡山県津山市のご当I也メニュー「ホルモンうどんJをチャーjlンにアレンジしました
1058 422 長崎県島原半島でつくられている郷土料理をイメーヲして開発した

1072 432 
fボルガフイス』は、オムフイスの上に力ツをのせ、お店独自のソースをかけた、福井県越前市発祥のご当

地グルメです

1074 434 
Hスタミナ源たれHは、上北農産加工農業組合（本所：青森県十和田市）が製造する青森県で定

番の焼肉のタレで、 MゲンタレHの愛称で幅広い年代の方に親しまれています

1076 436 
”かつめし”は、兵庫県加古川市でお馴染みのご当地メニューで、井ではなくお皿に盛ったご‘飯の上に力ツ

をのせ、その上からヂミグラスソースをかけ、ゆでキャベツやサラタなどの野菜を付け合せた料理です

1084 444 
関西地方を中心！こ絶大な人気を誇る”サンミ＿，，の新商品を、新たにフインナップに加えることで、お客さ

まの支持をより獲得してまいりたいと考えております
1105 454 秋田県の郷土料理’官りたんぽ鍋”をレンジで温め手軽にお召し上がりできる仕立てにしました
1110 459 福島県・喜多方市のご当地ゲJレ.:x＇’喜多方ラーメン’をイメージしたオリジナル商品

1120 466 
蔵王クリームチーズ”を使ったレアチーズクリームとブ〕レーペリ…ソース、ふんわりとした食感のスポンジケーキ

を組み合わせた、ご当地口ールケーキ
1130 468 関西地区で根強い人気を誇る神戸屋の「サンミーjをアレンヲしました
1141 473 宮城県の郷土料理であるHはっと汁＂cす

1143 474 
福島県の郷土料理であるH紅葉漬けfl （※ 1）をイメージし、塩麹ダレと鮭を和ス、イクフを合わせ中具

にしました

1144 474 
福島県で馴染みのある会津地方の”八百匁味噌”（※ 2）をペースに、！こんにくと鶏そぼろを加えた中

異を使用しました0
このたび発売するfホルモンうどんJは、「20 1 1年度 目級ご当地グルメの祭典！ 日－ 1ゲランアj

1164 488 RJにおいてシルバーグランアIJ( 2位）を受賞した「津山ホルモンうどん研究会J （こご't~力いただき、
岡山県津山地域発祥のご、当地メーユーを商品化いたしました

1181 502 岡山県の蒜山高原地域発祥のご‘当地メニューを商品化いたしました

1195 510 
『台湾ラーメン』は、唐辛子ゃにんにくがきいた辛口の肉そぼろがトッピンゲされた醤油スープのラーメンで、

名古屋が発祥とされているH名古屋めしHの一つです
香川県坂出市のご当地グルメ

1198 513 ”さかいでびっぴめしflとは、製麺所で買ってきたうどん玉とご、飯を妙めて、昧付けにうどんだしを効かせた思

い州の味でうどんとご飯を美味しく残さず食べるために生まれた坂出のB級グルメです

1203 516 
新潟県の名物である「タレかつ井jをもとに開発したおむすびです。醤油に鰹節の旨みを加えた甘辛いタ

レ！ことんかつをつけ、おむすびにのせました
1204 516 新潟県で親しまれているメニュー「カレー昧の唐揚げjをもとに開発した弁当です
1206 516 新潟県の名物である「イタリアンJをもとに開発した焼そばです
1207 516 新潟県で親しまれているメニューf力j/－昧の唐揚げJをもとに開発したjbパーガーです
1216 520 ［おいしいのに・・・おしい！】広島（こはおいしい「汁なし担担麺Jのお店がたくさんあるのに、あまり知られて
1217 520 ご当地グルメf5十なし担担麺J関連商品を販売し「おしい！広島県JをPR 



1218 520 ご当地グルメ「汁なし担担麺j関連商品を販売し「おしい！広島県JをPR 

1238 530 
”鶏ちゃん吃は、しようゆや昧唱をペースにしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベ少などとし1っしょに焼し1て食べ

る、岐阜県奥美濃地方の郷土料理

1239 530 
守層ちゃん吃は、しょうゆや昧噌をペースにしたタレlζ漬け込んだ鶏肉をキャベツなどとしりしょに焼し1て食べ

る、岐阜県奥英濃地方の郷土料理

1240 530 
’守患ちゃんHとは、しょうゆや昧噌をペースにしたタレに漬け込んだ事患肉をキャベ少などとし1っしょに焼いて食べ

る、岐阜県奥美濃地方の郷土料理

1241 530 
H鶏ちゃん吃は、しょうゆや昧唱をペースにしたタレに漬け込んだ害鳥肉をキャペツなどとしりしょに焼し1て食べ

る、岐車県奥美濃地方の郷土料理

1242 530 
”鶏ちゃん吃は、しょうゆや昧噌をペースにしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベ少などとし1っしょlこ焼し1て食べ

る、岐阜県奥美濃地方の郷土料理

1243 530 
守層ちゃんHとは、しようゆや味噌をペース！こしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベツなどとし1っしょに焼し1て食べ

る、岐車県奥英j農地方の郷土料理
1263 536 向山の名物料理であるえびめしとおかずを組み合わせた商品

1264 536 
B-1グランプリ 20 1 1年姫路大会において、シルバーグランプリ（ 2位）を受賞した『津山ホルモン

うどん研究会』協力のもと商品化した商品

1270 540 
野球の「9 （ナイン） Jに因んで、地元名古屋の名物をイメーヲしだ’海老フライペ M味噌かっぺ勺いろ

う”など9つのマス（こ詰め合わせた弁当です
1271 540 地元名古屋の天むすをイメージした、海老天のおむすびです
1272 540 地元名古屋を代表するご‘当地メニューH味噌かつ”を使用したおむすびです

1273 540 
食べやすく八一フサイズにカットしたJ，＞に、地元名古屋をイメーヲしで’味噌かっぺ”海老フライペ Hナポリ

タンwをサンドしました

1274 540 
地元名古屋で好まれる小倉あんを使用したパ〉です。野球のボー）しの形をイメージしたメロンJ，＞（こ粒あ
んをサンドしました

1280 542 石川県金沢市発祥のご当地グルメJJ）＼＞トンライス”をモチーフにしました

1282 544 新潟県の郷土料理として馴染みのあるHしようゆおこわ’官イメ…ジしたおむすびです
1283 544 新潟県のご‘当地メニュー”イタリアン”をイメーヲしたドッグ

1312 553 
わかやまポンチとは、全国わかやまポンチ協会（総裁：田上義人）と和歌山県が、果樹王国である和

歌山県のご当地スイーツとして、 2009年から普及に取り組んできたデザ、ー卜です
1319 557 愛媛県の郷土料理として親しまれている「醤油めしJをモチーフ！こしたおむすびです
1321 557 香川県のご当地グルメ「かしわJ,'IJ一井Jをモチーフ！こしたおむすび

1323 558 
柔ちかく適度な歯ごたえのあるわかめとしそを合わせた、山口県の人気ふりかけ萩・井上の「しそわかめjを

混ぜ込んだおむすびです
1325 558 岡山県のご当地グルメをモチーフにしたおむすびです

1337 561 
広島にはおいしい「広島フーメンJの店がたくさんあるのに、「尾道フーメンJのほうが有名で、ある・・・ おい

しいのに・・・おしい

1338 562 
守層ちゃんHとは、しょラゆや昧噌をペースlこしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベツなどと一緒に焼いて食べる

奥美濃地方の郷土料理です

1339 562 
守層ちゃん吃は、しようゆや昧噌をペースにしたタレlζ漬け込んだ鶏肉をキャベツなどと一緒に焼いて食べる

奥美濃地方の郷土料理です

1340 562 
”鶏ちゃん吃は、しょうゆや昧噌をペースlこしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベツなどと一緒！こ焼いて食べる

奥美濃地方の郷土料理です

1341 562 
”鶏ちゃん吃は、しようゆや昧噌をペースにしたタレに漬け込んだ鶏肉をキャベツなどと一緒に焼いて食ペる

奥美濃地方の郷土料理です

1350 569 
奥美濃地方の郷土料理H鶏ちゃん”を広く普及していくことを目的に建国された「鶏ちゃん合衆国J監修

のもと開発した惣菜「鶏ちゃん焼きJ

1351 569 
奥美濃地方の郷土料理M鶏ちゃん可広く普及していくことを目的lこ建国された「鶏ちゃん合衆国j監修

のもと開発した惣菜「鶏ちゃん焼きJ
1369 581 山口県の郷土料理’dけんちょう汁”をモチーフlこしたレン三；司、温めて召し上がっていただくうどんです
1370 581 山口県下関で馴染みのある水を加えずに作る「とんちゃん鍋jをモチーフlこした鍋メニュー
1392 586 会津地方のご当地グルメとして知られている”ソースかつ井”



1393 586 
「さくSのモンブランJは、同地方が日本有数の桜の名所であるととから、さくら簡をムースとクリーム！こ使用

したスイーツ
1399 587 愛9震のご当I也グルメである『じゃこかつ』をイ吏用した
1410 591 長崎でHちゃんぽんHど’ナポリタンffが出会って生まれた「ちゃポリタンj

1433 598 
愛媛の郷土料理「芋炊きJをイメージし、里芋・鶏肉・油揚げ等の呉を炊き込んだ「芋炊き風ご飯おむす

びJをセットにしました
1448 604 青森県八戸市力Y誇るご当地グルメである”八戸せんぺい汁H

1459 614 
会津若松地方のご当地グルメであるHソースかつ井”をイメージし、甘辛いソースで味付けしたとんかつを

合わせたおむすび

1460 614 
会津若松地方のご当地グルメであるHソースかつ井Hをイメージし、 3種類のソースを合わせた特製ソース

をかけた郡日一スのとんかっ
1461 614 会津若松地方のご当地グルメであるHソースかつ井”をイメージしたハンバーガー

1462 614 
オクフ、なめこ、グリーンリーフ、ミニトマト、大根千切りなどをノンオイルドレッシング「会津発八重美人塩

椛ドレッシング」でお召し上がりいただくサラダ
1463 615 岡山県津山名物「ホルモンうどんjを発売

1480 624 
・野菜の旨味力t効いた醤油ペースのスープ（こ、「しょっつるJを隠し昧に使用し昧［ζ深みをもたせました秋

田市の郷土料理にちなんで開発した商品

1481 624 
－盛岡風冷麺 強いコシとつるつるとした食感が特徴の麺に、ゆで卵、チャーシユヘキムチ、ねぎ、胡

瓜をトヅピンク、しました
1483 625 －富山県で馴染みの深い、「とろろ毘桁おむすびJ
1492 628 倉吉市を含む鳥取県中部のご当地ラーメゾ牛骨ラーメン”

1494 629 富山当I也メニュー「ブラックラーメンJ
1503 631 ご当I出グルメ「ひるぜん焼そばJ
1504 632 岐阜県むようゆだれ’宮中津川の新名物料理
1505 632 岐車県奥美濃地方の郷土料理”鶏ちゃん”

1510 634 愛媛県で親しまれている郷土料理f醤油めしjをモチーフにしたおむすび
1513 634 愛媛県八幡浜のご当地グルメ「八幡浜ちゃんぽんjの冷しタイプ
1529 638 富山県名物「ブラックラーメンJをモチーフ！こ、ラーメンスープで炊き込んだおむすび
1535 640 広島！こはおいしいれ十なし担担麺Jのお店がたくさんあるのに、あまり知られていない
1538 640 広島風お好み焼き

1548 645 
関西のロングセフーのデニッシユ菓子パシ「サンミーJ（こ、関西の喫茶店の定番メニュー「ミックスジユースjの

味わいを再現したクリームを入れ、チョコレートを線がけしました
1549 645 関西で人気の間以’牛すじff入りの力レーに、たまごをプラスした食べごたえのあるカレー｝＼ン

’1詰後府中焼きHは、広島県東部の府中市で、国度成長期k生まれたと呂われ、もやしを入れずk、午

1590 660 や目事の挽肉（ミンチ）と、キャベツをたっぷり使った、そば入りのお好み焼きのごとで、ミンチの旨みとキャベツ

力t一緒になったお好み焼き
1620 675 干曲地区で家庭料理として削除みあるにねつけJの味わいを焼おむすびとしてアレンジした商品

1623 677 
「レシジ博多風とんこつ生ラーメンJは、 H麺の食感”そしてH小麦の風昧’V特徴の、九州・博多を中心！こ

親しまれているとんこつラーメンを発売したい、との想いのもと開発した商品
1642 685 愛媛県の郷土料理μいも炊きHをイメ一三；；

1643 685 間知県で人気の品川’チキン南蛮Hを使用

1647 685 ご当地グルメ
1652 685 愛媛県の郷土料理μ謂油めしHをイメージ

1653 685 香川県のご当地グルメHかしわ｝（IJ－井”をイメージ
1654 685 ご当地ゲJしx＇’徳島ラーメン”をイメ一三；；
1663 690 山口県のご当地メニューをもとに開発したオリジナル商品「野菜あんかけ揚げモばj

1664 691 広島の人気ご当地ラーメンである「尾道風ラーメンj

1665 692 福井県越前市発祥のHボjレガライスHをイメージしたおむすび

1666 692 
JI昆布夕、シ”を力ルポナーフソース（こ合わせるという、福井県ならではの発想を取り入れ、ベーコン、粉チー

ズ、絹さやなどをトッピンゲし、ブラックペツ｝＼ーのピリッとした辛みをアクセントに加えました
1688 699 黒田宮兵衛に縁がある福岡市・中津市の名物”唐揚’Fを2種類盛り付けた弁当



1689 699 黒田官兵衛｛こ線がある福岡市・中津市の名物”唐揚F’を2種類盛り付けた弁当
1719 711 岩手釜石ラーメン（しようゆ味、しお昧）

1720 711 
岩手県フグピーの街釜石ならではの一品です。フグピーの躍動感をスープにあらわした少し辛みを効力1

せたラーメン
1721 711 岩手釜石ラーメン（しようゆ昧、しお昧）
1730 715 香川県のご当地グルメをモチーフ（こしたおむすび
1731 715 香川県丸亀発祥の食文化である「骨付鳥j

1734 715 香川県の郷土料理H打ち込み汁Hをモチーフlこした味噌汁

1739 718 －愛媛の郷土料理「伊予さつま（さつま汁） Jをイメーヲ

1771 728 
関西地方でロングセラーのデ、ニッシユ菓子パン「サンミーJが、サンガリアの人気飲料「みつくちゅじゅーちゅj

とコラボレーションしました。

1780 734 
桑名カレーとは、桑名市がカレーに使用する具が牛肉か豚肉かに分かれる中聞に位置しているととか5
生まれたご当地メーユ…

1814 750 東京都・八王子市のご当地グルメ「八王子ラーメンj

1816 751 東京都・八王子市のご当地グルメ「八王子ラーメンJ
1819 753 九州名物のチキン南蛮を盛り付けました
1822 754 長野県の郷土料理μ鶏山賊焼’rを組み合わせました

1832 758 和歌山県のご当地スイーツ「わかやまポンチ～八チミツじゃばらムース～J
1834 760 近年注目度が高まりつつある”金沢カレー”をイメージした力レー
1840 765 干葉県の郷土料理のHさんが焼きfl風の昧わいに仕上げました

1841 765 千葉県の郷土料理のHさんが焼f’風の昧わいに仕上げました
1867 781 石川県のご当地グルメ「金沢力レーj

1874 781 石川県のご当地グルメ「金沢力レーJ
1875 781 富山県のご当地グルメ「ソースかつ井J
1903 799 和歌山県のご当地スイーツ「わかやまポンチ」
1935 819 和歌山県のご当地スイ－11わかやまポンチJ
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観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篇姫』観光キャンペーンに協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フ工アj開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーン！こ協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応撮フ工アJ開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーンに協賛し、 f『篤姫』観

光キャンペーン応接フ工アJ開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーン！こ協賛し、 f『篤姫』観
光キャンペーン応援フェアj開催致します
観光かごしま大キヤ〉ペー〉推進協議会が実施している『篤姫』観光キヤ〉ペー〉に協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フェアj開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーン！こ協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーシ応援フ工アJ開催致します
観光かごしま大キャンペ…ン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーンに協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フェアJ開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーン！ζ協賛し、 f『篤姫』観
光キャンペーン応援フ工アJ開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーンに協賛し、「『篤姫』観

光キヤ〉ペー〉応援フェアj開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーンに協賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フェアj開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会が実施している『篤姫』観光キャンペーン日高賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フ工アJ開催致します
観光かごしま大キャンペーン推進協議会力t実施している『篤姫』観光キャンペーン日窃賛し、「『篤姫』観

光キャンペーン応援フ工アj開催致します
ハハにんι 目、’某口'Yァマリーンパのパ爪ンサー闘賞をしており、 Team乙むの一員としてイリーンパの

者奪回を祈りながら応援を続けております

今回発売する弁当は、ボリューム満点。チーズ）Uパ、ーグ、サーモンフライ、かにクリームコロッケ、チキント

マト煮込みが入っています。海苔でヴィクトリーの＂ V＂の字が捕かれた乙の弁当は、マリスタで食べるもよ
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561 216 
「土佐・龍馬であい博jのイメージキャラクター（坂本龍馬、ジョン万次郎、中岡慎太郎、お龍、岩崎弥

太郎）たちが登場して、ひとめで「土佐・龍馬であい博J応援企画商品とわかる仕立てにしました

652 255 
奈良県ではμはじまりの奈良、めぐる感動’官ァーマ（ζ展開されるf平城遷都 13 0 0年祭Jの開催を契

機！こ、食べ物、昧覚の面から奈良をアピールできる料理として「奈良のうまいものJを創設しました

653 255 
奈良県ではHはじまりの奈良、めぐる感動”をテーマに展開されるf平城遷都 13 0 0年祭Jの開催を契

機に、食べ物、昧覚の面から奈良をアピールできる料理としてf奈良のうまいものJを創設しました
燭烈な首位攻防戦を闘っている阪神タイガースとのコフボ商品を発売することで、ファミリーマートも阪神

699 268 タイガースを応援してまし1りますファンの声擦を受け、マ一トン力ツと語巴をあわせてマ一トン選手のコラボメ

ーユーに仕立てました

706 271 
プロ野球球団「阪神タイガース」とコラポした商品2種類ファンの声援を受け、マ一トンカツと語呂をあわ

せてマ一トン選手のコラボメニューに仕立てました

769 294 
石川県で先行公開する映画f武士の家計簿jとのコラボ商品劇中シ…ンでも登場する”尾頭付きの鯛

の塩焼き”や金沢の郷土料理”治部煮風の煮物Hなど映画にちなんだメーユーをおかずにした

770 294 
石川県で先行公開する映画「武士の家計簿jとのコラボ商品劇中シーンでも登場するH尾頭付きの鯛

の塩焼き’rや金沢の郷土料理”治部煮風の煮物Hなど映画にちなんだメニューをおかずにした

771 294 
石川県で、先行公開する映画f武士の家計簿Jとのコフボ商品劇中シーンでも登場するH尾頭付きの鯛

の塩焼き”や金沢の郷土料理”治部煮風の煮物Hなど映画にちなんだメニューをお力、ずにした

903 359 
間知県で開催されているf志園田知龍馬ふるさと博J応援企画として（※参考1）、坂本龍馬！こち

なんだ商品6種類

904 359 
間知県で開催されている「昔、国間知龍馬ふるさと博J応援企画として（※参考1)、坂本龍馬にち

なんだ商品6種類

905 359 
両知県で開催されている「志園田知龍罵ふるさと博j応援企画として（※参考 1）、坂本龍馬！こち

なんだ商品6種類

906 359 
間知県で開催されているf志園田知龍賄ふるさと博J応援企画として（※参考1）、坂本龍馬にち

なんだ商品6種類

907 359 
高知県で開催されている「志国高知龍馬ふるさと博J応援企画として（※参考1)、坂本龍馬にち

なんだ商品6種類

991 387 
株式会社ファミリーマートは、 11月2日（水）より開催される＂ 2011佐賀インターナショナJしJUレーン

フ工スタ叶こあわせて、応援メーユー

992 387 
株式会社ファミリーマートは、 11月2日（水）より開催される＂ 2011佐貫インターナショナルパル…ン

フェスゲ’にあわせて、応援メーユー

993 387 
株式会社ファミリーマートは、 11月2日（水）より開催される＂ 2011佐賀インターナショナルバルーン

フェスゲ’！こあわせて、応援メニュー

994 387 
株式会社ファミリーマ－卜は、 11月2日（水）より開催される勺011佐賀インターナショナルバルーン

フェスタ叶こあわせて、応援メーユー

995 387 
株式会社ファミリーマー卜は、 11月2日（水）より開催される勺011佐賀インターナショナルJUレーン

フェスタ勺ζあわせて、応援メニュー

996 387 
株式会社ファミリーマー卜は、 11月2日（水）より開催される勺011佐賀インタ…ナショナルバルーシ

フ工スゲ’にあわせて、応援メニュー
1211 518 ”第59回よさとい祭ゲで高知県が盛り上がる時期にあわせて

1228 526 
株式会社秋田放送（本社：秋田県秋田市／代表取締役社長：立田聡、以下A日S）の人気

ラジオ情報バラエティ番組「ご三じようラジオJ（月～金曜午後1: 0 0～3 : 5 5）とコラボした弁
1259 533 H第27回国民文化祭・とくしま20 1 2＂応援商品第 2弾

1270 540 ファミリーマートは中日ドラゴンズを応援します！～中日ドラゴンズ芯援フェア
1271 540 ファミリーマートは中日ドラゴンズを応援します！～中日ドラゴ、ンズ応援フ工ア

1272 540 ファミリーマー卜は中日ドラゴンズを応援します！～中日ドラゴ、ンズ応援フェア
1273 540 ファミリーマートは中日ドラゴンスを応援します！～中日ドラゴンス、応援フェア

1274 540 ファミリーマートは中日ドラゴンズを応援します！～中日ドラゴ‘ンズ応援フ工ア
I東北観光博Jとは、t乙ろをむすび、出会し1をつくる”をァーマ！こ、東北地域全体を博覧会場［し見立

1294 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ、

た一大キャンペーン



「東北観光博jとは、”ごころをむすび、出会いをつくる”をァーマ（し、東北地域全体を博覧会場！こ見立

1295 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
｜東北観光博Jとは、 Hこころをむすび、出会し1をつくる’官ァーマk、東北地域全体を博覧会場（し見立

1296 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
「東北観光博Jとは、”こころをむすび、出会いをつくる’をァーマk、東北地域全体を博覧会場！こ見立

1297 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
I東北観光博Jとは、”こころをむすび、出会いをつくる’官ァーマk、東北地域全体を博覧会場に見立

1298 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
「東北観光博Jとは、，Jごころをむすび、出会いをつくるffをァーマ！こ、東北地域全体を博覧会場k見立

1299 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
｜東北観光博Jとは、tころをむすび、出会いをつくる”をァーマk、東北地域全体を博覧会場k見立

1300 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾーンとし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ‘

た一大キヤ〉ペーン
｜東北観光博」とは、，dこころをむすび、出会し1をつくる”をァーマk、東北地域全体を博覧会場k見立

1301 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾー〉とし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
l東北観光博Jとは、”こころをむすび、出会いをつくる”をァーマに、東北地域全体を博覧会場に見立

1302 546 て、主要な観光地域30箇所を核となるゾ…〉とし、東北地域への旅行需要の喚起を行う官民挙げ

た一大キャンペーン
1479 624 東日本大震災の鎮魂と復興の旗印である11東北六魂祭20 1 3福島”の開催！こ先がけて
1480 624 東日本大震災の鎮塊と復興の旗印であるH東北六魂祭20 1 3福島”の開催に先がけて

1481 624 東日本大震災の鎮魂と復興の旗印であるH東北六魂祭20 1 3福島吻開催に先がけて

1482 624 東日本大震災の鎮魂と復興の旗印であるμ東北六魂祭20 1 3福島”の開催に先がけて

1503 631 
rs回 1Rグフンアljjとは、ご当地グルメでまちおこし団体連絡協議会（愛称：愛日リーグ）が主催す

る、年lζ1度のイベントです

1506 633 
内川聖一選手サイン入りクVズなどが当たる！！
「超！ y~ ホークス応援キャンペーン 2 0 1 3 Jを実施

1507 633 
内川聖一選手サイン入りゲッズなどが当たる！！

「超！アツホークス応境キャンペーン20 1 3 Jを実施

1508 633 
内川聖一選手サイン入りグッズなどが当たる！！

「超！アツホークス応援キャンペーン20 1 3 Jを実施

1521 636 
徳島県を代表する夏のイベント

ん、サラダ、スイーツの4種類

1522 636 
徳島県を代表する夏のイベントH阿波踊ザの開催にあわせて、徳島県産の金材を使用した弁当、うど

ん、サラダ、スイ－~の 4種類

1523 636 
徳島県を代表する夏のイベントH阿波踊げの開催にあわせて、徳島県産の食材を使用した弁当、うど

ん、サラダ、スイ－~の 4種類

1524 636 
徳島県を代表する夏のイベント

ん、サラダ、スイーツの4種類
株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、 JF Lの（日

1540 641 本フットボールリーグ）クラブ、チームである福島ユナイテッドFC （クラブ所在地：福島県福島市）と共

同開発した「ソース勝つおむすびi
株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、 JF Lの（日

1541 641 本フットボールリーグ）クラブ、チームである福島ユナイテッドFC （クラブ所在地：福島県福島市）と共

間関持した「ソース勝つおむすびi
1556 648 NB C長崎放送×ファミリーマート 人気ラジオ番組f情報コンビニ午後ですよJと共同開発
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時五千工工ノエム白J11 l本社：白川県笠沢巾／代表耳丸柿彼社長：甲屑兄』夜｝め人気フン

組「STUDENTSJAMJ （毎週金曜日 18 : C〕O～18 : 5 5放送）！こ出演する石川県内の学

687 ｜生と共同開発した

,STUDENTS JAMJは、学生の視点や感性で、石川県内の各大学のサークルの紹介や学生ならでは
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739 

ンペーンH新潟デステイネーションキャンペーン”の開催に合わせ
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、大型観光キャ

ンペーンH新潟デステイネーションキャンペーンHの開催に合わせ
株式会社ファミリーマ…ト（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、大型観光キャ

ンペーン’新潟デステイネ…ションキャンペーン’の開催に合わせ
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：中山勇）は、大型観光キャ

ンペーン’新潟デステイネーションキヤンペ…ン’の開催に合わせ
石川県！こ本拠地を置くプ口サッカーチーム「ツ工ーゲン金沢jとのコラボメニューの第2弾として越智選手

おすすめの海老天むすセットなど2種類
石川県に本拠地を置くプ口廿ッ力ーチーム円工…ゲン金沢Jとのコラボメニューの第2弾として越智選手

おすすめの海老天むすもyトなど2種類
河川環境楽園夏フ工ス「OURFAVORITE THINGSJとは、 2009年から毎年7月！こ開催されて

いる蔓フ工スで、ヲャンルにとらわれない音楽のほか、こだわり充実したフードなどに定評があるイベントです
河川環境楽園夏フ工ス「OURFAVORITE THINGSJとは、 20 0 9年から毎年7月に開催されて

いる重フ工スで、ジャンル！ことらわれない音楽のほか、こだわり充実したフードな日こ定評力協るイベントです
全国高等学校総合文化祭とは、 H文化部のインターハイ吃も呼ばれる全国の高校生の芸術文化活動

の祭典です。ファミリーマートでは、「いばらき総文20 1 4JのPR活動として、生徒実行委員会メン

バーと商品の共同開発に取り組み
全国高等学校総合文化祭とは、 H文化部のイ〉タ一八イ吃も呼ばれる全国の高校生の芸術文化活動

739 ｜の祭典です。ファミリーマートでは、「いばらき総文20 1 4JのPR活動として、生徒実行委員会メン

740 

740 

力を県内外に発信してまいります
高知県で開催されるHよさとい祭ゲ（こ合わせ Hよさこい祭り”の開催にともない、高知県への注目が高ま

740 lる時期！こ、地産食材を使用した商品や高知県で馴染みのあるメニューを発売することで、高知県の魅

740 

747 

747 

753 

753 



株式会社南九州ファミリーマート（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）、

1820 753 J R九州4リラ二一ル株式会社（本社：福岡県福岡市／代表取締役社長：本多修一）は、福岡ソフ

トパンクホークス（以下ホークス）応援キャンペーン「がんばれホークス！クライマックスキャンペーン20 
株式会社南九州｜ファミリーマー卜（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）、

1821 753 J R九州、｜リテール株式会社（本社：福岡県福岡市／代表取締役社長：本多修一）は、福岡ソフ

トパンクホークス（以下、ホークス）郎援キャンペーン「がんばれホーヴス！クライマックスキャンペーン20
石川県（ζ本拠地を置くブ口サッ力一チーム［ツ工ーゲン金沢Jとのコフボメニューの第4弾としてf焼き力レー

1834 760 パン（金沢カレー風） Jファミリーマー卜と「ツ工ーゲン金沢Jは、 2014年にスタヲアムパートナー契

約を締結しており、本年3月から、 'Y工ーゲン金沢を応援するコラボ商品を発売し、大変ご好評をいた

1867 781 
H祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9穂類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1868 781 
’祝！北陸新幹線開業”記念フェア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1869 781 
H祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セ－）レを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1870 781 
H祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1871 781 
’祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北臨地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1872 781 
’祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1873 781 
H祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1874 781 
’祝！北陸新幹線開業”記念フ工ア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品9種類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1875 781 
H祝！北陸新幹線開業”記念フェア＆セールを実施！

～北陸地方にちなんだ商品計重類の発売を通じて、北陸地方の魅力を発信

1883 787 
国内最大級の観光キャンペーンである「店、くしまデステイネーションキャンペーンJ（以下、ふくしまDC) 

の開催を記念して、福島県と連携し、「ピーチリング（福島県産自桃使用のヲャム） J 

1884 787 
国内最大級の観光キャンペーンである「i1くしまデステイネ…ションキγンペーンJ（以下、ふくしまDC) 

の開催を記念して、福島県と連携し、「ピーチリング（福島県産白桃使用のジャム） J 

1885 787 
国内最大級の観光キャンペーンである「店、くしまテ‘ステイネーションキャンペーンJ（以下、ふくしまDC) 

の開催を記念して、福島県と連携し、「ピーチリング（福島県産自桃使用のジャム） J 

1886 787 
国内最大級の観光キャシペーンであるfふくしまテ、ステイネーションキャンペーンJ（以下、ふくしまDC) 

の開催を記念して、福島県と連携し、「ピーチリ〉ゲ（福島県産自桃使用のジャム） J 
1887 788 全線運行再開 1周年を記念した、三陸鉄道とのコラボ商品です

1897 797 
株式会社南九州、｜ファミリーマー卜（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）

は、福岡ソフトバンクホークスの日本一連覇を祈願し、「福岡ソフトバンクホークス全員！応援！キャン

1898 797 
株式会社南九リ•Mファミリーマート（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）

は、福岡ソフトバンクホークスの日本一連覇を祈願し、「福岡ソフトバンクホークス全員！応援！キャン

1899 797 
株式会社南九州、｜ファミリーマート（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）

は、福岡ソフトバンクホークスの日本一連覇を祈願し、「福岡ソフトバンクホークス全員！応援！キャン

1900 797 
株式会社南九州ファミリーマート（本社：鹿児鹿市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）

は、楠岡ソフトバンクホークスの日本一連覇を祈願し、「福岡ソフトバンクホークス全員！応援！キャン

1901 797 
株式会社南九州ファミリーマート（本社：鹿児島市真砂本町／代表取締役社長：久保裕之）

は、福岡ソフトバンクホークスの日本一連覇を祈願し、「福岡ソフトバンクホークス全員！応援！キャン
1927 814 ”第8回貝印スイーツ甲子園H優勝校である北海道三笠高等学校との共同開発商品第1弾
1928 815 ”第8団員印スイ－'Y甲子園吋嬰勝校である北海道三笠高等学校との共同開発商品第2弾
1929 816 ”第8田貝印スイーツ甲子園H優勝校である北潟道三笠間等学校との共同開発商品第3弾



ファミリーマート「季節性」
商品番号 記事番号 季節＇I主

13 7 夏らしさを演出する枝豆を使用した旦ぷはんをおむすびに仕立てた
88 37 これからの季節口当たりよくさっぱりとお召しあがりいただけます
105 42 夏休みに入り、北陸地区への行楽客が増えてまいります
106 43 夏向けにさっぱりとした味わいが楽しめるおむすび
140 64 年末年始はおにぎりも豪華に
141 64 年末年始はおにぎりも豪華に
142 64 年末年始はおにぎりも豪華に
143 64 年末年始はおにぎりも豪華に

144 65 
年末の年越しそばの関連商品として、同じく鹿児島県産のそば粉を使用した麺とつゆが2食ずつ
のセットになった高品を発売致します

145 65 
年末の年越しそばの関連商品として、同じく鹿児島県産のそば粉を使用した麺とつゆが2食ずつ
のセットになった商品を発売致します

174 72 寒い季節にぴったりな九州の地河ならでの昧を、気軽に楽しんでいただくことができます

201 84 
季節の山菜、食感を楽しめる根菜類、彩の錦糸玉子と車麻仁を混ぜ込んだ五目すしに海老を
トッピングしました

213 89 
具材には気温上昇時期に合わせた大根おろしと、鶏肉と相性の良い香り高い大分産ゆずと、山
菜・わかめ・二種類の葱等をあわせました

343 142 
山形は冬の寒さが厳しい皮面、重の暑さも厳しい地域のため、山形ではf；令しフーメンJが人気に
なったといわれています

411 159 夏向けのスイーツ
412 160 地フじで、親しまれている伊勢うどんを夏向きに；令しタイプに仕立てました
433 171 暑い夏にぴったりの昔なつかしの縁日の昧のアイスクリンコーン
451 175 気温が上がる暑い時期でも、さっぱりと食べられるトマトソースを使ったパスタ
585 229 気温の上昇と共に食べたくなる“冷やっ」”をおむすびでお試しください
601 234 夏向けスイーツ
602 234 夏向けスイーツ
603 234 夏向けスイーツ

606 236 
このたびは、気温が高まるこの時期でも、人気のご当地ラーメンの味がファミリーマートで気軽に
お楽しみいただけるよう、おむすびに仕立てました

607 236 
このたびは、気温が高まるこの時期でも、人気のご当地ラーメンの昧がファミリーマー卜で気軽に
お楽しみいただけるよう、おむすびに仕立てました

619 239 気温が上がる季節向けに表ljみねぎをたっぷり使用し、さっぱりとした風味を加えました
635 248 息むけ冷しうどん
637 249 山槻のピリっとした辛さににんにくやスパイスの旨みが広がる特製フー油は夏にぴったりな昧
641 252 冷たいままで英昧しく召しあがっていただける、暑い夏の時期にひ。ったりの商品
642 252 冷たいままで美味しく召しあがっていただける、暑い夏の時期にひ。ったりの商品
643 253 夏にぴったりな“熊本県産甘夏の果汁”を使用した爽やかな昧わい

654 256 
レモン果汁をたっぷり使用した、レモンの香りと酸味が爽やかな”夏向けのロールケーキ”に仕立
てました

704 269 赤昧噌をベースにした和風スープスパ、気温が下がるこの時期におすすめ

768 293 
撃さ知県篠島で水揚げされた“しらす”に、秋から冬にかけて人気の高まるヒフタケに、鍋料理にも
欠かせない調味料である“柚子胡槻”を合わせた季節の和風パスタです

778 296 年末年始に向けたワンランク上の高付加価値弁当
779 296 年末年始に向けたワンフンク上の高付加価値弁当
830 325 気温上昇にあわせ、夏の風物詩“そうめん”を発売します
831 326 初夏にあわせて、甘みの強い九州産トマトを使用した野菜系のサンドイツチ

835 330 
これから気温が上昇する時期に合わせて、焦がしにんにくの香りが食欲をそそる、熊本フーメン
などで使用される調味料“黒マー油”を使った焼ビーフンの発売を開始いたします

836 331 気温の上がるこの時期にうれしい“さっぱり”としたメニューを取り揃えました
837 331 気温の上がるこの時期にうれしい“さっぱり”としたメニューを取り揃えました
841 335 夏にうれしい冷しタイプで登場
844 337 」れからの気温が上昇する時期に合わせて柚子胡槻の香り豊かな練七昧で召し上がる
853 340 気温が上昇する時期にさっぱりとお召し上がりいただける、冷しタイプでご提供いたします
941 369 秋の素材を使用した、行楽にピッタリの弁当
942 369 秋の素材を使用した、行楽にピッタリの弁当
943 369 秋の素材を使用した、行楽にピッタリの弁当
997 388 寒い季節におススメの、温めて召し上がっていただくサンドイツチ



1019 400 学生達のこだわりにより、冬を意識した濃厚な昧付けのクリームソースを使用し
1033 407 “」の熱々 のスープで寒い冬を乗り切って欲しし、”とし1う梅宮氏の想いのこもったスープです

1034 407 
冬が旬の野菜である大根をサイの目状にざく切りにし、クコの実で彩りを加え、香り高いゆずとー
緒にまろやかな甘酢で漬けました

1056 420 年末の年越しそば需要に向けて、 2種類の蕎麦と7種類の惣菜がセットになったf年越しそば＝
1059 423 年越しそばの需要が上がる年末向けの限定商品
1060 424 年末年始向け
1061 425 忙しい年末年始でも、食べやすい力ップタイプケーキ
1118 465 約1/2日分の野菜がとれ、これからの暑い季節にオススメの商品です
1182 503 夏向けのさっぱりとした商品を発売
1183 503 夏向けのさっぱりとした商品を発売
1184 503 夏向けのさっぱりとした商品を発売
1185 503 夏向けのさっぱりとした商品を発売
1186 503 夏向けのさっぱりとした商品を発完
1187 503 夏向けのさっぱりとした商品を発売
1303 547 秋の行楽シーズンにもぴったりな「かやくおむすびと思購入ハンバーグ〕！こ決定しました

1310 552 
季節の野菜である、さつまいもをご飯に、レンコン、さといも、人参をおかずに使用し、秋の季節
感が感じられる弁当

1311 552 
付け合せは、旬のかぼちゃをすり胡麻とあわせ、かぼちゃサラダにして添えました。また、人参を
花形に力ッ卜し、彩りを添えました

1449 605 暖かくなる季節にゆずを使用し、さわやかに仕上げました
1456 612 春の行楽にぴったりの商品
1457 612 季節の味覚を楽しめるおむすびセット
1494 629 気温が上昇する時期に、冷し麺タイプのブ、ラックフーメンを発売いたします
1497 630 キムチと具入りフー油を使った夏向けメニューのうどん
1498 630 キムチと異入りラー油を使った夏向けメニューのうどん
1499 630 －キムチと具入りフー油を使った夏向けメニューのうどん
1500 630 キムチと具入りフー油を使った夏向けメニューのうどん
1501 630 キムチと具入りフー油を使った夏向けメニューのうどん
1502 630 キムチと具入りフー油を使った夏向けメニューのうどん
1629 681 寒い日はアツアツの力レーで決まり！「得正Jr上等力iノー」の人気メニュー
1630 681 寒い自はアツアツの力レーで決まり！「得正J「上等カレーjの人気メニュー
1631 681 寒い日はアツアツの力レーで決まり！「得正j「上等カレーJの人気メニュー
1737 716 “春”をイメージした「ストロペリーフ口マージュ」
1783 736 “奥屋”で夏季限定で提供している人気メニュー「冷やしつけ麺」を再現しました
1849 769 寒い季節におすすめのあたたかメニュー「具だくさんあんかけフォー」の発売を決定いたしました

1858 775 
この季節にぴったりの雪だるまをイメージしてクリームを絞ったケーキ「ショコラシフォン」の2種類
を発売いたします



ファミリーマート「食育園健康志向j

商品番号 記事番号 食育・健康志向

今回の商品開発では、生活習慣病予防やアレルギー改善にも効果が期待できるといわれている

200 84 
亜麻仁（アマエ）を使用することにこだわりました。 亜麻仁は見た目ゴマに似た形をしており、必
須脂肪酸の“a－リノレン酸”を25%合みます。それに加えリゲナン、食物繊維を多く含み、健康
にとてもよい食物として注閏
今回の商品開発では、生活習横病予防やアレルギー改善にも効果が期待できるといわれている

201 84 
亜麻仁（アマニ）を使用することにこだわりました。 亜麻仁は見た目ゴマに似た形をしており、必
須脂肪酸の“a－リノレン酸”を25%含みます。それに加えリグナン、食物繊維を多く含み、健康
にとてもよい食物として注目
今回の商品開発では、生活習慣病予防やアレルギー改善にも効果が期待できるといわれている

202 84 
亜麻仁（アマニ）を使用することにこだわりました。 E麻仁は見た目ゴマに似た形をしており、必
須脂肪酸の“a－リノレン酸”を25%含みます。それに加えリグナン、食物繊維を多く合み、健康
にとてもよい食物として注目
今回の商品開発では、生活習慣病予防やアレルギー改善にも効果が期待できるといわれている

203 84 
亜麻仁（アマニ）を使用することにこだわりました。 亜麻仁は見た目ゴマに似た形をしており、必
須脂肪酸の“G ーリノレン酸”を25%含みます。それに加えリグナン、食物繊維を多く含み、健康
にとてもよい食物として注目
今回の商品開発では、生活習慣病予防やアレルギー改善にも効果が期待できるといわれている

204 84 
亜麻仁（アマニ）を使用することにこだわりました。 亜麻仁は見た目ゴマに似た形をしており、必
須脂肪酸の“Gーリノレン酸”を25%含みます。それに加えリグナン、食物繊維を多く含み、健捷
にとてもよい食物として注目

572 224 
“健康ばんざい京のおばんざい弁当”は、先人の様々な知恵が盛り込まれている“おばんざい”
の良さを活かし、京都府が企画した「“おいしさ”と“健康”の両立Jを目指した弁当シリーズです

610 238 
長野県の管理栄養士と連携して開発した
【幕の内弁当】約576kcal、脂質：約8.6氏、食塩：約3.3日

620 240 栄養バフンス等を考慮、した商品
621 240 栄養バランス等を考慮した商品
622 240 栄養バランス等を考慮した商品
623 240 栄養バランス等を考慮した商品

1012 394 
ガッツリ食べてもカロリー控えめ”とし、彩りや栄養バランスなどの視点はもちろんのこと、男性が
食べても満足できるボリュームメニューを実現しました

1013 394 
ガッツリ食べてもカロリー控えめ”とし、彩りや栄養バフンスなどの視点はもちろんの」と、男性が
食べても満足できるボリュームメニューを実現しました
秋田県の主催で行われた「高校生おいしく減塩山野菜もとれるサイドメニューレシピコンクー

1200 515 jレJIこて、最優秀賞を獲得した「黒豆とプチトマトのゼリーJなど入賞作品のレシピをもとに開発し
たスイーツ3種類
秋田県の主催で行われた「高校生おいしく減塩但野菜もとれるサイドメニューレシピコンクー

1201 515 ル」lこて、最優秀賞を獲得した「黒豆とプチトマトのゼリーJなど入賞作品のレシピをもとに開発し
たスイーツ3種類
秋田県の主催で行われた「高校生おいしく減塩網野菜もとれるサイドメニューレシピコンクー

1202 515 Jレ」！こて、最優秀賞を獲得した「黒豆とプチトマトのゼリーjなど入覧作品のレシピをもとに開発し
たスイーツ3種類

1244 530 成人1日当たりの野菜推奨摂取量の約半分が摂取出来る、あっさり昧のスープです
“ガッツ＇）匡ヘルシー・色合いの良いお弁当”をテーマに、両弁当のご飯には大塚食品が開発した

1310 552 「マンナンヒ力リJ（※）を使用し、おかずも揚げずに焼くなど、余分な油を抑えるような調理法を取
入れる事で、「ガッツリ食べたいけど、カロリーが気になる R 寓買Jという女子学生の悩みを解決しま
“ガッツ＇）臆ヘルシー闘色合いの良いお弁当”をァーマに、両弁当のご飯には大塚食品が開発した

1311 552 「マンナンヒ力リJ（※）を使用し、おかずも揚げずに焼くなど、余分な油を抑えるような調理法を取
入れる事で、「ガッツ＇）食べたいけど、カロリーが気になる臨鷲・」という女子学生の悩みを解決しま

1362 578 健康を意識したヂザート
1363 578 健療を意識したデザート
1364 578 健康を意識したデザート

ご飯の一部に、大塚食品の“マンナンヒ力リ”（※）を使用しています“マンナンヒカリ”とは、大塚

1456 612 
食品が開発した、こんにゃく精粉等を使用した米粒状の食品です。洗ったお米と混ぜ、て炊飯する
だけで、ご飯の美味しさはそのままに、簡単にカロリーをコントロールすることができ、金物繊維
も摂取できます。（マンナンヒカリホームページより）



ご飯の一部に、大塚食品の“マンナンヒ力リ”（※）を使用しています“マンナンヒ力リ”とは、大塚

1457 612 
食品が開発した、こんにゃく精粉等を使用した米粒状の食品です。洗ったお米と混ぜ、て炊飯する
だけで、ご飯の美味しさはそのままに、簡単にカロリーをコントロールすることができ、食物繊維
も摂取できます。（マンナンヒカリホームページより）

1544 643 
徳島県保健福祉部健康増進課が主催の「とくしま野菜を使ったヘルシーレシピコンクール」で、の
入賞作品2種類

1545 643 
徳島県保健福祉部健康増進課が主催の「とくしま野菜を使ったヘルシーレシピコンクーjレjでの
入賞作品2種類

1606 667 1/2日分の緑黄色野菜が摂れるサフダ
“がっつりだけどへルシー”をテーマ！こ、学生の皆さんが考案したレシピには、チキンに衣をつけ

1613 671 
油で揚げずにオーブンで焼き上げる事で、唐揚げのような味わいが楽しめるように仕上げたチキ
ンや、野菜入りの鶏因子を合わせるなど、食と健康の専門知識を多角的に学ぶ食物栄養学科の
学生ならではの創意工夫が数多く詰まっています。ご飯の一部に、大塚食品の“マンナンヒカリ”
“がっつりだけどへルシー”をγーマlこ、学生の皆さんが考案したレシピには、チキンに衣をつけ

1614 671 
j由で揚げずにオーブンで焼き上げる事で、唐揚げのような味わいが楽しめるように仕上げたチキ
ンや、野菜入りの鶏団子を合わせるなど、食と健康の専門知識を多角的に学ぶ食物栄養学科の
学生ならではの創意工夫が数多く詰まっています。ご飯の一部に、大塚食品の“マンナンヒカリ”

1727 714 
商品ラベルは、椙山女学園大学の緑色を慕調としたタータンチェック柄を採用し、厚生労働省や
農林水産省が推進する“食事バランスガイド（コマのイラスト）”を掲載して、食事のバランスを表

1728 714 
商品フベルは、椙山女学園大学の緑色を基調としたタータンチェック柄を採用し、厚生労働省や
農林水産省が推進する“食事バランスガイド（コマのイラスト）”を掲載して、食事のバランスを表

1729 714 
商品フベルは、椙山女学園大学の緑色を基調としたタータンチェック柄を採用し、厚生労働省や
農林水産省が推進する“食事バランスガイド（コマのイラスト）”を掲載して、食事のバランスを表
“がっつりだけどへルシー”をテーマに学生たちが考案した、彩り鮮やかなお弁当とおむすび大

1772 729 
塚食品の“マンナンヒ力リ”（※）を使用しています大塚食品が開発した、こんにゃく生まれの米
粒状加工食品です。洗ったお米と混ぜて炊飯するだけで、ご飯の美味しさはそのままに、簡単に
カロリーをコントロールすることができ、食物繊維も摂取できます
“がっつりだけどへルシー”をァーマに学生たちが考案した、彩り鮮やかなお弁当とおむすび大

1773 729 
塚食品の“マンナンヒカリ”（※）を使用しています大塚食品が開発した、こんにゃく生まれの米
粒状加工食品です。洗ったお米と混ぜて炊飯するだけで、ご飯の美味しさはそのままに、簡単に
カロリーをコントロールすることができ、金物繊維も摂取できます

1828 756 “マンナンヒ力＇）”を使用し、おむすびに仕立てました
1829 756 1日に必要な野菜量の3分の1が摂取できる和風スープ

(1）主食聞主菜”副菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程
1843 767 度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）、（3）野菜の摂取、（4）食べごたえ、など

をコンセプトに商品開発をいたしました
(1）主食・主菜”副菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1844 767 度）、（2）埴分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）、（3）野菜の摂取、（4）食べごたえ、など
をコンセプトに商品開発をいたしました
(1）主食”主菜’菌lj菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1880 784 
度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）、（3）野菜の接取などをコンセプトlこ商
品開発をいたしました。なお、このたびの売上の一部は、神戸市立医療センター中央市民病院
の医療のサービス向上に役立てられます
(1）主食皿主菜”畠I］菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1889 790 度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）、（3）野菜の摂取などをコンセプトに開
発しており、女性をはじめ、幅広い年代のお客さまに、大変ご好評いただいております
(1）主食関主菜園副菜の観点からバフンスの良い食事（工ネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1890 791 度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）、（3）野菜の摂取などをコンセプトlこ開
発しており、幅広い年代のお客さまに、大変ご好評をいただいております

1891 792 塩分や栄養バランスに配慮した食事をコンセプトlこ共同開発した弁当
1892 792 塩分や栄養バランスに配慮した食事をコンセプトに共同開発した弁当

(1）主食回主菜・苗lj菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程
1893 793 度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）、（3）野菜の摂取などをコンセプトlこ開

発しており、幅広い年代のお客さまに、大変ご好評をいただいております
1894 794 食塩相当量：2.0氏以下、カロリー目安：448kcal

(1）主食・主菜田副菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）
1895 795 (2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）

(3）野菜の摂取
1896 796 食塩相当量：2.0日以下、カロリー目安：444kcal



1902 798 食塩相当量：2.Qg以下、カロリー目安：552kcal
(1）主食・主菜・昂lj菜の観点、からバランスの良い食事

1904 800 
（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）
(2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）
(3）野菜の摂取

1905 801 食塩相当量：2.0氏以下、カロリー巨安：598kcal
(1）主食嗣主菜”副菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1906 802 (2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一金あたり）
(3）野菜の摂取
(1)主金属主薬”副菜の観点からバフンスの良い食事

1907 803 
（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）
(2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）
(3）野菜の摂取

1908 804 食塩相当量：2.0定以下、カロリー目安：479kcal 
(1）主食・主菜”品lj菜の観点からバランスの良い食事

1913 807 
（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

(2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）
(3）野菜の摂取
(1）主食”主菜＝邑Jj菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1916 809 
度）
(2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2只以下／ー食あたり）

(1）主食田主菜・昌Jj菜の観点からバフンスの良い食事
（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1920 811 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）
(4）食べごたえも感じる工夫（食感など）
(1）主食・.±菜惜Jj菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1921 812 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2足以下／ー食あたり）
(1）主食”主菜”副菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1922 812 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／…食あたり）
(1）主食‘主菜園菌Jj菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの漉切な摂取、 500kcal程度）

1923 812 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食場相当量、 2氏以下／ー食あたり）
(1)主食前主菜・副菜の観点からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1924 812 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2区以下／一食あたり）
(1）主食盟主菜民副菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1925 812 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）埴分の抑制（食塩相当量、 2匹以下／一食あたり）
(1）主食・主菜園副菜の観点からバフンスの良い食事

1926 813 
（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）
(2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）
(1）主食・主菜 R副菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1933 818 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（食塩相当量、 2日以下／1食あたり）
(1）主食・主菜唱Jj菜の観点、からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）

1934 818 (2）野菜をしっかり摂取できる工夫（調理前100g以上）
(3）塩分の抑制（ 当量、 2g以下／1食あたり）

1936 820 
(1）主食”主菜・長 ミ塩の相観当点量からバフンスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程度）
(2）塩分の抑制（食 、2g以下／一食あたり）
(3）野菜の摂取
(1）主食匝主菜”畠Jj菜の観点、からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 500kcal程

1939 822 度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／ー食あたり）、（3）野菜の摂取などをコンセプトに商
品開発をいたしました



ファミリーマート「人気店監修」
商品番号 記事番号 人気店監修

「八紘Jは広島市内に数あるお好み焼店の中でも人気店として有名で、あっさりとした食べやすさ
と、力リッと焼き上げたそばと野菜の甘さが特徴で、す。 このたびファミリーマートで、は、「八紘」の
オーナー監修の下、その人気店の本格的な味をコンビニエンスストア向けに再現いたしました

5 3 
名古屋市大須の有名台湾料理店「李さんの台湾名物屋台」店主監修の「李さんのフージャン庸
揚げ弁当J

11 6 広島県の人気専門店「唐々亭J（広島県広島市東区）とコフボレーシヨンした『唐々 亭広島つけ
焼肉レストフンとして人気の「焼肉レストランひがしやま」監修のもと商品化した

19 8 「焼肉レストランひがしやまJは仙台市lこ6店舗を展開し、地元では馴染みの深い人気の焼肉レ
ストうンです

30 16 築地の老舗玉子焼専門店「丸武J監修の玉子焼
61 26 人気つけ麺専門店「ばくだん屋J監修のっけ麺が登場
62 26 「ばくだん屋1の医街徴ので銘あ店る町辛未を”を表現した、ファミワーマート限定メニュー
67 30 八女茶の老舗「 と共同開発した
69 32 神戸南京町中軍 再現f広東菜館『青龍』」監修の中華メーュー
70 32 神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜館『青龍』J監修の中華メニュー
71 32 

神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜館官『『青青龍』』』」監監修修のの中華メ三ュー72 32 神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜 中華メニュー
73 32 神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜 中華メニュー
74 32 神戸南京町中華街の銘践の味を再現「広東菜 中華メーユー
75 32 神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜 中華メーュー
76 32 神戸南京町中華街の銘店の昧を再現「広東菜館『青龍』J監修の中華メニュー
77 32 

神戸南京町中華街の銘店の味3を存安康F再再再再ニ現現現現オ『「「『ー広広広広ナ東東東車ー菜菜菜妄シ館館館館ェ『『「「フ青膏青青監龍龍龍龍修山』』』：監監監監修修修陪の中華メニュー
78 32 神戸南京町中華街の銘店の昧 の中華メニュー
79 32 神戸南京町中華街の銘店の昧 の中華メニュー
80 32 神戸南京町中華街の銘店の味 の中華メーユー
83 34 有名フーメン店『ちゃぷ屋』森住
84 34 有名フーメン店『ちゃぶ麗』森住康二オーナーシェフ監修

95 39 
門司港でも地名度の高い「門司港ホテルJの「焼きカレーJ~モチーフにし、「門司港ホテル」の総
料理長である“竹中弘明シェフ”にご監修いただいた「門司潜焼きカレー」を期間限定で発売いた

96 40 
下目地方の味付けを忠実に再現している外食店「飛騨鶏ちゃん自慢店いっとく」監修のもと、鶏
ちゃん焼きをメインにした幕の内弁当を発売いたします

132 57 老舗の徳島フーメン専門店「銀座ー福」（住所：徳島県徳島市）監修のメニュー
147 67 株式会社オリエンタル（本社：愛』監知修県の名も古と屋、栃市木）の県監那修須の塩も原と名、「オリエンタル監修オムハヤシJ

173 71 
那須塩聞の名店『」ぱや食堂 物のスープ入り焼そばを商品化
いたしましTこ

175 73 東京掴新大久保「韓国家庭料理ハレルヤJ監修商品
176 73 東京医新大久保「韓国家庭料理ハレルヤJ監修商品
177 73 東京闘新大久保「韓国家庭料理ハレルヤ」監修商品
178 74 関東の人気お好み焼き屋「ぼちぼち」監修のお好み焼きを発売

188 77 
広島県尾道市を中心に店舗を展開している「尾道浪漫瑚排」とコフボレーションをした『尾道浪漫
瑚排オリジナルブレンドコーヒー』

189 77 
愛媛県松山市で店舗を展開している「羅座亜留Jとコラボレーションをした「羅座亜闇炭焼ブラツ
ク瑚排j

224 93 
人気洋惣菜店「神戸開花亭」監修
大谷シェフ監修の下、本格的な洋食メニューを展開し、売上拡大を図ってまいります
人気洋惣菜店「神戸開花亭」監修

225 93 神戸開花亭の人気メニュー「トーストえびフライサンドJをイメージ
大谷シェフ監修の下、本格的な洋食メニューを展開し、売上拡大を図ってまいります
人気のイタリアンレストラン“タベルナ・ピノリ”オーナーシェフ、仁川一夫氏監修のもと、ファミリー

250 104 マートで本格的なハヤシライスを手軽にお楽しみ頂くために、デミグラスソースにこだわった「タベ
ルナ Eピノリ監修ハヤシライスJを共同開発いたしました

276 117 洋食専門店「マ調メゾンjと共同開発した商品を発売
277 117 洋食専門店「マ陣メゾンJと共同開発した商品を発売
278 117 洋食専門店「マ嗣メゾン」と共同開発した商品を発売
279 117 洋食専門店「マ・メゾンjと共同開発した商品を発売
294 123 京都のお好み焼き鋼鉄板チエ白山・ンrnrどんぐり」監修
295 123 京都のお好み焼き匝鉄板チェーン店「どんぐりJ監修



296 123 京都のお好み焼き匝鉄板チェーン店「どんぐりJ監修
297 123 京都のお好み焼き”鉄板チェーン店「どんぐり」監修
298 123 京都のお好み焼き・鉄板チェーン店「どんぐりJ監修

301 126 
大阪田心斎橋に本店を持つ「うどんちり本家にし家jを展開する株式会社にし家（所在地：大阪府
大阪市中央区／代表取締役社長：寓浪豊司）監修のレンジ麺「こだわり力レーうどん」

346 144 
神戸南京町に店舗を構えるf群蛍飯店J（兵庫県神戸市中央区）の監修のもと、人気の中華メ
ニューを詰め合わせた

354 146 人気洋惣菜肢の「神戸開花亭Jが監修した
355 146 人気洋惣菜店の「神戸開花亭Jが監修した
356 146 人気洋惣菜店の「神戸開花亭Jが監修した

358 148 
株式会社東山（本社：宮城県仙台市／代表取締役社長千田清俊）が展開する焼肉レストフンと
して人気の「焼肉レストランひがしやまj監修

359 148 
株式会社東山（本社：宮城県仙台市／代表取締役社長千田清俊）が展開する焼肉レストフンと
して人気の「焼肉レストランひがしやまJ監修

360 148 
株式会社東山（本社：宮城県仙台市／代表取締役社長千田清俊）が展開する焼肉レストランと
して人気の「焼肉レストランひがしやまJ監修

381 152 ”愛知県で人気の居酒屋「赤から」監修 “特製唐辛子昧噌だれ”を使った商品を発売
382 152 圃愛知県で人気の居酒展「赤からj監修 “特製唐辛子昧噌だれ”を使った商品を発売
383 152 町愛知県で入試の居酒屋「赤からJ監修 “特製唐辛子味噌だれ”を使った商品を発売
384 152 ”愛知県で人気の居酒鹿「赤から」腎修 “特製唐辛子昧噌だれ”を使った商品を発売
385 152 掴愛知県で人気の居酒屋「赤からj監修 “特製唐華子味噌だれ”を使った商品を発売
394 154 大阪ミナミの老舗洋食店「重亭Jが監修した
395 154 大阪ミナミの老舗洋金店「重亭Jが監修した

北海道ファミリーマートとしても」れまでもデザートに力を注ぎ、積極的に道産食材を使ったデ

400 156 ザートを販売して参りましたが、札幌でイタリアレストラン「イルビーノ」や料理教室を主宰している
フードコーディネーターのJII端美枝さんに監修していただいた北海道産食材を使用したデザー卜
2アイテムを北海道のファミリーマートで発売いたします
北潜道ファミリーマートとしてもこれまでもデザートに力を注ぎ、積極的に道産食材を使ったデ

401 156 ザートを販売して参りましたが、札幌でイタリアレストラン「イルビーノjや料理教室を主宰している
フードコーディネーターのJII端美枝さんに厳修していただいた北海道産食材を使用したデザート
2アイテムを北海道のファミリーマートで発売いたします

422 166 
博多で、人気のつけ姐専門店「博多元助J（本店福岡県福岡市）とコフボレーションした「1専多元
助つけ麺J

436 172 「焼肉レストフンひがしやまJ監修商品第2弾
437 172 「焼肉レストランひがしやま」監修商品第2弾
438 172 「焼肉レストランひがしやまJ監修商品第2弾
439 172 「焼肉レストランひがしやま」監修商品第2弾
440 172 ri尭肉レストフンひがしやまJ監修商品第2弾
479 182 

博多で人気街神甲のの戸羅つ屋老（所什舗監在輔修f会地車の楽門も愛園店と知共I「に県博同監豊多開修橋元発し市助して／た1いと代菓のた表子だコ取パラい締ボンた役商ンオ品リ鈴ジ第木ナ2勇弾ル一の） 484 185 長崎中華 中華弁当
'494 189 株式会社

499 194 
株式会社 が経営する名古屋名物「赤か
ら鍋とセセリ焼」の店「赤から」監修のもと開発した

500 195 神戸の人気洋食店「神戸ヂュシャン」監修
ファミリーマートは、和食・炉端料理欄とんかっ店などの飲食店を展開する「がんこJと、 2005年2

504 199 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで6回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております
ファミリーマートは、和食 E炉端料理舗とんかっ店などの飲食店を展開する「がんこ」と、 2005年2

505 199 月から定期的に共同開発商品を発斑しており、このたびで6回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております
ファミリーマートは、和食置炉端料理圃とんかっ店などの飲食店を展開する「がん」」と、 2005年2

506 199 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで6回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております
ファミリーマートは、和食・炉端料理”とんかっ店などの飲食店を展開する「がんこ」と、 2005年2

507 199 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで6回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております

508 200 熊本県のバウンドケーキの人気店「ア百ラモート」監修
509 200 熊本県のバウンドケーキの人気店「ア・ラモー卜」監修
529 204 洋食レストフン「フシエット・ドゥ・シバタjのオーナーシェフ柴田武氏監修のもと開発した



530 204 洋食レス卜フン「フシエット”ドウ”シバタJのオーナーシェフ柴田武氏監修のもと開発した
531 204 洋食レストフン「フシエット箇ドゥ・シバタJのオーナーシェフ柴田武氏監修のもと開発した
532 204 洋食レストラン「フシエット町ドウ”シバタJのオーナーシェフ柴田武氏監修のもと開発した
533 204 洋食レストラン「ラシエッ卜田ドゥ・シパタJのオーナーシェフ柴田武氏監修のもと開発した

“純喫茶アメリカン”は、昔と変わらぬ昧とレト口モダンな店内外の雰閤気が特徴で、昭和21年の

554 214 
閉店以来多くの人に愛されている老舗の喫茶店です。 このたびは、“純喫茶アメリカン”の紹介
記事を掲載しているWEBサイト“グ、ルメWalker”が企画、パンメーカーである“神戸屋”が監修し
て開発した高品を、ファミリーマー卜で販売いたします
“純喫茶アメリカン”は、昔と変わらぬ昧とレト口モダンな店内外の雰間気が特徴で、昭和21年の

555 214 
関西以来多くの人に愛されている老舗の喫茶店です。 このたびは、“純喫茶アメリカン”の紹介
記事を掲載しているWEBサイト“グルメWalker”が企画、パンメーカーである“神戸麗”が監修し
て開発した商品を、ファミリーマートで販売いたします
“純喫茶アメリカン”は、昔と変わらぬ昧とレ卜口モダンな店内外の雰囲気が特徴で、昭和21年の

556 214 
閉店以来多くの人に愛されている老舗の喫茶自です。 このたびは、“純喫茶アメリカン”の紹介
記事を掲載しているWEBサイト“グルメWalker”が企画、パンメーカーで、ある“神戸屋”が監修し
て開発した商品を、ファミリーマートで販売いたします

562 217 調東京間新大久保「韓国家 卦ヰ理ハレルヤ」監修商品
563 217 E東京圃新大久保「韓国家 時ヰ理ハレルヤj監修商品
564 217 民東京”新大久保「韓岡家 ま料理ハレルヤ」監修商品
565 218 門司港レト口の人気店「BEARFRUITS した
570 222 広島県の人気つけ麺専門店“ばくだん屋”
595 232 高松市で大人気“イタリアン掴ピストロヒライ”料理長監修
596 232 高松市で大人気“イタリアン・ビスト口ヒライ”料理長監修
597 232 高松市で大人気“イタリアン・ビスト口ヒフイ”料理長監修
598 232 高松市で大人気“イタリアン’ビスト口ヒフイ”料理長監修

608 237 
株式会社ネオ（所在地：広島県広島市／代表取締役：中丸和美）が経営する広島県で人気のお
好み焼き屋“NEOすてっぷ”監修のもと開発した

624 241 広島県の人気つけ麺専門店「ばくだん崖J（所在地：広島県広島市）監修のもと開発した

683 266 
ファミリーマー卜では、浪江町商工会青年部を中心に浪江町のなみえ焼そばを提供する飲食店
が加盟する“浪江焼麺太田”に監修していただき、極太麺を使用した「なみえ焼そlむを発売いた
“豊前裏打会”は、北九州市小倉南区にあるうどん屋「津田屋官兵衛Jで修行し独立した店舗で

719 274 
構成する会で、同店店主の横山氏が立ち上げました。
このたびその“豊前裏打会”に監修していただき、人気メニューの“肉ごぼう天うどん”を再現し
f肉汁つけうどんJを開発しました

753 287 
山形県鶴岡市や東京・銀座等でもイタリアンレストフンを展開し、地産地消を推奨することで全国
的にも有名な奥田政行シェフに監修していただいた

756 288 『ホテル本能寺』遠藤馨総料理長が監修
757 288 『ホテル本能寺』遠藤馨総料理長が監修
790 305 南京町r広東菜館群愛飯店南京町店j監修
791 305 南京町「広東菜館群群愛愛飯飯店南京町店l帯幡
792 305 南京町「広東菜館 店南京町店J 修
793 305 南京町「広東菜館 店南京町店」監修
794 305 南京町「広東菜館群控飯店南京町店j監修
814 316 “富士つけナポリタン大志館”（所在地：静岡県富士市）監修のもと

841 335 
人気フーメン店「麺屋はなび」監修「麹屋はなび」では、動物系スープと魚介系スープのWスー
プに、オリジナル麺をあわせた塩ラーメンが特徴で、連日行手ljができる程の人気ラーメン店です

854 341 広島県の人気つけ麺専門店「ばくだん屋J（所在地：広島県広島市）監修のもと開発した
855 341 広島県の人気つけ麺専門店“ばくだん屋”が監修したおむすびと麺を発売

865 348 
ハイボール酒場「Vintage（ヴ、インテージ）」岡崎統括シェフ監修“家飲みつこもぴったりな「惣菜・
サラダ」合計3種類

866 348 
ハイボール酒場「Vintage（ヴ、インテージ）J岡崎統括シェフ監修“家飲み”にもぴったりな「惣菜・
サラダ」合計3種類

867 348 
ハイボール酒場rvintage（ヴ、インァージ）」岡崎統括シェフ監修“家飲みつこもぴったりな「惣菜・
サラダj合計3種類
高級弁当で有名な「神田明神下みやび」監修

898 357 
「神田明神下みやひや」は、江戸っ子気質の頑周で妥協を許さないこだわりのお弁当が好評で、明
神下本店の他にも、百貨店や空港等でも弁当を販売しております。このたびは「神田明神下みや
びJの関光男総料理長に監修いただき、彩り豊かなおかずを詰合せた、華やかな弁当に仕立て



高級弁当で有名な「神田明神下みやびJ監修

899 357 
「神田明神下みやびJI土、江戸っ子気質の頑固で妥協を許さないこだわりのお弁当が好評で、明
神下本店の他にも、百貨店や空港等でも弁当を販売しております。このたびは「神田明神下みや
び」の関光男総料理長に監修いただき、彩り豊かなおかずを詰合せた、華やかな弁当に仕立て

914 361 岐阜県の人気ラーメン店「麺坊友」（住所：岐阜県柳津町／店主：小野木雅弘）監修の冷し麺

915 362 
神戸”南京町の中華料理店「民生産東料理店J監修 「民生産東料理由」監修のもと、“本格中
華料理をお手軽に”のコンセプ卜に開発したファミリーマートのオリジナル商品5種類

916 362 
神戸剛南京町の中華料理店「民生麗東料理店j監修 「民生麗東料理店」監修のもと、“本格中
華料理をお手軽に”のコンセプトに開発したファミリーマートのオリジナル商品5種類

917 362 
神戸・南京町の中華料理店f民生農東料理店j監修 「民生産東料理店J監修のもと、“本格中
華料理をお手軽に”のコンセプトに開発したファミリーマートのオリジナル商品5種類

918 362 
神戸”南京町の中華料理店「民生慶東料理店J監修 「民生産東料理由J監修のもと、“本格中
華料理をお手軽に”のコンセプ卜に開発したファミリーマートのオリジナル商品5種類

919 362 
神戸”南京町の中華料理店「民生債東料理店j監修 「民生康東料理店J監修のもと、“本格中
華料理をお手軽に”のコンセプトに開発したファミリーマートのオリジナル商品5種類

941 369 高級弁当で有名なf神田明神下みやびJ（所在地：東京都千代田区）の関光男総料理長に監修
942 369 高級弁当で有名な「神田明神下みやび」（所在地：東京都千代田区）の関光男総料理長に監修
943 369 高級弁当で有名な「神田明神下みやび」（所在地：東京都千代田区）の関光男総料理長に監修
946 372 食通の「ズミさん」お気に入りの焼肉店「京昌園」（静岡県富士市）監修
947 372 食通の「ズミさんjお気に入りの焼肉店「京昌国J（静岡県富士市）監修

957 375 
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準二）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

958 375 
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準ニ）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

959 375 
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上田準こ）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

960 375 
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準ニ）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

961 375 
株式会社ファミリーマート（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準ニ）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

962 375 
株式会社ファミリーマー卜（本社：東京都豊島区／代表取締役社長：上回準ニ）は、俳優であると
同時に料理研究家としても名高い“楠宮辰夫”氏と共間開発した
ファミリーマートは、和食賓炉端料理・とんかっ店などの飲食店を展開する「がんこjと、 2005年2

964 377 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで8回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております
ファミリーマートは、和食・炉端料理zとんかっ届などの飲食店を展開する「がんこ」と、 2005年2

965 377 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで8回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております
ファミリーマートは、和食m炉端料理・とんかっj苗などの飲食店を展開するfがんこJと、 2005年2

966 377 月から定期的に共同開発商品を発売しており、このたびで8回目となり、毎回多くのお客さまから
大変ご好評をいただいております

974 380 
東北地方で活躍する「料理マスターズJ受賞シェフ2人との共同開発！山形「アル”ケッチァーノ」奥
田シェフと岩手f口レオール」伊藤シェフと共同開発した商品合計5種類

975 380 
東北地方で活躍する「料理マスターズJ受賞シェフ2人との共同開発！山形「アル‘ケッチァーノJ奥
田シェフと岩手「口レオールj伊藤シェフと共同開発した商品合計5種類

976 380 
東北地方で活躍する「料理マスターズ」党賞シェフ2人との共同開発！山形「アル・ケッチァーノJ奥
田シェフと岩手「ロレオール」伊藤シェフと共同開発した商品合計5種類

977 380 
東北地方で活躍する「料理マスターズ」受賞シェフ2人との共同開発！山形「アル”ケッチァーノJ奥
田シェフと岩手「口レオーlレJ伊藤シェフと共同開発した商品合計5種類

978 380 
東北地方で活躍する「料理マスターズj党賞シェフ2人との共同開発！山形「アル”ケッチァーノ」奥
田シェフと岩手「口レオールJ伊藤シェフと共同開発した商品合計5種類

982 383 このたびは、地元の人気店である「きんぐJIこ監修していただき、「大社焼きそば」を再現しました

990 386 
ビーフンの専門店としても有名な本格中華料理店「健民ダイニングJ（所在地：兵庫県神戸市）監
修のもと開発した

999 389 
回滋賀県のご当地グルメ発祥のお店「ちゃんぽん亭総本家J（所在地：滋賀県彦根市）監修のもと
開発した

1010 392 人気フーメン店「麹屋はなび」（住所：名古屋市中川区／店主：新山直人）監修
1017 398 老舗の京料理店「やげんぼり」（所在地：京都府京都市）監修のもと開発した



1020 401 
北陸地方を中心に店舗展開する人気ラーメン店「らーめん世界」（本社：石川県白山市／代表取
締役社長：石野康弘）監修の「四川風味噌ラーメン」

1021 401 
北陸地方を中心に店舗展開する人気ラーメン店「らーめん世界J（本社：石川県白山市／代表取
締役社長：石野康弘）監修の「四川風味噌ラーメンJ

1022 401 
北陸地方を中心に店舗展開する人気フーメン店「らーめん世界」（本社：石川県白山市／代表取
締役社長：石野康弘 f四川風味噌ラーメン」

1023 401 
北陸地方を中心に店 罰のす「る人気フーメン店「らーめん世界」（本社：石川県白山市／代表取
締役社長：石野康弘）監修 四川風味噌ラーメンj

1024 403 高級弁当で有名な「神田明神下みやびJ（所在地：東京都千代田区）の関光男総料理長に監修
1025 404 徳島ラーメンの老舗“銀産一福”監修 fレンジ徳島風ラーメン」

1028 407 
俳優であると同時に料理研究家としても名高い“栴宮辰夫”氏と共同開発した梅宮氏が中学
校・高校に通う“梅宮アンナさん”のために、よく作っていた「のり弁当jをアレンジした弁当

1029 407 
俳優であると同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した “手軽においし
く”をモットー！こ、梅宮氏の著書のレシピにある「鶏ごぼう柳川井Jをアレンジした井
俳優であると同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した 梅宮氏がハワ

1030 407 イでゴルフをする際に食べる「SPAMボールJを、梅宮氏がアレンジを加え家族に振舞ったとこ
ろ、「本場のモノよりもおいししリと評判になった、梅宮氏オリジナルSPAMボールを再現しました

1031 407 ｜俳優であると同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

1032 407 俳べ優られでるあ「る明と太問子時入にり料サ理ン研ド究イツ家チとしても名高い“梅宮肢夫”氏と共同開発した 梅宮家でよく食
JをハンJ＼－ガータイプにアレンジしました

1033 407 俳優であると同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した
俳優であると同時に料理研究家としても名高い“梅宮辰夫”氏と共同開発した

1034 407 “漬物を食べる機会が多い東北地方だからこそぜひ食べてもらいたい”との梅宮氏の熱い想いが
詰まった「浅漬けJタイプの漬物

1037 410 人気お好み焼き店“貴家。”（所在地：広島県広島市）に監修いただき、「広島風お好み焼き

1043 413 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンの「がんこフードサービス株式会社J（本社：大阪
府大阪市）と共同開発した商品全4種類

1044 413 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンの「がんこフードサービス株式会社J（本社：大阪
府大阪市）と共同開発した商品全4種類

1045 413 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンの「がんこフードサーピ、ス株式会社J（本社：大阪
府大阪市）と共同開発した商品全4種類

1046 413 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンの「がんこフードサービス株式会社J（本社：大阪
府大阪市）と共同開発した商品全4種類

1051 417 人気ラーメン店f柳麹極つ庵（ごつつあん）J監修
1052 418 人気の敦賀麗台ラーメン“池田屋ごんちゃん”監修
1060 424 高級弁当で有名な「神田明神下みやびJ（所在地：東京都千代田区）の関光男総料理長に監修
1068 430 今回、鹿児島の老舗「ざぼんラーメンjを忠実に再現し、ファミリーマート限定で再発売致します

滋賀県のぷ当地グ、ルメ「近江ちゃんぽん」発祥のお店「ちゃんぽん亭総本家J（所在地：滋賀県彦
1077 437 根市）監修商品の第2弾として、電子レンジで温めるちゃんぽん「近江味噌ちゃんぽん（ちゃんぽ

ん亭総本家監修）」
1079 439 j玄島のお好み焼き専門店“お好み焼みっちゃん総本店”監修
1107 455 広島県の人気おにぎり専門店“おにぎり仁多屋”（本店：広島県中区）に監修していただき

1109 457 
広島県の人気つけ麺専門店「麗島つけ麺本舗ばくだん屋」（所在地：広島県広島市）監修のもと
開発した
讃岐うどんの有名店“ニ徳”が監修したうどんを発売！

1111 460 このたび発売する商品は、讃岐うどんの有名店“王徳”監修のもと、店の定番人気メニューのー
つである「山かけ肉ぶつかけ（冷）Jをアレンジしました

1114 462 広島のお好み焼き専門店“お好み焼みっちゃん総本店”が監修した「広島風お好み焼き

1121 467 
大阪千日前のうどん店「釜たけうどん」（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏考
案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1122 467 
大阪千日前のうどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏考
案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1123 467 
大阪千日前のうどん店「釜たけうどん」（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏考
東のメニュー“キムラ君”とコラボした

1124 467 
大阪千日前のうどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏考
案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1125 468 近江牛専門料理店「子成亭j監修
1126 468 近江牛専門料理由「千成亭J監修
1128 468 滋賀県発祥で関西をはじめ幅広く展開する「ちゃんぽん亭総本家J監修の冷麹です



1129 468 近江牛専門料理店「千成亭J監修
1152 476 「大社焼きそば」の名店「きんぐ」にご協力いただきました

1155 479 愛媛県今治市のご当地グこル監メ修であしてるい今た治だ焼き豚、玉子飯を通じたまちお」し活動を行なう“今治焼豚
玉子飯世界普及委員会”！ 商品化しました

1156 479 「ー津浜焼きJIi，“一津浜夢港計画実行委員会”に監修していただき、商品化いたしました

1159 482 
島根県出雲市の有名店“そぱ処神門（ごうど）”監修
「鴨汁つけそばJを発売

1160 483 京都，老舗茶屋「辻利兵衛本店J（所在地：京都府宇治市）監修のもと

1161 484 
地元人気店「春来軒」（所在地：山口県山口市）店主、宮本久和氏監修のもと、山口県のご当地メ
ニューである「ばりそば

1167 491 
讃岐うどんの有名店“ニ徳”（所夜地：香川県高松市）監修のもと開発したr冷し鶏と半熟玉子の
讃岐うどん（キムチ＆たくあん

1172 494 ハイボール酒場「Vinta四（ヴ、インテージ）」間崎統括シェフ監修「たっぷりミートソースの生パス
1175 497 滋賀県銅牛肉料理の老舗店「千成亭j監修の「すき焼き重J発売

1182 503 
有限会社gengeが運営する「豆家茶寮J（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
デザートなど合計6種類

1183 503 
有限会社gengeが運昔する「思家茶寮J（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
デザートなど合計6種類

1184 503 
有限会社gengeが運営する「豆家茶寮」（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
デザートなど合計6種類

1185 503 
有限会社gengeが運営する「盟家茶寮J（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
デザートなど合計6種類

1186 503 
有限会社gengeが運営する「豆家茶寮j（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
デザートなど合計6種類

1187 503 
有限会社gengeが運営する「旦家茶寮」（所在地：名古屋市東区）に監修していただいた弁当や
ヂザートなど合計6種類

1192 507 福岡市で人気の“中華そば行徳家（ぎようとくや）”監修「冷し塩レモンラーメンjを発売
1231 529 広東菜館群蛍飯店南京町rnJの人気メニユ四幽ーの「ミンチのレタス包みJをもとに開発しました
1232 529 「広東菜館群謹飯店南京町店j監修
1233 529 『広車菜藁慶館館東群群料愛愛理飯飯店店店」で南南人京京気町町の店店「工~監監ピマ修修ヨ1234 529 「広東
1235 529 「民生 jをもとに開発しました
1236 529 「畏生康東料理店jで人気の「j由淋鶏」をもとに開発
1237 529 「蜜I］家荘jの人気メニュー「五百焼きそばJをもとに開発
1249 531 菊地重憲総料理長監修メニュー（7種類）
1250 .531 菊地重憲総料理長監修メニュー（7種類）
1251 531 菊地重憲総料理長監修メニュー（7種類）
1252 531 菊地震憲総料理長監修メニュー（7種類）
1253 531 菊地重憲総料理長監修メニュー（7種類）
1254 531 菊地震慧総料理長監修メニュー（7種類）
1255 531 菊地重憲総料理長監修メニュー（フ種類）
1256 531 フフガーjレ「難波麻衣子」さん監修
1257 531 フフガール「小野寺千尋Jさん監修

1286 545 
このたび発売する商品には、「炭火焼肉たむらJ監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
f炭火焼肉たむら」のロゴ入りの商品ラベルを使用します

1287 545 
このたび発売する商品には、「炭火焼肉たむら」監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
「炭火焼肉たむらjのロゴ、入りの商品ラベルを使用します

1288 545 
」のたび発売する商品には、「炭火焼肉たむら」監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
「炭火焼肉たむら」のロゴ入りの商品ラベルを使用します

1289 545 
このたび発売する商品には、「炭火焼肉たむら」監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
「炭火焼肉たむらjの口ゴ入りの商品ラベルを使用します

1290 545 
このたび発売する商品には、「炭火焼肉たむらj監修商品と一自でおわかりいただけるよう、
「炭火焼肉たむら」のロゴ入りの商品ラベルを使用します

1291 545 
このたび発売する商品には、「炭火焼肉たむらJ監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
f炭火焼肉たむら」の口ゴ入りの商品ラベルを使用します

1292 545 
」のたび発売する商品には、「炭火焼肉たむら」監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
「炭火焼肉たむらjのロゴ入りの商品ラベルを使用します

1293 545 こ「炭の火た焼び肉発売する商品には、「炭火焼肉たむらJ監修商品と一目でおわかりいただけるよう、
たむら」の口ゴ入りの商品ラベルを使用します



1306 549 
徳島ラーメンの人気店“奥屋”（所在地：徳島県板野郡藍住町徳命字元村134-14）が監修した
f奥屋監修レンジ徳島風ラーメン

1307 550 サラダ専門店「Salad CafeJの監修した
1308 550 サフダ専門店「Salad CafeJの監修した
1318 556 香川県高松市讃岐うどんの有名高“三徳”が監修したうどんを発売
1328 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉店f炭火焼肉たむらJ監修商品
1329 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉自「炭火焼肉たむらj監修商品
1330 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉店「炭火焼肉たむら」監修商品
1331 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉店「炭火焼肉たむら」監修商品
1332 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉店「炭火焼肉たむら」監修商品
1333 559 人気芸人たむらけんじさんが経営する焼肉店「炭火焼肉たむらI監修商品

1338 562 
鶏ちゃん合衆国Jは、地域やお店によって違いのある味や食感などの“多様性”を生かしながら
“鶏ちゃん”を広く普及していくことを目的に建国され、加盟するお店、会社（メーカー）をリ卜！”と呼

1339 562 鶏“鶏ちちゃゃんん合”衆闇jは、地域やお店によって違いのある昧や食感などの“多様性”を生かしながら
を広く普及していくことを目的に建国され、加盟するお店、会社（メーカー）を“州”と呼

1340 562 
鶏ちゃん合衆国」は、地域やお店によって違いのある昧や食感などの“多様性”を生かしながら
“鶏ちゃん”を広く普及していくことを目的に建国され、加盟するお店、会社（メーカー）をリ卜！”と呼

1341 562 
鶏ちゃん合衆国Jは、地域やお店によって違いのある昧や食感などの“多様性”を生かしながら
＂鶏ちゃん”を広く普及していくことを目的に建国され、加盟するお店、会社（メーカー）を“州”と呼

1342 563 
フレンチレストラン「口レオールJ（所在地：岩手県奥州市）のオーナーシェフ伊藤勝康氏監修のも
と開発したおむすび

1343 563 
フレンチレストフン「口レオール」（所在地：岩手県奥州市）のオーナーシェフ伊藤勝康氏監修のも
と開発したおむすび

1344 563 
フレンチレストフン「口レオールJ（所在地：岩手県奥州市）のオーナーシェフ伊藤勝康氏監修のも
と開発したおむすび

1348 567 
フルーツを使用したスイーツ専門店“フリュティエ”監修
「岡山フjレーツJtフエjを発売

1349 568 島根県出雲市の有名店“そば処神門”監修
1350 569 「鶏ちゃん合衆閤」監修のもと開発した惣菜「鶏ちゃん焼き」
1351 569 「鶏ちゃん合衆国J監修のもと開発した惣菜「鶏ちゃん焼き」
1352 570 人気の敦賀屋台フーメン“池田鹿ぷんちゃん”監修

1353 571 
静岡県掛川市「めんでい」監修
電子レンジで温める「ゆずしおラーメンJ発売

1365 579 愛知県名吉屋市で人気の「油そぱ専門店歌志軒」（本店：愛知県名古屋市）と協同開発した

1366 580 
イタリアン系まぜ麺のお店“ajito（あじと）”（所在地：東京都品川区大井）が監修したrajito公認
ファミマのピザ、ソJt」

1375 583 
前沢牛のソースは、フレンチレストフン「口レオーjレJの伊藤勝療シェフの監修を党け、わさびを使
用した肉の旨昧を引き出すソースに仕上げました。

1389 585 福岡市で人気の“中華そば行徳家”（所在地：福田県福岡市）が監修した商品
1390 585 福岡市で人気の“中華そば行徳家”（所在地：福岡県福岡市）が監修した商品
1391 585 福岡市で人気の“中華そぱ行徳家”（所在地：楕岡県福岡市）が監修した商品

1402 588 
【監修店舗】民生慶東料理店中国で見受けられる“パイナップルパン”をイメージし、ビスケット
生地を被せ網目をつけました。また、“月餅”をイメージしたごまあんを包みました

1403 588 
【監修店舗】民生産東料理店 民生康東料理店監修による“豚肉の黒胡槻妙め”です。豚バフ
肉と玉葱をオイスターソースや生菱、中国醤油などで味付けし、おむすびの中具にしました

1404 588 
【監修店舗］劉家荘 飲茶料理として人気のある「チヤーシューチャンパオ」をイメージし、もっち
りとしたパン生地で角切りチャーシューなどを旬みました
【監修店舗】劉家荘 壁I］家荘の人気メニュー“鶏肉の甘酢唐揚げ”をイメージし、にんlこく入りの

1405 588 醤油ベースのたれで味付けした唐揚を食べやすく力ツトし、オイスターソースとネギ油などで旨味
を加えた甘酢たれで和えて、おむすびの中具にしました

1406 588 
［監修店舗】広東菜館群愛飯店南京町店 中華料理のデザートの材料として定番のココナツ
ツを、デニッシニエ生地の上にのせました
【監修店舗】広東菜館群控飯店南京町店南京町店の人気メニュー“海老マヨ”をイメージし、コ

1407 588 ンデンスミルクやレモン果汁などを合わせた少し甘めのマヨソースで海老天を味付け、おむすび
の中具にしました

1408 589 ＝重県鈴鹿市で人気の「ラーメンぐんじJ（本店：コ重県鈴鹿市）監修

1435 600 
【監修店舗】らーめんあらうま堂 （トッピンクサ店舗のつけ麺同様に、煮玉子、チャーシュ一、
ねぎ、メンマ、青菜をあわせました



1436 600 
【監修店舗】らーめんあらうま堂 宿舗の「豚マヨ井」をイメージし、細かくカットしたチャー
シューを甘辛く味付けし、マヨソースをかけて、ジューシー
【監修店舗】らーめん熊五郎 店舗で、単品でもセットメニューとしても人気の高しげ焼飯」をイ

1437 600 メージし、人参・玉子zねぎ・合挽きミンチ肉田玉ねぎ、などの具材を、醤油・オイスターソースなどで
味付け、香ばしく妙めました

1458 613 
つけ麺専門店「康島つけ麺本「「丸丸舗福福ば瑚瑚くだ誹排ん店店屋」l監監1監修修修のののつけ麺1476 623 昭和9年創業、老舗喫茶店 「瑚排クリームクロワッサンJ

1477 623 昭和9年創業、老舗喫茶店 「嚇排クリームク口ワッサン」
1478 623 昭和9年創業、老舗喫茶店「丸福瑚排店」監修の「湖排クリームクロワッサン」

1497 630 
大阪陣難波の有名うどん店「釜たけうどん」（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1498 630 
大阪”難波の有名うどん店「釜たけうどん」（所在地：大阪府中央区難波）自主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1499 630 
大阪・難波の有名うどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1500 630 
大阪・難波の有名うどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1501 630 
大阪匪難波の有名うどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1502 630 
大阪困難波の有名うどん店「釜たけうどん」（所在地：大阪府中央区難波）店主である木田武史氏
考案のメニュー“キムラ君”とコラボした

1505 632 岐阜県のご当地グルメの普及拡大に取り組む団体“鶏ちゃん合衆国”監修
1560 650 兵樟県神戸市の中華街「南京町Jの人気中華料理店「 立」が監修した「中華弁当」
1561 650 兵瞳県神戸市の中華街「南京町Jの人気中華料理店「 jが艶修した「中華弁当j

1562 650 兵庫県神戸市の中華街「南京町Jの人気中華料理店「 lが監修した「中華弁当j

1563 650 兵庫県神戸市の中華街f南京町」の人気中華料理店「 家壮」が監修した「中華弁当」
1564 650 兵庫県神戸市の中華街「南京町Jの人気中華料理店「劉家荘Jが監修した「中華弁当J

1622 676 
人気の長崎ちゃんぽん専門店「＇）ンガーハットj（本社：長崎県長崎市／代表取締役会長兼社長：
米演和英）監修のもと開発した

1629 681 
力レーうどん専門店「得正Jの“名物カレーうどん”の特徴である、一口自が甘く、そのあとに辛さ
が広がる力レースープの美味しさを再現しました

1630 681 カレーフイス専門店「上等カレーJの人気メニュー“トンカッカレー”の美味しさを再現しました
1631 681 力レーフイス専門店「上等力レー」監修のドフイ力レーのおむすびです

1655 686 
関西地方を中心に展開している今年創業50屈年を迎える飲食店チェーンの「がんこフードサー
ピス株式会社J（本社：大阪府大阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下「がんこJ）と共同開発

1656 686 
関西地方を中心に展開している今年創業50周年を迎える飲食店チェーンの「がんこフードサー
ピス株式会社J（本社：大阪府大阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下「がんこJ）と共同開発

1657 686 
関西地方を中心に展開している今年創業50周年を迎える飲食店チェーンの「がんこフードサー
ピス株式会社J（本社：大阪府大阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下「がんこJ）と共同開発

1658 686 
関西地方を中心に展開している今年創業50周年を迎える飲食店チェーンの「がんこフードサー
ピス株式会社J（本社：大阪府大阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下「がんこ」）と共同開発

1661 689 入試のつけめん”ラーメン店“フジヤマ55”監修商品
1662 689 人気のっけめん・ラーメン店“フジヤマ55”監修商品

1663 690 
地元有名店“春来軒”監修
山口県ご当地メニューをもとに開発した「野菜あんかけ揚げそばJ

1664 691 広島県の人気つけ麹専門店「麿島つけ麺本舗ばくだん屋」（所在地：広島県広島市）監修のもと
1669 693 大阪現難波の有名うどん店「釜たけうどんJ（所在地：大阪府中央区難波）の店主である木田武史
1691 700 大阪の人気洋菓子店“パティスリーブ、ラザーズ”監修
1692 700 大阪の人気洋菓子店“パティスリーブ、ラザーズ”監修
1761 725 中国台湾料理専門店“昧仙”監修の商品5種類
1762 725 中国台湾料理専門店“昧仙”監修の商品5種類
1763 725 中国台湾料理専門自“味仙”監修の商品5種類
1764 725 中国台湾料理専門店“昧仙”監修の商品5種競
1765 725 中国台湾料理専門店“昧仙”監修の商品5種類

1774 730 
「TRAINDORJは、九州旅客鉄道株式会社（JR九州）の主要駅を中心に展開する人気のベーカ
＇）一石窯で焼いたもっちりとした食感が特徴のパンを使用

1775 731 
広島県の人気つけ麺店“麗島つけ麺本舗ばくだん屋”（所在地：広島県広島市、以下ばくだん
麗）監修のもと開発した



1776 731 
広島県の人気つけ麺店“慶島つけ麺本舗ばくだん屋”（所在地：広島県広島市、以下ばくだん
屋）監修のもと開発した

1783 736 徳島県の人気ラーメン店“中華そば奥屋”（所在地：徳島県板野郡、以下、奥犀）監修のもと開発

1786 738 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンがん」フードサービス株式会社（本社：大阪府大
阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下がんこ）と共同開発した

1787 738 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンがんこフードサーピ、ス株式会社（本社：大阪府大
阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下がんこ）と共同開発した

1788 738 
関西地方を中心に展開している飲食店チェーンがんこフードサービス株式会社（本社：大阪府大
阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下がんこ）と共同開発した

1789 738 
関西地方を中心！こ展開している飲食店チェーンがんこフードサービス株式会社（本社：大阪府大
阪市／代表取締役社長：東川浩之、以下がんこ）と共同開発した

1790 739 
地域密着プロジェクト「ファミマものづ、くりアカプ、ミー」として、「第38回全国高等学校総合文化祭
いばら ／，~安2014」（以下、いばらき総文2014）の生徒実行委員会の皆さんと共同開発した

1791 739 
地域密 口ジェクト「ファミマものづ、くりア力プミー削Jとして、「第38回全国高等学校総合文化祭
いばらき総文2014J（以下、いばらき総文2014）の生徒実行委員会の皆さんと共同開発した

1796 741 
株式会社55style（本社：愛知県名古屋市／代表取締役：津竜一郎）が展開する人気ラーメン店
“フジヤマ55”監修のもと開発した

1801 743 創作うどんの名店「あんぷくJ（所在地：東京都豊島区）監修のもと開発した
1802 744 長崎ちゃんぽんの専門店「1）ンガ－／＼ツトj監修の皿うどん
1850 770 大阪で人気のこだわりパンケーキとスイーツのカフェ“フ、ラザーズ、力フェ”とコラボした
1851 770 大阪で人気のこだわりパンケーキとスイーツのカフェ“プ、フザーズ、力フェ”とコフボした
1852 770 大阪で、人気のこだわりパンケーキとスイーツの力フェ“フ、ラザーズカフェ”とコラボした

1855 773 
東海地方で人気の中闇台湾料理専門店“味仙”矢場店（所在地：愛知県名古屋市中区、以下昧
仙）監修の商品

1856 773 
東海地方で人気の中国台湾料理専門店“昧仙”矢場面（所在地：愛知県名古屋市中区、以下昧
仙）監修の商品

1862 777 大阪で人気の串かつ店「大阪新世界元祖串かつだるま」監修

1876 782 
人気のスイーツ専門店“ブラザーズカフェ”とコラボ！ 「ふわふわパンケーキ（いちご＆レアチー
ズ、ホイップ）」など3種類

1877 782 
人気のスイーツ専門店“ブ、ラザーズカフェ”とコラボ！ 「ふわふわパンケーキ（いちご＆レアチー
ズホイップ）」など3種類

1878 782 
人気のスイーツ専門店“ブ、フザーズ力フェ”とコフボ！ 「ふわふわパンケーキ（いちぷ＆レアチー
ズホイップ）Jなど3種類

1882 786 
株式会社ド口キア’オフシイタ（本社：大阪府大阪市／代表取締役：寄本将光）が展開する「焼き
たてチーズタルト専門店PABLO（パブ、口）J監修のパン

1888 789 株式会社一門会（本社：大阪府浪速区／代表取締役・発上L山Tニ勝也）が運営する、大阪で人気の串
かつ店「大阪新世界元祖串かつだるま」監修のもと開
ガトーショコラの最高峰“ケンズ、力フェ東京”（本店：東京都新宿区）の氏家健治シェフ監修のス

1909 805 イーツ「ブチガトーショコラJ“ケンズ、力フェ東京”は、“特撰ガトーシヨコラ”1品のみを取扱うガトー
ショコラ専門のパティスリー
ガトーショコラの最高峰“ケンズ、力フェ東京”（本店：東京都新宿区）の氏家健治シェフ監修のス

1910 805 イーツ「ブチガトーショコラJ“ケンズ、力フェ東京”は、“特撰ガトーシヨコラ”1品のみを取扱うガトー
ショコラ専門のパティスリー
ガ卜ーショコラの最高峰“ケンズカフェ東京”（本店：東京都新宿区）の氏家健治シェフ監修のス

1911 805 イーツ「プチガトーシヨコラ」“ケンズ力フェ東京”は、“特撰ガトーシヨコラ”1品のみを取扱うガ卜ー
ショコラ専門のパティスリー



ファミリーマート『地域団体との連携j
商品番号 記事番号 地域団体との連携

20 9 
この八戸の郷土料理を全国ブランド化する乙とにより、地域振興を目指している市民ボランティア団体

「八戸せんぺい汁研究所Jの監修を瑛き、コンビニ向けに手軽に食べられる商品として発琵致します
420 164 美濃山県（こんにく振興協議会が普及に取り組む
572 224 京都府の”京のおばんざい弁当普及推進協議会勺こH健康ばんざい京のおばんざい弁当吃して認定さ
631 245 横手やきそば暖簾会の監修！こより再現
708 272 ”中野区商店街連合会青年部ffが監修した「中野風つけ麺J
783 300 広島・尾道観光協会監修の本格的「尾道焼きj

795 306 p 

796 306 
名古屋・栄に進出したアイドルグループ SKE48をイメージし、八一卜型の生地をのせてかわいく仕上

げたメ白ン）＇（シです

797 306 
名古屋・栄に進出したアイドルグループ SKE48をイメーヲし、黄色をテーマにしたシュークリームで

す。みかん果汁を煉りこんだ甘酸っぱいクリーム！こ、みかんのさのうを入れ、みかんのつぶつぶ感を出しまし

879 353 
新潟発のローカルアイドJV'Negicco（ねぎ、っこ） ＂共同開発商品の開発にあたっては、叩 Jegicco＂の

メンバー3人が試食し、昧付けやパッケージなどについてアドバイスをいただきました

880 353 
新潟発のローカルアイドJl./'Negicco（ねぎ、っこ） ＂共同開発商自の開発にあたっては、” Negicco”の

メンバー3人が試食し、昧付けやj印ケーヲなどについてアドバイスをいただきました

881 353 
新潟発のローカルアイドJV’Negicco（ねぎ、っこ） II共同開発商品の開発にあたってはJ’Negicco＂の

メンバー3人が試食し、昧付けやパッケージなどについてアドバイスをいただきました

940 368 
石巻市の製麺業者を始めとする有志で20 0 8年（ζ結成されたH石巻茶色い焼きそばアカデミーH監

修のもと開発した、ファミリーマートオリジナル「石巻風焼きそばJ

984 385 
新潟発のローカルアイドJl/'Negicco（ねぎ、っこ）吃共同開発商品の第2弾として、「ねぎ、っこエクレアJ

”阿equ’Fさん発案

985 385 
新潟発のローカルアイドJl/'Negicco（ねぎ、っこ）吃共同開発商品の第2弾として、「ねぎ‘っこエクレアj

”Meau Tん発案

986 385 
新潟発の口一却しアイ！とJl/'Negicco（ねぎっこ）吃共同開発商品の第2弾として、「ねぎ‘っこエクレアj

"Mequ＂さん発案

987 385 
新潟発の口ーがしアイP:JI/’Negicco（ねぎ、っこ）吃共同開発商品の第2弾として、「ねぎ、っこエクレアj

”Mequ’Fさん発案

988 385 
新潟発のローカルアイドル＂ Negicco（ねぎ、っこ）叱共同開発商品の第2弾として、「ねぎりとエクレアj

"Meau qん発案

989 385 
新潟発の口ー力ルアイドJl/'Negicco（ねぎ、っこ）叱共同開発商品の第2弾として、「ねぎ、っこエクレアj

"Mequ＂さん発案
1164 488 II~章山ホルモンうどん研究会Hの協力を得て、「ホルモンうどんj
1181 502 Hひるぜん焼そli＇.好いとん会H監修のもと、ご当地メニューを商品化

1198 513 ”さかいでびっぴ飯普及会勺ζ監修していただいたファミリーマートオリジナル商品
1282 544 ローカルアイドルのトップランナーである”Negicco"tの共向開発商品第3弾
1283 544 口一力jレアイドルのトップランナーである吋
1284 544 ローカルアイドJレのトップランナーである＂Negicco＂との共同開発商品第 3弾
1285 544 ローカルアイドルのトップランナーである”Negicco＂との共同開発商品第 3弾

八戸せんぺい汁研究所＠（事務局：青森県八戸市）監修のもと開発した八戸せんぺい汁研究所

1448 604 ＠は、 20 0 3年11月に旗揚げした市民団体で、青森県八戸市が誇るご当地グルメであるH八戸

せんぺい汁”を全国ブラ〉ドとして広め地元を元気にするべく活動を続けています
”津山ホルモ〉うどん研究会”協力のもと 商品開発にあたっては、”津山ホルモンうどん研究会”のメン

1463 615 
パーに試食をいただきながら、味付けなどを決定し、同研究会のお墨つきをいただきました。また、ファミ

リ…マートでは、 2O 1 1年2月より、 H津山ホルモンうどん研究会H協力のもと開発した商品を販売し
γぉη 鶴岡；－－＇'ti平評l¥ /;' ff'[, ¥T オ今内定す

仙台発の5人組アイドルクループ’DorothyLittle Happy＇’共同開発商品の開発にあたっては、

1486 626 「DorothyLittle Happy Jのメン）（－ 5人が試食し、昧イ寸けや）＇（ッケ一三；；などについてアドバイスをいた

だきました
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仙台発の5人組アイ！とjレゲJr二7501「~othy Little Happyii＇共1司聞発商品の開発にあTE.つては、
「DorothγLittleHappγjのメンバ－ 5人が試食し、昧付けやパッケージなどについてアドパイスをいた

だきました
仙台発の5人組アイドルゲJレー・ア’DorothyLittle Happγ”共同開発高品の開発にあた:j＇ては、

fDorothγLittle HappγJのメンバー5人が試食し、味付けやパッケージなどについてアドバイスをいた

立宣車よ
鳥取牛骨ラーメン応麺固とは、 f牛骨（ぎゅうこつ）ラーメン」をこよなく愛する県内 14名の麺（め

ん）パーにより結成され、 f牛極ラーメンJを開発してPRするなど、鳥取県中部の昧を発信している集
H中津JIIしようゆだれ倶楽部勺ま、そばつゆ！こ野菜を加えたとろみのあるHしようゆだれ’宮中津JIIの新名物

料理として普及させたいという思いから、しょうゆだれを提供している飲食店を中心に、 2009年9月

！こ発足いたしました
”備後府中焼きを広める会H監修
「瀬戸内ブランド推進連合J：瀬戸内を共有する7県（兵庫県、岡山県、広島県、山口県、徳島

県、香川県、愛媛県）が瀬戸内ブランドを確立し、交流人口の拡大による地域経済の活性化の促進

ι豊かな地域社会を実現することを目的とした団体と連
釜石ラーメンのれん会監修
1→司拍 Lっとの会（※ 1)J監修による丸亀とつとの会とは丸亀発祥の食文化であるl骨付属Jをこよなえ蜜

し、 PR活動（ζ取り組む応援団（平成17年～）。丸亀商工会議所青年部が中心で、青年会議

所、骨付属店なと業種を超えたメンバーが参加し、現在では約120名にまで拡大しています。骨付鳥を

戸市立医療センター中央巾民病院（附在地：其庫県神戸市／院長： 1開灯百官埴呆

修のもと開発した健康の増進・食育に関する具体的連携として、同病院の管理栄養士監修のもと、

767 I (1）主食・主菜・副菜の観点からバランスの良い食事（エネルギーの適切な摂取、 SOOkcaI程

度）、（2）塩分の抑制（食塩相当量、 2g以下／一食あたり）、（3）野菜の摂取、（4）食べごたえ、

775 
775 

784 

完の管理栄養士監修のも土、弁当2種類を発売し、大変ご好評いただきました

790 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹）の管理栄養士監

修のもと開発した

791 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹）の管理栄養士監

修のもと開発した弁当の第5弾として、「白身魚、の甘酢あん弁当J

793 

795 

神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹）の管理栄養士監

修のもと開発した弁当の第6弾として、「鶏のレモンソース弁当j

神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹〕め管理

栄護士監修のもと開発した「焼鮭とゴーヤチャンブルー弁当j

800 
神戸市立医療センター中央市民病院（所夜地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

士監修のもと開発した「薄切り豚肉の唐揚弁当J



1906 802 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

士監修のもと開発した「タシドリーチキン風弁当J

1907 803 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

士監修のもと開発した冬におすすめの新商品
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

1913 807 士監修のもと開発した新商品肉類と野菜をバランスよく組み合わせつつ、カロリーや塩分（ζ配慮して仕

上げております
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田降造）の管理栄養

1916 809 土監修のもと開発した新商品として、「銀鮭のごま焼きと和惣菜弁当J主食とのバランスの良い組み合

わせを考えた和惣菜にこだわりました

1920 811 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

士監修のもと開発した新商品として、「さぱの竜田揚弁当j塩分に配慮しながらおいしく感じていただけ

1921 812 
2 0 1 5年から神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆

造）の管理栄養士監修のもと、カロリーや塩分（ζ配 した弁当を
2 0 1 5年から神戸市立医療センター中央市 ！元（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆

1922 812 造）の管理栄養士監修のもと、（1）工ネルギーと糖質の抑制（通常の菓子；，－：，，の平均値の約7

0%) 
2 0 1 5年から神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆

1923 812 造）の管理栄養士監修のもと、（1）工ネルギーと糖質の抑制（通常の菓子パンの平均値の約7
0%) 
2 0 1 5年から神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆

1924 812 造）の管理栄養士監修のもと、（1）エネルギーと糖質の抑制（通常の菓子パンの平均値の約7
0%) 
2 0 1 5年から神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆

1925 812 造）の管理栄養士監修のもと、（1）エネルギーと糖質の抑制（通常の菓子J，ンの平均値の約7

0%) 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫禦神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

1926 813 士監修のもと開発した新商品として、「鮭のタルタルソース弁当J
塩分を抑制し、さらにカロリーにも配慮しながら仕上げたお弁当

1933 818 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

土監修の新商品

1934 818 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田隆造）の管理栄養

士監修の新商品
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：坂田降造）の管理栄養

1936 820 士監修のもと開発した「さばの香昧揚げ弁当J秋の食材としても人気の高いさばと、きのこなどの食材

を使用した弁当

1939 822 
神戸市立医療センター中央市民病院（所在地：兵庫県神戸市／院長：北徹）の管理栄養士監

修のもと開発した弁当



ファミリーマート「教育研究機関との連携j
商品番号 記事番号 教育研究機関との連携

179 75 徳島文理大学とのコラボレーション企画として、学生のフレッシユなアイテ、イア
180 75 徳属文理大学とのコラポレーション企画として、学生のフレッシユなアイディア
181 75 徳島文理大学とのコラポレーシヨ〉企聞として、学生のフレッシユなアイディア
182 75 徳島文理大学とのコラボレーション企画として、学生のフレッシユなアイテ、ィア

この椙山女学園大学とファミリーマー卜のコフポレーショ〉企画は、管理栄養学科の学生が日々 取り組ん

200 84 でいる健康食への研究と、ファミリーマート力可責極的に取り組んでいる健康軸に対する商品開発コンセブ

トとが合致したため、昨年より商品開発を進めてまいりました
この椙山女学園大学とファミリーマートのコフボレーシヨ〉企画は、管理栄養学科の学生が日々 取り組ん

201 84 でいる健康食への研究と、ファミリーマー卜が積極的に取り組んでいる健康軸に対する商晶開発コンセブ

卜とが合致したため、昨年より商品開発を進めてまいりました
この椙山女学園大学とファミリーマー卜のコフボレーション企画は、管理栄養学科の学生が日々 取り組ん

202 84 でいる健康食への研究と、ファミリーマートが積極的に取り組んでいる健康軸に対する商品開発コンセプ

トとが、合致したため、昨年より商品開発を進めてまいりました
ζの椙山女学園大学とファミリーマートのコフボレーション企画は、管理栄養学科の学生が日々 取り組ん

203 84 でいる健康食への研究と、ファミリーマー卜力苛責櫨的（Z:取り組んで、し1る健康軸（ζ対する商晶開発コンセプ

卜とが合致したため、昨年より商品開発を進めてまいりました
この椙山女学園大学とファミリーマー卜のコラボレーシヨ〉企画は、管理栄養学科の学生が日々 取り組ん

204 84 でいる健康食への研究と、ファミリーマー卜が積極的［ζ取り組んでいる健康軸に対する商品開発コンセブ

トとが合致したため、昨年より商品開発を進めてまいりました

211 88 
この度、昨年 10月に愛媛県庁が、県庁のホームペ一三；；上なとで愛媛県内の学生向けに「こんな弁当

を食べたいアイディア募集Jという企画を実施いたしました

483 184 
「越のルビーjは、補井県立短期大学（現福井県立大学）農学科で育成され誕生し、福井県出身

の作家津村節子さんが命名しました
486 187 宇都宮短期大学附属高校の生徒のアイディアを採用した商品
487 187 宇都宮短期大学附属高校の生徒のアイディアを採用した商品

山形大字食品MOTIいい震i且 j p Jの協力のもと

501 196 
YM Fとは，山形大学大学院理工学研究科ものゴミり技術経営学専攻の食品創製コース（食品

MOT）と地域の食品メーカーなとで構成されており，地域の素材や特性を活かした新たな食品をク

リ工イ卜すると止君子日干旨Uc高R出龍でq

島根県立出雲商業高等学校生徒たちは、！ぜんざいjをローマ字標記するとIZenZai jとなるこ

552 213 と、また、出雲大社は縁結びの神様として有名であることから、「ぜんざいJはrz緑Z愛j、つまり「緑を

結び・患を感じる！ものであると考えこれをテーマにスイーツ開発！こ取り組んでまいりました
島根県立出雲商業開等学校生徒たちは、「ぜんざいJをローマ字標記すると「ZenZai jとなるこ

553 213 と、また、出雲大社は縁結びの神様として有名であるごとかち、「ぜんざいJはrz線Z愛J、つまり「縁を
結び・患を感じる｜ものであると考え、これをテーマ！こスイーツ開発に取り組んでまいりました

620 240 
学校法人尚網学園（所在地：熊本県熊本市／理事長：江口吾朗）が運営する熊本県の「尚網

大学Jの生活科学部栄養科学科の学生が考案した 流行判官報（ζ敏感な女子大生の視点で地元

621 240 
学校法人尚納学閤（所在地：熊本県熊本市／理事長：江口吉朗）が運蛍する熊本県の「尚網

大学Jの生活科学部栄養科学科の学生が考案した 流行や情報！こ敏感な女子大生の視点で地元

622 240 
学校法人尚綱学園（所在地：熊本県熊本市／理事長：江口吾朗）が運営する熊本県の「尚綱

大学jの生活科学部栄養科学科の学生が考案した 流行やi情報に敏感な女子大生の視点で地元

623 240 
学校法人尚綱学園（所在地：熊本県熊本市／理事長：江口苦朗）が運営する熊本県の「尚綱

大学Jの生活科学部栄養科学科の学生が考案した 流行や情報！こ敏感な女子大生の視点で地元
720 275 宇都宮短期大学附属高等学校の調理科の生徒達が、スイーツ2種類を商品化
721 275 宇都宮短期大学附属高等学校の調理科の生徒達が、スイーツ2種類を商品化
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780 

798 

852 

936 

967 

968 

971 

972 

973 

997 

998 

1011 

T'三リーマートは地域頁献百二弓東Eじて、実践問な社会人の宵戚を目指す尽否ll.X淑穴子：

ら↑制動しております。今年度は人間学部現代社会学科の授業を通じて、 μ今までにない食べ方の発

292 i信吃H地元素材にこだわり関西地区の晴好性にあった地産池消の商品”を目標に商品開発に取り組

んできました。約8ヶ月間の授業のなかで、学生は自ら市場調査やマーケティングを行い、ファミリーマー

トJとして共同開発した

このたびファミリーマー卜と河合塾は、「受験生応援！プロジェクトJと題して、大学受験の競争的散しい

297 ｜地域の一つである関西地区限定で合格祈願商品を発売いたします。受験シーズンを前に追い込みを

307 

339 

365 

378 

379 

379 

379 

379 

388 

388 

393 

かける受験生を、 μ勉強”だけでなく”食’も応援すベく、「受験に勝つ！ J（こ懸けて、力ツ井風のおむすびを

開発しました。また開発段階では、河合塾大阪校に通う生徒も実際に試食していただき、 f食べ易くな

い一環l1でIf"IIη組んで、;'j;い
巨巨宇田呂田”の取り組内の一環とし王、ノアニミリーイー卜と干省15日短期大字｜咽属高寺字松の調埋科の

が、栃木県の協力のもと商品を共同開発したもの開発テーマを『もし自分達がファミリーマートの商品

担当だったら、栃木県の食材を使用して開発したい商品』とし、生徒たちは約 25 0ものアイディアを出

し合い、ファミリーマー卜の商品担当や学校の先生、またレストランを経営するプ口の講師の方々 からアド
¥1子炉宍於が久t襲

直子：日”の取り組内の一環として、ヌァミリーマ一卜と宇都呂短円

が、栃木県の協力のもと商品を共同開発したもの開発テーマを『もし自分違がつァミリーマー卜の商品

担当だったら、栃木県の食材を使用して開発したい商品』とし、生徒たちは約 25 0ものアイディアを出

し合い、ファミリーマートの商品担当や学校の先生、またレストランを経営するプ口の講師の方々 からアド
¥ 1?-Tf-＇夫会部品

愛媛県の新イメージアップキャラクターHみきゃん”の誕生を記念して、愛媛県と学校法人愛媛学園愛

媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県松山市旭町 10 7番地／校長：渡遺雅子）と共同開
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1016 

1019 

394 

394 

397 

400 

大原食品株式会社（本社：大阪府中央区＼代翻郁枝在蓑「雨井efA，以下大塚食品）は、

京都女子大学（所在地：京都府東山区、学長： JII本重雄）家政学部食物栄養学科の学生と、

，，ガ、'Y'Yリ食べてもカロリー控えめffをコンセプ卜にしたお弁当とおむすびを共同開発いたしました
大塚食品株式会社（本社：大阪府中央区、代表恥締役社長：中井吉人、以下大塚食品）は、

京都女子大学（所在地：京都府東山区、学長： JIi本重雄）家政学部食物栄養学科の学生と、

”ガッツリ食べてもカロリー控えめ”をコンセプトにしたお弁当とおむすびを共同開発いたしました
H津山ホルモンうどん研究会Hの協力を得て
千葉大学×ペイエフエム×ファミリーマー卜

「千葉元気プロジェクトj第2弾

1057 

1063 

1064 

421 

427 

427 

商品開発時（~（；t H津山ホル毛〉うどん研究会げの藍諺面ちと三克元自や昧而元EアドJ，＇イスを

いただき、本場のメニューをアレンヲしたチャーハン！こ仕立てました
学校法人河合塾（本社：愛知県名古屋市／代表者：河合弘登）と共同開発した合格祈願おむ

すびファミリーマートと河合塾が20 1 0年から共同で取り組む受験生応援企画「受験生応援！ブ

口ジ工ヴ卜jから開発された商品です
学校法人河合塾（本社：愛知県名古屋市／代表者：河合弘登）と共同開発した合格祈願おむ

すびファミリーマー卜と河合塾が20 1 0年から共同で取り組む受験生応譲企画f受験生応援！プ

528 1230 

530 

530 

1244 

1245 

1303 547 

1310 552 
京都女子大学（所在地：京都市東山区、学長：！｜｜本重雄）家政学部食物栄養学科の学生と、

Hガッツ1），ヘルシー・色合いの良いお弁当”をテーマにしたお弁当2種類を、共同開発いたしました
京都女子大学（所在地：京都市東山区、学長： JII本重量産）家政学部食物栄養学科の学生と、

旬、ツヅリ・ヘルシ…岱合いの良いお弁当’電子ーマにしたお弁当 2種類を、共同開発いたしました
和歌山大学教背学部附属小学校（所在地：和歌山市） 4年B組の児藁たちと共に開発した
学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県松山市旭町 10 7番地／校

長：渡遺雅子）と共同開発した
学校法人河合塾（本社：愛知県名古屋市／代表者：河合弘登）と共同開発した合格祈願おむ

学校法人河合塾（本社：愛知県名古屋市／代表者：河合弘登）と共同開発した合格祈願おむ
静岡県立静岡商業高等学校と共同開発した菓子J,>2種類を発売

静岡県立静岡商業高等学校の隣を流れる安倍川で古くから親しまれている安倍JIlもちをモチーフにし

た和風あげ川ンです
静岡県立静岡商業高等学校と共同開発した菓子J，ン2種類を発売 ふわ5巾の生地のJ，＞（こ、

「メ口ン昧J「イチゴ昧Jrミカン昧jの3種類のクリームを入れました。中高生が友達とわけあって食べる
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日
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1362 578 

1363 578 
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1374 
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596 
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602 

612 

612 

622 

鮒1.±at.1；－搾7
ュ rロジェクト｜ヌアニミイものっくりjノ刀アこ：：－Jの一環として、熊本県立大字の子：

弁当ファミリーマートと熊本県立大学との「ファミマものづくりアカヂミーjは、同校の食健康科学科の学

622 i生41名と20 1 3年2月からスター卜しました。 学生は、コンビニエンスストアにおけるマーケット分

析を実施し、このたびのメインターゲッ卜層を、ファミリーマー卜の利用が多い”30～40代の男性勺こ設



;,r,;;lL出塁展杯同等学校の宜守i

（現3年生） 1 0名と動物科学科2年生（現3年生） 6名と20 1 2年7月からスタートしまし
1532 639 ｜た。生徒は、コンビニエンスストアにおける商品開発をコンセプトシー卜の書き方から学び、試作品をもと

に3回ほとファミリーマート開発チームと討議を重ねながら、商品を実捺！こ発売する過程を体験しまし

（現3年生） 1 0名と動物科学科2年生（現3年生） 6名と20 1 2年7月からスタートしまし

1533 639 iた。生徒は、コンビニエンスストアにおける商品開発をコンセプトシートの書き方から学び、試作品をもと

に3回ほとファミリーマー卜開発チームと討議を重ねながら、商品を実際に発売する過程を体験しまし

1596 664 

1597 664 

1604 667 

1605 667 

1606 667 

1613 671 

1614 671 

1615 672 

1624 678 

1625 678 

1628 680 

1632 682 
共同開発商品
学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県松山市／校長：渡遺雅子）との

共同開発商品
1633 682 



1634 

1659 

1660 

1665 

1666 

1667 

1668 

1670 

1671 

1694 

1695 

1696 

1709 

682 

687 

688 

692 

学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県松山市／校長：l渡遺雅子）との

共同開発商品
このたび発売する商品は、石川県内の大学生や専門学校生など7名が、”石J11県のご当地グルメにち

なんだ弁当”をコンセプトに、 20 1 3年9月から商品開発を開始し、約3か月かけて商品化いたしま
［関大マグマ井Jは、麻婆豆腐と唐揚げを組み合わせた関西大学千里山キャンパスの学生食堂（以

下学食）で提供されている人気のメニュー 学食で同メニューを提供する関西大学生、活協間組合監

事鑑

7商日の＃｜日
アこ：イものっくりア刀ァミーJとして、仁愛女子短期大学（所在11:l!：福

町／学長：禿正宣）との共同開発商品 2回目の取り組みとなるこのたびは、食物栄養を専攻す

692 iる生活科学学科の2回生約40名と咋富井県の食材やご当地メニューの推進”をコンセプト（ζ、「どの

ような商品がコンビニエンスストアで、よりお客さまに受け入れられるのかj、また「どのような昧が、地域の
暗肝件（；－合寸アL＼~n' I沿r',
叩て現出宥ノ口ジヱクト1ノア二三、どものづくり）＇7]アミー

町／学長：禿正室）との共同開発商品 2回目の取り組みとなるこのたびは、食物栄養を専攻す

692 ｜る生活科学学科の2回生約40名と H福井県の食材やご当地メニューの推進”をコンセプト！こ、「どの

ような商品がコンビニエンスストアで、よりお客さまに受け入れられるのかJ、またfどのような昧が、地域の
7商品の＃｜日

のっくりY刀ァミーJとして、し愛女子短期大字（附在地：福

町／学長：禿正宣）との共同開発商品 2回目の取り組みとなるこのたびは、食物栄養を専攻す

692 1る生活科学学科の2回生約40名と H福井県の食材やご当地メニューの推進”をコンセプトに、「どの

ような商品がコンビニエンスストアで、よりお客さまに受け入れられるのかJ、また「どのような昧が、地域の

694 

695 

701 

702 

702 

2浩
ロジ工クト｜ノア三、どものつくりy刀ァ三…Jとして、呂ワ咽71'

石巻市／校長：野崎喜彦）の生徒たちと共同開発した

707 i「ファミマものづ‘くりアカデミーJとは、ファミリーマー卜の商品開発チームが学校で講義し、学生たちと共に商

品開発から発売まで進める取り組みです。商品アイデアの発案やマーケティングも含め、商品開発の基
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子： lPJTイ土地：尽

都市東山区）家政学部食物栄養学科の学生と、切らつりだけどへルシー可テーマに考案したお弁当

とおむすびを共同開発しました

パン粉をつけて焼き上げる鶏肉の調理方法や、彩り鮮やかな盛り付けなど、食と健康の専門知識を多

角的！こ学iS:i食物栄護学科の学生ならではの創意工夫が数多く詰まった商品です。ご飯の一部！こ、大
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la＇品の共l白
地域密着ブロヲェクト「ファミマものづ‘くりア力テ、ミーJとして、福島県立平商業高等学校（所在地：福島

県いわき市／校長：松田泰夫、以下同校）の生徒たちと共同開発したJ,>
千葉県立木更津東高等学校家政科の3年生合計40名と、 20 1 4年7月かち約7か月かけ

て、担当教諭やファミリーマート商品開発担当との意見交換なとを行いながら、商品の共同開発を行い
地域密着プロヲ工クト「ファミマものづくりアカデミーJの一環として、富山県立新湊高等学校（所在地：

富山県射水市／校長：上回為久）の生徒と共同開発したI'¥>
地域密着プロジ工クトfファミマものづくりアカデミーjの一環として、富山県立新湊高等学校（所在地：

富山県射水市／校長：上田為久）の生徒と共同開発したI'¥>
神奈川県立商工高等学校（所在地：神奈川県横浜市保土ヶ谷匡－7校長三頑肩口彦）の生徒

たちと商品型墨田園発した
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1865 779 

1866 780 

1879 783 

1891 792 

1892 792 

1894 794 

1896 796 

1902 798 

1903 799 

1905 801 

1908 804 

1917 810 

1918 810 

1919 810 

1927 814 

1928 815 

1929 816 

1935 819 

1937 821 

愛媛県（知事：中村時広）、学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県

松山市／校長：渡選雅子、以下同校）との三者合同企画H学生レシピコンクール’を通じ共同開発
愛媛県（知事：中村時広）、学校法人愛媛学園愛媛調理製菓専門学校（所在地：愛媛県

松山市／校長：渡遺雅子、以下同校）との三者合同企画”学生レシピコンクール”を通じ共同開発
千葉県立千葉女子高等学校家政科の3年生 14名と、 20 1 4年9月から約6か月かけて、担

当教諭やファミリーマー卜商品開発担当との意見交換などを行いながら、商品の共同開発を行いました
百lζ挑戦！ノアニミリーマー卜一校一品ノフンニンクコンァパ卜Uアミマものつくりア刀ァミ＿，，，，..... －－－，「『

マー卜と岡山県高等学校商業教育協会が協力し、 20 1 2年度から開催しているコンテストです。こ

のたびは、 2O 1 4年6月から”県産食材を使用した30 0円以内のスイーゲ’をテーマ（ζ商品アイデ

アを募り、合計 16校32 7案の中から、倉敷鷲羽高等学校の「三昧一体！！わしゅうクリームJが

しく食べて、適塩サポート。 jをテーマのもと共間開発した弁当
「わかやまポンチjプロヲェク卜第6弾として、和歌山大学教育学部附属小学校（所在地：和歌山県

和歌山市／校長：船越勝） 4年A組の児童たずポンチJr. Hと共同開発した
淑徳大学（所在地：千葉県千葉市／学長：足立叡）看護栄養学部の教授を務めるとともに、管

理栄養士でもある桑原節子氏監修のもと開発した弁当第5弾として、「蓮根入りメ〉チ力'Y弁当j
淑徳大学（所在地：千葉県千葉市／学長：足立叡）看護栄養学部の教授を務めるとともに、管

理栄養士でもある桑原節子氏監修のもと開発した弁当第6弾「おいしく食べて、適塩サポート。 jを

込主主！
ファミリーマー卜×北海道三笠高等学校製菓部共同開発スイ…'Y第2弾
北海道三笠高等学校（所在地：三笠市若草町／校長：佐々木淑子）の学生たちと共同開発し

たスイーツ第3弾として、

「道産じゃがいモンプラン
「わかやまポンチjプロヲ工クト第7弾として、和歌山大学教育学部附属小学校（所在地：和歌山県

和歌山市、校長：船越勝） 4年B組の児童たちと共同開発した和歌山県のご当地スイーツ
地域密着ブ口三；；ェクト「ファミマものづくりアカデミー『Jとして、鳥取県立米子高等学校（所在地：鳥取県

米子市／校長：末史書由）との協働開発商品



1938 821 
地域密着プ日ジエク卜fファミマものづ‘くりア力テ、ミ－Jとして、鳥取県立米子高等学校（所在地：鳥取県

米子市／校長：末次喜也）との協働開発商品



ファミリーマート「地元メーカーとの連携J
商品番号 記事番号 地元メー力ーとの連携

133 58 
兵庫県の老舗高級昆布佃煮メーカー・株式会社誠昧（本社：兵庫県神戸市／代表取締役社長：
柳本一郎）とのコラボレーションしたおむすび

192 80 京都民東山の京漬物の老舗『ぎをん八百伊』とコフボレーションをしたおむすび

551 212 
竹下製菓株式会社（本社佐賀県小城市／代表取締役社長竹下敏昭）が販売する九州でおな
じみのアイスクリーム「ブ、ラックモンブ、ランJとコラボレーションしたデザート「ブ、ラックモンブ、ランデ

599 233 
竹下製菓株式会社（本社：佐賀県小城市／代表取締役社長：竹下敏昭）が販売する九州でおな
じみのアイスクリーム「ブ、ラックモンフ、ラン」とコラボレーションしたデザー卜「ブ、ラックモンブ、うンデ

600 233 
竹下製菓株式会社（本社：佐賀県小城市／代表取締役社長：竹下敏昭）が販売する九州でおな
じみのアイスクリーム「ブ、ラックモンブ、ランjとコラボレーションしたデザート「ブ、ラックモンブ、ランデ

1780 734 
三重県桑名市に本社を置く総合食品メーカー“ヤマモリ株式会社”（本社：三重県桑名市、以下ヤ
マモリ）監修のもと




